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Relations consommateurs

Pour en savoir plus sur tous les produits de la marque :
informations, conseils, les points de vente, les spécialistes aprés-vente.
Pour communiquer :

nous sommes a |'écoute de toutes vos remarques, suggestions, propositions aux-
quelles nous vous répondrons personnellement.

Vous pouvez nous écrire : SERVICE CONSOMMATEURS BRANDT
BP 9526
95069 CERGY PONTOISE CEDEX

0892 02 88 01
ou nous téléphoner au :

= tarif en vigueur a la date d’impression du document.

* Service fourni par Brandt Customer Services, societe par actions simplifiée au capital de 2.500.000
euros - 5/7 avenue des Béthunes, 95310 Saint Ouen I’Aumone - RCS Pontoise 440 303 303

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 Euros
RCS Nanterre 440 302 347.
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tout au long de la notice,

vous signale les - ’\' vous signale les conseils
consignes de sécurité, of les astuces

Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour
cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et
performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de
hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez
coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour
répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation,
respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement I'appareil , pour
A éviter un risque de choc électrique
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d‘aluminium, ou ne placez jamais
A directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en

barquette aluminium.

L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modéle)

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité:
ﬁ assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé

o
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Installer votre table en toute sécurité

Choix d'installation

L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
fiche de prise de courant soit accessible

La table peut étre encastrée directement dans
le plan de travail au dessus du four en position
haute. (distance minimum 10 mm)

Encastrement

Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.

-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous
la table .
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Installer votre table en toute sécurité

Branchement sur four

Posez le four devant le meuble.

Démontez la plaque de fermeture supérieure
du four

(voir Mode d'emploi et Instructions de
montage de votre four).

Raccordez le fil de mise a la terre (jaune/vert) e

du cable d'alimentation de votre table aux
bornes spéciales situées sur votre four et

signalées par @ .

/

Raccordez les connecteurs (alimentation de IMPORTANT

la zone de cuisson) de votre table & ceux du METTRE LES REPERES DE

four. COULEUR IDENTIQUES SUR VOTRE
TABLE DE CUISSON ET VOTRE

Remettre la plague de fermeture FOUR.

Raccordez votre four au secteur.

Le raccordement électrique correspondant aux plaques de raccordement fixées au dos
de votre four doit étre effectué par un installateur. Celui-ci doit s'assurer que l'appareil
a été raccordé conformément aux instructions de montage et aux normes locales.
L'appareil doit étre raccordé au moyen d'une fiche méale conforme aux normes CEE ou
d'un rupteur omnipolaire, avec un écartement des contacts d'au moins 3 mm.

Nous déclinons toute responsabilité en cas d'accidents imputables a une mise a
la terre inexistante ou non conforme.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualifica-
tion similaire afin d’éviter un danger

o
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Utiliser votre table en toute simplicité

TV 350

@ 20 cm
1,8 kw
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Utiliser votre table en toute simplicité

Mise en marche Arrét — ~

: 0

s 9 1

s 1 :

commande sur four : 8

7 ’

: 6 5
Zone additionnelle
1 Tournez la manette dans le sens 2

1

des aiguilles d’'une montre jusqu’au
déclic au dela de la position 9.
2 Réglez alors la puissance de votre

zone de chauffe.

Pour supprimer les zones
additionnelles:

Remettez la manette sur la position 0,
et réglez la puissance de votre zone de
chauffe.

© 0000000000000 00000000000000000000000000000000

Ipqicateur de chaleur
residuelle

Aussi longtemps qu’une zone de cuisson en
marche est brilante, le voyant correspondant a
cette zone est allumé dans l'indicateur.

Quand une zone de cuisson est en position arrét,
si sa température est élevée, le voyant de
chaleur résiduelle reste allumé.

ATTENTION

Ne pas toucher ces zones, risque de
briilures.

DR Y R R Y YRR
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Utiliser au mieux vos foyers vitrocéramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement la surface du

foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

Pour votre confort d’utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées a vos besoins,
néanmoins:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- d'emploi d’'une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d‘aliment ayant tendance a briler
facilement

(commencez avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

I
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Economie d’'énergie :

Pour finir la cuisson, placez la manette sur la
position 0, et laissez le récipient en place pour
utiliser la chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des
économies d'énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.

Régulation automatique des foyers :

Le foyer radiant se régule automatiquement
,il sallume et s'éteind pour maintenir la puissance
sélectionnée.Ainsi,la température reste homogéne
et adaptée a la cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.

Petites pannes et remedes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne signifie pas
forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES
QUE... POSSIBLES

Le branchement de votre

A la mise en service, votre instal-

QUE FAUT-IL
FAIRE ?

lation disjoncte. table est défectueux. Verifiez votre raccordement
- - - ou la conformité du bran-

A la mise en service un seul coté Le branchement de votre chement.

de votre table fonctionne. table est défectueux.

o
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Comment préserver et entretenir votre table

® Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:

La surface verre est trés résistante, mais n’est tou-
tefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui peuvent a
la longue générer une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Eviter Les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés:

ils peuvent retenir et transporter des matiéres qui
provoqueront des taches ou des rayures sur la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonc-
tionnement ou une inaptitude a l'usage, n‘en-
trent pas dans le cadre de la garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.
Utiliser un récipient de taille adaptée Le

diameétre du fond doit étre égal ou supérieur
au diamétre de la zone sérigraphiée

® Vous ne devez pas

Poser des ustensiles en plastique sur la surface
de cuisson lorsqu'elles sont encore chaudes.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.

Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffez une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
sUr pour tout mode de cuisson.

Laisser un récipient contenant de I'huile ou
de la graisse chaude sans surveillance sur les
zones de cuisson

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

Légeres

Accumulation de salissures
recuites

COMMENT PROCEDER

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le

UTILISEZ

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d‘alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,
aluminium, ou plastique fondu

ace

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre
vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet
protecteur)

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique
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N

as instrugbes de - ’ _ 0s conselhos e astticias
b

seguranca,

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Cara cliente, caro cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT pelo que |lhe agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geragao de aparelhos para
poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizagdo e bons
resultados de cozedura.

Encontrard igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
aspiradores de fumo, de lava-loigas e de frigorificos integraveis que podera combinar com a
sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o nosso servico de consumidores esta a sua
disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas
sugestdes (morada no fim deste manual).

Na ponta da inovacdo, Brandt contribui assim para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizacdo facil, que protegem
0 ambiente e que sdo estéticos e fiaveis.

A Marca BRANDT.

12
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A sua mesa em total seguranca

Concebemos esta mesa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitacao
Com a preocupacao de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-

nos o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas mesas de cozedura destinam-se exclusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente a base de amianto.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua mesa, desligue imediatamente o aparelho para
A evitar o risco de choque eléctrico. Para este efeito retire os fusiveis ou corte o disjuntor.
Né&o volte a utilizar a sua mesa antes de ter mudado o vidro.

f A mesa nao deve ser utilizada para pousar seja o que for.

Nao utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente sobre a mesa produtos
A embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas de aluminio.
0 aluminio derreteria danificando definitivamente o seu aparelho.

A N&o por cacarolas sobre o caixilho ou tampdo (consoante o modelo).

Nao ligar aparelhos eléctricos numa tomada de corrente situada nas

A proximidades da mesa, assegure-se de que o cabo de alimentagao ndo esteja em contacto com as zonas de
cozedura.

Nao utilizar aparelhos de limpeza ao vapor

13
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Instale a sua mesa com o0 maximo de seguranca

Escolha da instalacgo

O aparelho deve ser instalado de modo a que a
ficha da tomada de corrente seja acessivel.

A placa podera ser encastrada
directamente na bancada, sobre o forno,
desde que fique a uma distdncia minima de
10 mm deste.

Encastre

Uma junta garante a
impermeabilidade em relagdo
a0 plano de trabalho.

-Esta junta esta colada sobre a
mesa de cozedura, insira a
mesa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
saquinho de plastico que vem
junto na embalagem da mesa.

Cotas em cm e

14
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Instale a sua mesa com o0 maximo de seguranca

Ligaco a um forno

Ponha o forno diante do movel.

Desmonte a placa de cobertura superior do
forno (ver Modo de emprego e Instrugdes de
montagem do forno).

Ligue o fio de ligagdo a terra (amarelo e

verde) do cabo de alimentagdo da sua mesa

aos terminais especiais situados sobre o seu
forno e assinaladas pelo simbolo @ .

/

Ligue os conectores (alimentacao da zona IMPORTANTE

de cozedura) da sua placa aos do forno. PONHA AS MARCAS DE COR
IDENTICAS SOBRE A SUA

Torne a montar a placa de protecgdo do PLACA DE COZEDURA E

forno. SOBRE O SEU FORNO

Ligue o seu forno a rede.

A ligacdo eléctrica correspondente as placas de ligagao fixadas nas costas do seu
forno deve ser efectuadas por um instalador profissional. Este devera certificar-se que
o aparelho foi ligado de acordo com as instrugbes de montagem e as normas locais.

O aparelho deve ser ligado por meio de uma ficha macho segundo as normas CEE ou
através de interruptor omnipolar cuja distancia entre os contactos deve ser de pelo
menos 3 mm.

Declinamos a nossa responsabilidade em caso de acidente imputavel a
inexisténcia de ligagao a terra ou de ligagdao nao conforme.

Se o cabo estiver estragado deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo
Servico de Apos Venda ou por pessoa de qualificacdo similar a fim de evitar aci-
dentes.

15
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Utilize a sua mesa com toda a facilidade

TV 350

@ 20 cm
1,8 kW

L
] I
. 8
)
Y
]
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Utilize a sua mesa com toda a facilidade

~ TN
Bot3o ligar/desligar o O
N
3
7
6 5 4

Zona adicional

1 Gire o manipulo no sentido dos (2 1

ponteiros de um relégio para além da /f 0 :
posicdo 9 até ouvir um clique. ? 4 \ 5
2 regule entdo a poténcia da sua B

zona de aquecimento. 7 3

Para suprimir as zonas adicionais:
Volte a pér o manipulo na posicao 0 e
regule a poténcia da sua zona de
aquecimento.

Indicador de calor residual

Enquanto uma zona de cozedura, em
funcionamento, estiver muito quente, o indicador
luminoso correspondente mantém-se
aceso.Quando uma zona de cozedura esta
desligada, se a temperatura for muito alta, o
indicador luminoso de calor residual acende por . U
intermiténcia.
ATENCAO
Nao toque nestas zonas, pode queimar-se.

17
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Utilizacao correcta dos seus recipientes

Os recipientes devem ser proprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre a

superficie da placa :

- em aco inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com varias

camadas,
- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em ago esmaltado.

Para um uso confortavel previmos zonas de
cozedura adequadas as suas necessidades, no
entanto:

E necessario aumentar a regulacdo em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente ndo coberto

- do emprego de cagarolas de vidro ou de
ceramica.

E necessario diminuir a regulagdo em caso:

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comegar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cacarola, em seguida regule em poténcia mais
baixa).

=

v el
oo™

Economia de energia:

Para terminar a cozedura, coloque a manete em
posicao 0, e deixe o recipiente sobre a zona para
utilizar o calor acumulado (deste modo economiza
energia)

Utilize uma tampa sempre que puder para reduzir
as perdas de calor por evaporagao.

Regulagdo automatica dos focos

O foco irradiante regula-se
automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste modo,
a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulacdo varia com
a poténcia seleccionada.

Pequenas avarias e remédios

Tem alguma divida quanto ao funcionamento da sua mesa indugao... ...... isso ndo significa

necessariamente que existe uma avaria.

Em todos casos, verificar dos seguintes indicacgoes.

OCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao por em funcionamento, o
disjuntor da sua instalagao salta.

Ao por em funcionamento s6 se acende um dos

A ligagéo da sua mesa é de-
feituosa.

A ligagdo da sua mesa é de- lacdo

Verifique a (I;’ga dooua
conformidade da sua insta-

lados da sua mesa. feituosa.

18
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Como resguardar e manter a sua placa limpa?

e O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas
ndo € inquebravel.

Evitar rogar os recipientes sobre a mesa pois
com o tempo isto poderd produzir a degradagdo
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo
rugoso ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou

riscos sobre a mesa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sao cobertos pela garantia.

Por o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

Utilizar um recipiente de tamanho adaptado. O
diametro do fundo deve ser igual ou
superior ao diametro da zona marcada por
serigrafia.

e O que ndo se deve fazer

Pousar utensilios de plastico sobre a superficie
enquanto esta estiver quente.

Guardar no movel situado por debaixo da mesa de
cozedura
produtos de LiMPEzA ou INFLAMAVEIS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, pois
esta pode explodir. Esta precaugdo é valida,
evidentemente, para todos os modos de cozedura.

Deixar um recipiente contendo dleo ou gordura
quente sem vigiléncia sobre as zonas de cozedura.

A sua mesa limpa-se com facilidade, para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
A UTILIZAR
N Molhe bem a zona com agua quente e em seguida seque- . .
Ligeria Esponja de limpeza

a.

Acumulagdo de
sujidade seca

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio vidro
calcario - ou utilize um produto do mercado.

Manchas e vestigios de

IncrustagBes residuais de
agucar, aluminio ou plastico
derretido

g

P6 Esponja abrasiva

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um raspador
especial para vidro, esfregue e finalmente seque-a.

- Aplique sobre a superficie da placa um produto especial
para vidro vidro
vitroceramico, de preferéncia composto de silicones

Esfregdo ou raspador

Pasta especial para

vitroceramico

Produto especial para

vitroceramico

(nrotector).
0 % s
ﬂ Esponja sanitaria ou especial para
loiga delicada
Creme
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Iepreyopeva,

Odnyieg a6OOAOVG YPNONG TV VOAOKEPOULKDV EGTLOV TG KOVLIVOG GOG. terensrrransaens 23
Odnyieg a600A0VG EYKATAGTAONG TV VOAOKEPOULKMV EGTLOV TNG KOLLIVOG 0UG. .. ... 24
Odnyieg OMAOVOTEVUEVNS YPNONG TOV VOAOKEPOULKOV EGTLOV TNG KOLLIVOG OOGsusienss 26
Iwg va xpnolonoleite KAAVTEPO TG VOAOKEPOULKES EOTIEG TNG KOVLIVAG GOG s ssessn. 28
MUKPOPAGBEG KOL EMUOKEUEG: 11 vrrvuussrerrrruusssserssssssssrerssssssres s s eerss s s s erersaans 28
Twg vo TpoduAdEETE KoL VO, SLOTNPNCETE TIG VOAOKEPOULKEG EGTIEG TNG KOUVLIVOG OOG; 1 vvvsess 29
OBNYOG WINOTLOTOG: 1 1veerrnnnsssrrrssssssrrasussssssrensasssserssssssresrassssssessnssesssssnnsssssennnns 30

Méoa otig 0dnyieg yprons oog extonueivovial AETTOUEPDS KAOE popd
A oL odnyieg acpadeias, - ’ ~ oug Sivovior ovufovdés kot
g 00¢ VTOSELKVIOVTAL S10¢0pa
xpnowua "teyvaouara”

Ayonnt [eddtiooa, Ayornté TTedd,
Mog anokmoate pia kouvliva BRANDT kot 6og eu0pLoTtovpe y'outo.

Ot gpevvnTiKEg OLGSES oG cuveEBecay Yo cag puia véa yevid kovlivov, mov o kdvet to
Kafnuepivo cog LayEIpELa TLo EVYEPLOTO.

Me ypoppég AMTég Kot HOVIEPVO 01eONTLKY, Ol KOLVOUPLEG VAAOKEPOULKESG 0Tie TG Kovlivag
cag BRANDT 8évouv appovikd pe ta vrolowno uépn mg kovlivog cog kat cuvdualovy dyoyo
OTAOVGTEVUEVT XPTION KOL VWNAT 0d806T 6T0 YHGLUO.

Ty motkidio twv tpotdvtov Brandt, uropeite eniong va Bpeite, plo peydAn enthoyn and
$0VPVOLG, OTOPPOONTHPES, TALVIAPLO TLATWV KOl YUYEL®V, TO OO0 UTOPEITE VO GUVOVAGETE LE
mv Kawvovpilo cog kovliva BRANDT.

‘Exovtag mévia og Tp®to Lo LEANLO, TNV LKOVOTOINGeT ToV TEAGTN Hag Kol EXLOVU®VTOG T
TPOLOVTA PLOG VO, OVTOTTOKPIVOVTOLL KATE TOV KOAVTEPO TPOTO GTLG OMALTHOELG TOV, 1 VINPESLA HLOG
eEunnpétnong KoTovalmTov Bpicketol otn S1dBecn cog YLo VO anavINcEL 68 TUYOV EPOTHCELG
60G, "M VO 0KOVGEL TLG TPOTAGELS 60G (S1evBVVeELS KoL TNAEOWVA 6TO TEAOG TOV BLAiov).

Ty kopudn tng kowvotopiag, n Brandt oupfdiler pe oavtdév tov pdmo oty KoAvTEPELOT TG
ToLOTNTOG TG KoONUEPLVAG 60¢ Lmng, TPOSOEPOVTIA GO MAVTO TPOLOVIC VYNAMY OT0dOcEMV,
OTAOVGTEVUEV@OVY OTN XPNOT TOVG, GEPOUEV®V TO TEPLPAAAOV, HE OLGONTIKN KAl TLGTOTNTO.

To onjuo BRANDT.

22
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Odnyieg aochparovg xpnong tov
VAAOKEPUULKOV EGTLAOV TNG KOV VOGS 6Og

YyedOCOUE KoL KOTOGKEVOGOUE TLG CUKYEKPLUEVEG VOAOKEPOULKEG EGTIEG YNGILATOG Y10 OLKLOKT Y p1ON.

Kabng kbplo uéAnud pag eivol n otobepn Pertinon Tov Tpoldviny Hog, SLtnpovue TEvTo 10 SLkoimpo vo
enéUPOLIE OTA TEYVIKO, AELTOVPYLKS N ALoONTIKS HEPOG TOVG, TTPOKELUEVOD VO, ENLOEPOVIE KGOE TpoToToinon
vrayopevopevn and v eEEMEN g TeXVoroYiag.

H xotaokeun Twv GLYKEKPIUEVOV VAAOKEPAULK®Y EGTLOV TNG KOULivog 6ag, Tov tpoopilovial omokAeloTikd
YO TO YOO VYPOV KAl GTEPEDV TPOHKOV, SEV TEPLEXEL OTOAVTOG KOVEVO GUGTATIKO OULOVTOV.

e MEPINTWON MOV ELPOVICTEL OTOLOSNTOTE PAYLOHO GTNV EXLOGVELD TOV YVOALOV, TPOKEIUEVOL VO
onoovyete kGOe kivduvo niekTporAnéiog. StokOyTe OpECHG TNV TOPOYN NAEKTPLKOV PEVLATOG,

A kAeivovtog 1o Stakdéntn acpareiog N katePaloviog Tov YeViko Slakontn acooleiog,

Mo unv ypnotponoticete Ty kovliva cag, Tpv, and my aAlayn Tov payLGUEVOD YVAALOV TG TAGKOG

TV VOAOKEPOULKDV EGTLAOV.

A Yy empdvero g kovlivag dev mpénet vo tonobeteite kavéva avTikeinevo.

Kotd 1o ynolno, unv xpnotuonoteite ToT€ alovUlvoyapTo, UNv ToToOETELTE TOTE TAVD GTLG
A VOAOKEPOULKEG E0TIEG TNG KOLLIVOG OVTIKEIUEVO TUAYUEVO GE OAOVULVOYAPTO, 1| OTOLOSNTOTE
OAOVULVEVLO GUCKEVAGLN, TOV TEPLEYEL KOTEWVYUEVEG TPOYES.

Ye pio €010 TEPINTMOT T0 OAOVUIVIO B0 M@GEL KO B0l KOTOGTPEWEL TEAELWTLKG, TV GUGKELT GO

No unv tonobeteite kKatcopores TAvm oto ndtio ™G Koviivog 1 o KaAvLatd toug (ovoroyms to
HOVTENO)

>

No punv cuvvdéete moté NAEKTPIKEG CLOKEVEG Ie TTPileg mov Pplokovial KOVTIG 6TLG VOAOKEPOULKES

>

eotieg g kovlivag cag: BePoimbeite TL T0 KOAWILO0 TPOohoddTNoNng NAEKTPLKOV pEvIATOG eV
OKOVUTTG 6TIG E6TIEG YNGIHOTOG TNG KOoL(ivog 6ag.

Mn gpnoiponoleite cuokeL KaBOPLOHOV UE OTUO.

23
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Ao daing EYKATAGTUOT TS KOVLLVOS GOG.

Enuioyn uépove eykordotaonc e xovivac cac.

H ovokevn mpénet vo tonobetnbel pe tétoro tpomo,
®oTE M VIodoxN ™G NAeKTpLKIG Ttpilag va elval o
TPOGLTO ONUETLD.

H xov{iva unopei va evoopotowdei arevbeiog
610V VTOAOLTO TAYKO £pyoociog, TAVED and To
60vpvo oe 6pOia otdon ( oe andotoon Oxl

uikpotepn ond 10 x1iiootd)

Evtolyionog

‘Eva Adotiyo gyyvdtol my
GTEYOVOTNTO LLE TOV VIOAOLTTO
ndyxo epyoociag.

-Avtd 10 AMdotiyo Bpioketan
KOAANUEVO 670 KET® HEPOG
TV VOAOKEPOULKOV ECTLOV
g kovlivag cag,
tomofeteicte TV TAGKO TV
VOAOKEPAULKOV ECTLOV 6TV
VIodoYN.

-016 10 AdoTLo B o Ppeite
1N 6OKOVALTGA, TOV
Bpioketor KOAANUPEVN 6TO
KT HéPog g TAGKOG TV
VOAOKEPAULKOV ECTLHOV TNG
kovgivog cog.

Extipnen o€ £katoota

24
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Aopains eykardotaon s kovdives oog.

20v8eom TG TAGKOC TV VOAOKEPOULKMV EGTLOV LE TO GOVPVO

TomoBeteiote 10 PpovPVO UTPOSTE 0Tt TO EMTAO.
ATOGUVOPLOAOYELGTE TNV OVATEPT TTAGKOL
KAELG110TOG TOL GOVPVOL

(8eite TOV 081YO YPNONG KO GUVOPUOAGYNONG TOV
600VpVoL).

ZUVOPUOCTE TO KOAMILO TTOL YELOVEL (XPMUOTOS

KLTpLvou/mpdoivov) tov aymyd tpododdmong me B

TAGKOG TV VOAGKEPOLLKMY EGTLMV, LE TOUG ELSIKOVG

TOAOVG, TOL PBPioKOVTOL TAV® GTO GOVPVO KoL GEPOLV
v évdegn @ .

ToumhéEte 1ov 0ywyo 1pododdtnong NAEKTPLKOD

/

HMANTIKO
BAATE TA IATA XPQMATA XTA
YHMEIA YNAEXHY METAEY
OOYPNOY KAI
YAAOKEPAMIKQN EXTIQN

PEVLOTOG TNG TTAGKOG TMV VOAOKEPOULK®DV EGTLOV LLE
T0 OVTIOTOLYO ONUELO GVVEESNS TOV HOVPVOU.

BdAte ot B€on tng TV TAdKO KAELGINLOTOG TOV
dovpvoL.

BdAte omy npila tov povpvo cag.

H peupotoddmon v onueinv cuvESNG, TOL VIGPYOLV GTO TLEM UEPOS TOL GOVPVOL GOC, TTPEMEL VO
yivel ond évov e18kd eykatdotoons. Exelvog mpénet va PeParmbel 61t 1 nlektpikn cbvdeon mg
GUOKELNG €YLVE, BAGEL TV 08NYLOV GUVOPLLOAGYNONG KOIL TV TOTLK®OV TPOSLOYPOHOV.

H cvokevn npénet va gival cuvdedepévn Le £va apoevikd dig (pEVUOTOSOT), COLPMOVO UE TIG
npodraypadés g Evpwmaikng Kowdmrog, 1 pe évav dtokdmm noiunoiikd, o pio amdotoon
TOVAGYLOTOV 3 IALOGTOV.

IE MEPINTOON GTVYNNATOS 0OELAONEVOL oty avurtapéia | akataliniotnta
vel®oNG, dev vEovpUE Kopia amodbteg vhovn.

Av 10 KaA®d10 KATOGTPOYEL , TPETEL VO OVTLKATOOTOOEL, | O TOV KATOGKEVOGTH, 1| Ao TNV apuodia
vrnpeocio ProPwv petd my ndAinon, | and évav eEe1ldikevuévo 1eVIKo, doTe vo amodevybel kdBe TOovig
Kivéuvog.

25
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Odnyleg anloveTEVREVNS LPNONS TOV
VUAOKEPUULKAOV EGTLOV TG KOV(IVUG 060G

TV 350

@ 20 cm
1,8 kW

Brandt

1
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Odnyieg andovoTteVUEVNS ¥PTOTIG TV VOUAOKEPOULKDY 511y
m¢ kovlivag oag

Avoppo kot opricio — ~

o

Enupécbet Covn

1 TMvpiote Tov dtakdmm mpog ™ dopd:
TOV SEIKTWV TOL POAOYLOV

HEXPL VO OKOVGETE KALK, UETE, T B€on 9.

2 Katomv pubuiocte v €viaon g
OWTLGG.

Ipnopo tov emnpochstov Lovav:
Enovagépete 1o drtoxdntn ot B€on 0

Kat pvOuicte Tnv €vioon ng £otlag
YNo1LoToc.

Ag1KTNG EVOTOUEVOVLOAG
Bepuoxpaciog

T 600 ddotnuo kdmolo eotio Ynoipotog elvol 6e
Aettovpyio Kol Koiet, 1 ovtiotoryn eveelkTikn Avyvio
BepLOKPOGTLOG ELVOL AVOLUEVT GTOV TTLVOKOL INVUULGTEV.
‘Orav pio eotio ynoipatog dev ivon o Aettovpyio, OAAG
n Beppoxpoocio g eivor vynin (Adywm Tponyoduevng
TV XPNONG), N evieLkTIKN Auyvia Beprokpociog
TIOPOLEVEL OVOLUEVT.

IIPOXOXH

Mnyv ayyilete avtég TG £0TiEg, KLVdVVEDETE VO

© 0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
w

VTOGTELTE EYKAVPATA

27
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Tl va ypnoworoleite KQAVTEPQ TIG VAAOKEPOULKES ECTIES Tn¢
kovlivac oo

To payeipkd okeldn mpenel va TANPOUV TG TPOdLAYPadES XPNONG TOVG OF
niexTplkég kouvliveg.

To poyelpicd okeldn, Tov XPNOLULOTOLELTE, TPENEL VO, EOANTOVIOL OMOAVTOG THG

EMLOGVELOG TOV EGTLAOV KOL VO, EIVOL KOTOGKEVOGUEVQ::

- 0m6 avoleldmto nEtairo ue moyL ndto 3 petdAiwv N "odvtovitg'. m
- o6 aAovuivio pe toto, oy L ndto.

e

- 00 HETOAAO EROYLE.

T'to: m ukn s0g Gve ypTion, KOTOCKEVACOUE EZotkovopmen evépyetag:

EO0TLEE YNOiHL0T0G OV EEUINPETOVY TIG OVGYKES G0, Koté 10 thog tou ymoipatog, yupicte 10 Stoxénm ot

TOPOAO, CUTOL: 0éon 0 kol 0oMote T0 okevog HE TO GaynTtd TOL

H p9Bprom duvarig dotids kpiveton arapoitnm o poryelpevete omy {8io Béon, mpokeEvov vo omopodricet

nEpimTOOT;: TV EVOTOUEVOVGOA-CVOCOPEVIEVT Beprdtnto (€10t
€EOLKOVOUELTE EVEPYELD).

- LEYOANG TTOGOTNTOG LLOYELPELOTOG ) ) ) ) ) )
- HOYEPEHOTOG doryTTOV GE GKEDOS Y opic kéAuLeL No. Ggsn(xCene, 400 10 rﬁuva'tov GUYVOTEPOL TOL YryNTd, KOTEL
m Sidpkela 0V YNoipaTdg TOVG, WOTE VO, LELOVETOL TO

- xpRoNG oG YOGALYNG 1 KEPOLILKTG KOTGOPOAIG, 110G TG BEPHOTIIOG TOL YGVETOL He Ty EEGTION,
H pdOpron yopmiic dotdgs kpiveton

Avtopatn podpion tov ecTLOV
anapoitn 6€ nepintoon: H avoppéwn eotio podpiletar avtopora
- TIOL YIVOVTOLL TPOYES, OL OTOLEG GUVIBWG Avdet kot ofifvet, pévn mg yio vo Stotnprcet my £vioon
Koiyovton 0koAa (EEKIVAGTE TO YNOWO GE YaUnAn ™M OOTLOG oL £xeTe EMALEEL. M autdv tov Tpdmo,
0OTLE KL 6T GUVEYELDL AV ELVOL OmOPOLTTO, BEpLOKPOGTLO, TOPOLEVEL OLOLOYEVHG KaL TIPOSOpUOLeEToL 6Tg
propette vo avefdoete  ¢ond) avdrykeg ynotoTog v Todav cog, Tékog, n cuyvéma mg
- TTOL 70 doryTo EgyeMLer-ydveton (adonpéote ovtdpomg pUBLLoNG ToKIMEL avéAoyo: e v €vioon g
70 KOMGKL, 1) TOPTE TNV KOTGOPOA0, artd T 00T, dondg mov £xete emALEeL.

KOTOMLY YOUNADOTE T 00TLE).
MuwkpoBrdapes KoL EMOKEVES

‘Exete kdnora apdtforio GYETLKA PE TV KAAN AELTOVPYLA TS TAAKOS TOV VUAALOKEPUULKOV EGTLAOV
OUS ... ...... QUTO O€ OCUVERAYETAL amapaitnTe 61l 1) Kovliva oog £yel kdroia PAGSN. L& kdOs nepintmon
Peparwlbsite yra ta rapokaro:

ATATIIZTQNETE... TIZ ITIGANEX TI MITOPEITE NA
AITIEX KANETE;

Orav avafete Ty kovsiva oo, [Egrel Aev Eyet yiver koA auvdean

0 QUIBLOTOE YEVIKOG DLOKORTIYG, g Kovgivag o0 BeParwbete dn éxer yivern
7 , o —— m— 00OTI GUVAPLOTT) KaL
Orav qvdfeze my kouive oog, Huia povo ey éyet yivel koAi) GUVEOT  Guvdeon 10V KaAwdIG.
meypd mglrﬂmcajﬁmv VOAOKEPOLLKAY ETTILV ¢ kovlivag oag
g Kovgivog oug, Aetmoupyet.
28
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Ilog va mpodvAdiete Kot vo. SLATNPNOETE TLG
VAAOKEPUPLKES EGTLES TNG KOV(LVAS 6ag

® Tlpéner:

No onogevyete va. torodeteite andropa To

RAYELPLKE. GKEDN TAVO GTLG EGTIES:

1 EMOAVELO. TOL YUOALOV E1VOrL TOAD VOEKTUKT),

Gyt OpLs Kot GpprKT.

Na anooebyete TG TPLBES LIe ToL LoyEpLKd,

GKeUN, 0L 0ToieG B0, LTOPOVGOV VO TPOKOAEGOLV o ¢Bopd
GTO VIEKOP TG ETPOVELOS TV VOAOKEPOLKV EGTLAV.
AROOEVYETE VO YPNGLUOTOLELTE GKEVT PE TLATO TPOL(O 1)
ne moAla ydopoipara:

0. GTOLYELD TTOL £XOLV TUXOV aToppodNBEl a0V Td,UTopoiy
Vo LET0OEPBOTVV GTNY EMLOAVELD. TV VOAOKEPOUIKOV EGTLOV
KOIL VO, TPOKOAEGOVY G'auTég AekESeES KoL porylopao.

AvTEG 0L TOPOUAELYELS, AKOUN KL OTAY SEV EMLOEPOVY TN
dvorertovpyio g koviivas oag, dev kadvrTovtol and
v mpofiendpevn eyyonen.

Kevtpapere 10 poyeipikd okevog v otny eotio
ynoilatog.

Xpnowponoteite poyeipikd okedn wov 18iov peyébous ue
0VTOV TOV VOAOKEPOULKMY EGTLOV YNGLLLOLTOS.

H Sudpetpos Tov mimon Tmv PHoyELPLKOY CKEDGOV TPETEL VO
lvon tom, N peyoditepn mg Stoptpov

s onprypadiog (1o oxediov, tov ovakotonpilet

OTV EMYGVEL MG KOLGEVOG GG, TIG VOAOKEPOIKES ECTLED).

® Asv mpénel:

Na torofeteite nAacTiKG Epyaleio payeipikig
otV enodvela ynoipotog g kovlivag cog, 660
oV, eivol okdéun Leotn .

Na taktonoieite 610 £mLTAO, TOL VIAPYEL KOTO
ond Tig €otieg Tng kovlivog cag, to Tpoidvia
KAO@APIOTHTAZX W) ekeiva OV £ivol EYOAEKTA.

No aofnvete ddsia payelpika okedN otnv
EMLOOVELD, YNGILATOG TOV VOAOKEPUULKDV ECTLOV

cag,.

Na (eotaivete koveépBeg kKAELGTES, VTAPYEL
KW8Uvog va 6Iacouy, auTh 1 TpodvAagn Loy vEL yla

KGO e1d0vg yropo.

Noa a¢fvere otig eotieg ynoinatog £éva payelptko
oKeVOG e Ladt 1 Leotd Ainog, ywpig enifreyn.

H emyavero wov vorokepopkodv ecrdv kabapileton evkoa, Y10, v 6og Ponbrcovie iopdote T

TIOPOKOTM GUUBOVALG LOG :
EIAH AEKEAQN TINA KANETE XPHEIMOIIOIEIZTE
et eretieg Movokéyte KoAd, e (eoTto vepd Ty TepLoyn, Tov BELETE va SHOUTY PG D IEWTS

Tvoompevon AekESwy,
mov €xouv ynoet.

- Pi&te £081 1 (e AEUKO OLVOMVEULLO, IOV OTO AEKE, 0ONGTE TO VO!
SpAoEL, GKOUTIOTE UE Eval LOAOKS GHoVYYEpL

Aek€deg aAdTOV.

Movokéyte KoAd, He (EGTO vepd MV TepLoyr, Tov BEAETE Vo
koBopicete, ypnoonoteiote £va €181k EVOTPO 0md Yol yia vo
TPplyete T0VG AeKESES KOL TEAELDOTE IE TV GKANPT ETLOOVELDL
£VOG VYLELVOV GOOVYYOPLOV, KOTOTLY GKOUTIGTE

KoBopicETE KoL LETE GKOVTTIGTE TNV.

Zopua e181K6 Yo g
VOAOKEPOLKEG
eotieg

Kp€pa e181kn Yo Tig
VOAOKEPUULKEG EOTIEG

- Xpnouonoteiote £va Tpotdv kafaptdmTog 1oL EUmopion.

Amno&npopévol Aekédeg
amnd Layapn, Aetouévo
aAovpivio, § TAACTIKO

- KaBapiote my emipdvera pe €vo mpoidv £181k6 yio tov
KOBaPLOUO TOV VOLOKEPOULKOV EGTLOV, TOV VO, TEPLEYEL, KATA
TPOTIUNGT, GLAKOVN (TPOCTOTEVEL).

Ed1k6 mpidv yio tig
VOAOKEPAULKES
eotieg



gxd

9963 2421_M_A

10/ 02/ 04 09:29 Page

4

0¢ YNoipatog

’

Oony

orholwh or0A0Q \ﬂ

0100 Laoang

)

o

53¢0d1 Su1 3rlaoyog

oroanil U othondg

S

1

B orionuzso 31 orhondg

L]

L=

—

Ll esecccccccscce

)

B uu PPPPPPPPPRRRRRY

L sfrececececescccecnnes

(oo Sifpillada¢o o1 pun)

¥ ERTLRRTLLRTLLR

B

e

»
escccce

L deee
W
0 °

sccccccccccccccscccsce o OYDLOSAT

eeeeee e (2don Agun) pdon D1l P2ULloPp

peccccccccccccccccceeeennINOdOIDIN

prlinollz pAgy
pescccccccsccccccccscccccce s DYD J
oo o SZODYINIDIA]
«020Y0300 hagri®rzy
seeccccccccsccsccce H10VILAD TIZdY
eeeeeS@uzdy]
o o000 S@200uTIOS]
S02li29X02 DI20 Y

eececcccccccccce o

eeeccccccccccccce

VdODVIV

pecececee Sz2prpu Sgalianllia S2HOZIP

lo ¢ ¢ 0 S2AZHILOAhZ203 5220201 SZ2UADLlL],

VIAXINV.IH.L

L Jefececece

_[epeeess

eececcccccccccccccce V202dN PLY
eeeccccecee SzV051dun S2AZNHOIMDAL ]
seccccccccccceee V202d% DXDUOLIY()

VLVHdI

=
|

covece [,

eecccccscccee o AMNIMDYXDY USashOLY
eeececceccee 521270100209 SZ2D20] |
eeececceccescese Sz21aDLl2 ST2D2D) T
scccceccscccccscce SFPIOU SF200dY
Peecccsccccccccccccccsseowrduo()

Pececcccccccccceece DINDADLO ‘Yr2IY

VIINVXVV

L Jeeccscsccccscny

(522a0Y0 ‘S10AdD2UNT DO2YDO)
beecccccccceee nign 104 0dazaog 2y
Peeececcocecceceo2dazym 21 Sz2Xayy

THUILVVX

e

»

L.

)

Y Py i

Pecoecceccccccccccocec o

vagrilahz20y]

peeecccccccccccccccece DLWI0IDMA

VIdVsh

P I (P

1

L1 4

»

ccccced A |

— ®

eeccccecccscccccee 53200 SzaXaJy
eecccceccecceccscccceccee 1910y

IHIOAOX

SHISAZ
HXHJHLVIV

(A
VINV.LIAZ

ONIXVIIOIIX

v-s

DPuEY 010934

9 (48

puod  toaag

6

puepluorzn

lunaagl  ayox

101901102200

o

Bpdoyo.

<]
=4
-
o]
~
g
e
=
>
3
=
=
=
]
=4
3
=
=
-
5
=1
=)
>
~
-

H dvvat ¢otid evde

30



9963 2421 M._A.gqxd 10/02/04 09:29 Page %

31



9963 2421 M._A.gqxd 10/02/04 09:29 Page %

inhoud

Veilig gebruik van uw kookplaat...........ccccuvuviiniiiiiinninnnnnn, 33
Veilige installatie van uw kookplaat.........ccccceevvveennnnnnns 34-35
Praktisch gebruik van uw kookplaat.............eeeeiiiiiinnininnnn. 36
Optimaal gebruik van uw vitrokeramische kookzones.......... 38
Problemen en oplossSiNngen.........ccuuuviiiiveriniin e e, 38
Zorgzaam gebruik en onderhoud van uw kookplaat............ 39
Bakgids........ooiiiiiiiiiiii 40

In deze gebruikshandleiding geeft symbool

veiligheidsaanwijzingen n

_ tips en praktische
en symbool,

richtlijnen aan

Geachte klant,
U heeft net een kookplaat van BRANDT aangekocht. We willen u hier graag voor bedanken.

Onze onderzoeksteams hebben voor u een nieuwe generatie van apparaten ontworpen
waarmee koken en bakken dag na dag een waar plezier wordt.

Dank zij het moderne en verfijnde ontwerp zal uw nieuwe BRANDT-kookplaat harmonieus in
uw keuken kunnen worden ingepast. Uw kookplaat is een geslaagde combinatie van
gebruiksvriendelijkheid en optimale kookprestaties.

In het gamma van BRANDT-produkten vindt u een ruime keuze aan ovens, afzuigkappen,
vaatwasautomaten en koelkasten die allemaal kunnen worden ingebouwd en harmonieus
met uw kookplaat van BRANDT kunnen worden gecombineerd.

Uiteraard wensen wij onze klanten ook na de aankoop altijd tevreden te houden. Onze
servicedienst zal u altijd met uw vragen of suggesties verderhelpen (zie achteraan deze
handleiding).

Brandt staat niet alleen voor technologische innovatie, maar verbetert tevens de kwaliteit
van uw dagelijkse leven. Brandt biedt u immers apparaten met een bijzonder mooie
vormgeving die prestaties en gebruiksgemak aan milieuvriendelijkheid en betrouwbaarheid
koppelen.

BRANDT.

32
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Veilig gebruik van uw kookplaat

Deze kookplaat is ontworpen voor gebruik door privé-personen in woningen.

Wij streven ononderbroken naar verbetering van onze produkten en behouden ons dan ook het recht
voor de technische, functionele en esthetische kenmerken van onze produkten te wijzigen om ze aan
de nieuwste technische evolutie aan te passen.

Deze kookplaten zijn uitsluitend bestemd voor het koken en bakken van dranken en voedingsmiddelen.
Deze produkten bevatten geen enkel bestanddeel op basis van asbest.

> B

Indien u een barstje op de glasplaat vaststelt, schakelt u meteen de elektrische stroomtoevoer
naar de kookplaat uit om elektrische schokken te vermijden.
Verwijder hiervoor de zekeringen of gebruik de beveiligingsschakelaar.
Gebruik de kookplaat pas opnieuw na de installatie van een nieuwe glasplaat.
De kookplaat mag niet dienen als "opslagplaats" voor eender welk voorwerp.
Gebruik nooit aluminiumfolie voor het bereiden van gerechten. Plaats in aluminiumfolie verpakte

produkten of diepvriesprodukten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op de kookplaat
Aluminium smelt en brengt de kookplaat onherstelbare schade toe.

Plaats geen kookpannen op de rand van de kookplaat of de sierstrip (volgens model)

Sluit geen elektrische apparaten op vlakbij gelegen stopcontacten aan. Zorg ervoor dat de
voedingskabel niet met de kookzones in contact kan komen.

Gebruik nooit een stoomreiniger.
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Veilige installatie van uw kookplaat

Keuze van installatie

Installeer de kookplaat zo dat de stekker altijd
makkelijk bereikbaar blijft.

U kan de kookplaat direct in het werkblad boven
de oven inbouwen (minimale afstand : 10 cm).

Raadgevingen
voor het
inbouwen

Een soldeerverbinding
garandeert de
waterdichtheid met het
werkvlak.

- Deze soldeerverbinding
wordt onder uw plaat
gekleefd. Voeg de plaat

direct in de uitsnijding in. <

- Deze soldeerverbinding De afstanden
wordt in een zakje geleverd. zijnincm
Kleef deze onder de aangegeven.
kookplaat.
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Veilige installatie van uw kookplaat

Aansluiting

Plaats de oven voor het meubel.

Verwijder de bovenste afdekplaat van de
oven.

(Zie handleiding en montageaanwijzingen van
uw oven).

Verbind de aardingdraad (geel/groen) van de

voedingskabel van uw kookplaat met de
speciale klemmen op uw oven @ .

/

Verbind de connectoren (voeding van de

kookzone ) van uw kookplaat met die van de BELANGRIJK!

oven. PLAATS DEZELFDE
KLEURCODES OP UW KOOKPLAAT

Plaats de afdekplaat opnieuw op de oven. EN UW OVEN.

Steek de stekker van de oven in het

stopcontact.

De elektrische aansluiting dient door een erkend elektrotechnicus te worden
uitgevoerd. Hij dient hiervoor de aansluitplaten op de achterzijde van uw oven te
gebruiken en de aansluiting overeenkomstig de montageaanwijzingen en de geldende
wettelijke technische voorschriften uit te voeren.

De aansluiting van het apparaat dient met een stekker volgens de EEG- normen of
een omnipolaire schakelaar met een minimale afstand tussen de contacten van 3 mm
te gebeuren.

Onze aansprakelijkheid vervalt bij een ongeval ten gevolge van een afwezige of
foute aarding.

Vervang een beschadigde voedingskabel veiligheidshalve altijd door een voedingskabel die u bij de fa-
brikant, de servicedienst van de fabrikant of een erkende elektrotechnicus kan aankopen om alle risico’s
te vermijden.

35

o



9963 2421 M._A.gqxd 10/02/04 09:29 Page $

Praktisch gebruik van uw kookplaat

TV 350

@ 20 cm
1,8 kW

=
I I

. 8
)
H]
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Praktisch gebruik van uw kookplaat

Hoe zet ik de bijkomende — ~
kookzone aan en uit? : 0 .

. 9

e

Bediening op de oven : 8

7 ’

. 6 5 4
Bijkomende zone
1 Draai de bedieningsknop in 2

1

wijzerzin tot u na stand 9 een klik
hoort.
2 Stel nu het vermogen van de

kookzone in.

Hoe schakel ik de bijkomende
kookzone uit :

Zet de bedieningsknop opnieuw in de
stand 0 en stel het vermogen van de
kookzone opnieuw in.

® 0000 ccsccscccccsccssecsscccccsessccsccsccssoo e

Indicator restwarmte

Zolang een kookzone is ingeschakeld en warm is,
zal het restwarmtelampje van de betreffende
kookzone branden.

Indien een kookzone uit staat maar de zone nog
te war m is, zal het restwarmtelampje van de
betreffende kookzone blijven branden.

OPGELET

Raak een te warme kookzone niet aan.
U kan zich verbranden!

® 60cc0cc0cc000ccc0000c000000000000000 00
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Optimaal gebruik van uw vitrokeramische kookzones

Kies altijd kookpannen die geschikt zijn voor elektrisch koken.

Gebruik kookpannen met een vlakke bodem die perfect op de opperviakte

van de kookplaat liggen :

- kookpannen in roestvrij staal met een trimetalbodem of

sandwichstruktuur.

- kookpannen in aluminium met dikke vlakke (gladde) bodem.

- kookpannen in geémailleerd staal.

Voor een optimaal gebruikscomfort hebben we
meerdere kookzones ontworpen.

Niettemin dient u :

het vermogen hoger in te stellen :

- indien u grote hoeveelheden bereidt,

- indien u een kookpan zonder deksel gebruikt,
- indien u een glazen of keramische kookpan
gebruikt.

het vermogen lager in te stellen :

- indien u een gerecht bereidt dat makkelijk
aanbrandt,

(begin met een lagere kookstand en verhoog de
bakstand indien nodig).

- indien een kookpan dreigt over te koken
(verwijder het deksel of neem de kookpan van de
kookplaat en verlaag de kookstand).

oo~

Op het einde van de bereiding zet u de kookstand
op 0 en laat u de kookpan op de kookplaat staan.
De kookpan zal dan nog van de opgeslagen

warmte kunnen genieten (u bespaart zo energie).

Gebruik indien mogelijk altijd een deksel om
warmteverlies door verdamping te beperken.

Energiebesparing :

Automatische werking van de kookzones

De kookzone schakelt zichzelf automatisch
in- en uit om het ingestelde vermogen te
behouden. De kookzone garandeert zo een
homogene kooktemperatuur en bijgevolg
optimale kookprestaties.

Het aantal malen dat de kookplaat zichzelf
automatisch in- en uitschakelt, hangt af van het
ingestelde vermogen.

Problemen en oplossingen

U twijfelt over de goede werking van uw vitrokeramische kookplaat... ...... ... dit betekent niet
automatisch dat er een defect is. Controleer in elk geval de volgende punten.

PROBLEEM...

Bij het aanzetten slaat uw

MOGELIJKE
RZAKEN

Verkeerde aansluiting van

installatie door. de kookplaat. .

- — Controleer de aansluiting.
Bi het aanzetten werkt slechts Verkeerde aansluiting van
een zijde van de kookplaat. de kookplaat.

o
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Zorgzaam gebruik en onderhoud van uw

kookplaat

® Wat u MOET doen...

Vermijd bruuske bewegingen van de kookpan
op de kookplaat.

De glasplaat is weliswaar zeer bestendig maar niet
onbreekbaar.

Vermijd kookpannen over de kookplaat te
schuiven. Na verloop van tijd kan dit de lijnen van
de vitrokeramische plaat beschadigen.

Gebruik geen kookpannen met een te groffe
of oneffen bodem.

Deze kookpannen kunnen stofdeeltjes meevoeren
en vlekken of krassen op de kookplaat veroorzaken.

Esthetische fouten die de werking van de
kookplaat niet storen of onmogelijk maken,
vallen niet onder de garantie op dit apparaat.

Plaats de kookpan altijd precies in het midden
van de kookzone.

Gebruik een kookpan met een aangepaste
diameter. De diameter van de onderzijde van
de kookpan dient tenminste even groot te
zijn als de diameter van de gebruikte
kookzone (door een cirkellijn aangegeven).

® Wat u NIET mag doen...

Plaats geen plastic keukengerei op nog
warme kookzones.

Berg nooit ONDERHOUDSPRODUKTEN Of ONTVLAMBARE
PRODUKTEN Op in het meubel onder de kookplaat.

Laat nooit een lege kookpan op een kookzone
staan.

Warm nooit gesloten conservenblikjes op,
om ontploffen van het blikje te vermijden (dit
geldt voor alle kookwijzen).

Laat nooit een kookpan met olie of heet vet
onbewaakt op een kookzone staan.

Uw kookplaat kan makkelijk worden schoongemaakt. Hieronder volgen enkele praktische tips :

TYPES VLEKKEN

Lichte vlekken

De vlekken goed doorweken met warm water. Gebruik een
speciaal glaskrabbertje om het ergste vuil te verwijderen.
Verwijder het resterend vuil met de schuurzijde van een

sanitairsponsje en veeg vervolgens de kookplaat af.

Ingebakken viekken

- Breng warme witte alcoholazijn op de viekken aan. Laat de azijn
inwerken en veeg de viekken met een zachte doek af

Kringen en kalkaanslag

REINIGINGSMETHODE

De vlekken goed doorweken met warm water, vervolgens
afvegen.

BENODIGDHEDEN
sanitairsponsje
Sanitaire sponzen
met een speciale

schrapper voor glas.

Speciaal voor
vitrokeramisch glas

- Gebruik een in de handel verkrijgbare azijn

Aankorstingen van overgekookte
suiker, aluminium of gesmolten
plastic

- Giet een speciaal produkt voor vitrokeramische glasplaten
op de vlekken, bij voorkeur met silicone (voor een
beschermend effect).

Speciaal middel voor
vitrokeramisch glas
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