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A vous signale les consignes de sécurité,

Q vous signale les conseils et les astuces
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Edito

Chere Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en
remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle
génération d'appareils pour cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle
table BRANDT s'integre harmonieusement dans votre cuisine et
allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un
vaste choix de fours, de hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de
réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos
exigences vis a vis de nos produits, notre service consommateurs
est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes
vos questions ou suggestions .

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration
de la qualité de la vie quotidienne en vous apportant des produits
toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
l'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Utilisez votre table en toute sécurité

Nous avons congu la table de cuisson
pour une utilisation par des
particuliers dans un lieu d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques,
fonctionnelles ou esthétiques toutes

modifications de leurs
caractéristiques liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées
exclusivement a la cuisson des
boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base
d’amiante.

Les cuissons doivent étre réalisées
sous votre surveillance.

Consultez la notice avant d’installer et
d'utiliser cet appareil.

Dans le cas ou une félure
deviendrait visible sur le
dessus verre, débranchez
immédiatement I'appareil de
son alimentation et contactez
le Service Aprés-Vente.

Ne rangez pas dans le meuble situé
sous votre table de cuisson, vos
produits d'ENTRETIEN OU INFLAMMABLES
(atomiseur ou récipient sous pression,
ainsi que papiers, livres de
recettes...).

L'utilisation d'un appareil de cuisson
au gaz conduit a la production de
chaleur et d’humidité dans le local ou
il est installé. Veillez a assurer une
bonne aération de votre cuisine.

Votre table doit étre déconnectée de
I'alimentation (électrique et gaz)
avant toute intervention.

Par mesure de sécurité, aprés
utilisation, n‘oubliez pas de fermer le
robinet de commande générale du
gaz distribué par canalisation ou le
robinet de la bouteille de gaz
butane/propane.

Lorsgu’une manette devient difficile a
tourner, NE FORCEz PAS. Demandez
d’urgence l'intervention de l'installa-
teur.

La marque de conformité CE est ap-
posée sur ces tables.

A VOTRE TABLE EST LIVREE PRE-REGLEE POUR LE GAZ NATUREL.

o
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Comment se présente votre table ?

"

@ Induction

( * PULSSANCES OBTENUES
EN GAZ NATUREL G20)

Foyer induction
(diamétre 180 mm)

Brandt

Foyer induction
(diamétre 180 mm)

Comment se présente le clavier
de commande ?

Touche
MARCHE/ARRET

Touches du foyer
avant gauche

de la minuterie

Affichage du temps

|__Repére du foyer
utilisé

arriére droit

0 . O‘_
*K\@&—Maneue du foyer
m

\
N < | __Manette du foyer
K\@ arriére gauche

Réglage de la

T

~

> 39 - -]

puissance de chauffe

f
ﬂ 3
& - 7 -« Touches du foyer

avant droit

| _Affichage de la
puissance de chauffe

— Réglage de la minuterie

GAZ

INDUCTION
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement

Largeur
Découpe meuble 56 cm
Dimensions hors
tout au-dessus du 60 cm
plan de travail
Dimensions hors
tout au-dessous 55 cm
du plan de travail

L'installation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (nature et pression du gaz) et
le réglage de Il’'appareil sont
compatibles.

Les conditions de réglage sont inscrites
sur une étiquette située dans la pochette,
ainsi que sur I'emballage.

N'étant pas raccordée a un dispositif d'éva-
cuation des produits de combustion, elle doit
étre installée conformément a la réglementa-
tion en vigueur et utilisée dans un endroit
bien aéré. Une attention particuliére sera ac-
cordée aux dispositions en matiere de venti-
lation.

Profondeur Epaisseur
48 cm Suivant meuble
51,8 cm 5cm
47 cm 6,5 cm

A ce sujet, la combustion n'étant possible
que grace a lI'oxygene de l'air, il est néces-
saire que cet air soit renouvelé en perma-
nence et que les produits de la combustion
soient évacués (un débit d‘air minimum de
2 m3/h par kW de puissance gaz est né-
cessaire).

Exemple : I m - 2 feux gaz:
Puissance totale :

3,1 +1,5=4,6kW.

4,6 kW x 2 = 9,2 m3/h de débit d'air
minimum.

Ces tables sont conformes aux
échauffements des meubles selon norme
EN 60335-2-6 classe 3 en ce qui concerne
I'installation (selon norme EN 30-1-1).

ﬁ Débranchez |'appareil avant toute intervention.

6
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Conseils d’encastrement (suite)

La table de cuisson doit étre encastrée dans le
plateau d'un meuble support de 3 cm d'épais-
seur minimum, fait en matiére qui résiste a la
chaleur, ou bien revétu d'une telle matiére.
Pour ne pas géner la manoeuvre des usten-
siles de cuisson, il ne doit y avoir a droite, ou
a gauche, ni meuble ni paroi a moins de 30
cm de la table de cuisson.

Si une cloison horizontale est positionnée sous
la table, celle-ci doit étre située entre 100 et
150 mm par rapport au-dessus du plan de tra-
vail. Dans tous les cas, ne rangez pas d'atomi-
seur ou de récipient sous pression dans le
compartiment qui pourrait exister sous la
table.

« Avant l'installation de la table, et pour
assurer I'étanchéité entre le caisson et le plan
de travail, il est nécessaire de coller le joint
fourni dans la pochette :

1- Retirez les grilles support casserole, les
chapeaux de brileur et les tétes de briileurs
en repérant leur position.

2- Retournez la table et posez-la avec précau-
tion au dessus de l'ouverture du meuble pour
ne pas endommager les manettes, et les bou-
gies d'allumage.

3- Collez le joint mousse, livré avec I'appareil,
sur le pourtour extérieur de la table. Ce joint
assure I'étanchéité entre le verre et le plan de
travail.

« Placez la table de cuisson dans l'ouverture
du meuble support en prenant soin de bien la
centrer dans la découpe.

Installez facilement votre table

70 cm mini

e Replacez les tétes de brileurs, les cha-
peaux et les grilles support casserole.

« Raccordez le cable d’alimentation de la
table a l'installation électrique de votre cui-
sine (voir «Raccordement électrique»
de la table de cuisson).

« Raccordez votre appareil a l'installation
gaz (voir «Raccordement gaz»).

Joint

o
W25 ggal = al'fi' G
= =22 grad
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

Vous pouvez immobiliser, si vous le Plan de
désirez, la table au moyen de quatre travail
pattes livrées avec leur vis (voir sché- ; '
ma ci-contre) se fixant aux quatre
coins du caisson.

Utilisez impérativement les trous
prévus a cet effet.

Arrétez de visser quand la patte
commence a se déformer.
Ne pas utiliser de visseuse.

/ -]
T PL L
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

e Cas d’encastrement au-dessus d'un
tiroir, d'un rangement ou d’un four.

AU-DESSUS D'UN MEUBLE VIDE OU
TIROIR (Fig. 1).

Un vide sanitaire de 8 cm minimum
est nécessaire ainsi g’'une ouverture
de 0,5 cm sur la largeur du meuble.

Ouverture 0,5 cm mini.
sur toute la largeur de

la table. m
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

e Cas d’encastrement au-dessus d'un
tiroir, d’'un rangement ou d’un four

(suite).

AU-DESSUS D'UN FOUR (FIG. 2) Si le four est équipé d’une fonction «py-
Celui-ci doit étre impérativement en rolyse», NE 3AMAIs utiliser la table de
position basse. Il est impératif de cuisson pendant toute la durée de la
disposer a l'arriere du meuble d’'une pyrolyse.

entrée d'air de 30 cm? sur toute la lar-
geur du meuble et a l'arriére du
meuble d’une entrée d’air de 30 cm?
minimum. Si le four n'est pas équipé
d’une ventilation avec sortie d'air a
I'avant, vous devez obligatoirement
utiliser un kit d'isolation entre le four
et la table (@a commander auprés du
revendeur).

= N Découpe de

30 cm? a droite
et/ou & gauche

3-8
18

Ouverture 0,5 cm \ e

Quverture min.
mini. sur toute la 100 cmz

largeur de la table.

== Circulation d'air ambiant
== Circulation d'air chaud

10
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

e Cas d’encastrement au-dessus d'un
lave-vaisselle.

L'installation de votre table est
possible sur un lave-vaisselle a
condition que soient respectées
les précautions élémentaires sui-
vantes :

« |a hauteur de votre plan de travail
doit étre supérieure ou égale a 90 cm.

« \/ous devez recouvrir le dessus de
votre lave-vaisselle d'une plaque
d'isolation afin d'éviter que les parti-
cules provenant de l'isolation ther-
mique de celui-ci, ne soient aspirées
par les ventilateurs de la table. Cette
plaque est disponible auprés de votre
Service Aprés-Vente.

= \/ous devez assurer une entrée d‘air
frais minimale, afin que le ventilateur
de votre table puisse refroidir correc- = Circulation dair ambiant
tement les composants électroniques s> Circulalion dair chaud
qui se trouvent a l'intérieur.

Nous vous demandons d’effectuer a
cet effet une découpe de 30 cm2 a
I'arriére d'un des cotés de la niche
d’encastrement (voir dessin ci-
contre).

Découpe de
30 cm? & droite
et/ou a gauche

K

82cm,|

90 cm

11
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Raccordement électrique

= Cette table est livrée avec un cor-
don d'alimentation (de type HO5VVF
ou HO5V2V2F T-90 section 1,5 mm?) &
3 conducteurs (dont 1 pour la terre :
jaune/vert). Ces conducteurs doivent
étre branchés sur le réseau par l'inter-
médiaire d’'une prise de courant
conforme a la publication CEI 60083
ou d’un dispositif a coupure omnipolai-
re ayant une distance d’ouverture des
contacts d‘au moins 3 mm.

=« Branchez les fils sur l'installation en
respectant les couleurs des fils (voir
schéma ci-contre).

Installez facilement votre table

SECTION DU CABLE A UTILISER

220/240 V~ -50/60 Hz

Cable HO5V2V2F T-90 3 conducteurs dont
HO5VVF 1 pour la terre

Section des 1,5

conducteurs

en mm?2

Fusible 16A

Fil bleu Fil noir, marron

ou rouge

Terre

&

Fil vert/jaune

Le fil de protection (vert/jaune) est relié a la borne de terre = de I'appareil
et doit étre relié & la borne de terre & de l'installation.

Si ce cordon d‘alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
Service Aprés-Vente ou une personne de qualification similaire afin d’éviter un dan-
ger.

En cas d'utilisation d'une table de cuisson qui ne serait pas reliée a la terre ou com-
portant une prise de terre défectueuse, la responsabilité du constructeur ne saurait
étre engagée en cas d'incident et de leurs conségquences éventuelles.

o

12
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Installez facilement votre table

Raccordement gaz

e Remarques préliminaires

Si la table de cuisson est installée au-
dessus d'un four ou si la proximité
d'autres éléments chauffants risque
de provoquer un échauffement du
raccordement, il est impératif de réali-
ser celui-ci en tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple
(cas du gaz butane) est utilisé, il ne
doit pas entrer en contact avec une
partie mobile du meuble ni passer
dans un endroit susceptible d'étre en-
combré.

Tuyau flexible Tuyau flexible a
métallique onduleuxa embouts mécaniques
embouts mécaniques

A Le tuyau de raccordement doit rester visitable sur toute sa longueur et doit étre
remplacé avant sa date limite d’utilisation (marquée sur le tuyau).

Quel que soit le moyen de raccordement choisi, assurez-vous de son étanchéité,

apres installation, avec de I'eau savonneuse.

13
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Installez facilement votre table

Raccordement gaz (suite)

e Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR CANALISATION (GAZ GAZ NATUREL
NATUREL) OU AIR PROPANE/AIR BUTANE.

Choisir exclusivement |'un des 3 rac-
cordements suivants :

- le raccordement en tube rigide

(appellation norme gaz G1/2). |
Réalisez le raccordement a I'extrémité Z “:J S_rz
du coude monté sur I'appareil, Compteur |E@E |

ou - le raccordement par tuyau
flexible métallique onduleux a
embouts mécaniques (fig. A de la
page précédente).

ou - le raccordement par tuyau
flexible a embouts mécaniques
(fig. B de la page précédente).

Ces tuyaux doivent avoir une lon-
gueur maximale de 2 métres et
doivent étre visitables sur toute la
longueur.

14
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Raccordement gaz (suite)

e Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR BOUTEILLE OU RE-
SERVOIR (GAZ BUTANE/ PROPANE).

Pour la sécurité de I'utilisateur, nous
conseillons un raccordement soit en
tube rigide si cela est possible, soit
avec un tuyau flexible métallique on-
duleux (longueur maximum 2 métres)
(fig. A).

Dans le cas d’une installation
existante ou le montage d'un tuyau
flexible est impossible, il est toujours
possible d’effectuer le raccordement
avec un tuyau souple (longueur maxi-
mum 2 meétres) muni des deux col-
liers de serrage : I'un sur I'about , et
I'autre sur le détendeur, sans oublier
d’intercaler entre le coude de la table
et I'about, la rallonge fournie avec les
rondelles d'étanchéité (fig. B).

Vous trouverez I'about et la rondelle
d’étanchéité dans la pochette livrée
avec l'appareil.

A

Installez facilement votre table

BUTANE/PROPANE
Détendeur obligatoire

=

NN

aat| (=)

r—' Coude de la table

Rondelle
O©<— g'étanchéité
(fournie)

Rallonge

= dRondeIIﬁ
‘étanchéité
& (fournie)

N

= About

\a,
b=
=
Tuyau =
flexible ]
métallique = f.?.',",?’ff,ﬁf‘,’;:‘)"‘ge
onduleux a
embouts
mécaniques fig. B
Raccordement

en tuyau souple

Pour éviter de provoquer un échauffement du raccordement supérieur a
30°C, vérifiez qu'il n'y ait pas d’éléments chauffants a proximité.

Vissez I'about avec un couple ne dépassant pas 2,5 m/daN (m/kgF)

15

o



99625701 _M._B.qxd 19/11/04 09:01 Page 1%

Changement de gaz

e Remarques préliminaires

Cette table de cuisson est livrée
pré-réglée pour le gaz naturel.
Les injecteurs nécessaires a I'adapta-
tion au butane/propane ainsi que
I'about et la rondelle d’étanchéité sont
dans la pochette contenant la notice.

Reportez-vous au paragraphe “Rac-
cordement gaz” correspondant.

16

Installez facilement votre table

A chaque changement de gaz, cochez
la case correspondant au nouveau
gaz sur l'étiquette située dans la
pochette (voir tableau
“caractéristiques gaz” de ce méme
chapitre).
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

e Passage du gaz naturel

en gaz butane/propane <—Grille

L ; ~«———Chapeau
Lors de cette opération, vous devrez e P

. P T
successivement : /ﬁ ) "I;ete
&r r

1 Adapter le raccordement gaz
1 Changer les injecteurs
1 Régler les ralentis des robinets

Dessus verre

1 ADAPTEZ LE RACCORDEMENT de la
table au nouveau réglage gaz. Repor-
tez-vous au paragraphe “Raccorde-
ment gaz”.

1 CHANGEZ LES INJECTEURS €N procé-

dant comme suit :

e Retirez les grilles, les chapeaux, et

les tétes de tous les briileurs.

= Dévissez a l'aide de la clé fournie Ligne
les injecteurs situés dans le fond de
chaque pot et otez-les (fig 1).

« Montez a la place les injecteurs
fournis dans la pochette, conformé-
ment au tableau des caractéristiques
gaz en fin de chapitre ; pour cela :

O Vissez-les d’abord manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.

0 Engagez a fond la clé sur I'injecteur.
0 Tracez une ligne sur la plaque d'atre
a l'aide d'un crayon a I'endroit indiqué
(fig. 2).

O Tournez la clé dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqu'a ce que la
ligne apparaisse de l'autre coOté
(fig. 3).

Attention ! Ne pas dépasser cette
limite sous peine de détérioration
du produit.

17
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

e Passage du gaz naturel en gaz
butane/propane (suite).

] REGLEZ LES RALENTIS DES ROBINETS
situés sous les manettes en procédant
comme suit :

= Agissez robinet par robinet.

e Enlevez les manettes en les tirant
vers le haut.

« A |'aide du petit tournevis fourni
dans la pochette, vissez a fond la vis
de réglage des ralentis en laiton (jau-
ne) (fig. 4) dans le sens des ai-
guilles d’'une montre.

= Remontez les manettes en veillant Axe du robinet
a leur sens d’orientation et assurez-
vous qu'elles soient bien enfoncées.
« Remontez les tétes de tous les bri-
leurs, les chapeaux et les grilles.

des ralentis

18
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

e Passage du gaz Butane/Propane

au gaz naturel ou a l'air butané/air
propané.

Lors de cette opération, vous devrez
successivement :

1 Adapter le raccordement gaz

1 Changer les injecteurs

1 Régler les ralentis des robinets

[ ADAPTEZ LE RACCORDEMENT de la
table au nouveau réglage gaz. Repor-
tez-vous au paragraphe «Raccorde-
ment gaz».

[ CHANGEZ LES INJECTEURS €N procé-
dant comme suit : <«—Grille
=« Retirez les grilles, les chapeaux, et
les tétes de tous les brileurs.

e Dévissez a l'aide de la clé fournie ;

les injecteurs situés dans le fond de -
chaque pot et otez-les (fig 1).
e Montez a la place les injecteurs

fournis dans la pochette, conformé- Dessus verre

ment au tableau des caractéristiques

gaz en fin de notice ; pour cela :

O Vissez-les d’abord manuellement

jusqu'au blocage de l'injecteur.

O Engagez a fond la clé sur l'injecteur. Clé Ligne
0 Tracez une ligne sur la plaque d'atre
a l'aide d'un crayon a I'endroit indiqué
(fig. 2).

O Tournez la clé dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqu'a ce que la
ligne apparaisse de |'autre coté
(fig. 3).

Attention ! Ne pas dépasser cette
limite sous peine de détérioration
du produit.

~<——Chapeau
< —Téte
Pot

-
P

= Remontez les tétes, les chapeaux et
les grilles de tous les brileurs.

19
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

e Passage du gaz Butane/Propane

au gaz naturel ou a l'air butané/air
propané (suite).

] REGLEZ LES RALENTIS DES ROBINETS Si-
tués sous les manettes en procédant
comme suit :

= Agissez br{leur par br{leur.

O Allumez le brileur, en position maxi-
mum.

O Enlevez la manette du robinet corres-
pondant.

O Dévissez la vis de réglage des ralentis
en laiton (jaune), (fig. 4), a l'aide du
tournevis fourni dans la pochette, de 2
tours dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre.

O Remontez la manette, et passez en
position ralenti.

O Enlevez de nouveau la manette, puis
tournez la vis de réglage dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqua la
position la plus basse avant I'extinction
des flammes.

0 Remontez la manette, exécutez plu-
sieurs manoeuvres de passage de débit
maximum a ralenti : il ne faut pas que
la flamme s’éteigne ; sinon modifiez le
réglage en agissant légérement sur le
vissage ou le dévissage de la vis de ré-
glage de maniéere a obtenir la bonne te-
nue de la flamme lors de ces ma-
noeuvres.

Axe du robinet / Vis de réglage
des ralentis

20
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)
e Caractéristiques gaz ‘

FR - GB - GR - PT FR
Appareil destiné a étre installé en : Butane Propane Gaz Gaz
R i Cat : II2E+3+ naturel naturel
GB-GR-PT .oveeeeeeiieiee Cat : II2H3+
G30 G31 G20 G25

28-30mbar | 37mbar 20 mbar 25 mbar
Débit horaire ci-dessous :
a 15°C sous 1013 mbar

Briileur grand rapide

Repére marqué sur l'injecteur 88 88 137 137
Débit calorifique nominal (kw) 3,10 3,10 3,10 3,10
Débit calorifique réduit (kw) 0,830 0,870
Débit horaire (g/h) 225 221
Débit horaire (I/h) 295 343
Brileur semi-rapide
Repére marqué sur l'injecteur 62 62 94 94
Débit calorifique nominal (kw) 1,45 1,45 1,50 1,50
Débit calorifique réduit (kw) 0,620 0,615
Débit horaire (g/h) 105 104
Débit horaire (I/h) 143 166
Total table
Débit calorifique total (kw) 4,55 4,55 4,60 4,60
Débit maximum (g/h) 330 325

(I/h) 438 509
Tension de fonctionnement 230 V~ - 50 Hz

. . . . 1) Les puissances de chauffe sont
Puissance électrique totale absorbée 2800 W (1) (1) P

. . données seulement a titre indicatif. Elles
Dimensions de la table :

- Largeur 600 mm dépendent de la nature et de la forme du
- Profondeur 518 mm récipient.
hD'Iianiseis:ions du caisson : 11,4 kg Sous réserve de modifications.
- Largeur 549 mm
- Hauteur 59 mm
- Profondeur 470 mm

Le tableau ci-contre indique les implantations des injecteurs sur votre appareil en fonction du
gaz utilisé. Chaque numéro est marqué sur l'injecteur.

REPERAGE DES INJECTEURS
|_Gaz Naturel ] Gaz Butane/Propane

@ 88
@

O ®
O ®
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser les brileurs gaz ?

brileur est

. >
alimenté par un robinet,
dont l'ouverture se fait en 0
appuyant et en tournant *
dans le sens inverse des K(\

aiguilles d'une montre
ol
e Le réglage vers un debit plus réduit

s'effectue entre le symbole p et le
symbole A 0
]

Chaque

e Le point e correspond a la fermeture
du robinet.

« Choisissez le brileur désiré en vous
repérant aux symboles situés prés des
manettes (ex : brileur arriére droit <= ).

Téte de
brilleur
Thermocouple

(sécurité gaz)
(selon modele)

Injecteur
gaz naturel

« Votre table est munie d'un
allumage des briileurs intégré aux
manette.

« Pour allumer, appuyez sur la manette
et tournez dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre ™ que vers la
position maximum A .

[]

Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d’étincelles
jusqu’a I'allumage du briileur.

Chapeau de
briileur

Bougie
d’allumage

Support
briileur

- Les flammes du brileur sont plus petites au niveau des doigts de grille pour protéger

I'émail de la grille.

- Le bruit généré par certains brlleurs est lié a leur forte puissance et a la combustion du
gaz ; cela ne dégrade en rien la qualité de la cuisson.

- En cas d'extinction accidentelle de la flamme, il suffit de rallumer normalement en

"% suivant les instructions de I'allumage.

22
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Utilisez votre table en toute simplicité

Quels sont les récipients les plus adaptés sur les brileurs gaz ?

= Diamétres de récipients conseillés :

Grand brilleur Petit brilleur
grand rapide semi-rapide
18 3 28 cm 12a24cm
Fritures ,Sauces,
Ebullition Réchauffage

Réglez la couronne de flammes de
facon que celles-ci ne débordent pas
du pourtour du récipient.

l A,
BON MAUVAIS

N'utilisez pas de récipient a fond
concave ou convexe.

Ne laissez pas fonctionner un foyer CONVEXE
gaz avec un récipient vide.

N'utilisez pas des récipients qui recou-

vrent partiellement les manettes.

CONCAVE

N’utilisez pas de diffuseurs, de
grille-pain, de grilloirs a viandes en
acier et des faitouts avec des pieds
reposant ou effleurant le dessus verre.

Maintenez ouverts les orifices d'aération naturelle, ou installez un dispositif d'aération
Y- mécanique (hotte de ventilation mécanique).

- Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elle existe (un débit
d‘air minimum de 2 m3/h par kW de puissance gaz est nécessaire).

Exemple : table 60 cm - 2 feux gaz
Puissance totale : 1,5 + 3,1 = 4,6 kW.
4,6 KW x 2 = 9,2 m3/h de débit minimum.

23
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser les foyers induction ?

Pour se servir d’'une touche de
fonction...

Posez votre doigt bien a plat sur la
touche choisie jusqu’a ce que
I'afficheur indique le nouveau réglage.

e Comment mettre en marche et
ajuster la puissance ?

Votre foyer dispose d’une puissance
de chauffe de 50 W a 2800 W
repérée de 1 a3 9.

= Appuyez sur la touche @ de
mise en marche.

e Appuyez sur +

Un appui sur + ou mmm fait varier

la puissance suivant votre besoin.

Pour un réglage plus rapide,
maintenez le doigt appuyé sur la
touche choisie.

La derniére commande est
toujours prioritaire.

e Utilisation simultanée des
deux foyers induction

Ces deux foyers disposent d'une
puissance totale de 2800 W
répartie automatiquement entre les
foyers avant gauche et avant droit.
Cela implique que l'utilisation
en puissance maximale de I'un
des foyers entraine une auto-
limitation de I'autre.

Exemple 1

L'un des deux foyers fonctionne sur
la position 7, ou une position
inférieure.

Vous pouvez utiliser le second foyer
jusgu'a la position 7, sans modifier
le réglage du premier foyer.

Exemple 2

Un foyer fonctionne sur la position
maximale 9. Vous demandez la
puissance maximale sur le second
foyer. Le premier foyer est
automatiquement réduit a la
position 5.

- Pour un réglage plus rapide, maintenez le doigt appuyé plus longtemps sur la touche

@ choisie.

24
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser la minuterie ?

Lorsque le temps est écoulé, le
foyer de cuisson s’arréte et
I'affichage de puissance disparait,
I'afficheur de minuterie clignote sur
g . Vous entendez alors des «bips
e Appuyez sur la touche @ de discontinus». Pour les arréter :
mise en marche du foyer.

Seul le foyer avant gauche est
commandé d’une minuterie (durée
maximale de 99 minutes). Toutefois,
il peut fonctionner sans celle-ci.

« Appuyez sur n‘importe quelle

= Sélectionnez une puissance de touche de commande.

chauffe de 1 a 9 (Exemple 7 ).
« Pour modifier la durée de
cuisson, vous pouvez appuyer a tout

e Appuyez sur la touche -|- de la instant sur la touche .|. OU =,
minuterie.

Dés que vous appuyez sur cette « Pour arrétez la minuterie en
touche, la minuterie se met en cours de cuisson, appuyez sur la
service et la durée (en minutes) défile touche == jusqu'a “0” pour

sur l'affichage 99 éteindre la minuterie.

La zone de chauffe continue a

L i ! ij 'S . . .
Maintenez I'appui jusqu'a la fonctionner sans minuterie.

durée souhaitée.
Nota : l'affichage lumineux 99
permet de connaitre la durée de
cuisson restante.
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Utilisez votre table en toute simplicité

Choix de la casserolerie - sécurité induction

e Quels sont les récipients les mieux

adaptés ?

Vous possédez sans doute déja des
récipients adaptés.

» Récipients en acier émaillé
avec ou sans anti-adhérent :
cocotte, friteuse, poéle, grille-viande.

¢ Récipients en fonte : pour ne pas
rayer la vitrocéramique de votre
table, évitez de le faire glisser sur la
table ou choisissez un récipient avec
un fond émaillé.

» Récipients en inox adaptés a
I'induction : la plupart des récipients
inox conviennent a la cuisson par
induction (casseroles, faitout, poéle,
friteuse).

* Récipients en aluminium a fond
spécial : vous choisirez des articles a
fond épais, qui assurent une cuisson
plus homogéne (la chaleur y est
mieux répartie).

Un sigle "CLASS INDUCTION"
@induction | figure sur la table.

En choisissant un récipient possédant
ce méme logo, vous serez assurés de
sa parfaite comptatibilité avec votre
table dans des conditions normales
d'utilisation.

Pour vous aider a choisir,une liste
d'ustensiles vous est fournie avec
cette notice.

26

e Quels sont les matériaux
incompatibles ?

LES RECIPIENTS EN VERRE, EN CERA-
MIQUE OU EN TERRE, EN ALUMINIUM
SANS FOND SPECIAL OU EN CUIVRE,
CERTAINS INOX NON MAGNETIQUES.

e Le test “récipient”

Ay

Grace a sa technologie de
pointe, votre table a induction
est capable de reconnaitre la
plupart des récipients.
Posez votre récipient sur une zone
de chauffe par exemple en puissance
4, si I'afficheur reste fixe votre ré-
cipient est compatible, s'il cligno-
te votre récipient n’est pas utili-
sable pour la cuisson a induction.
Méme les récipients dont le fond
n'est pas parfaitement plan peuvent
convenir ; a condition cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé.
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Utilisez votre table en toute simplicité

Choix de la casserolerie - sécurité induction (suite)

e Précautions d'utilisation

= Quand vous utilisez un récipient
avec un revétement intérieur anti-
adhérent (type téflon) sans apport ou
avec trés peu de matiére grasse, pré-
chauffez-le sur la position 6 ou sur la
position 7, un court instant. N'utilisez
jamais la position 8 ou 9. Vous ris-
quez d'endommager vos récipients.
= Ne chauffez pas une boite de
conserve fermée, elle risque d'éclater
(cette précaution est d'ailleurs valable
pour tous les autres modes de cuis-
son).

e ]| est recommandé de ne pas dé-
poser grilles, chapeaux de brlleur,
ustensiles de cuisson en métal, cou-
verts, couteaux et objets métalliques
divers sur la table. Ils peuvent s'é-
chauffer s'ils sont au voisinage d'une
zone de cuisson en fonctionnement.

« La table ne doit pas servir a
entreposer quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n'utilisez ja-

mai feuill

ier d’'alu-

ion r i mballés av
de I'aluminium. L'aluminium
fondrai ndomm rai

définitivement votre appareil.

e Sécurité “électronique”

Si la température des circuits
électroniques devient excessive, une
sécurité diminue automatiquement
la puissance délivrée par la table.

e Sécurité “casserole vide”

Chaque zone de chauffe est équipée
d’'une sécurité qui détecte en
permanence la température de la
zone de chauffe. Ainsi, plus de
risque de surchauffe dle a des
casseroles vides.

é Si un four est situé sous votre table de cuisson (voir paragraphe “Encastre-
ment”), les sécurités thermiques de la table interdisent I'utilisation simul-
tanée de celle-ci et du four en mode “pyrolyse”.

En cours d'utilisation de la table a induction, ne posez pas d'objets magnétisables
sur le dessus verre (ex : cartes de crédit, cassettes...).

A I'attention des porteurs d'implants actifs (stimulateurs cardiaques, pompe a in-
suline...) : votre table a induction génére un champ électromagnétique dans son
trés proche environnement. En conséquence, nous vous recommandons de
prendre contact avec le fabricant de votre implant actif afin d'identifier les éven-

tuelles incompatibilités.

27
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Comment entretenir votre table ?

L’entretien de votre table de cuisson est facilité si vous I'effectuez avant son
refroidissement complet. Cependant, ne nettoyez jamais votre appareil pendant
son fonctionnement. Mettez a zéro toutes les commandes électriques et gaz.

Entretien des
bougies et des
injecteurs

Entretien des
grilles et des
briileurs gaz

Entretien du
dessus verre

Entretien des
foyers
induction

COMMENT PROCEDER

- En cas =
d’encrassement des [E
bougies d’allumage, == o

nettoyez- -les a l'aide
d’ ulnedpetlt(e brosse a .
poils durs (non e
métallique). e A ,-//
- L'injecteur gaz se I eemramy >
trouve au centre du [ASTESVONEN
brileur en forme de
pot. Veillez a ne pas I'obstruer lors du
nettoyage, ce qui perturberait les
performances de votre table. En cas
d’obstruction, utilisez une épingle a nourrice
pour déboucher I injecteur.

ECrou

- Dans le cas de taches persistantes, utilisez
une créme non abrasive, puis rincez a l'eau

claire. Essuyez smgneusement chaque piece
du brlleur avant de réutiliser votre table de
cuisson.

- Nettoyez avec de |'eau chaude, puis
essuyez. Dans le cas de taches per5|stantes
utilisez des produits spéciaux verre
vitrocéramique.

- Nettoyez avec de |'eau chaude, puis
essuyez. Terminez éventuellement avec le
coté grattoir d'une éponge, puis essuyez.
- Dans le cas de taches persistantes, utilisez
des produits spéciaux verre vitrocéramique
(exemple ci-contre).

PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER

- Petite brosse a poils
durs.

- Créme a récurer
douce.

- Eponge sanitaire.

- Eponge sanitaire.

- Produits spéciaux
verre vitrocéramique.
Ex : Cera-Clen.

- Eponge sanitaire.

- Produits spéciaux
verre vitrocéramique.
Ex : Cera-Clen.

- Préférez un nettoyage des éléments de la table a la main plutét qu’au

? lave-vaisselle.

- N'utilisez pas d'éponge grattante (style Scotch Brite) pour nettoyer votre table de

cuisson.

A
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Vente.

o

Si la surface est félée, déconnectez I'appareil de I'alimentation pour
éviter un risque de choc électrique. Contactez le Service Aprés-
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Petites pannes et anomalies

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne signifie
pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :

VOUS CONSTATEZ
QUE...

Allumage des briileurs :

Il n'y a pas d’étincelles lors de
I’appui sur les manettes ou sur le
bouton.

Lors de I'appui sur une manette, il y
a des étincelles sur tous les brilleurs
a la fois.

Il y a des étincelles, mais le ou les
briileurs ne s’allument pas.

Si la table est munie de la sécurité
gaz : lors de I'allumage, les flammes
s’allument puis s’éteignent dés que
la manette est relachée.

Au ralenti, le briileur . <

s’éteint ou bien les )
flammes restent *
importantes.

f.\

Les flammes ont un aspect irrégulier.

La table dégage une odeur lors des
premiéres cuissons.

Votre table émet un léger clic clac.

Les casseroles font du bruit lors de la
cuisson sur les foyers induction.

QUE FAUT-IL FAIRE ?

- Vérifiez le branchement électrique de la table de cuisson.

- Vérifiez la propreté des bougies d‘allumage.

- vérifiez la propreté et le bon assemblage des brileurs.

- Si la table est bridée sur le plan de travail, vérifiez que les pattes de
fixation ne sont pas déformées.

- Vérifiez que les bagues d'étanchéité sous les manettes ne sortent
pas de leur logement.

C'est normal. La fonction allumage est centralisée et commande tous
les brlleurs simultanément.

- Vérifiez que le tuyau d'arrivée de gaz n'est pas pincé.

- Vérifiez que la longueur d'arrivée de gaz est inférieure a 2 m.

- Vérifiez I'ouverture de I'arrivée de gaz.

- Si vous avez du gaz en bouteille ou en citerne, vérifiez que celle-ci
ne soit pas vide.

- Si vous venez d'installer la table ou de changer la bouteille de gaz,
maintenez la manette enfoncée en position d’ouverture maximum
jusqu’a I'arrivée du gaz dans les brileurs.

- Vérifiez que I'injecteur n’est pas bouché, et si c’est le cas,
débouchez-le avec une épingle a nourrice.

- Allumez votre brlleur avant d’y poser votre casserole.

- Bien appuyer a fond sur les manettes et maintenez cette pression
pendant quelques secondes aprés I'apparition des flammes.

- Vérifiez que les pieces du brileur sont bien mises en place.

- Vérifiez que les bagues d'étanchéité sous les manettes ne sortent pas
de leur logement.

- Evitez les courant d‘air violents dans la piéce.

- Allumez votre brlleur avant d'y poser votre casserole.

- Evitez les courants d‘air violents dans la piece.

- Vérifiez la correspondance entre le gaz utilisé et les injecteurs installés
(voir le repérage des injecteurs dans le chapitre “Caractérisitques
gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées d'origine en gaz de réseau
(gaz naturel).

Vérifiez le bon réglage des vis de ralenti (voir paragraphe
“Changement de gaz").

- Vérifiez la propreté des brileurs et des injecteurs situés sous les
brlileurs, I'assemblage des brileurs, etc...
- Vérifiez qu'il reste suffisamment de gaz dans votre bouteille.

- Faites chauffer chaque foyer induction pendant 1/2 heure avec une
casserole pleine d'eau.

C'est normal. Ce bruit est produit par la répartition de puissance entre
les deux foyers induction.

- A la forte puissance, ce phénomene est normal avec certains types de
casseroles. Il n'y a aucun danger pour la table.

o
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Guide de cuisson gaz

PREPARATIONS TEMPS BRULEUR

SOUPES Bouillons Grand rapide
Potages épais Grand rapide

Po1ssoNs Court-bouillon 8-10 minutes Grand rapide
Grillés 8-10 minutes Grand rapide

SAUCES Hollandaise, béarnaise Semi-rapide
Béchamel, aurore 10 minutes Semi-rapide

LEGUMES Endives, épinards Grand rapide
Petits pois cuisinés 25-30 minutes Grand rapide

Tomates provengales 15-20 minutes Grand rapide

Pommes de terre rissolées Grand rapide

Pates Grand rapide

VIANDES Steack Grand rapide
Blanquette, Osso-bucco 90 minutes Grand rapide

Escalope a la poéle 10-12 minutes Grand rapide

Tournedos (gril fonte) 10 minutes Grand rapide

FRITURE Frites Grand rapide
Beignets Grand rapide

DESSERTS Riz au lait 5 minutes Semi-rapide
Compotes de fruits Semi-rapide

Crépes 3-4 minutes Grand rapide

N Semi-rapide

Creme anglaise 10 minutes Semi-rapide

Pour régler au mieux votre temps de cuisson, n’hésitez pas a passer le récipient d'un brileur
a l'autre (par exemple : du brileur grand rapide au brileur semi-rapide : blanquette,

0sso-bucco...)

Pour les grillades nécessitant une forte température, choisissez le briileur grand rapide.

Pour les sauces délicates et le réchauffage de plats cuisinés, utilisez le briileur semi-rapide.

30
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Editorial

Dear Customer,
Thank you for buying a BRANDT hob.

Our design staff have produced a new generation of kitchen
equipment, to make everyday cooking a pleasure.

You will find that the clean lines and modern look of your Brandt
hob blends in perfectly with your kitchen décor. It is easy to use
and performs to a high standard.

Brandt also makes a range of products that will enhance your
kitchen such as hobs, extractor hoods, built-in dishwashers and
refrigerators. There are models to complement your new Brandt
hob.

Of course, we make every effort to ensure that our products meet
all your requirements, and our Customer Relations department is
at your disposal, to answer all your questions and to listen to all
your suggestions (see back cover of manual).

Brandt has always been a leader in the development of new
products, thus enhancing the quality of everyday life by providing
increasingly

efficient products, that are easy to use, respect the environment,
and are attractive and reliable.

The BRANDT name.
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Your hob in complete safety

Using your hob in complete safety

We have designed your hob for
private domestic use.

With a view to the constant
improvement of our products, we
reserve the right to make any
changes in their technical, functional
or aesthetic characteristics as a result
of technical evolution.

These hobs are designed exclusively
for the cooking of drinks and
foodstuffs. These products do not
contain any asbestos-based
component parts.

You must always keep an eye on your
cooking.

Read the instructions before installing
and using the apparatus.

If you observe any cracks in
the glass top, unplug the
device immediately, and
contact the After Sales Service.

Never leave any CLEANING Or
INFLAMMABLE products in the

cupboard beneath your hob (aerosols
or other pressurised cans, papers,
recipe books, etc.).

Using a gas-powered hob produces
both heat and humidity in the room
where it is used. Make sure your
kitchen is well ventilated.

Disconnect your hob from both
electrical and gas supplies before
carrying out any maintenance
operations.

For safety reasons, do not forget to
close the main gas valve for built in
gas lines or the valve on the top of
your butane/propane gas cylinder.

If a knob is difficult to turn, po NoT
FORCE IT. Call up your installer.

The EC mark of conformity can be
found on all these hobs.

AYOUR HOB IS DELIVERED PRE-SET FOR USE WITH NATURAL TOWN GAS.

34
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What your hob looks like?

SEMI-FAS

BURNER_
5 KW

( * POWER OBTAINED USING
G20 NATURAL GAS.)

What the control board looks like?

ON/OFF touch
control

Control touch for
back right-hand ring

Time display

Induction ring
(diameter 180 mm)

Brandt

g

.@D“

Induction ring
(diameter 180 mm)

| _Display ring

. <%
A e
W— Control knob for
0
. <>

back right-hand ring

0
* < | Control knob for
@) back left-hand ring

| Heating power
setting

> - Control touch for front
right-hand ring

1< | Heating power display

—» 49 - + -«—— Timer setting

GAS

INDUCTION
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations

Width
Cut-out 56 cm
Outside
dimensions above 60 cm
the work surface
Outside
dimensions below 55 cm
the work surface.

This appliance should be installed by a
qualified technidan / installer.

Prior to installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of
the gas and gas pressure) and the
adjustment conditions of the appliance
are compatible.

The adjustment conditions are stated on a
label in the wallet and also on the

packaging.

Since this appliance is not connected to a
combustion products evacuation device, it
must be installed in accordance with current
installation regulations and used in a well-
ventilated place. Particular attention should
be given to the relevant requirements
regarding ventilation.

Depth Height
Depending on
48 cm cupboard
51,8 cm 5 cm
47 cm 6,5 cm

On this subject, combustion can take place
only if oxygen from the air is present, so this
air must be constantly renewed and the
combustion products must be evacuated (a
minimum air input of 2 m3/hour per kw of
gas energy is required).

E.g. m model - 2 m

Total power :
3.1+ 1.5 =4.6 kW.
4.6 KW x 2 = 9.2 m3/h minimum airflow.

These hobs in accordance with standard EN
60.335.2.6 against overheating of cupboards
and Class 3 for installation itself (in
accordance with standard EN 30.1.1).

ﬁ Disconnect the apparatus before intervention
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

The hob must be built into the worktop
of a support cupboard. This worktop
must be at least 3 cm thick and heat-re-
sistant or else coated with a heat resis-
tant material.

A side-clearance of at least 30 cm
should be left to the right and left of the
hob. A tall cupboard or partition too clo-
se to the hob would hinder free move-
ment of kitchen utensils.

If a horizontal partition is put under the
hob, it must be placed between 10 and
15 cm from the bottom of the worktop.
In any case, do not keep any sprays or
pressurized containers in the compart-
ment which could be just under the hob.

= Before installing the hob the seal provi-
ded in the wallet must be stuck in position to
prevent any foreign bodies or liquids getting
between the hob and the worktop:

1- Remove the pan support grates, the burner
caps and heads after checking their position.
2- Turn the hob over and place it gently over
the opening in the worktop paying attention
not to damage the control knobs, thermo-
couples and lighters.

3- Stick the foam seal delivered with the ap-
pliance around the outside of the hob. This
seal prevents anything getting between the
glass and the worktop.

« Place the hob in position in the worktop
cut-out taking care to centre it as well as pos-
sible centrer dans la découpe.

70 cm mini

e Put the burners, caps and pan grates
back into position.

« Connect the hob power cable to your kit-
chen electricity supply (See "Electrical
Connections" for your hob).

« (Connect your appliance to the gas sup-
ply (See "Gas connections").

Seal

o
o5 _qapae ST
= =22 grad
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

If you want, you can fix the hob in posi-

tion on its four corners, using the four Worktop
lugs and screws provided (See dia-
gram).

Only use the holes provided.

Stop screwing when the lug starts
to bend.
Do not use a power screwdriver.
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

e Fitting above a drawer, a cupboard
or an oven.

ABOVE AN EMPTY SPACE OR A DRAWER
(r16. 1)

A gap of at least 8 cm is required be-
low the hob together with an opening
at least 0.5 cm high on both sides of
the space or drawer.

/|
cm mini

Space of at least 0.5 cm
beneath the hob over its

whole width. m
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

e Fitting above a drawer, a cupboard
or an oven (cont'd).

ABOVE AN OVEN (FIG. 2) If the oven has a pyro-clean system
The oven must be obligatorily in its NEVER use the hob during the pyro-
low position. There must be a space cleaning process.

at least 0.5 cm high across the front of
the oven and an air inlet of at least
30 cm?2 at the back.

If the oven does not possess a venti-
lator with an outlet at the front you
must systematically fit an insulation
kit between the hob and the oven
(available from your distributor).

o ~ Cut-out of 30 cm?

.on the right
and/or on the left

1~

1-1£
_i8

Space of at least 0.5
cm beneath the hob
over its whole width.

Minimum
gap: 100cm?

= Ambient air flow

== Hot air flow
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)
e Fitting above a dishwasher
Your hob can be installed above a

dishwasher on condition that you
take the following simple precau-

tions:

=« The height of your worktop is 90 cm -

or more. % Cut-out of 30 cm?
. . on the right

« Cover the top of your dishwasher wi- ] andlor on the left

th an insulation plate to avoid any
particles coming from the latter's heat
insulators being sucked up by the hob
ventilators. This plate is supplied to After
Sales Service

.« You must ensure that a minimum
amount of fresh air gets to your induc-
tion hob, so that the hob ventilator can
cool the electronic components inside
correctly.

To do this, a cut-out of 30 cm?2 must be

made at the back of one of the sides of
the fitting recess (as shown opposite).

e

90 cm

[
A
€

== Ambient air flow
=> Hot air flow
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Installing your hob in all simplicity

Electrical connections

. . CROSS SECTION OF THE CABLE TO USE
« Hobs are delivered with a three-

conductor (including a yellow / 220/240 V~ - 50/60 Hz
green earth wire) HOS5VVF or > .
HO5V2V2F - T90 1mm section cable, Cable :%SSVVZVVEFT 0 3 cloir;dttgczzrs;:rfthw:dlch
and must be connected to the mains
by the intermediary of CEI 60083 Cross section 15
standardised neutral plug, or a single | of conductors in mm2 '
pole cut-off device with a contact ope-
ning by at least 3mm.

Fuse 16A

Black, brown or

Blue wire red wire
« Connect the wires onto the unit fol-
lowing the colour code (see diagram
opposite).
<
Earth

&

—Green/yellow wire

é The protective conductor is connected to the & earth connection on the hob
and therefore must also be connected to an
external earth connection @-

If the power supply cable is damaged, it must be replaced with a cable or a special
unit available from the manufacturer or his After Sales Service.

The constructor will accept no responsibility for any incidents and possible conse-
quences, should the hob be used without an earth or with a faulty earth.étre engagée
en cas d'incident et de leurs conséquences éventuelles.
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Installing your hob in all simplicity

Gas connections

e Preliminary remarks

If the hob is to be installed above an
oven or if other nearby heating
appliances risk heating and damaging
the gas hose then it is essential that
a rigid pipe be installed instead.

If a flexible hose is used (in the case
of butane gas) then it must not be
installed in a place where it may be in
contact with a moving part of the kit-
chen unit or a place likely to get clut-
tered.

Reinforced, braided, Flexible gas hose with
flexible gas hose with threaded connectors
threaded connectors

A Access to the whole length of the connection hose must be possible and the gas
hose must be replaced before its use before date (indicated on the hose).
Whatever means of connections is chosen, make sure that it is gas sound after ins-

tallation by using soapy-water.
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Installing your hob in all simplicity

Gas connections (Cont'd)

e Possible connections

GAS DELIVERED BY PIPE (NATURAL GAS) NATURAL GAS
OR AIR-PROPANE / AIR-BUTANE.

One of the 3 following connections
must be used:

- connection with a rigid pipe (gas '

standard G1/2). |
The connection should be made at the end 2 ‘ J E_EZ
of the elbow seal on the appliance, Meter 8 i} “:|

or - connection using flexible un-
dulated metal tube with screw-on
connectors (fig. A of the preceding
page)

or - connection using flexible tube
with screw-on connectors (fig. B
of the preceding page)

These tubes must not exceed 2 me-
ters in length and must be acces-
sible along their entire length.
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Gas connections (Cont'd)

e Possible connections

BOTTLED OR TANKED GAS (BUTANE/PRO-
PANE).

For the user's safety, we advise the
connection to be made with a rigid pi-
pe if this is possible, or with a reinfor-
ced, braided, flexible gas hose (maxi-
mum length 2 metres) (fig. A on the
next page).

For an existing installation, where
it is not possible to fit a reinforced,
braided, flexible gas hose, the connec-
tion can be made with a flexible gas
hose (maximum length 2 metres), wi-
th two jubilee clips: one on the
connector (fig. B on the next page),
and the other on the pressure regula-
tor, and a gas proof washer should be
fitted between the connector and the
elbow seal on the hob.

You will find the sealing washer and
the adaptor in the wallet delivered wi-
th the unit.

Installing your hob in all simplicity

BUTANE/PROPANE Pressure regulator

compulsory.

=

NHZI M

| Af

.)
butane propane
g Elbow on hob

- Gas proof washer
(supplied)
Extension

= Gas proof washer

r-— (supplied)

Jubilee clip

Jubilee clip
(not supplied)

w a(u(a({

fig. B

Flexible hose
connection

é Temperatures above 30°C would cause overheating of the gas hose. To
avoid this, check that there are no heat-producing devices nearby.

Screw on the connector with a torque not exceeding 2.5 m/daN (m/kgF).
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply

e Preliminary remarks

Your hob is delivered regulated
for natural gas.

The injectors for adapting the hob for
use with butane or propane are in the
wallet containing the instructions, to-
gether with the adaptor and the sea-
ling washer.

Please see the corresponding paragra-
ph on "Gas Connections"A

46

Every time you change your gas
supply, mark the square on the label
in the wallet that corresponds to the
new type of gas (See "Gas Rating" in
this chapter).
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

e Transforming from natural gas to
butane/propane

When carrying out this operation, you
should successively:

1 Adapt the gas connection

1 Change the injectors

[1 Adjust the retarder on the taps

Glass top

1 ADAPT THE HOB CONNECTION to the
new gas adjustment. Refer to the pa-
ragraph “Gas connections”.

1 CHANGE THE INJECTORS in the follo-
wing way:

« Remove the supports, and all the
burner caps and heads.

« Using the spanner supplied, uns-
crew the injectors at the bottom of ea- Line
ch dish and remove them (fig 1).

eReplace these with the injectors
supplied in the wallet, in accordan-
ce with the gas rating table at the
end of the chapter; to do this:

O Screw in the injectors by hand
until they are tight.

O Put the spanner well onto the
injector.

O With a pencil draw a line on the
hearth plate as indicated (fig. 2).
O Turn the spanner clockwise
until the line appears on the
other side (fig. 3). Warning!
Do not go beyond this limit
as you are

liable to cause damage.
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

e Transforming from natural gas to
butane/propane (cont’d).

[1 AD3JUST THE RETARDER ON THE TAPS
located under the knobs. Proceed as
follows:

« Work on one tap at a time.

« Pull off all knobs.

« Using the small screwdriver provi-
ded, completely tighten the adjust-
ment screw of the brass idle jets (yel-
low) (fig. 4) anti-clockwise.

« Check the position of knobs before
putting them back in place. Make sure
the knobs are pushed down as far as Tap axis Adjustment  [EFIEY
possible. screw

e Put the burner heads, covers and

pan supports back in position.
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

e Transforming from butane / propane
gas to natural gas or to butane /
propane air

When carrying out this operation, you
should successively:

1 Adapt the gas connection

1 Change the injectors

1 Adjust the retarder on the taps

1 ADAPT THE HOB CONNECTION to the
new gas adjustment. Refer to the pa-
ragraph “Gas connections”.

1 CHANGE THE INJECTORS in the follo-
wing way: ~—QGrill
« Remove the supports, and all the
burner caps and heads.

« Using the spanner supplied, uns-
crew the injectors at the bottom of ea-

ch dish and remove them (fig 1). _ m

= Replace these with the injectors
supplied in the wallet, in accordan-
ce with the gas rating table at the
end of the chapter; to do this:

O Screw in the injectors by hand
until they are tight.

O Put the spanner well onto the
injector.

O With a pencil draw a line on the
hearth plate as indicated (fig. 2).
O Turn the spanner clockwise
until the line appears on the
other side (fig. 3). Warning!
Do not go beyond this limit
as you are

liable to cause damage.

O Put the burner heads, covers
and pan supports back in
position.

Glass top

Spanner Line

Spanner
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

e Transforming from butane / propane
gas to natural gas or to butane /
propane air

1 REGLEZ LES RALENTIS DES ROBINETS Si-
tués sous les manettes en procédant
comme suit :

« \Work on one burner at a time.

O Light up the burner at maximum heat.
O Remove the corresponding control
knob

O Using the small screwdriver, unscrew
the brass, adjustment screw (yellow)
turning it round twice, anti-clockwi-
se (Fig. 4).

O Put the control knob back in place and
turn to minimum flame.

O Remove the knob again then turn the
adjustment screw clockwise as low as
possible without extinguishing the
flames.

O Put back the sealing ring and control
knob then turn it several times from
maximum position to minimum position :
the flame must not be extingui-
shed. Otherwise, re-adjust it by slightly
screwing or unscrewing the adjustment
screw so that a stable flame is obtained
when the knob is turned from maximum
to minimum position.

Tap axis Adjustment m

screw
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Installing your hob in all simplicity
Changing the type of gas supply (cont'd)

e Gas rating ‘ FR-GB-GR - PT FR
Appliance designed for installation: Butane Propane Natural Natural
FR cocvvceeeeeeseneesssssssensesans Cat : TI2E+3+ gas gas
GB-GR-PT .ovveierreirneanns Cat : II2H3+
G30 G31 G20 G25
28-30mbar | 37mbar 20 mbar 25 mbar
Hourly input -see below:
at 15°C at 1,013 mbar
Extra fast burner
Indicator marked on injector 88 88 137 137
Nominal heat rating (kw) 3,10 3,10 3,10 3,10
Low heat rating (kw) 0,830 0,870
Hourly output (g/h) 225 221
Hourly output (I/h) 295 343
Semi-fast burner
Indicator marked on injector 62 62 94 94
Nominal heat rating (kw) 1,45 1,45 1,50 1,50
Low heat rating (kw) 0,620 0,615
Hourly output (g/h) 105 104
Hourly output (I/h) 143 166
Total for hob
Total nominal heat rating (kw) 4,55 4,55 4,60 4,60
Maximum output (g/h) 330 325
(I/n) 438 509
Operating voltage 230 V~ - 50 Hz
Total electrical power consumption 2,800 W (1) (1) Heating powers are for information
Hob dimension : only. They depend on the size and shape of
- Width 600 mm the saucepan.
- Depth 518 mm
Weight : 11.4 kg Subject to modification.
Overall dimensions :
- Width 549 mm
- Heigth 59 mm
- Depth 470 mm

This table shows the position of the injectors on your hob depending on the type of gas you
use. The number is marked on each injector.

MARK ON THE INJECTORS
Natural gas Butane/Propane gas

@ 88
@

O ®
O ®

O ®
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Using your hob in all simplicity

How to use your gas burners?

Each burner has its own
gas tap which is opened by
pressing down on the
control knob_and then 0
turning it anti-clockwise =

(\ .

eAdjust the flame to the f
height your require by

turning the control knob between the
and symbols 0 0

. <>

=« The gas tap is dosed when the control knob is in
posion e.

= Choose the ?as burner you need usin
the symbols at the side of each contro
knob; (E.g. back right-hand burner —-.).

Burner
head
Thermocouple

(Gas safety device)
(depending on model)

Natural gas
injector

e Your hob is equipped with an
automatic lighting system
integrated into each control knob.

« To ignite a burner, press down and

turn the knob anti-clockwise /™ until it

is pointing to the maximum

position A
\

Keep the knob pressed down. This
will trigger off a series of sparks that
will light up the burner.

Burner cap

Sparker

Base of
burner

- The flames on the burner are smaller near the grate supports to avoid any damage being done

to the enamel.

- The noise made by certain burners is related to their power and burning gas; this does not

harm the quality of cooking in any way.

52

- If ever your flame goes out, relight it as per normal procedure.
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Using your hob in all simplicity

Which pans are best adapted for use on the gas burner ?

« Recommended pan sizes:

Extra fast Semi-fast
burner burner
18 to 28 cm 12to 24 cm
Fry-ups Sauces,
Bringing to the boil Reheating

Adjust the flames so that they do not
lick up the side of your pan.

RIGHT WRONG

Do not use a pan with a convex
or concave bottom.

Do not leave the gas on benea-

th an empty pan. Do not use CONVEX CONCAVE
pans whose handles may partially

cover control knobs.

Do not use heat diffusers, toasters,
iron grills or casseroles with legs in
contact with the glass surface.

Keep all natural air-vents open or have a mechanical ventilation system ins-
Q talled (a mechanically ventilated hood).

- Prolonged, intensive use of the hob may require extra ventilation; by ope-
ning a window for example or producing more efficient ventilation by increasing
the power of the existing mechanical ventilation (a minimum air input of
2m3/hour per kW of gas energy is required.)

E.g. : for a 60 cm hob with 2 gas-rings
Total power: 1.5 + 3.1 = 4.6 kW.
4.6 kW x2=29.2 m3per hour minimum flow-rate.

o
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Using your hob in all simplicity

How to use your induction rings?

How to use the touch controls...

Put your finger firmly on the control
until the display shows the new

setting.

e How to start up and set the power?

Your ring has 9 settings from 50W to
2,800 W.

= Press the @ control for starting
up.
« Press the +

Pressing on + or = changes the
power as required.

For fast setting, keep your finger on
the selected touch control.

The last control operation always
has priority.

L

E

54

e Using both induction rings at the
same time

The two rings have a total power
of 2,800 W that is automatically
distributed between the front left-
hand and front right-hand rings.
This means that using
maximum power on one ring
automatically reduces the
power on the other ring.

Example 1

One of the two rings is set at
position 7, or lower.

You can use the other ring up to
position 7 without changing the
setting on the first ring.

Example 2

The first ring has been set at 9. If
you set the second ring at
maximum power, the first ring will
automatically go down to position 5.

- For faster setting, keep your finger longer on the selected touch control.

o
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Using your hob in all simplicity

How to use the timer?

The timer can only be used for the
front right-hand ring (maximum time
99 minutes), but the ring can also be
used independently.

= Put your finger on touch control (‘D
or starting up the ring.

« Choose a heat setting from 1 to 9
(Eg. 7).

e Press the .|. touch control on the timer.
As soon as you press this control, the
timer starts and the cooking time (in
minutes) scrolls down on the display 99

< Keep your finger on the touch
control until the cooking time you
require is displayed.

When cooking time is over, the ring
stops heating and the power setting
goes out, the timer display blinks at
B and gives out a series of
intermittent bleeps. To stop them:

« Put your finger on any touch
control.

« To change the cooking time,
you can press the .|. OF o=
controls whenever

you wish.

« To stop the timer during
cooking, put your finger on the ==
touch control until the “0” sign is
displayed.

The heating zone will continue
working without the timer.

N.B. The light-emitting display 99
shows you the amount of
cooking time left.
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Using your hob in all simplicity

Choice of saucepans - safety on induction hobs

e Which pans are best adapted?

You probably already have some
suitable pans.

e Enamelled steel non-stick or
normal recipients: casserole
dishes, frying pans, saucepans and
grills for meat.

e Iron recipients: to avoid
scratching your hob's ceramic
surface, do not slide your saucepan
across the hob, or use saucepans
with enamel bases.

e Stainless steel recipients
adapted for induction cooking:
most stainless steel pans are suitable
for induction cooking (casserole
dishes, saucepans, frying pans).

e Aluminium recipients with
special bottoms: choose thick-
bottomed products that cook more
homogeneously (with a better
distribution of heat).

An "INDUCTION CLASS" &'nduction
, logo can be seen on the hob.

By choosing pans with the same logo,
you can be sure that they are totally
compatible with your hob under
normal conditions of use.

To help you choose, a list of utensils
is supplied with this guide.

56

e What materials are not compatible?

RECIPIENTS IN GLASS, CERAMIC, EAR-
THENWARE, ALUMINIUM WITHOUT A
SPECIAL BASE OR WITH A COPPER BASE,
AND CERTAIN NON-MAGNETIC STAIN-
LESS STEEL PANS.

e The "recipient" test

Thanks to its state-of-the-art
technology, your induction hob
is capable of recognising most
recipients.

Place your recipient on a zone with
the heat at position 4, for example,
if the display stays steady your
recipient is compatible. If it blinks
your recipient cannot be used for
induction cooking.

It is even possible to use pans with
bottoms that are not completely flat,
on condition that their base is not
too uneven.
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Using your hob in all simplicity

Choice of saucepans - safety on induction hobs (Cont'd)

e Safe practice

« Whenever you use a pan with a
non-stick (Teflon type) coating with
no or very little fat, preheat it for a
moment at position 6 or 7. Never use
position 8 or 9 for this, as you may da-
mage your pans.

« Never heat food in a closed can, it
may explode (this precaution should
be taken for all methods of cooking).
e Putting grills, burner covers, metal
cooking utensils, cutlery, or any metal
object on the hob is not recommen-
ded. They may heat up if they are clo-
se to a cooking zone in use.

= No objects whatsoever should be
left on the hob.

e The "electronic" safety device

If the temperature on the electronic
circuits gets too high, a safety
device automatically reduces the
power transmitted to the hob.

e The "empty pan" safety device

Each heating zone possesses a safety
device that permanently detects the
temperature on the heating zone.
Under these conditions, there is no
danger of overheating being caused
by empty pans

If there is an oven under your hob (See paragraph on "Fitting recom-
A mendations") the hob's thermal safety device prevents it from being
used when the oven is being pyro-cleaned.

When the hob is being used, do not leave any magnetisable object on it (cre-

dit cards, cassettes, etc.)

For any active implant wearers (pacemakers, insulin pumps, etc.) your induc-
tion hob generates an electro-magnetic field in its close environment. There-
fore we recommend you to get in touch with the supplier of your implant in

case of any possible incompatibility.
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How to look after your hob?

Keeping your hob in good condition is easy if you clean it before it is completely
cold. Even so, never clean it when it is in use. Put all the electric and gas control
knobs at zero.

ACCESSORIES TO
HOW TO PROCEED BE USED
Looking afte - R E =
ing r If gver thle sparhkers _ > S
sparkers and get dirty, clean them [0 :
par with a stiff non- -d e 1o
injectors metallic brush. Nut

- The gas injectors
are in the centre of e  Sparker
each burner in the o A / | - Small hard-bristled

form of a "pot". thermocouple | brush.
Make sure not to (depending on model)

block them up
partially when cleaning the hob, as this will
considerably reduce the performance of your

gas-rings.
Looking after - Use a non-abrasive cream for removing any .
thegrillsand  Persistent stains. Then rinse with clean - Non-abrasive cream.
water. Dry each burner element carefully
burners before re-lighting your hob. - Household sponge.

. - Clean it with hot water, then wipe dry. Use - Household sponge
Looking after special ceramic glass cleaning products for - Spedial oerarE](i?: glass

your glass top ~ any persistent stains. products
E.g. Cera-Clen
Looking after - Clean therP wEh ?fot wgterr] ar|11d \évipeddry.f If - Household sponge
: - necessary, finish off with the hard side of a - Spedal ceramic glass
your l_nductlon sponge and wipe dry. prol?:ieuccts g
rings Use special ceramic glass cleaning products for E g, Cera-Clen

any persistent stains. (See example below).

'S - It is better to wash the parts of your hob by hand rather than in a dishwasher

-Never use an abrasive sponge (Scotch-brite type) for cleaning your hob.

A - Should a crack appear on the glass-top, disconnect your
appliance immediately and contact your After-Sales Service.
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Minor troubleshooting

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not
necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

IF YOU REALIZE THAT

Lighting the burners:

There is no sparking when the
control knobs or buttons are pressed
down.

When you only press down one
control knob all the burners spark.

Sparking takes place but the burners
do not light up.

If your table is fitted with a gas
safety device and the flames go out
as soon as you release the control
knob.

In the low position the . <

flames go out or are 0
too high. K\

0

Flames are irregular.

The hob smells the first few times it
is used for cooking.

Your hob makes a ticking noise.
The saucepans make a noise when

the induction rings are used for
cooking.

WHAT SHOULD YOU DO?

- Check the electrical connections on the hob.

- Check that the sparkers are clean.

- Check that the burners are clean and in position.

- If the hob is fixed to the worktop, make sure that the fixing clamps
have not been twisted.

- Check that the sealing rings have not come out of place.

This is normal. The lighter system is centralised, and all the burners
spark at the same time.

- Check that the gas inlet pipe has not been squashed.

- Check that the gas inlet pipe tube is less than 2m long.

- Check that the main gas tap is open.

- If you use gas tanks or cylinders check that they are not empty.

- If you have just installed your hob or changed a gas cylinder, keep
the control knob wide open for a few seconds so that the gas can get
through.

- Make sure the injector is not blocked up. if this is the case, clear it
with a safety pin.

- Light up your gas burner before putting a pan on it.

- Push the control knob down completely and keep it under pressure
for a few seconds after the burner has lit.

- Check that the burner parts are in place.

- Check that the sealing rings under the control knobs have not come
out of place.

- Avoid any severe drafts in the room.

- Light the burner before putting your pan on it.

- Avoid any severe drafts in the room.

- Check that the gas you are using corresponds to the injectors that
have been installed (See injector identification in the "Gas Rating"
chapter).

Remember that gas hobs are delivered preset for use with natural gas.
Check the adjustment of the low power screw (See paragraph
"Changing the type of gas supply").

- Check that the burners and injectors are clean and assembled
correctly.
- Check you have enough gas in your gas cylinders.

- Heat up each ring for half an hour with a saucepan full of water.

This is normal. The noise is made by the system that distributes the
power between the two rings.

- This is normal with certain types of saucepan under high power.
There is no danger for the hob.

o
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Gas-cooking guide

DISHES TIME BURNER

Soups Broths Extra fast
Thick soups Extra fast

FisH Court-bouillon 8-10 minutes Extra fast
Grilled 8-10 minutes Extra fast

SAUCES Hollandaise, Bearnaise Semi-fast
Bechamel, Aurore 10 minutes Semi-fast

VEGETABLES Endives, Spinach Extra fast
Peas In Sauce 25-30 minutes Extra fast

Provence Tomatoes 15-20 minutes Extra fast

Fried Potatoes Extra fast

Pasta Extra fast

MEAT Steack Extra fast
Blanquette, Osso-bucco 90 minutes Extra fast

Fried Escalope 10-12 minutes Extra fast

Tournedos (cast iron grill pan) 10 minutes Extra fast

FRYING Chips Extra fast
Fritters Extra fast

DESERTS Rice pudding 5 minutes Semi-fast
Stewed fruit Semi-fast

Pancakes 3-4 minutes Extra fast

Semi-fast

Custard 10 minutes Semi-fast

To master your cooking times as well as possible, do not hesitate to transfer your saucepan
from one burner to another (e.g. from the extra fast burner to the semi-fast burner: blan-
quettes, osso buccos, etc.)

Choose the extra fast burner for grilling that requires high temperatures.

Use the semi-fast burner for delicate sauces and heating already-prepared dishes.
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Neste manual, os simbolos abaixo identificam:

A as instrugdes de segurancga,

@ os conselhos e astticias

62

o



99625701_M._B.gxd 19/11/04 09:02 Page 6$

Editorial

Estimado(a) Cliente, ,

Acabou de adquirir uma placa BRANDT e agradecemos-lhe a sua
confianca.

As nossas equipas de pesquisa conceberam, pensando em si,
uma nova geragao de aparelhos para que o acto de cozinhar seja
um prazer no dia a dia .

Dotado de linhas puras e de um design contemporaneo, o seu
novo placa Brandt, integra-se harmoniosamente na sua cozinha e
alia perfeitamente facilidade de utilizacao e altos desempenhos.

Encontrara também na gama dos produtos Brandt, uma vasta
escolha de placas de cozedura, de fornos, de maquinas de lavar
loica e de frigorificos integraveis que podera coordenar ao seu
novo placa Brandt.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer da
melhor maneira possivel as suas expectativas em relacdo aos
nossos produtos, o nosso servico de consumidores encontra-se a
sua disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas
perguntas ou sugestoes.

Na ponta da inovacao, Brandt contribui assim para o
melhoramento da qualidade da vida do dia a dia, proporcionando-
Ihe produtos cada vez mais performantes, de utilizacdo simples,
amigos do ambiente, com um lindo design e fiaveis.

A Marca BRANDT.
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A sua placa em total seguranca

Utilizar a sua placa em total seguranca

Esta placa de cozinha foi concebida
para a utilizagdo por particulares num
lugar de habitagao.

Com a preocupacao de melhorar
constantemente 0s nossos produtos,
reservamo-nos o direito de modificar
as respectivas caracteristicas
técnicas, funcionais ou estéticas
ligadas a sua evolugdo técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se
exclusivamente a cozedura de
bebidas e géneros alimenticios e ndo
contém nenhum componente a base
de amianto.

As cozeduras devem ser realizadas
sob vigilancia.

Consulte o manual antes de instalar e
utilizar este aparelho.

Se a parte superior do vidro
apresentar uma fenda, desligue
imediatamente o aparelho e
contacte o servigo Pos-Venda.

Nao guarde no movel situado debaixo
da placa de cozinha, os

produtos de LIMPEZA OU INFLAMAVEIS
(atomizador ou recipiente sob
pressdo, nem papéis, livros de
receitas, etc.).

A utilizagdo de um aparelho de
cozedura a gas conduz a producdo de
calor e de humidade no local onde o
referido aparelho esta instalado. A
cozinha deve estar bem arejada.

A sua placa deve ser desligada da ali-
mentacao (eléctrica e gas) antes de
qualquer intervencao.

Por medida de seguranca, depois da
utilizacdo, ndo esqueca de fechar a
valvula de comando geral do gas dis-
tribuido por canalizacdo, ou a valvula
da garrafa de gas butano/propano.

Se um botdo estiver dificil de rodar,
NAO FORCE. Peca com urgéncia a inter-
vencao do instalador.

O sinal de conformidade CE é marcado
nas placas.

A A SUA PLACA E PRE-REGULADA NA FABRICA PARA O GAS NATURAL.
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Como se apresenta a sua placa ?

®

Brandt

s
Y
S
@
S
3
<@ - =»
99
@inducti
(* Porencias osTIDAS COM Foco de inducio Foco de indugéo
GAS NATURAL G20) (diametro 180 mm) (diametro 180 mm)
. > - - ~
-~ | Visualizagao do
\ A foco
*K\@&—Manete do foco
) Traseiro direito
Yo
\
. < | _Manete do foco
&@ Traseiro esquerdo
"
Regulagdo da poténcia
Tecla — :
LIGAR/DESLIGAR N De aquecimento
- | Tecla do foco dianteiro
&7 € direito
1< | _Visualizagdo da
Tecla do foco ' Poténcia de aquecimento
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0 P Regulagdo do Programador
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento

Largura

Corte moével 56 cm

Dimensoes totais

emdmada

supetficie de 60 cm
trabalho

Dimensdes totais
debaixo da
supetficie de
trabalho

55 cm

A instalagcdo é normalmente
reservada aos instaladores e
técnicos qualificados.

Antes da instalagao, assegure-se da
compatibilidade das condigbes de
distribuicao local (natureza e
pressao do gas) e da regulacdo do
aparelho.

As condicOes de regulacao encontram-se
inscritas numa etiqueta situado na bolsa,
assim como na embalagem.

Como ndo estdo ligadas a um dispositivo
de evacuagao dos produtos de
combustdo, a placa deve ser instalada em
conformidade com a regulamentacao em
vigor e utilizada num local bem arejado.
Deve ser especialmente cuidadoso em
relacdo as disposicées em matéria de
ventilacdo.

Profundidade Espessura
consoante o movel
48 cm e
utilizado
51,8 cm 5 cm
47 cm 6,5 cm

Em relagdo a este assunto, como a
combustdo sé é possivel gragas ao
oxigénio do ar, € necessario renova-lo em
permanéncia e evacuar os produtos da
combustdo (é necessario um débito
minimo de 2m3/h por kW de poténcia de
gas).

Exemplo: pl m - 2 bi

I

gas:

Poténcia total :

3,1 +1,5=4,6kw.

46 kW x2 =092 m3/h de débito minimo
de ar.

Estas placas norma EN 60.335.2.6, no
que diz respeito ao aquecimento dos
moveis, e de classe 3, no que diz respeito
a instalacdo (norma EN.30.1.1).

ﬁ Desligue o aparelho antes de qualquer intervencao
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuagdo)

A placa de cozedura deve ser encastrada
no tampo de um mdvel de suporte com
no minimo 3 cm de espessura, feito em
matéria resistente ao calor, ou entdo re-
vestido de uma tal matéria.

Para ndo perturbar a manipulagao dos
utensilios de cozinha, evitar por a direi-
ta, ou a esquerda, um médvel ou uma pa-
rede a menos de 30 cm de distancia da
placa de cozedura.

Se colocar por baixo da placa um tabique
horizontal, este deve situar-se entre 10 e
15 cm em relagdo a parte superior do
plano de trabalho. Em todos os casos,
ndo arrume atomizadores ou recipientes
sob pressdao no compartimento que po-
deria existir sob a placa.

« Antes de instalar a placa e para assegu-
rar a hermeticidade entre esta e o plano de
trabalho onde vai encaixa-la, é necessario co-
lar a junta fornecida no saquinho de acessé-
rios:

1- Retire as grelhas de suporte de cacgarolas,
os chapéus dos bicos e as cabegas de bicos,
marcando as respectivas posicoes.

2- Vire a placa e coloque-a com precaugao em
cima da abertura do mdvel para ndo danificar
as manetes, os termopares e as velas de
acendimento.

3- Cole a junta de espuma fornecida com o
aparelho sobre o contorno externo do caixil-
ho. Esta junta assegura a hermeticidade entre
o0 vidro e o tampo onde se vai encaixar a su-
perficie de trabalho.

« (Coloque a placa de cozedura na abertura
do moével de suporte fazendo atencdo para
encaixa-la bem no centro do recorte.

70 cm mini

e Instale as grelhas de suporte de cacaro-
las, os chapéus e as cabegas de bicos.

« Ligue o cabo de alimentagdo da placa a
instalagdo eléctrica da sua cozinha (ver "Li-
gacao eléctrica" da placa de cozinha).

e Ligue o seu aparelho a instalacdo de gas
(ver "Ligacao ao gas").

Junta

= T L Rt
= —azl agmi
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuacdo)

Podera imobilizar a placa, se o desejar, Superficie de
com as quatro patilhas e os parafusos trabalho
fornecidos (ver esquema em frente), : :

que se fixam aos quatro cantos do car-
ter.

Utilize imperativamente os orifi-
cios previstos para o efeito.

Pare de enroscar quando a patilha
comecar a se deformar.
Nao utilize aparafusadora.

ol = -
Z g = ¥ z
*-’-:Maﬂ"’ . &2

-
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuacdo)

e (Caso de encastramento por cima de uma
gaveta, dum mdvel de arrumacgo ou de um
forno.

POR CIMA DE UM MOVEL VAZIO OU GAVE-
TA (Fig. 1).

E necessario deixar um espaco vazio,
de pelo menos 8 cm, para servir de
vacuo sanitario bem como uma aber-
tura de 0,5 cm sobre toda a largura do
movel.

Abertura minima de 0,5
cm sobre toda a largura

da placa. m
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuac&o)

e Caso de encastramento por cima de
um gaveta, de um mdvel de arrumagao
ou de um forno (continuagao).

POR CIMA DE UM FORNO (FIG. 2) Se o forno estiver apetrechado com
O forno deve ser colocado imperativa- uma fungdo "pirdlise” NUNCA utilize a
mente por debaixo da placa. Deve placa de cozedura enquanto a pirdlise
deixar-se um espacgo de 0,5 cm sobre funciona.

toda a largura do movel e, na parte
traseira, uma entrada de ar minima
de 30 cm2. Se o forno ndo estiver
equipado com um sistema de venti-
lagao de saida de ar pela frente, deve
instalar obrigatoriamente um kit de
isolamento entre o forno e a placa (a
encomendar junto do revendedor).

@\ Recorte de 30

cm* a direita
elou a ]
esquerda !

,..

1-1E
_is

Abertura minima de
0,5 cm sobre toda a
largura da placa

s

== circulagdo de ar ambiente
=% circulagdo de ar quente
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuacio)

e Caso de encastramento por cima de
um lava-loiga.

A sua placa pode ser instalada por
cima de um lava-loica com a
condicao que sejam cumpridas as
seguintes precaucoes elementares:

= A altura do seu plano de trabalho de-

ve ser superior ou igual a 90 cm. % ot
« Deve recobrir o cimo do seu lava-loica PO
com uma placa de isolamento para evitar | T ———_ e
que as particulas, provenientes do isola- Lo~
mento térmico, sejam aspiradas pelos ven- L
tiladores da placa. g

o

g

« Deve-se efectuar uma entrada de ar
fresco para que o ventilador da sua pla-
ca possa arrefecer correctamente os
componentes electronicos que se en- -

L=}

Para este efeito, pedimos-lhe que efec- ~
tue um recorte de 30 cm?2 na parte tra-
seira de um dos lados do compartimen-
to em que se encastra a placa (ver de-
senho ao lado).

7
[

== circulagdo de ar ambiente
= circulagdo de ar quente

71



99625701_M._B.qxd 19/11/04 09:03 Page 7$

Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo eléctrica

o , SECGCAO DO CABO A UTILIZAR
= Estas placas sao fornecidas com um

corddo de alimentacdo eléctrica (de 220/240 V~ - 50/60 Hz
tipo HOSVVF ou HOSV2V2F T-30 sec- o, os\vovor .90 3 condutores um dos
tion 1,5 mm*) com 3 condutores (dos HOSVVE quais de ligacdo a
quais 1 destinado a terra de cor terra
amarelo e verde) e devem ser liga-

das & rede por intermédio de uma | Secsdo dos 1,5
tomada de corrente conforme & pu-  dos condutores
blicacao CEI 60083 ou através de um enr_' mm
dispositivo de corte omnipolar muni-  Fusivel 16A
do com contactos afastados de pelo
menos 3 mm. Fio preto,
Fi I castanho ou
10 azu vermelho
= Ligue os fios a instalagdo eléctrica
respeitando as cores dos condutores
(ver esquema ao lado). -
Terra
Fio verde/amarelo

O fio de proteccao (verde/amarelo) ligado ao terminal da terra < do apa-
relho deve ser ligado ao terminal da terra < da instalagao.

Se este fio eléctrico estiver estragado, s6 deve ser substituido pelo seu Servico Pds-
Vendas visto serem necessarias ferramentas especiais.

Em caso de utilizagdo de uma placa de cozedura que ndo estela ligada a terra ou cu-
ja tomada de terra esteja defeituosa, a responsabilidade do construtor nao sera com-
prometida em caso de acidente e de consequéncias eventuais.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo ao gas

e Conselhos preliminares

Se a placa de cozedura estiver instala-
da por cima de um forno ou, se nas
proximidades, estiverem outros ele-
mentos aquecedores, existe o risco de
aquecimento da ligacao, sendo, por
conseguinte, imperativa a ligacao por
tubo rigido.

Se um tubo flexivel ou mole (como é o
caso do gas butano) for utilizado, este
deve ser instalado de maneira a nao
entrar em contacto com uma parte
movel do movel ou passar em sitio
susceptivel de ser obstruido.

Tubo flexivel metalico Tubo flexivel de
ondulado e de extre- extremidades
midades mecanicas mecanicas

A O tubo de ligagao deve poder ser verificado sobre todo o seu comprimento e

deve ser substituido antes da data limite de utilizacdo (marcada no tubo).
Seja qual for o meio de ligacao escolhido, certifique-se da estanquidade, apos
instalagao, com agua adicionada de sabao.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo ao gas (continuacdo)
e LigagBes possiveis

GAS DISTRIBUIDO POR CANALIZAGAO GAS NATURAL
(GAS NATURAL) OU AR PROPANADO/AR
BUTANADO.

Escolher exclusivamente uma das 3
ligacOes seguintes: '

-a Iigafa"o por tubo, rl’%ido (demar-

cada pela norma de gas G1/2). j ] E_@
Realize a ligacao a extremidade do co- il =( =¥ |
tovelo montado sobre o aparelho, Contadar “:|

ou - a ligagcao por tubo flexivel )

metalico ondulado de extremi-

dades mecanicas (fig. A da pagina

precedente).

Pode utilizar um tubo flexivel de inox

(tipo "Gazinox") a venda no seu Ser-

vico de Apos Venda,

ou - a ligacao por tubo flexivel de

extremidades mecanicas (fig. B

da pagina precedente).

Estes tubos devem ter um compri-

mento maximo de 2 metros e

devem poder ser verificados em todo

0 comprimento

74



99625701_M._B.qxd 19/11/04 09:03 Page 7%

Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo ao gas (continuacdo)
e Ligacdes possiveis

GAS DISTRIBUIDO POR BOTIJA OU RESER- BUTANO/PROPANO
VATORIO (GAS BUTANO/PROPANO). Regulador de pressdo obrigatorio

Para a seguranca do utilizador acon- =
selhamos uma ligacao quer por tubo

rigido, se for possivel, quer por tubo

flexivel metdlico ondulado (compri- ,
mento maximo de 2 metros) (fig.A).

Em caso de instalac3o ja existente, E:% ||:\ S:
em que seja impossivel utilizar um tubo

flexivel, pode-se sempre efectuar a ligagdo BN .)

com um tubo mole (comprimento maximo butano_ propano

de 2 metros) munido de duas braca-

deiras de aperto: uma sobre a extremi- g o da
Cotovel placa

(& «— Anel de estanqui-

dade, e a outra sobre o regulador de
dade (incluido)

pressao, Sem esquecer de intercalar entre
0 cotovelo da placa e a extremidade, a ex-
tensao com os anéis de vedagao incluidos
na embalagem (fig. Bda

pagina seguinte).
A extremidade e o anel de estanqui-

Extensao

= Anel de estanqui-
(&€& dade (indluido)

dade encontram-se na bolsinha junta fia. A Extremidade
ao aparelho. 1g. =
Tubo =
nf‘llgi):(a':‘lli?;:) =, Bracadeira de
ondulado de aperto (ndo
extremidades incluida)
mecanicas ]
fig. B

Ligacao por tubo
mole do tipo

ﬁ Para evitar que a ligacao aqueca para além de 30°C verifiqgue se ndo existem
elementos aquecedores nas proximidades.

Aperte a extremidade do tubo com uma pressao ndo superior a
2,5 m/daN (m/kgF).
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas

e ObservacoOes preliminares

Esta placa de cozedura é forneci-
da previamente regulada para o
gas natural.

Os injectores necessarios para a adap-
tacdo aos gases butano/propano bem
como a extremidade e o anel de es-
tanquidade estdo na bolsinha onde se
encontra este manual.

Veja o paragrafo "Ligacdo ao gas"
correspondente.

76

A cada mudanca de gas, marque a
casa correspondente ao novo gas na
etigueta situada no saquinho plastico
(ver quadro "Caracteristicas do gas"
neste mesmo capitulo).
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gés (continuacdo)

e Passagem do gas natural ao gas
butano/propano.

Durante esta operagao deve-se, su-
cessivamente:
[ Adaptar a ligacao do gas
[J Mudar os injectores
1 Regular os dispositivos de re-
dugdo do débito das torneiras

Tampo de vidro

1 ADAPTE A LIGACAO da placa ao no-
vo tipo de regulacao do gas. Refira-se
ao paragrafo "Ligacdo do gas" cor-
respondente.

1 MuDE 0s INJECTORES procedendo
como segue:

= Retire as grades, os chapeus e as
cabecas de todos os bicos de gas.

« Com ajuda da chave fornecida, de- Linha
satarraxe os injectores situados no fundo
da cada pote e retire-os (fig 1).

e No lugar dos precedentes insta-
le os injectores fornecidos no esto-
jo, em conformidade com o quadro
das caracteristicas do gas apresen-
tado no final deste capitulo; para
tal:
O Primeiro enrosque os difusores
manualmente até ficarem bem pre-
SOS.
O Introduza a fundo a chave no
injector.
0O Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha,
no local indicado (fig. 2).
O Faca girar a chave no sentido
dos ponteiros do reldgio até a lin-
ha voltar a aparecer do outro lado
(fig. 3). Atencao! Nao ultra-
passar este limite, sob pena
de deterioracdo do produto.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacdo)

e Passagem do gas natural ao gas
butano/propano (continuagao).

] REGULE 0S REDUTORES DE DEBITO
DAS TORNEIRAS situados por debaixo
dos manipulos procedendo da seguin-
te maneira :

= Em seguida, para cada torneira.

=« Retire as manetes puxando-as para
cima.

« Com uma chave de fendas de pon-
ta chata enrosque bem o parafuso
de latdo de redugdo do fluxo de saida
de gas (amarelos) (fig. 4), no senti-

Eixo da tomeira

Parafuso de m

« Torne a montar as manetes obser- regulacio dos
vando atentamente o sentido de redutores de
orientacao e assegurando-se que as chama

manetes ficam bem ajustadas.

« Torne a montar os chapéus e as ca-
begas de todos os bicos, bem como as
grades.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacdo)

e Passagem do gas butano/propano
ao gas narural ou a ar butano/propano

Durante esta operagao deve-se, su-
cessivamente:
1 Adaptar a ligacdo do gas
1 Mudar os injectores
1 Regular os dispositivos de re-
ducdo do débito das torneiras

(1 ADAPTE A LIGAGAO da placa ao
novo tipo de regulacao do gas. Refira-
se ao paragrafo "Ligacao do gas"

correspondente.

1 MuDE 0s INJECTORES procedendo Grad
como segue: race
=« Retire as grades, os chapeus e as . ,~«——Chapéu

cabecas de todos os bicos de gas.

« Com ajuda da chave fomecida, desatar-
raxe 0s injectores situados no fundo da ca-
da pote e retire-os  (fig 1).

« No lugar dos precedentes instale
os injectores fornecidos no estojo,
em conformidade com o quadro
das caracteristicas do gas apresen-
tado no final deste capitulo; para tal.
O Primeiro enrosque os difusores
manualmente até ficarem bem presos. Tipo Linha
O Introduza a fundo a chave no
injector.

0O Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha, no
local indicado (fig. 2).

O Faca girar a chave no sentido
dos ponteiros do reldgio até a
linha voltar a aparecer do outro
lado (fig. 3). Atencao! Nao ultra-
passar este limite, sob pena de
deterioragao do produto.

« Torne a montar as cabegas dos
bicos, os chapéus e as grades de
suporte dos tachos.

&<~ Cabega
{.;*‘V o

Tampo de vidro
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacgdo)

e Passagem do gas butano/propano
ao gas narural ou a ar butano/propano
(continuagao).

[] REGULE 0S REDUTORES DE DEBITO
DAS TORNEIRAS

situados por debaixo das manetes
procedendo da seguinte maneira :

« Em seguida, para cada torneira.

O Acenda o queimador, em posicao
maxima.

O Retire a manete da torneira corres-
pondente.

0 Com uma chave de fendas de ponta cha-
ta enrosque bem o parafuso de latdo de
redugdo do fluxo de saida de gas (amare-

Eixo da tomeira / Parafuso de

los) (fig. 4), no sentido dos ponteiros regulagio dos
de um reldgio. redutores de

(] Retire novamente a manete, em seguida chama

gire o parafuso de regulacdo no sentido
dos ponteiros de um relégio até a po-
sicdo minima antes da extingao da chama.
O Tome a montar o anel de vedacdo e a
manete. Passe varias vezes da posigdo
maxima a posigdo minima: a chama nao
deve apagar-se; se tal for o caso, modi-
fique a regulacdo apertando ou desaper-
tando o parafuso de ajuste até obter uma
chama fixa.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacdo)
e Caracteristicas do gas ‘

FR-GB-GR - PT FR
Aparelho destinado a ser instalado e: Butano Propano Gas Gas
FR i Cat : TI2E+3+ natural natural
GB-GR - PT ..o Cat : II2H3+
G30 G31 G20 G25

28-30mbar | 37mbar 20 mbar 25 mbar
Débito horario infra :
a 15°C sob 1013 mbar

Bico muito rapido

Ponto de referéncia marcado no injector 88 88 137 137
Débito calorifero nominal (kW) 3,10 3,10 3,10 3,10
Débito calorifero reduzido (kw) 0,830 0,870
Débito horario (a/h) 225 221
Débito horario (I/h) 295 343
Bico semi-rapido
Ponto de referéncia marcado no injector 62 62 94 94
Débito calorifero nominal (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50
Débito calorifero reduzido (kw) 0,620 0,615
Débito horario (g/h) 105 104
Débito horario (I/h) 143 166
Total placa
Débito calorifero total (kw) 4,55 4,55 4,60 4,60
Débito maxi (g/h) 330 325
(I/h) 438 509
Tensdo de funcionamento 230 V~ - 50 Hz
Poténcia total absorvida 2800 W (1) . . -
. . (1) As poténcias de aquecimento sdao
Dimensbes da placa : i o
- Largura 600 mm dadas unicamente a titulo indicativo.
- Profundidade 518 mm Elas dependem da natureza e da for-
Massa: 11,4 kg d inient
Dimensdes da estrutura: ma do recipiente.
- Largura 549 mm Sujeitas a modificages.
- Espessura 59 mm
- Profundidade 470 mm

O quadro ao lado indica as implantagdes dos injectores no seu aparelho, em funcdo do gas utilizado.
Cada nimero esta marcado no injector.

LOCALIZAGAO DOS INJECTORES
|_Gés Natural__llGés Butano /Propano

O OO0 O
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar os bicos de gas?

Cada bico é alimentado por

uma torneira cuja abertura

é efectuada carregando A
nela e girando-a no sentido 4
inverso ao dos ponteiros de K

um relégio O A

e A posicdao de fluxo

reduzido situa-se entre o simbolo h eo
’ []
simbolo ()

« O ponto “e " corresponde ao fecho da
torneira.s

e Escolha o bico que quer acender
orientando-se pelo simbolos situados
junto das manetes (ex.: bico traseiro da
direita <=).

Cabeca de
bico
Dispositivo de
seguranga gas
(Consoante o
modelo)

Injector de
gas natural

= A sua placa esta equipada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado aos botdes.

= Para acender, carregue na manete e gire-a
no sentido inverso ao dos ponteiros de um

relégio /" jaté atingir a posigio maxima A
]

Mantenha a manete apoiada para
desencadear uma série de faiscas
até que o bico acenda.

Chapéu de
bico

Vela de
acendimento

Suporte de
bico

- As chamas dos bicos sdo menores ao nivel dos dedos da grelha para proteger o esmalte

da mesma.

- O ruido ocasionado por certos bicos esta ligado a sua forte poténcia e a combustdo do gas:

isto ndo altera em nada a qualidade da cozedura.

- Em caso de extingdo acidental da chama, basta acender novamente o bico como in-

¢ dicado nas instrugdes de acendimento.
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Quais s3o os recipientes mais adaptados aos bicos de gas?

=« Diametros aconselhados para os

recipientes:
Bico grande Bico pequeno
muito rapido semi-rapido
18a 28 cm 12a24cm
Fritos Molhos,
Ebulicao Esquentar

Regule a coroa de chamas de modo a
nao ultrapassar o contorno do reci-

piente.
SIM
Nao utilize recipientes com fun-
do concavo ou convexo.
N&o deixe funcionar um bico de CONVEXO CONCAVO

gas com um recipiente vazio.
Ndo utilize recipientes que
cubram parcialmente os botdes.

Nao utilize difusores, torradeiras,
grelhadores de carne em acgo ou ta-
chos com pés que assentem ou to-
quem na superficie de vidro.

Mantenha os orificios de aeracdo natural abertos, ou instale um dispositivo meca-
~ nico (ventilagdo mecanica controlada).
Q - A utilizagao intensa e prolongada do aparelho pode exigir ventilagao su-
plementar, por exemplo, a abertura de uma janela ou, quando existe um

ventilador mecanico, o aumento da respectiva poténcia para obter uma ventilagao
mais eficaz (é necessario um débito de entrada de ar de pelo menos 2 m3/h por
kW de poténcia de gas).
Exemplo: placa de 60 cm - 2 bicos de gas

Poténcia total: 1,5 + 3,1 = 4,6 kW.

4,6 kKW x 2 = 9,2 m>/h de débito minimo.

o
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar os focos de inducdo?

Para utilizar uma tecla de fungao... e Utilizagdo simultanea dos dois
Pouse o seu dedo bem direito e bem focos de indugao

apoiado contra a tecla escolhida até ) .

que o visor luminoso indique esta Estes dois focos dispoem de uma
regulagao. poténcia total de 2800 W

repartida automaticamente entre os
focos dianteiros esquerdo e direito.

Isto implica que a utilizagdo em
poténcia maxima de um dos
focos provoca a auto limitagao

e Como por em funcionamento e
ajustar a poténcia?

O foco dispde de uma poténcia de do outro.
aquecimento que vai de 50 W até Exemplo 1
2800 W a qual é marcada de 1 a 9. Um dos dois focos esta ligado em

posicao 7 ou em posicao inferior.
= Carregue na tecla @ de

ligacio. Pode utilizar o segundo foco até a

posicao 7, sem modificar a
regulacao do primeiro foco.
e Carregue na tecla + gulag P
Exemplo 2
Um foco esta ligado em posicdo 9.
Vocé pde o segundo em poténcia

Uma pressé&o sobre+ OU maxima, 0 primeiro €
automaticamente reduzido a
fpara variar o valor da poténcia posigao 5.

conforme a sua necessidade.
Para o regulacdo mais rapido,
carregue na tecla escolhida.

0 ultimo comando_seleccionado
€ sempre prioritario.

o Para o regulacdo mais rapido, carregue na tecla escolhida.

E
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar o programador de tempo?

Sé o foco dianteiro direito pode ser
comandado por um programador de
tempo (duracdo maxima de 99
minutos). O foco também pode
funcionar sem o programador.

= Carregue na tecla {D de
ligagao do foco.
= Selecdone uma poténcia de

aquedmento entre 1 €9 (Exemplo 7 ).

= Carregue na tecla -|- do
programador.

Assim que carrega nesta tecla, o
programador pOe-se em servigo e a
duragao (em minutos) desfila sobre o
visor luminoso 99

= Mantenha a pressdo sobre a tecla até
atingir o tempo desejado.

Passado o tempo programado, o
foco de cozedura para e a
visualizacao do tempo desaparece, o
visor luminoso indica [} . por
intermiténcia. Ouvem-se

entdo sinais sonoros descontinuos.
Para parar estes sons:

« Carregue em qualquer uma das
teclas do painel de comandos.

« Pode modificar a qualquer
momento, o tempo de duragao de
cozedura carregando nas tecIas-|-
OU ==

« Para parar o programador
durante a cozedura carregue na
tecla == jaté atingir o “0” para
apagar o programador.

A zona de aquecimento continua a
funcionar sem programador.

Nota: a visualizacdo luminosa 99
permite conhecer o tempo de
cozedura restante.
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Escolha das cacarolas - seguranca inducdo

e Quais sao os recipientes mais
adaptados?

Certamente ja possui recipientes
adaptados.

¢ Recipientes de ago esmaltado
com ou sem revestimento anti
aderente: panela de pressao,
fritadeira, frigideira, grelha para
carne.

* Recipientes de ferro fundido:
para nao riscar o vidro ceramico da
sua placa, evite deslizar estes
recipientes sobre ela ou prefira um
recipiente com o fundo esmaltado.

e Recipientes de inox adaptados
a indugdo: a maioria dos recipientes
de inox convém a cozedura por
indugao (cacarolas, panelas,
frigideiras, fritadeiras).

¢ Recipientes de aluminio com
um fundo especial: escolha artigos
com fundo espesso 0s quais
garantem uma cozedura mais
homogénea (o calor é melhor
repartido nestes recipientes).

A ﬂiﬂl_a "CLASS INDUCTION"
@induction | estd marcada sobre a
placa.

Ao escolher um recipiente que possui
este logotipo pode estar seguro que é
perfeitamente compativel com a sua
placa em condi¢bes normais de
utilizagdo.

Para o ajudar a escolher os
recipientes fornecemos neste guia
uma lista de utensilios.

86

e Quais sdao os
incompativeis?

Os RECIPIENTES DE VIDRO, DE CERA-
MICA OU DE BARRO, DE ALUMINIO SEM
FUNDO ESPECIAL OU DE COBRE, OS DE
INOX NAO MAGNETICOS.

e O teste "recipiente"

Gracas a tecnologia de ponta, a
sua placa de inducdo é capaz de
reconhecer a maior parte dos
recipientes que sao colocados

sobre ela.

Pouse o seu recipiente sobre uma
zona de aquecimento, por exemplo
em poténcia 4, se o indicador lu-
minoso permanece aceso fixa-
mente o seu recipiente é compati-
vel, se o indicador acende por
intermiténcia o seu recipiente ndo
pode ser utilizado para a cozedura
por inducao. Mesmo os recipientes
cujo fundo ndo seja plano podem ser
utilizados contanto que nao esteja
deformado.

o

materiais
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Escolha das cacarolas - seguranca inducdo (continuacdo)

e Precaugdes de utilizacao

e Quando utiliza um recipiente com
um revestimento interior anti aderen-
te (tipo teflon) necessitando muito
pouca ou nenhuma matéria gorda,
aqueca-o previamente em posicdo 6
ou 7, durante um breve instante. Nun-
ca utilize as posi¢bes 8 ou 9 pois pode
estragar os seus recipientes.

< N3o aqueca latas de conserva fe-
chadas pois podem explodir (esta pre-
caucao também é vélida para todos os
outros modos de cozedura).

e E recomendavel ndo pousar grel-
has, chapéus de bicos, utensilios de
metal, talheres, facas e objectos
metalicos sobre a placa. Estes podem
aquecer quando se encontrarem perto
de uma zona de cozedura em funcio-
namento.

= A placa ndo deve servir para guar-
dar seja o que for.

e Seguranga "electronica"

Se a temperatura dos circuitos
electrénicos se torna excessiva um
dispositivo de seguranca diminui
automaticamente a poténcia
fornecida pela placa.

e Seguranca "cacarola vazia"

Cada zona de aquecimento esta
equipada com um dispositivo de
seguranga que detecta em
permanéncia a temperatura da zona
de aquecimento. Deste modo ndo
hd perigo que as cacarolas vazias
aquecam demasiado.

Se um forno estiver situado sob a sua placa de cozedura (ver paragrafo
A "Encastramento"), os dispositivos de seguranca térmica da placa impedem a
utilizacdo simultanea desta e do forno quando este esta em modo "pirdlise".

Durante a utilizacao da placa de indugdo ndao ponha objectos magnetizaveis
sobre o tampo de vidro (ex. cartdes de crédito, cassetes,...).

Observacgao destinada aos portadores de implantes activos (estimuladores
cardiacos, bomba de insulina,...): a sua placa de inducao gera um campo
electromagnético no ambiente envolvente. Em consequéncia recomendamos-
Ihe que contacte o fabricante do seu implante activo a fim de identificar as

eventuais incompatibilidades.
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Como limpar a sua placa?

A limpeza da sua placa de cozedura torna-se mais facil se for feita antes do arrefecimento
completo da mesma. Nao obstante, ndo limpe nunca o seu aparelho durante o

funcionamento. Retornar a zero todos os comandos eléctricos e gas.

COMO PROCEDER
Limpeza das - Em caso de P .
velas e dos engorduramento das = Injector
. . velas de acendimento, [ =y A
injectores limpe-as com uma

g A Porca——->
escovinha de pélo .

o e Vela
duro (nao metalica). s
- O injector de gas esta = ‘-// |
situado no centro do A
bico e tem a forma de
uma tigela. Faca
atengao para ndo obstruir o injector enquanto o
limpa, pois isto perturbaria o funconamento da sua
placa. Em caso de obstrugdo, utilize um alfinete-de-
ama para desentupir o injector.

Termopar

(Consoante o modelo)

Limpeza das
grades e dos
bicos de gas

- Caso as manchas resistam a limpeza utilize
uma pasta ndo abrasiva e enxagie em
seguida com agua limpa. Limpe
cuidadosamente cada pega do bico antes de
voltar a utilizar a sua placa de cozedura.

Limpeza dos
tampos de
vidro

- Limpe com agua quente e enxugue
depois. Caso as manchas persistam utilize
produtos especiais para limpar o vidro
ceramico.

Limpeza dos - Limpe com agua quente e em seguida

enxugue. Pode eventualmente passar o lado
focos de - :

) - raspador de uma esponja e enxugue depois.
inducao - Caso as manchas persistam utilize produtos

especiais para limpar o vidro ceramico
(exemplo abaixo).

o

H

PRODUTOS
ACESSORIOS A
UTILIZAR

- Escovinha de pélo
duro.

- Pasta de limpeza
suave
- Esponja sanitaria.

- Esponja sanitaria.-
Produtos especiais pata
limpar vidro ceramico.
Ex.: Cera-Clen.

- Esponja sanitaria.-
Produtos especiais pata
limpar vidro ceramico.
Ex.: Cera-Clen.

- E preferivel limpar os elementos da placa @ mdo do que meté-los no lava-loica.

- Nao utilize esponjas raspadoras (estilo Scotch Brite) para limpar a sua placa de co-

zedura.

A

88

Servico de Apos Venda.

o

- Caso apareca uma fenda ou fissura sobre o tampo de vidro, des-
ligue imediatamente o aparelho da corrente eléctrica e contacte o
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Pequenas avarias e remeédios

Tem alguma divida quanto ao funcionamento da sua placa indugdo.... ...... isso néo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar dos seguintes indicacoes:

VOCE CONSTATA O QUE DEVE FAZER?
QUE ...

Acendimento dos bicos:

Quando se carrega nas manetes ou
botdes ndo aprecem faiscas.

Quando se carrega nas manetes
aparecem faiscas em todos os bicos
simultaneamente.

Aparecem faiscas mas os bicos nao
acendem.

Se a placa estiver equipada com a
seguranga gas: aquando do
acendimento, as chamas acendem-
se e apagam-se logo depois da
liberagdo dos botdes.

Na posicdo de lume LIS

brando, o bico apaga- f
se ou as chamas *
permanecem altas.

As chamas tém um aspecto irregular.

A placa exala um cheiro durante as
primeiras utilizagoes.

A sua placa emite um ligeiro
estalido.

As cacarolas fazem barulho durante a
cozedura sobre os focos de indugao.

- Verifique a ligagdo eléctrica da placa de cozedura.
- Verifique se as velas de acendimento estdo limpas.
- Verifique se os bicos estdo limpos e bem montados.

- Se a placa_estiver fixa ao plano de trabalho, verifique se as chapas
de fixagao ndo estao deformadas.

- Verifique se os anéis de estarqueidade situados sob as manetes ndo
sairam do seu lugar.

E normal. A fungdo de acendimento estd centralizada e comanda
todos os bicos simultaneamente.

- Verifique se o tubo por onde passa o gas ndo esta dobrado.

- Verifique se o comprimento do tubo é inferior a 2 m.

- Verifique se a chegada de gas esta aberta.

- Se 0 gas esta condicionado em botija ou em cisterna, veja se esta
esta vazia.

- Se acabou de instalar a placa ou de substituir a botija de gas,
mantenha a manete apoiada em posigdo de acendimento maximo até
que o gas chegue aos bicos.

- Certifique-se que o injector ndo esteja entupido, e se for o caso,
desentupa-o com um alfinete de seguranga.

- Acenda o bico antes de colocar uma cagarola por cima.

- Carregue a fundo nos botGes e mantenha-os pressionados durante
alguns segundos depois da aparigdo das chamas.

- Verifique se as pegas do bico estdo bem posicionadas.

- Verifique se os anéis de estanqueidade em baixo dos botdes ndo
saem do lugar.

- Evite as correntes de ar violentas na pega.

- Acenda o seu bico antes de colocar uma cagarola sobre o mesmo.

- Evite as correntes de ar na peca.

- Verifique a correspondéncia entre o gas utilizado e os injectores
instalados (ver a marcagdo dos injectores no capitulo "Caracteristicas
do gas").

Lembre-se: as placas de cozinha sdo entregues pré-reguladas para o
gas da rede (gas natural).

Verificar a boa regulacdo dos parafusos redutores (ver paragrafo
"Mudanca do gas").

- Verifique a limpeza dos bicos e dos injectores situados debaixo dos bicos, a
montagem dos bicos, etc..
- Verifique se ha gas o suficiente na garrafa.

- Aquega previamente cada foco de indugdo durante 2 hora colocando
por cima uma cagarola cheia de agua.

E normal. Este barulho é produzido pela repartigio de poténcia entre os
dois focos de indugdo.

- A poténcia elevada, este fenémeno é normal para determinados tipos
de cacarolas. N3o ha perigo algum para a placa.

o
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Guia de cozedura com gas

PREPARACOES TEMPO BICO
Soras Caldos Muito rapido
Cremes Espessos Muito rapido
PEIXES Cozidos 8-10 minutos Muito rapido
Grelhados 8-10 minutos Muito rapido
MoLHos Holandés, Bearnés Semi-rapido
Branco, Aurora 10 minutos Semi-rapido
LEGUMES Endivias, Espinafres Muito rapido
Ervilhas Cozinhadas 25-30 minutos Muito rapido
Tomates A Moda Provengal 15-20 minutos Muito rapido
Batatas Coradas Muito rapido
Massas Muito rapido
CARNES Bifes Muito rapido
Guisado De Vitela, Osso-Bucco 90 minutos Muito rapido
Escalope Frito 10-12 minutos Muito rapido
Tornedds (Grelha De Fonte) 10 minutos Muito rapido
FrITOS Fritos Muito rapido
Pastéis Fritos Muito rapido
SOBREMESAS Arroz Doce 5 minutos Semi-rapido
Compotas Semi-rapido
Crepes 3-4 minutos Muito rapido
Semi-rapido
Leite Creme 10 minutos Semi-rapido

Para regular, o melhor possivel, o tempo de cozedura ndo hesite em passar o recipiente de
um bico para outro (por exemplo: do bico muito rapido para o bico semi-rapido: guisado de
vitela, osso bucco,...).

Para os grelhados que necessitam de temperatura elevada escolha o bico muito rapido.

Para os molhos delicados e para requentar pratos cozinhados, utilize o bico semi-rapido.
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Etcoyoyikd Loyro

Aéiotiun redatiooa, AELotiue nela,

Mol aroxtioate o kovliva BRANDT kot oog evyapiotovue yi’
QUT0.

O1 ouadeg Epevvag SNULOVPYOVV YO ECUS VEES YEVIES TPOLOVTIMV KOl
CUOKEVQAV Y1a va ELVAL TO UQYEIPELR KaONUEPLVT amdoAavon.

Me andéc ypouuéc kat Hoviépva aLtoOnTikn, 0 VEOS 060G poUPVOS
Brandt evoouatdverat apuovikd oty kovlive oog kat cuvovaletat
ayoya SLEVKOAVVOVTOS TN Yp1ion Kol TIG EXLOOCELS TOV WNGIUATOG.

Oa Ppeite exiong otn cepd TV TPOIOVTOV TG Brandt, uia tepdotia
TOIKIALQ QO GYAPES YNOIUATOS, ATOPPOPNTIPOV, TAVVINPLOV TLATOV
Kol EVIOLY1{OUEVOV WVYELWV TOV UTOPELTE VO THLPLOEETE LIE TO VEO
oag povpvo Brandt.

BéPaia o€ uia cvveyn mpoordOeia va 1KQVOTOLICOVUE CUVEY NS
KQAUTEPQ TIC ATALTHOELS ATEVOVTL OTA TPOLOVTO UOG 1) VANPECLO
TeEAQTOV Elval ot S1dBecT) 060G Yia va 60¢ AKOVOEL, Y10 VO ATAVTIIOEL
OTIS EPWTNOELS OOC 1] Y10 TIS OTOLECONTOTE CVOTHOELS 00G (TO
oroiyeia Ba to Ppeite 610 TEAOVS ETOVTOV TOV 061Y00D).

Tlpocgépovrag mpoidvra rov oéPovrar 1o meptfaliov, Ao Kot Lo
OTOTEAECUATIKC, K01 OAO KO TTLO EVYPNOTA, UE WPALY 1oONTIKT, 1]
Brandt oav rpwtonopog, cvufdler orn Beltivon e mo16TtnTog TS
koOnueptvig forg.

H uapxa BRANDT.

93



99625701_M._B.gxd 19/11/04 09:03 Page 9$

H ypnion ¢ xovliva oog pe kdbe aochpdlero

Xpnotporotiote v kovlivo cag pe TARPT AGOGAELD:

Yyxedrdoape v kovlivo cag yio vo
xpnoonoteitol omd 8LdTEG 6TO Y WPO
KOTOLK10.G TOVE.

- Me v avnovyia yio pio cuveyn
Beitiwon 1tV TwPoOIOVTIOV  pHag,
S10TPOVLLE TO SLKALMLO, VO ETLOEPOVLE
070, TEXVIKO, AELTOVPYLKA 1 01eONTIKA
TOVG XOPAKTNPLOTIKA, KAOE €1800¢
TPOTOTOLNGELS TOV GUVOEOVTOL UE TNV
ey vikN eEEMEN.

Avtég ot kov(iveg, mov mpoopilovrtot
OTOKAELGTIKG Yl0 TO UOyeipepa
SL0TPOOLK®YV POPNUETOV KoL TPOHIL®Y,
dev TEPLEXOVV KAVEVO GUOTATLKO LE
Bdon tov optavto.

To payeipepo npémnetl vo yivetat vno
MV ENONTELD GOG.

YvuPovievdeite g 0dnyleg TPoTOV
£YKOTOOTNGETE KOL YPNOLULOTOCETE
OVTH TN CLOKELT.

Y& mePinTOON OV EPGAVIGTEL
KATOL0 0patd payiopo otnv
emLOaveELQ TO0V Yoaitov,
OTOGVVIEGTE UPECOS T1 GVGKEDLY
omo TNV TOPOYN PEVNATOS KOl
EMKOLVOVNOTE PE TNV YRNpeEoia
Teyvikng E&vnnpétnong.

Mnv TaKTOTOLELTE GTO £NLTAO TOV
Bploketot kGtm and Ty Kovlivo 6og o,
nwpoiovto EYNTHPHIHE 1} EY®AEKTA
npotovto (yexoompog 1 doxelo vnd
nieon, xobwg xkar yaptid, Pipfilo
GLVTOY®V...).

H ypnon cvokevdv agpiov dnuiovpyet
Topaywyn OepuotnTag Kol vypaciag 6To
YOPO OMOV £1VOl EYKATECTNUEVEG.
dpovricte va e£acdoAloTE TO0 GOGTO
e€aepiopd g kovlivog cog.

H xovliva cog Tpénel vo omocuveEeToL
omo TNV Tpododocia (MAEKTPLKN KOl
yxalio0) Tpv and kaOe enéuPoon.

T'o Adyovg acooreiag, HeTE TV Xpnon,
unv Eexvate va KAELVETE TO POVUTLVE
g Yevikng Aettovpyiog tov ykaliov
OV SLOVEUETOL UE COANVOGELG N TO
POVUTLVE NG  OLAANg  oaepiov
Boutaviov/mporaviov.

‘Otav elval 8V6KOAO va YyuploeTE £voy
dtokontn, MH BAZETE AYNAMH.
Zntote auéocmg Ty TapEupoon Tov
TEXVIKOV EYKOTAGTOONG.

To onua ocvupdpowong CE eivor
TomofeTnUévo ¢’ aVTEG TIg Koulived.

AH KOYZINA ZAXTIAPAAIAETAI ITIPOPYOMIZMENH I'TA ®YZIKO AEPIO.
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Iog ¢aiveron n kovliva cog;

n

Brandt

s
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. e A
- A =
/ \ ?
3
=
o o ] @
sl L'
<
99 o, =
@ induction =
( *loyic mov emuyyévera Eotia erayoyig Eotia srayoyig

JE pvo1K06 oEpro G20) (drapetpog 180 mm)

(Srapetpog 180 mm)

Ilog rapoveralovial ta TANKTpA EVIOLOV ;

) ]E S
&Ao <>

AEITOrSl(;i:’]lEfX? N
XTAZH T - o -
kTpa TG eoTiog <
UTPOCTO. UPLOTEPO— 3 5 —
"Evéei&n xpévov 6to ;
%POVOSLaKOTTY > 55 o

| Avayvopien g
£6Tiog €V (prion

— Avaxonng £otiog
nico de&La

| Awoxénng nice
aplotepa

PoOpuien tng tevog
I 0&ppavong

| Avaxdnng £otiag
ENmPOG LA

|__Evdei&n woyxvog 0¢ppaveng

— PHOpien tov xpovodrakéntn
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Eykotaotorte c0kolo v Koviiva oag

2UPoVAEC EVTOLYLGHOD

II\drog
Movtého 56 cm
Avouypa enindov 60 cm
Efotepikég
ALUOTAGELS TTOVD
an6 To TparEiL 55cm
£pyaciog

H eykordaoctaon npénet va yivetal
and KATAAANAOVG TEYVIKOVG
EYKATACTAOG.

IIpw v eykatactaon BePorwbdeite
07l 01 GVVONKEG TOMLKNG dLavoung
(¢bon kot migson agpiov) Kot M
puOpuLon NG OVeKEVNG Elval
ocoppartéc.

Avtég ot kouliveg oxediaotnkoy Yo vo
XPNOLLOTOLOVVTOL OO 181MTEG GE €va
XOPO KaTOLKIOG.

Ot cuvOnkeg pvBuLong elvot YpouUEVeg
o€ Ila €TLKETO TOV Pploketol otn Ok,
K0OmG KoL 6TN GLGKELOGL.

Avty 1N ovokevn TPENEL  va
tomofeteital kol va ouvdEetol
cVUO@VA ULE TIG pUBUIGELS TOL Lo VoLV,
KOl VO, XPNOLULOTOLELTAL LOVO OE €Vva
wépog mov va aegpiletor KoAG.
Yvppovievbeite tig 0dnyleg TpoTov
E£YKOTO.GTNCETE KOL YPNOLLOTOLNCETE
OLTH TN CVOKELN.

Babog Iayog
Avéioyo pe 1o
48 cm E£MTAO
51,8 cm 5 cm
47 cm 6,5 cm

Avti 1 cuckeun deV CUVBEETOL LE [0
dratafn exkévmong ToV TPOTOVIOV
kovong. Oa divetal Wdiaitepn Tpocoyn
o7T1¢ 810TGEELG TOL Lo VOVY OGOV 0HOPa
Tov e€aepPLopo.

IMeptl ovtov T0V B€pOTOC, KAOMOC 1
kovon givol dvvati pévo xapn otov
o&vydvo tov agpa, elval anopoitnto
0VTOG O AEPOG VO, OIVOVEMVETOL CUVEYXWMG
Kalt 1o 7mpoidvia  kovoNG Vo
omopakpvvovtor (uio  eAdyiotm
anddoon aépa 2 m3/h avde kW 1oybog
yxallov eivor amopoitnn).
Mapdderypa: kovlivag 60 cm -
2 gotieg Ykallov

TuvoAlkn 1oy g,

3,1 +1,5=4,6 kW.

4,6 kW. x 2 = 9,2 m3/h erdyrotng
TopaywyNG.

Avtég ot xouliveg elval cuuBoTEG LLE TO
{éotopo TV ETITA®V GUUOWOVO UE TO
npotuno EN 60335-2-6 g katnyopiog 3
6cov apopd v eykatdotach (cOHO®VO.
ue to tpoturo EN 30-1-1).

f ITptv 06 omoladnmote ENEUPOON OTOCUVIEGTE TN GLOKELN
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Eykartaotiote evkola v koviva cog

2ouPovAEC eVTOLX OOV (GUVEYELD)

H xovuliva tpénet va evroryiletol otnv
EMYAVELD. €VOG ETUTAOV OTHPLENG UE EAAYLOTO
TGY0G 3 cm, GTLOYUEVOL KOTE TETOLO TPOTO TOL
Vo, OVTEYEL 6T BEPIATNTO, 1 ETEVEESVUEVO LIE
TETOL0 VALKO.

I va unv eprodiletal o yeiplopds tmv
okevwv koulivog, Sev mpEmet va vmdpyeEL 0UTE
de€1a, 0UTE aplLoTEPd, KOVEVD ETLTAO OVTE
yxopiopa ovAdytotov 30 cm and my kouvlivo.
Av xdto omo6 10 tpoanelt eivol torobetnuévo
£€va 0ptlOvTLo YOPLOLO, OVTO TIPETEL Va. ELVOL
tonoBetuévo petagv 10 cm kol 15 cm oe
OY£0M UE TO KAT® UEPOG TOV Tpanellon
epyociog. Xe ka0e mepimtwon, pnv
tonobeteite yekootpo, 1 doyelo vnd mieon
GTO XMOPLOLLO, TOL UTOPEL VoL VITAPYEL KAT® amd
v kouliva.

e o va e€oocdarioete T oteyavVOTNTO
peta&h tov eEWTEPLKOV KOAVUUATOG KL TOU
TAYKOL EPYOCLOG, KOAANGTE T0 GUVOEGHO TOL
TOPEYETOL OTN BKN TPLY TV £YKOTAGTOON TG
koulivagc:

1- AmopakpOvere Tig oydpes oTpLEng
KOTGApOAAGS, TA KATAKLO E6TLOG KOL TLG
KEQOAES EGTLOV GNUOBEVOVTOG TN BEGT TOUG,

2- Avamodoyvpiote v kovlivo xat
TOT0OETAGTE TNV IE TPOGOYN TAV® OTd TO
GVOLYLLOL TOV ERLTAOL YO VO, UMV TPOKOAECETE
BAGPN otovg JLakOMTEG KOl GTOVG
omuenploTéC.

3- KoAAnote 10 appmdeg mapéupuoua, oty
eEmteplkn mMEPIULETPO TOV €EMTEPLKOV
KOAVUUOTOS,

e TomoBetnote v kKoulivo 610 dvoryua Tov
ENINAOV TPOGEYOVTIOG VO TNV KEVIPEPETE
KOAG 6TO GVOLYLLO.

£
£
=
S
o
=

=

@ TonoBetoTe TG KEGAAEG ECTLAOV, TO.
KOTOKL0, TV EGTLOV KO TIG OYOPES.

@ YVVS£GTE T0 KAA®MIL0 TPododociog Tng
koulivog oy NAEKTPLKY E£YKATAGTACT TG
kovlivag cag (Bréne "Tlog va covdEoete
™V xoviiva pe to peovpa’).

® FUv3€0TE TNV GUGKEVN O©0¢G OGNV
eykotdotaon ykollov ( kortdéte <<Xhvoeon
NE VYPAEPLO>>).

Topéupoopo

g gl P
Ao w1 L
F(‘r—\ -a'e i
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Eyxataotnote evkola v kovliva oag

2ouBovrég eviol ooy (GuvExELo)

IMpénetl va ak1vNTOTOLNGETE, EGV TO
emBopeite, v kovliva pe téooepa
aykiotpo mov divovtor poli pe tig Pideg
100G (BAETE OMEVOVTL OXESLOYPOLLLO) KOt
OV GTEPEDVOVTOL GTLG TECCEPLS YWVIEG
0V eEmteplkov KOAVUIOTOG.
XpNOLUOTOLNGTE OTOGOINTOTE TLS ONTEG
mov npofiémovtar YU avtdv ToV 6KOmO.

Trtapatnote va BLéodvere otav to
AYKLOTPO UPYLGEL VO TUPUPOPODVETAL.

Mn xpnoponoteite katoaPise.

98



99625701_M._B.gxd 19/11/04 09:03 Page 9%

Eyxataotmorte evkoia v koviva cog

2UPoVALC EVTOL(LOLOD (GUVEXELD)

e Evrtolyiopdg evdg cvptoplov N £vOg
00VPVOL.

IIANQ AIIO ENA AAEIO ENINAO ‘H
ZYPTAPI (Ewk. 1).

Xpetraletor évo xovd acdareLog
TovAdylotov 8 cm xaBdg kol €va
avolrypo 0,5 cm exat06Td Yo T0 TAGTOG
10V ENLTAOV.

m mini™~.

8c

I

Avouvypa tovddyietov 0,5
cm o€ OL0 TO TAJTOS TOV

TpanelLov.
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Eyxartaotote evkola v kovliva cog

2ZouPovréc evior ool (GUVEXELD)

o Evtolylonog evog cuptoplov 1 evdg
dovpvov.(cuvéyera).

ITANQ AIIO ENA ®OYPNO (Ewk. 2) Edv o ¢ovpvog €xel tn Aettovpyla
I[Ipénet vo €lvol OTMGINTOTE TNV <KTVPOAVLGN>>, LN (PNOLOTOLELTE TOTE
kKat® 0¢on. IIpénetl onwodnnote vo. mv kovliva cog kaB' OAn ) didpkeLlo g
VRLAPYEL 6TO Tio® UEPOG HLa £16080G TUPOAVGNG.

oépa 30 cm? katd UKog TOV EXITAOL
Ko pia £16080¢ 0€pa o £16080¢ aEPO;
tovAdytotov 30 em?. EGv o ¢povpvog dev
€xel e€aepiopd pe €€0do aépa epnpaic,
TPETEL OTWGoONTOTE Vo,
XPMNOLLOTOLNGETE £VO, LOVOTLKO K1T
peta&t tov 00vpvou Kot g kovlivog
(mapayyeilte 10 6TOV AVILTPOCOTO
GOG).

Q Avoryuer

TOVAdYLGTOV
30 cm?

1

1&g
_is

Avolypo ToOvAAYLGTOV
otyp ? hayroto Avoryuo.
0,5 cm 6€ 0A0 TO TOVAG(LOTOV
. , 100 cm?
nAGrog Tov tpanellod. o 4

Y

== Kukhopopio o€po neptpARovTog

== Kukhodopio Leoto0 adpa
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Eykataomore evkola v kov{iva cag

2ouBovréc evior ooy (GuvéyeLo)

® Y& TEPINTOON EVIOLYLOUOV TAV® 0RO
£va TAVVTIPLO TLATOV.

Mmnopeite va EYKATAGTNGETE TNV
kovlivag 60g Tdve 6 £va TAVVTAPLO
mLaTOV pE TNV npovndédson tov
cefaco Tov akdérLovd®v 0dNnYLOV:

® To LYo TG EMPAVELOG EPYOCLOG TPETEL

, g o I/ Avorypa
vo. glvon pueyoAutepo 1 ico pe 90 cm.

TOVAdYLGTOV
, , , , 30 cm?
® TPETEL VO K(l)\.D\VSTS TO TOV® UEPOG

TOL TALVVTINPLOV TLATOV UE |10 LOVOTLKT
TAGKO (OGTE VO OTNOTPEYETE VO
anmoppodnBovv 10 cwpatidia mwov
TPOEPYOVTOL OO TN LOVOGT TOV 0o
TOVG AVEULOTNPESG TG Kovlivag. Avt i
nAdka elvolr dtaBéoiun and nv
vInpecia 6EPPLg TEAATOY.

K

82cm,

e [Ipénel va elote olyovpol 411 _
VIAPYEL L0, EAGY 10T £16080G PPECKOV 0
0£pa, MOTE 0 OVEULGTAPOG TG kKoulivag
VO  UTOpPECEL VA  KPLAOGEL TO
niextpovikd  eaprtiuota  TOVL
Bplokovtol 670 E0MTEPLKO.

i

£
o
=
>
E"'ﬂ

= Kukhogopio a€pa meptiiloviog

= Kukodopia {eotov o€po

Yo¢ {ntédue yia avtd to Adyo vo
avoi&ete €va dvorypa tepinov 30 cm 2
KOl 0T0 TLo® HEPOG ONO TA TAELPE TOL
ovolypatog eviolyicpov (deite 10
Suthavo oy€dro).
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Eyxartaotnote evkola v kovliva cag

Hextpixn ovvdeon

® Avutég ol kovliveg divovtal pe €vo
KoA®3L0 Tpododociog (thmov HOSVVF
1 HO5SV2V2F T-90 éiatoun 1,5 mm2) pe
3 aywyovg (1 yelmwon : [Tpdoivo kalwdio
/ x1Tp1vo). Kal TPENEL VO, GUVIEOVTOL UE
70 povodooikd diktvo 220/240 V uéow
pag mpilog ddon + yelwon + ovdEtepo
dtLoypévng ovpdmva e to tpoturo CEI
60083 1 pécw €vog unyovicpov
S10KOTNG TOV GLVIEETOL LE OAOVG TOVG
nOlovg KOl €YEL Hl0 OTOCGTAGCT
OVOlYLLOTOG TV SLOKOTTMV TOVAGYLGTOV
3 mm.

® JyvdéoTe 1Ta KOAMSLO OGNV
£YKATAGTAON LLE GEROGUO GTO. YPDULOTO.
(deite 10 dumAaVO GYEDLO).

AIATOMH TOY KAAQAIOY IIOY ©A XPHZIMOIIOIEITAI

220/240 V~ - 50/60 Hz

3 aymyot €x TV
onotwv

Koiddo HO5V2V2F

T-90 HO5VVF 1 yio ™ yeimon
Awatoun 1,5
oYYV
oe mm2
Acddlrero 16A

N['n)us Moabpo xaddhdro,
KAADOL KOo0E 1 KOKKLVO
daon
(L)
C _— <
I'sioon

&

IIpaoivo kadldoto
/ xttpivo

To xaAwdLo Tpootaciag (TPacivo / kitpivo) eivorl 6uvEESEUEVO LE TOV TTOAO

yelwong
£YKOTOGTOONG.

NG GLUOKEVNG KOL TPETEL VO, GUVIEETAL LLE TOV TTOAO YELOONG

me

Edv avtd 10 koAddio tpododociog elval ¢Oapuévo, TpEneL va ovTikatoctabel ond Tov
KOTAOKELOOTH, N TNV VANPEGLa eEUTNPETNONG TEANTAOV, N £€vo €£0VGL080TNUEVO GEPPLG

MGOTE VO 0ToOVYETE KAOE KIvauvOo.

Xpnowponotwvtog o kovliva mtov dev elvol cvvdedenévn otn YeElwon N Tov £xEL
ghattopotikn Tpila, dev VTapyeL TAEOV £VBVVN TOV KOTOGKEVAGT GE TEPITTMOT TOL B0

SVUPOVV SUCAPECTEG GUVETELEG,.
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Eyxataortnote evkola v kovliva oag

2Hvdeon ykallov

o [IpoKoTOpKTIKEG TOPATNPNCELG

Av 1 xouliva ivat eyKoTeEGTNUEVT TTAV®D 0O
€vov 0oVpvo 1 av N yertviaon GAA@V
OEpUOVTIK®Y GLGKEV®Y KLVSVVEVEL VO
TPOKAAEGEL VTEPOEPLOVOT TG GUVIEDONG,
£1VOL VTOYPEMTIKO 0UTH VO, YIVETOL LE €VOL
OTEPEO OYWYO. Av YpNOLULOTOLELTOL £VOG
£VAVYL0TOG 0Yy®YOg (Tepintmon agpiov
Boutoviov), dev TPENEL Vo, £pYETOL GE EMOON
LLE TO KLVNTO LEPOG TOV ENITAOV OVTE VO,
TEPVAEL LEGT OO UL0L TTEPLOYT) OTOV VTIAPYEL
KIvEUVOC V0. TO TOPOOPTOGOLV.

MetaAAMKOS KOPaTOELdNG Edkapntog coivag
£0KaPTTOC COMVOG PE PUNLAVIKOVG
LE PNYOVIKOVS GUVOEONOVG GVVOEoPOVG

O coAnvog cHvEONG TPETEL VO TAPOUEVEL TPOGPRACILOG GE OAO TOV TO UIKOG KO VO,
OVTIKOBLGTOTON TTIPLY TNV npzpounvw ANENG ™G xPMong ToL (avaypAdETaL GTO cmknvcx)
‘Orolo k1 ov eival o enLXeyusvo UECO GUVSSGng, BeparimBeite yro T 6TEYAVOTNTA TOV,
WETG, TNV EYKOTEOTOOT), LLE VEPO LLE GATOVVL.
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Eyxataortnote evkola v kovliva oag

2Hvéeon yrallov (cuvéyeta)

e [Ti6avég cuvdéoelg

To oaépLo dravépertor péco DYEIKO AEPIO

COMVAOGEOV (QVGLKO a£pLo) N piypa
aépa-nponaviov/ piypo aépa- A

Bovtaviov.

EmiléEte omokAELOTIKA la OO TLG A

okoAovBeg 3 cuvdEoelg:

- 6VUVéEON UE AKOUTTO COANVA Z

(ovouasia mpdtuno aepiov G1/2). [ | 5
P ILA

] ) , Mezpien
ITpoyratonotnote T cVVEEST GT0 AKPO
TOV KEKAUUEVOV COANVA TOV €ilval
€£YKOTEGTNUEVOS GTI GUGKELT,

B
-
T
SN

N - obvdéeon HE UETALAILKO
KVUATOELON EVKOAUTTO CALIIVA UE
HUNYXOVIKOVS 6VVOEGHOVS (6. A TNng
TPONYOVUEVNG GEAMBOG).

N - 6Ovéeo pe e0KaAURTO COLNVA UE
UNXOVIKOVS 6VvVOEaovs (6. B g
TPONYOVUEVNG GEALSOG).

O1 cwAveG 0VTOl TPENEL VO £XOVV
wE€yloto unkog 2 HETpa Kat vo €ivat
TPocPAEcLol 6€ GAO TOVG TO UNKOC.
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Eyxataortnote evkola v kovliva cag

2Hvdeon yrallov (cuvéyeta)
o [TiBavec cuvdéoelg

AEPIO IIOY AIANEMETAI ME ®IAAH 'H
NTEIIOZITO (AEPIO BOYTANIOY/IIPOITANIOY).

BOYTANIO/ITPOITANIO

Yroypeotikn avakovorotikn BarBida
I'io v acddrera Tov xpNGTN, 0OG

GUVIGTOUE Lo GUVEEGST UE GTEPED
oy®yo av ovto eival duvotov, eite pe
LETOAALKO KUUOTOELSN EVKOAUTTO

coMva (uéyieto unkog 2 uétpa) ( Ewk.

A). E:ﬂ |E\ S: -

Ye nepinTOON vdpyoveag = .)
gyKatdactacns 1 01ov 1 cvvdeon £vog u ﬁ ﬁ

GTEPEOL OYWYOL €lval advvaTn, elval [T T—

TOVTOTE SUVOTOV VO TPOYUOTOTOINOEL 1
oVvdeon e Evav €VAVYLGTO OYWOYO
(Léyroto unkog 2 uétpa) £G0dLaopEvo
RE 800 KOAALGpa cOAVA: T0 £Vvo TNV
omoAnén (ewk. B) kot 1o GALo otnv
ovakovoltotikn BaAPida, ywpig va
Eeydoete vo TomobeToeTE Lo podEND,
oteyavomrog Heto&v g omdAnEng Ko
TOV KEKAUUEVOL GOANVO, TG Kouivog.

I'ovia kovlivag
Podéha,

oTeyovoTTa,
S (517V8‘E(;3

Moboa

Podéha,

Oo Bpeite v andAinén kol t podéra

oTEYOVOTITOG 0T O1Kn oL divetal poli Menodwrd 5
, ETOAAKOS = ,

WLE TN CUCKELN. KOPOTOELDTC - KO)JV’(lpO

gﬁxaumog =P (o] (DXT]V o
cCOMVAG (dev diveran)
us 3
UMY AVIKOUG Ew. B
GLVOE
OHOvS Tovéeon pe
£0A0Y167T0 ay®yo

f I va orodvyete my npokAnon vrepBepovong ave tav 30°C, BePoiwbeite oTL
dev VAP oLV KOVTA BEPUOVTIKG GTOLYELD.

Bidoote v andAinén e pio pomn otpeyng tov dev Eenepva 1o 2,5 daN.m (m.kgF).
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Eykartaotiote evxola v kovliva cog

Ahayn o1éang yxoliov
o TIpoKOTOPKTIKEG TOPOTNPNOELG

Avt m xovliva napadidstar
npoPLOULGUEYN YLa OVOLKO aEPLO.

Ta omapaitnta oKpodOVGLO £YYVONG YLa
MV TPOCAPUOYT 6TO BOVTAVLIO/TPOTAVIO
Kabdg kot Ty andinén kat n podéia
oteyovoTNTog Pplokovtal ot BMkn Tov
TEPLEYEL OVTEG TLG 0O YLEGS.

Avatpé€te oty aviictolyn Topdypado
"Yovdéson agpiov”.

106

e k60 allayn agplov, T0EKGPETE TO
KOVUTOKL TOV QVILGTOLXEL GTO VEO 0EPLO
oty €T1KETO, TOV Ppiloketal otn ONKn
(BAéme mivaxo "xapaktnpLoTiKd
ogpilov” ¢' oVTO TO KEGGANLO).
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Eykataotote evkola v kov{iva cog

Ahayn o18Ang Yoot (cuvéyeta)

o TIépaopa amd 10 Guolkd agplo
670 0£p10 PouTaviov / Tpomoviov

Ye KkG0e alAlayn oegplov, o Tpéner
drodoyLKa:

1 No TpocoprOGETE T GUVOEST| 0EPLOV
1 No oAGEETE 0 akpodoLa £y)uong
1 No puBuiote 10 peAOVTL TV GTPOYLYYOV

TOPOYTG Karo yvoii

[C] NPOZAPMOXITE TH IYNAEIH 1TTNG
kov{ivag otn véo pvuOuion agpiov.
Avarpééu—: oty mopdypodo "Xovéeon
agpiov”.

[C1 AAAAETE TA AKPO®YEIA ET'XYIHZ
TPOYWPWVTOG WG EENG:

® AQOLPECTE TIG OYGPEGS, TO KATAKLO,
KOl TG KEOOAESG OAMV TV EGTLOV.

® =cfdcdote pe ™ Ponbero tovL
KAE18100 TOV TOPEYETAL TO AKPOYVOLA
£yyvong mov Bpickoviar 610 Pdbog kGbe Kietsi
K1Pwtiov 0xpodETn kat onkdote 1o (eLk. 1).

Cpoppn

® TonoBetnoTe T0 0kpohUoLa £YXVONG
OV TOPEYOVTOL 6Tn ONKN, cVUd®Va UE
TOV TivaKa XOpOKTNPLOTIKOV AEPLOV
670 TEAOG TOL KEQOAOLOV, YU 0UTd T0 AGYO:

0 B1dwote T0Vg KOTAPYNY ME TO XEPL
EXPLS 0TOV 0GHOALGTEL TO OKPOHVOLO
€y vong.

0 BdAte oto BdBog 10 KkAeldl o710
0KpodVoLO £yYVONG.

0 Xopd&te o ypouun otny midxa g
€0tl0g UE £va LOAUPL 6T0 VTOSELKVUOUEVO
uePog (eLk. 2).

O Tvplote 10 xAewdl mpog v
KatevBuVon TOV SELKTOV T0V POAOYLOV
UEXPLG OTOV I} YPOLUUN VO ELOOVICTEL
omv GAAN tAgvpd (k. 3). Ilpocoyn!
Mnv Eenepdoete avTod TO 0pLo yLaTi
vrapyet kivévvog ¢Bopdgc ToOV
TPOLOVTOG.
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Eyxartaotnote evkola v koviva cag

Ahayn o1éAng Yoot (cuvéyeta)

e TI¢poouo omd 10 GUGLKO AEPLO OTO OEPLO
Bovtaviov / mporoviov (cuvéyela).

[C1 PYOMIETE TA PEAANTI TON ETPODITTON
MAPOXHE

mov Ppilokovialr KAT® ond TOVG
SLOKOMTEG TPOYWPWVTAG WG ENG.

< Evepynote oe xa0e otpodoryya
Eeyxwplotd.

e INKOOTE TOV dLOKOTTN KAl TOV
S0KTOALO GTEYOVOTNTOGC, TPOLMOVTOG TOVG
TPOG TO TAV.

® Me 1 Borifelo evig ikpov eninedov

K01ooBidov, fdwote koAd ™ Bido, phBuiong Afoyag Bisa 929”‘?"19
TV perovtl ard prpotvilo (kitpvo) (k. 4) g&‘l’)‘(’)‘%%(g s TOV pELAVTL
KOTd TNV KOTELOLVOT) TOV SELKTOV TOV

pOAOYLOV.

@ TonoBetote Eava Tovg dakTuAlovg
GTEYOVOTNTOG, TOVG SLOKOTTEG TPOGEYOVTOG
TNV KOTEVBUVOT TTPOGUVOTOALGHOD TOUG KOl
BeBormbeite Ot 01 SrokomTEG EIVAL KOAG
Tomobemuévorl.

® ZavatonofetNoTe TIg KEOOAEG
£06T10G, TO KOTAKLO KAl TLG OXOPEG
ompLENG KaToapOrogs.
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Eykataomorte evkoda v koviva cag

Ahayn o1dAng Yoot (cuvéyeta)

o Tlépaouo amd  aéplo Poutoviov / TPomoviov
GT0 GUOLKO OEPLO M TO UEYUO, OEPA-TPOTTaVion/
aépa-pfovtaviov.

Ye kG0e alrayn aepliov, Ba wpénet
drodoyLka:

1 No TpocoprOCETE T GUVOEST] OEPIOV
1 No oAMGEETE 10 aKpodOoLo £YYVONG
[ No puBuiote o pehovtl Tmv 6Tpodiyymv
TOPOXNG

[C] DOPOZAPMOZTE TH TYNAEZH 1TNG
kov{ivag otn véo pvBuion aepiov.
Avortpégte oty Tapaypooo "Zovéeon
agpilov”.

AAAAETE TA AKPO®YZIIA ET'XYIHE
TPOYWPWVTAG ®G ENG:
® Adalpécte TIg oYApES, TO KATAKLO
KO TG KEOOAES OAMV TV EGTLOV.
@ Zefdnote e ™ Ponbdeto 1ov KAEL8100
OV TOPEYETOL TO AKPOHYVOLOL £YYVONGTOV
Bpiokovtal oto PBdbog xdbe xiPwtiov
0KPOBEKTN KOL ONKWOTE Ta (E1K. 1).

® TonoBetNoTE 10, AKPOOVGLO £YYVONG
oV TOPEYXOVTOL 6TN ONK™, CVULP®VA IE

TOV TLVAKO OPAKTNPLOTIKOV AEPIOV GTO Kdra yoahi
TEAOG TOL KEYoALoV, YU awtd 0 AGyo:
0 B1d®oTe t0UG KOTOPYNV LE TO YEPL
€XpLg OTOV 0.GOOALOTEL TO AKPOYVOLO
TS ES 0 poo Kheust Fpopui

€yyvonge.

0 BéAte oto BdBog 10 kAeldl o10
0KPOYVGLO E£YYVOTC.

O Xopd&te pro ypouun oty midka g
€o7Tiag Ue €va LOAOPL 6TO VTOSELKVUOUEVO
uépog (e1k. 2).

0 Tvupicte 10 xAeldl mpog 1nv
KOTEVOLYOT TV SELKTOV TOV POAOYLOV
LEXPLS OTOV M YPOUUN VO EpHOVIOTEL
oty aAAn nhevpd (k. 3). Mipocoyn!
Mnyv Eenepdoete avTtd TO OpLo YLaTl
vrapyeL xivévvog ¢Bopdg Tov
TPOLOVTOG.

® Z0v0otonobeToTe TIg KEGOAES £0TLAG,
TO, KATAKLO KAl TLG oXApeg otnpLEng

KOTGOPOAOC.
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Eykartaotnote evkola v koviva cag

Aoy drédng ykaliov (cuvéxelo)

o Tlépaouo ard 1 oplo Povmoviov / Tpomoviov
o710 GUOLKO OEPLO T} TO UIYHO. OEPO-TPOTONVION/
aépa-Bovtaviov (cuvéyeia).

[C1 PYOMIZTE TA PEAANTI TQN XTPO®ITTON
TAPOXHE

nov Ppilokovtar KAT® ONO TOVG
SLOKOTTEG TPOYWPMOVTAG WG EENG.

< Evepynote oe xabe otpodoryya

Eexwplotd.

O Avdyte tov KOVGTNPO, TN LEYLOTN

0¢on.

0 BydAte 10 31aKOTTN TOV GVTIGTOLYOV

KPOUVOUL.

0 ZEefrddote  PBido pvduiong twv A&ovag Bida ptOpong
pehovtl and urpovvtlo (kitpivo), (k. 4), g&%ﬂ)’g?ag TOV PELOVTL .

ue évo uikpo eninedo xatcaPide, pe 2
GTPOOES KaTA TNV avTifeTn 00pd amwd
EKELVI TOV SELKTOV TOV POLOYLOV.

0 Zavatonobetote 1o SLoxomTm, ovanyTe Ty
eortio, o uéyLot B€on kor tepdote oe B€on
pelavTL.

0 Enkoote Eava Tov 81aKOTTN, ETELTO,
yuplote  Bida pvbuiong kotd TV
KOTeEVBUVOT| TV SELKTMY TOV POAOYLOV HEYPL
mv 1o xapnin 6€on pLy vo ofnioovy ot
OAOyeS,

0 Zovotonobetnote tov SokTOALO
oteyavoTToS Ko Tov dtaxonm. Exteléote
SLOHOPOLG YELPLOLOVE Y10 TO TTEPAIGUAL 0T T
UEYLETN amddoon 610 peAAVTL: dev TPETEL Vo,
opnoet n dAdY0, SLaPOPETLKG, TPOTOTONGCTE
m pvOuion PLdwvovtog €roopd M
EePrdwvovtog tn Bido pvBuiong katd 1010
TPOTO MOTE VO, OTOKTHOETE CMOTH SLoTPNoN
™G OAOYOC KOTA TN SLEPKELD VTOV TV
XEPLOUW®V.
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Eykataomorte evkoia v kovliva cag

Ahayr o18Ang oo (cuvéyeta)

o XopoKTnPLoTIKG agpiov ‘

FR-GB-GR-PT FR
Tuoken Yo Tig 0KOAOVOES XOPES : Bovtdvio | Ipormévio | Puoikd | Duoikod
) 31 S katnyopio: [I2E+3+
GB-GR-PT ... katnyopia : II2H3+
G30 G31 G20 G25

28-30mbar | 37mbar 20 mbar 25 mbar
Qpaio por oe:
15 © C pe 1013 mbar

Eotia peyaing toyotrog

Tnuddt otov prek 88 88 137 137
Ovopootikn Beppoydvog dvvoun (kW) 3,10 3,10 3,10 3,10
Meropévn Beppoyovog dvvoun (kW) | 0,830 0,870
Qproio pony (g/h) 225 221
Qptloio pon (1/h) 295 343
Eotia peocaiog toyvmmrog
Xnuddt otov unek 62 62 94 94
Ovopootikn Beppoydévog dvvoun (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50
Merouévn Beppoyovog dvvoun (kW) | 0,620 0,615
Qpiaio pon (g/h) 105 104
Qptloio pon (1/h) 143 166
Xovodro kovlivag
Yuvolikn Beppoydvog dOvaun (kW) 4,55 4,55 4,60 4,60
Méyiot dvvoun (g/h) 330 325

(1/h) 438 509
Téon Aettovpyiag 230 V~ - 50 Hz
JUVOMKN NAEKTPLKT LOY VG TOV (1) Ot 1oy ¢ TOV ecTLOVY diveTal uévo
xpnowuonoteitol eivor 2800 W (D

A ) ) ninpodopraxd. EEaptdtol and to
LaoTdoeLg TS Koviivag:
s ™s Sivag OYNULO K01 TO £180G TOV GKEVMV.

- [TAdtog 600 mm

- B&6og 518 mm Me v entdOA0EN TPOTOTOLCEMV.
‘Oyxog : 11,4 kg
AL06TAoELS KOVTLOV ¢

- ITAdtog 549 mm

- "Yyog 59 mm

- B&bog 470 mm

O anévavTtt TvaKog LIOSELKVVEL TIG ELCAYMYEG OKPOOLGLMV £YYXVONG OTI GLUOKELH G6OG OVOAOYO.
UE TO XPMOLLOTOLOVUEVO 0€pLo. Kdbe ap1Budg eivol onuel®UEVOG 6TO KPOYUGLO EYXVOTG.

YHMANZH TQN MIIEK

@ 88
@

O ®
O ®
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XpMoLponomoTe Ty Kouiilva 6og TOAD OUTAdL

Il vo ypnowyonomoete ti¢ eotieg pe yrdalt

Kdabe eotia tpododoteitat

ond o oTpooLyya TapoyNns,

1 OTOLl0 GVOLYEL TOTWVTOG 0

Kol yvpvovrag katd v *

avtifetn ¢opd and exeivn

TOV SELKTOV TOV porOYLOV 0

2k

@ H pUBuion npog (o mo petopévn anddoon

TPOYULOTOTOLELTOL LETOED TOV GUUPBOLO h
K01 TOL GUUPBOAOV o . \

13

® o onueio
™G oTPOPLYYOL.

®” cavtiotolyel oto KAeiowo

® Emié€te v embBuunty eotio
evronilovtog ta cvufoiro mTov Ppiokoviat
KOVTd 6tovg dtakonteg (n.y. nicw de&id
eotia ).

Keoain
KoveTtipa

Dot bomh
(oo e Sap

(avdroya pe to
povtéro)

Kalortpa
Kovotipa

« H xovuliva cag £yl avappa tov
E6TLAV EVOOUATONEVO  GTOVG
dtakonreg.

® [0 vo, avayeTe o €6TI0, TOTHOTE KOAG
TOV d1aKOMTN KAl YUPLGTE TOV KOTE TNV
ovtioTpodn 0opd and eKelvn TV SEKTOV TOL

POAOYLOV I UEYPL T LEYLOTN OEon h .
\

Kpartiote tatnuévo tov dtakénm yia va
avayete pua ceLpd and omvinpes pEypt
70 Gvappa g £6Tiag.

Eyyvtipoag
dvoLKOD aepiov

IZmvlnpretic

Bdon
KoveTipa

- O 9AGYeg NG €0Tlag €1val TLO HKPEG 6T0 ENINESO TOV SOKTVA®V TNG OYGPAG YLA VA

TPOCTOTEVETOL TO GUAATO TNG OYAPOC.

- O 66puPog Tov dnptovpyeitol and HEPLKEG EO0TIEG GLUVSEETOL LE TNV HEYAAN TOVG oYV KOl TV
Koo ov ykoiov, ot dev Letdvet KoBOLov Ty ToLdTNTO TOV LOYELPENOTOG.

- Xe nepintoon Tuyxoiov ofnoipatog g dAGyog, opKel va EaVAYETE KOVOVLIKA

112

0KOAOVO®VTOG TG 0dNYIEG OVOUULATOC.
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Xpnoworoinote v kovliva cog oAV anid

IMowo eivor ta o katdAinia oxevn yia Tic eotieg ue yxal;

*  ALGUETPOL TV CUVIGTMUEVMV CKEVWV:

Meydhn eotia Muwkpn €otia
woyeiag avadrelng nuL-ypiyopn
18 ¢mc 28 cm 12 £0c 24 cm
Tnyaviepa XaAtoeg,
Bpaoipo Zéotopa

PvOuiote tnv oteddvn dLoydV KaTA
TETO10 TPOTO MOV VO, N TPOEEEYOVY OO
™V TEPILETPO TOV GKEVOVG,.

IQITO AAGOX
Mn {pPNOGLUOTOLELTE GKEVT UE KOLAO 1|
KVPTO TATO.
Mnyv aonvete va Aettovpyel uia eotio KOIAO KOIAO

vkal1o0 ue £éva Gde1o oKevog.

Mn ypnoiponoleite o©kKelbN TOUL
KAADTTOUV LEPLKAG TOVG SLOKOTTEG,

Mn 2pNGLUOTOLELTE GPLYOVIEPD, YKPLA
Kp£0T0¢ 0md xOAvPa Kol KOTGapOAESG OL
Baoelg TV 0TOl®V 0KOVUTOVVE GTNYV
YUGALVT EXLHAVELQL.

Kpotote avolktd to avolynata 0uotkol aeptoiov 1 TomoOETOTE [lta LNy oviKT dtdtaén

0EPLOUOV (UNYOVIKOS OTOPPOPNTHPAG).

- Mio évtovn Kol TOPOTETAUEVT YPNOT TNG GUOKEVNG UTOPEL VO ONALTAOEL
CUUTANP®UOTIKO OEPLGUO, Y10 TTOpAdeLypa avolyovtog €va mopdBupo 1 £€vav mio
OTOTEAEGULATIKO QEPLOUO, Yo TOPASELYILO 0LEGVOVTAG TNV LoYL TOL UNYOVIKOU QEPLOULOD, EAV
vrapyet (elvor anapaitmn pia erdyiom topaymyn agpo 2 m3/h avd kW 1oyvog yraliov).
IMopaderypo: kovlivag 60 cm - 2 ectieg ykalio

Svvohkn toyvg; 1,5 + 3,1 = 4,6 kW.
46kWx2=092 m3/h eMd(1oTNG TOPAYWYNG.
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XPNoLHOTOLINGTE TNV KOLLLva 6US TTOAD OUTAL.
I vo ypnowonomoete ti¢ eotiec enoywync ;

I'a va xpnoporomoste £€va TANKTPO e Tovutdyxpovn xpnon V0 £6TLOV
Asttovpyiog ... ENAYOYNG

BdAte 10 8ayTuAd c0¢ 6TO EMAEYUEVO
TANKTPO €wg 0ToVL eudovicbel 1 €vdelén
pvOuLoNG.

Avtég ot 800 eotieg €yovv pia
GVVOMKT 160 TV 2800 W
droveunuévn ovtopato petad Tov
£0TLOV EUTPAOC OPLOTEPE KOl EUTPOC
de1d.

Avto npoimoBiTer (114}
APNOLUOTOLOVTAG TN PEYLETN LEYD
pLag TOV £6TLAOV ENLOEPEL £vay

o [lwg 6o B¢oete oe Aettovpyia kol Oa
pubuicete v 6%V ;

H eotia cog €xet 1oyv omd 50 W €ag

2800 W
AwaPobuiopévo and 1 £mg 9.

® [Ii£ote T0 TANKTPO @ Yo v
Aettovpyia.

® JIiéote T0 +

‘Eva ratnua oto + 7] —
fuetofaier mv 1oy avdloya ue tic

QVAYKES 00G.

T"o o ypryopn pvBuion, dratnpnote
70 8GKTUAO TATNUEVO GTO ETLAEYUEVO
TANKTPO.

H televtoio dratayn £yl tavro

TPOTEPULOTNTA.

®po.

114

TEPLOPLOUO TOV AALOV.

Hapddstypa 1

Mo £k TV 800 £0TLOV AELTOVPYEL
otn 0¢on 7, N o o rkpotepnN BEON.
Mnopeite va ypNCLOTOINCETE L0,
dettepn eotio €0g T B€on oy vog 7,
Y o0pig vo TpoToToInoeTE TN pUOULon
™G TPWTNG £0TLAG.

Hapddésiypao 2

Mtio eotia Agittovpyel pe péyiotn
o0 9. Xpnoiwononote  péylom
LoV oy devtepn eotio. H mpo
€0Tla LELDOVETAL OVTONOTO GE LGYV
0¢on 5.

- To o ypryopmn pvBuLon, Stotmpnote 10 EMAEYUEVO TANKTPO TOTNUEVO TEPLGCOTEPT

o
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XpNoLHoTOMGTE TNV KOLLLVA GOS TIOAD OUTAdL

Il vo ypnowonomoete 10 xpovodiaxdmt ;

Movo n eotia eunpdg de&rd €xel
xpovodiakontn (u€yltot diapkera 99
remtd ). Tlaviog umopel vo dovievet
KoL X opig avTov.

@ [latorte 10 TANKTPO @ Yo
0¢on Aertovpylog tng eotiag.

e Emégre po oy 0éppavong ano 1

¢og 9 (Tlopdderypo 7} ).

e [latiote T0 TANKTPO -|- 0V
yxpovodraxdmn.

Mot mathote avtd 10 kouunt, apyilet
va AeLtoupyel o xpovodiakoning Kot m
didpkera tov ypovouv (oe AEMTA)
opyilel vo petpdel oTnV TAPOLGLOON

93

® ALatnpPNGTE T0 TOTNUO, Y1 TV
Sidpketa mov embupeite.

‘Otav nepdoet 0 YpoOvog, N €oTia
LLOYELPENATOG GTOUATAEL ETLONG KA1 M
TapPOVGLacT TG Lo VO EVD 1
TAPOVGLACT) TOV YPOVOdLaKOTTH
ovopooprivel oto B . Axo01e AoV
£vol YapaKMPLoTLKO N0
<<drakexoupévo prue>>. o vo
GTOLOTAGETE TOV YO UTOPELTE VO,

@ [Iatiote onoladnroTe TARKTPO
dratoyng.

@ L0 VO TPOTOTOLNGETE TN SLAPKELO,
UTOPELTE VO, TOTHOTE OTOLOINTOTE

GTLYUN T0 TANKTPO + N =

® ['ta va 6TapaTHoETE 10
XPOvodLakdTT K0T T SLEPKELD TOV
LLOYELPENATOG, TTOTNOTE TO TANKTPO
= £wG 0TOV GPNCEL 0
XPOVOSLaKOTTNG.

H Beppaivouevn neproyn cvveyilet
Vo AELTOVPYEL Y OpLg XPOVOSLOKOTT.

Inueimon : 1 dOTELVH TOPOVGLOoT

99 EMTPENEL VO, YVOPLleTe 10 ¥pOvo

HOYELPENATOC TOV HEVEL VTOAOLTOC,
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XPNOLHOTOMGTE TNV KOLLLVA GUS TIOAD OUTAdL

Enuoyn oxevdv - acodrero emoymync

e Iloio okeln lvol 10 TLO KOTAAANA ;

Ziyovpo £xeTe KLOAOG Ta KOTAAANACL
oKelN.

* 2ke0N and atodil pe epayté 1
LOPLG AVTLKOAATLKY ETLKGAOYT :
x0Tpa, TNYAvL, dprielo , ynotapid
KPEQTOC.

» Zke01 and LVTOGidNPo : Yo Vo un
yapoyBet n VOAO - KEPOULKN TAGKCL
GOC, OTOOEVYETE VO GEPVETE TO. GKEUN M
SLoA€ETe oKELN LE TTATO OO EQOYLE.

» XkeON and avo&eidmto atodit
KATdAANAa yLa (pfon ne Enayoyn:
10 TEPLGGOTEPO. GKEVT A0 avOEELSMTO
0TGAAL elval KOTAAANAC Y10, LOYEIPELQL
ue enaywyn (KatcopOAes, GKEUN YLa
TOALEG YPNOELS, TNYAVLO, OpLTeleq) .

e ZKE0N and aAOVHivio He ELOLKO
TATO : eMAEETE GKEUN UE YOVIPO
mubuéva, Tov va drocdaiilouvv
opotoyeveég ynouo (1 Beppoxpacio
SLoveeToL KaAVTEPD) .

‘Eva onpa "CLASS

INDUCTION" (Ertay®yiké 6kebog),
S induction , Bploketon otnv kovliva oag,.
EmA€yovtag 10 6Kkevog mov €yet 1o 1810
onua Aoyotunov, Ba elote olyovpot yio
mv TAnpn cuvufotétnta pe my kovlivo
00G Y10 KOVOVIKEG GUVONKEG XPNONG.
I'o vo cog Bondncovpe va emAégete ta
KaAVTEPQ GKEVN, TOPOTIOETOL £VOG
Kotahoyog pali pue ovt my odnyia.

116

e Tloia eivot ta mo acOUpata VAMKA ;

TA ZKEYH AIIO I'YAAI, KEPAMIKO ‘H
AIIO API'TAO, AAOYMINIO, AIIO
AAOYMINIO XQPIZ EIAIKO IYOMENA,
ATIO XAAKO, KAGQX KAI OPIZMENA
ANOZEIAQTA MH MAI'NHTIKA.

e To teot "oxevoug”

Xapn oty teVOLOYia aLyung g,
N enay@yki Koviiva 6o pnopei va
aVAYVOPLGEL T TEPLEGOTEPX. ELOM
GKEVOV.

TomoBetoTe T0 OKEVOG GOG OE UL
nepLoyn Oppavong e 1oy v
napodetypatog yapv 4, dv n
£voelln tapapver otabepmn to1e 10
oKeVOG 0ag elval cvoppatd, v
avafoceBrvel 101e 10 6KEVOG 6OG dEV
uropel va. xpnotporondst yo
HOYELPEND UE ETOYWYT.

Axdpo kat 6kelin TV omolwv o
nuluévag dev elvorl tedelmg eninedog,
UITOPOVV VoL E1VOL KOTEAANAQ, UE TNV
npoumdbeon vo unv eivat Tapa ToAH
TAPOUOPOMUEVES Ol ETLOOVELEG.

o
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XpNoLHOTOMOTE TNV KOLLLVA, GUS TIOAD OUTAdL

Enloyn okevdv - acdpdiera emaymyne (cuvéyelo)

e Odnyieg ypriong

@ ‘Otav xpNoLULOToLeELTOL £Vo 6KEVOG
UE ECMTEPLKN OVTLKOAANTLKN
emkaloym (TOmov TEOAOV) xmpig 1 Le
oAU Alyo Mmopd, TpobepudveTe 10
oKevog otn B€on 6 | ot B€on 7, Yo
Alyn @po. Mnv xpnotponoteite Toté
0¢on 8 N 9. Yrdpyet kivduvog va
00elpete Ta GKEVN GOG.

@ Mn {ectaivete kAeltotm kovegpPa,
yoti vapyel kivéuvog va ekpoyet
(vt N TPOANYN Loy VEL Yo OAOVG TOVG
TUTOVG TOV GLUOKEVHOV LOYELPENOTOG).
® Yyvictdte po unyv tonobeteite
oxapeg, Paoelg KavoTpo, LETAAAKE
OKEVN LAYELPELNATOG, LOYOLPOTIPOVVA,
poyaipto i GAAO LETOAALKG GKEUN 1|
epyoreio oty kovliva cog. Mropouvv
va {ectabovv edv elvatl KOvTo G Lo
TEPLOYN LAYELPELATOG 1 AELTOVPYLOG.

* O xovliveg dev mpénel va.
APNGLUOTOLOVVTIUL UV UTAYKOS YL
v, Tono0eTELTE 0TLONMOTE.

o to poysipepa, pnv ypnoyuonoLeite
noté alovpuLveyapto, 1) pny torobeteite
notE TAVE 6TNV VAAO - KEPUULKT)
EMOAVELD TPOLOVTA CLOKEVUGUEVA 1)
TOAMYUEVE pEca o€ alovuvoyapto. To
alovpivio Ba Mdeer kot Ba d0apei

OUETAKANTA 1]  GUGKEVN  GOC.

o <<Hlextpovikn>> acdpiarera

Edv n 6gppokpacio tov nAEKTPOVIKOV
KUKA®UATOV YIvEL VIEPPOALKSG VYNAN,
TOTE W10 MAEKTPOVLIKY OCOAAELQ
LELOVEL mv Loy TOoVL
onelevBepwvetal ond v kovliva.

e Acodrern "Gdelag kotooporog”

Kabe Covn 6O€éppovong eivol
efonthionévn ue €va  ocvotnua
0GHOGAELOG TOV OLOTLGTOVEL GUVEY MG
v Bepuoxpoacia g meproyng
0¢ppavong. ‘Etot, dev vndpyel mAgov
kivévvog vmepbépuavong oe
TEPITTWON TOV Ol KOTGAPOAES £ivol
adeleg.

Edv €vog dovpvog Bploketon mave amod tny kovliva cog (Ko1taETe Ty Tapdypado
<<Evtoiyioud6c>>), 10 GUGTHILOTO OGHGAELOG OO YOPEVOVV TNV TOVTOYPOVT
Aettovpyia tng kovlivag Kat Tov ¢ovpvov Ge Aettovpylo, "Tupoivon'.

Ye nepintoon ypnong mg kovlivog eraymyng, Lnv TomobeTeELTE AVILKEILEVO, TTOV £YOVV
LOYVNTIKEG TOLVIES TOV® 6T0 YVOAL (T. x. [Tictwtikég KOpTES, KOGETES, K.T-A. ... ).

I toug dopelg evepy®v pooxevndtov (Bnuatoddteg kopdlag, OVIALEG LVGOVALVNG, ...)
: H niextpixn xovliva c0G EKTEUTEL LECHO TOV GUGTNUATOV ETOYWOYNG
NAEKTPOLOYVNTLKG KVULOTA GTO KOVTLVO NG teptfairiov. Katd cuveénera cog
GLVLGTOVUE Vo €pOETE GE €MOPN LLE TOV KOTOCKEVOOTH TOV LOGYEVLOTOG OO DGTE VO
TPocd1oplcBoHV 01 OTOLEGINTOTE AGLUPATOTNTEC.

o
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Iog va cuvinpnoete ™y koviiva 6og

H ovvtipnon g kovivog cag S1eukolhveToLl ov Ty TPOYHOTONOLELTE TPLY KPVAGEL
tedeimc. Q01060, uny kobopilete TOTE M GuoKEV 60 eved Aettovpyel. Bdite oto

und€v OAa ta nkampuca KOUUTLO KO TO, KOVUTLO YKa{100.

TIPOIONTA EEAPTHMATA
QX NA ITIPOXQPHIETE HOY IIPENEINA
XPHXIMOIIOIHZETE
Zvvmpnm! Tov - Y& MepinTwon Tov - Mukpn Bovptoa pe
O'TCLVG‘I]pI,O"‘IT(,DV Kot depnboiv ol Axpooivo (RSIVOILRAIOTVS
TOV AKPOHLOLOV cmvbnpioteg, kabopiore (8 ,0 £yxvomg
Eyyvong 0 pe  Porifera g TUEGOL E—
Huepric BovpToog ue - omvinpoipas
oxAnpn Tpixo: (Gt ==h
petodkn). To
aKPOd!UGLO S'YX‘D(’ST]Q Oeppocrtoryeio
BPlGKeFm OCTOKEVIPO IRy R NI Vo)
™G ECTIOG e T Hopon : :
ayyetov. [IpoceLte va unv tov opd&ete Kotd m
Sapkera 1ov koBoplopov, yott avtd Bo Stotdpole
TG amOdOCELS NG KoLl ivag 60G. Xe Tepimtmon
OpOEILLOTOC, XPNOULOTOMOTE LLLO, TOPOLLAVOL YLO. VO,
EePoVAMOETE TO AKPOYVGLO EYYVONG.
Tvvtipnon - Zmv nepintoon enipoveoy Aekédwy, - Amon kpéua
67 GOOC KoL XPNOLUOTOINGTE [La U STIAB®TLKN KpEa, KO0 PLoROY.
LAHLE , énetto EemAvveTe e kaBapo vepd. Zkovniote
£6TLOV YKALLOD TPOCEKTLKA KAOE £6Ti0 TPOTOV .
; p - Zdovyydpr.
Eavoypnoiponotoete my kovliva Gog.
Zvvtiipnon g - KobBapicte pe {ect6 vepd, 6N GuvEXeLa - Zpouyydptkoulivog
nave ckovniote. Xe mepintoon Aexké€dwv mov Sev - Eiducd mpoidva yio voAo -
emOGVELAC Byaivouy e()go}f»a, XPNOLUOTOINGTE ELSIKA  epopuukéc emadveleg
yooAL0b TPOLOVTOL Y10 VAAO - KEPOULKES EMLOAVELEC. I 1. : Cera-Clen.
Sovthonon Tov - KoBopiote pe {eoto vepd, om cuvéyela okouriote. g g
81::::0,)2 TeAeLWOTE EVOEXOUEVAX LE TV GKANPT TAELPC, TOL 24)01»{\( opt F/onCwag.
g GYOUYYEPLOV, HETA CKOUMIGTE. - E18ukd mpotoveo yio
EMAYOYNG -2e wepmm)cn Aexédwv mov dev ﬁryawonv €0KOC, WM" KEPOHLKES
XPNOLHOTOAGTE €181KG TPOTOVTQ Y10 VOO - EMPAVEIEG

KEPOLKES EMPAVELES,
(mopaderypo 8 StmAo).

IT. %. : Cera-Clen.

- Ilpotiunote évav kaboplopud Twv VALK®V g kovlivag 6To x€pt mopd 610 TAVVINPLO

Q  métov.

- Mn ypnowonoleite okAnpd coovyydpt yia vo kabapicete vy kovliva cog.

- Y€ TEPLNTOOT TOV ERGAUVIGTEL KATOLO 0PATO PAYLGUA TNV ENLOAVELA TOV
YVOUALOV, ATTOGVVIEGTE UPEGCOS TI) GVGKELT GO TNV TAPOYN PEOUATOS KAl

emkowvoviete pe v Yanpeoia Texvikng EEonmnpétnonc.

118

o



99625701 M._B.gxd 19/11/04 09:04 Page 1

Muikpéc prapec kol dveAeLToVpPYLES

"Exete KGnolo anopia 6YeTLKE PLE TNV KAA AELTOVPYLA TG GVGKEVNG GAS; ... Av106 8¢
onuaivel avaykaotikd 0Tt Vdpyel karoia PAAPN. e kabOs nepintoon eAéyéte ta £E1jg:

ATATIIZTQNETE OTI...

Avoupo TV E6TLOV:

Agv vrapyovv omvOpeg KOTA TO TATNRA
TOV SLOKOTTAV 1) TOV KOVUTLOV.

Katd to natmpoe ndve o€ £vav drakontn,
VRAPYKOVV GTLVONPES TAVTOXPOVA GE OAES
TG £0TiEC.

Yrapyovv omvOipes, aila n/ol eotia/sg
dev avdapoov.

Av n kovliva £xeL acddriera aspiov:
Katd To avappa, ot OLOYEC avapoov
éneito 6ofNVoOVY pOALS GONVETE TOV
draxonn.

Xto pelavti, N £oTia . <
oBiiver N 1M oAéYa m
TOPaPEVEL SvvaTi. *

H ¢Adya £xet akavévietn oym

H xovliva ekTEPmEL LOPAKTNPLOTLKY
OGUT KOTA TLG TPATES YPNOELS TNC.

H xovliva cag mapayer £va ehadpd Mo
KAMK KAOK.

Ot kateapéreg kKGvouvv 06pvBo kata To
ROYELPEND. OTLG ENAYOYLKES ECTIES.

TI ITPEIIEI NA KANETE

- EXéy&te v nhextpikn oOvdeon tng kovivog.

- EAéyEte v xoBaplotnta tov omvinplotmy.

- EXéy&te v koBaplotnta Kot Ty KA GUVOPHOAGYNOY TOV EGTLMV.

- Av 1 xovuliva elvor cuvdedepévn mave oto tponéll epyooiog, eréyEte
1L 10 AyKLOTPO GTEPEMONG dEV ElVaL TOPOLOPOOUEVO.

- EXéy&te 61t o1 daktOALOL oTEYOVOTNTOG KAT™ 0N Tovg Stokdnteg dev
Byaivouv omd ™ 6€on Tove.

Eivat ¢voikd. H Aettovpyla avappotog eivol keviptkn Kot diver eviohég
oe OLEG TIG E0TIEG TOVTOYPOVOL.

- BeBatwbeite 611 0 aywydg e16080v tov YKallov dev elvar chLyuévog.

- BeBoiwbeite 0t 10 unkog g £16080v ykaliot eivot kat® tov 2 m.

- EAéy&te 10 dvoryua g €166800 Ykallov.

- Av éxete ykalL om oLoAn i o defapevn, eréyére 6t avt dev elvor
Gdero.

- Av pélg eykatootioate v kovliva N arrdEate o1aAn yxolio0,
Kpatnote Tov SlokonTn Tatmuévo otn B€on HEYLETOL OvolyHaTog HEXPL VO,
0140eL T0 YKALL OTIG E0TIEG.

- BeBoarmbeite 61t 10 akpodicLlo £yyuong dev ivor UTAOKOPLOUEVO, Kot
eav eilvat, EePOVADOTE TOV UE LLa TOPOUEVOL.

- Avayte v €otia 60G TPOTOV TOMOBETAGETE 6" CVTH TV KOTCOPOAA GOG.

- IMotiote KOAG ToUg LaKONTES KAl KPATHGTE OVTH TNV TLESN Y10 HEPLKA
devteporento Letd my epdpdvion mg dASYOC.

- BePomBeite ot t0 VALKE g eotiag eival 6woTd TomoleTUEVDL.

- BePormbeite 61t ot dakTOALOL GTEYOVOTNTOG KAT® 06 TOVG SlokdnTeg dev
Byaivouv and m B€on tovg.

- Amodvyete to duvatd pevuaTo aépo 6T0 SOUATLO.

- Avayte v eotia 6ag TPoTol TONOBETHCETE ' OLTH TNV KOTOAPOAO GOG.

- Anoovyete 1o Suvatd peduota aépa 6To doUATLo.

- EAéyEte v avitiotoyio petaé&ld tou aepiov Tov YPNCLUOTOLELTE KoL TOV
aKkpodvoLOV £yyuong Tov eival toroBetnuéva (deite  pvBuion TV
aKpOOUCLOV £YX1oNG 670 KEOGAAL0 "XapakTnploTikd agpiov").
YrevOiuion: ot xovliveg mapodidoviar opyikd pe aéplo diktHov (Gvotkd
0£p1o).

EAéyEte v cwot pvBuion tov Pddv tov peravii (Bréne mopdypadog
"AlLayn agpiov”.

- EAéyEte tv kaBopldmro Tov E6TLOV KoL TV akpodictev Tov Bpickovtol
KGTO 010 TIG E0TIEG, TN CLVAPUOAGYNON TOV ECTLMV, KAT. ..

- ExéyEre Ot vmapyel apketd ykalt otn dLéAn cog.

- Zeotavete kG0 eotio enoywyng katd 1 /2 dpo Ue po katoaporo yeudtn
vepo.

Eivatl ¢votoroytkd. Avtdg o nyog mopdyetal amd v Slovoun mg Loyvog
UETAED TV §V0 ENOYOYIKOV ECTLOV.

- Me peydAn woyd, outd to davopevo eival GuoloAoyLlko LE OPLOUEVOLG
TOTOVG OKEVAOV. AEV VILAPYEL KOVEVAS Kivduvog Yo v koviiva cog.
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Oonyoc paysepepartog pe ykall

ITAPAXKEYAXMATA XPONOZ Eortia
XOYIEL Zopoi UEYEANG TO(VTNTOC
TToybppevoteg covnEeg UEYOAANG TOYDTNTOG
WAPIA Zopuog 8-10 Aemtd HEYAANG TOXVTNTOG
Mayeipepévo 8-10 Aemtd HEYAANG TOXVTNTOG
YAATZIEX OALavTEL, ureapveld, pecaiog TaxvTNTOG
UTTESOUEL, WPOP 10 Aemttd LECOLOC TOY VTNTOC
AAXANIKA Avtip, otavdxkt HEYAANG TOXVTNTOG
Apoxdc poyeipenévog 25-30 Aemtd UEYAANG TOYVTNTOG
Nroudteg mpoPevedr 15-20 Aemttd HEYAANG TOXVTNTOG
TTotdteg toryopropnéveg UEYAANG To)DTNTOG
Zbuecg UEYAANC TOY VTINTOC
KPEATA Mrprloio HeyY&Ang toxvTnTOg
Mnrroviét, Oco-urovxo 90 Aemtd UEYOANG ToYDTNTOG
EocxoAdn oto tydve, 10-12 Aemtd HEYAANG TOXVTNTOG
Tovpvevtd (Buvatd YKplA) 10 Aemttd peydAng toxvInTog
THI'ANIZMA TTatdteg HEYOANG TaYVTNTOG
Tnyoviteg UEYAANG TOYDTNTOG
EIIIAOPIIIA Puvldyoro 5 Aemtd HECOLOG TAXVTNTOG
Koundéoteg dppovTmv pecoiog toxvTnTeg
Kpéneg 3-4 Aemtd HEYAANG T VTNTOG
pecoiog toxvTNTOG
Kpep ovyxAél 10 Aemtd LECOLOS TAXVTNTOGS

T'a vo puBuicete koAbTEPO T0 XPOVO LOYELPELOTOC, LTOPELTE VO LETAOEPETE TO GKEVOG OO THV
uo eotia oy GAAN (Topodeiypotog xaptv : and v LeYOAn eotia oy pecaio, avdioya tnv
cuvtoyn mov {ntdet oryavo Bpdoipo...).

T to ymtd mov yperdlovion duvatn Beppokpacia, emAEETe peydAn KoL ypriyopn €oTia.

T g 60AToEGg KO T0 LEGTOLO LAYELPEVUEVOV ESECUATMY, XPNCULOTOLNGTE TV LEGAL0 EGTIA.
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Attention ! conservez soigneusement cette notice avec I’étiquette signalétique collée
ci-dessous.
Note! Look after these instructions carefully with the information label affixed below.

Cuidado! Conserve cuidadosamente este folheto com a etiqueta de caracteristicas
colada em baixo.

IIpocoyxi) ! Pvidéte TLg 00NYLES AVTES KAL TIV ETIKETO TPOSLAYPOYAV OV ELVAL
KOAANUEVT) KATOTEPO.

Réf. appareils : TI 213*
Appliance ref.: TI 213*
Ref. aparelho: TI 213*
Kwd. cuokevov: TI 213*
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