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Indledning

Keere kunde,
Tak fordi De har valgt en ovn fra BRANDT.

Vores udviklingsafdeling har udarbejdet en ny generation af apparater, s&
madlavning bliver en daglig gleede.

Vi har til denne nye Brandt ovn foretrukket et moderne design med
rene linjer, s8 ovnen med sine brugervenlige funktioner og hagje ydeevne
kan indgd som en harmonisk del af Deres kokken.

Brandts produktserier omfatter foruden ovne ogsa en stort udvalg af
kogeplader, emhaetter, vaskemaskiner og keleskabe, der kan indbygges,
og som passer til denne nye Brandt ovn.

Serviceafdelingen er altid villig til at besvare spargsmdl og modtager
gerne forslag (se adressen bagest i vejledningen), da vi hele tiden praver
at opfylde kundernes behov og krav til vores produkter.

Brandt er med sin nyteknologi med til at sikre en stgrre livskvalitet i hver-
dagen og tilbyder produkter, der bliver stadig mere effektive, lettere at
betjene, mere miljgvenlige, flottere og mere driftssikre.

Maerket BRANDT.




Oversigt over ovnen
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BESKRIVELSE AF APPARATET

@ Temperaturvaelger

@ Funktionsveelger

(3) amo

@ Indikator for valgt ovnrille



Sikker ovnrist, der ikke tipper E

Risten kan anvendes som underlag for fade
og forme med retter, der skal steges, bages
eller gratineres. Risten er velegnet til grill-
kad, der laegges direkte pa risten.

T Bageplade
/” ‘ (til bagvaerk)

Denne bageplade har en skrd kant. Den bru-
ges til bagning af bagveerk, f.eks. marengs,
smakager, teerter mv.

Laeg ikke kgdstykker og stege direkte pd bagepladen, da det vil sprgjte meget p&
ovnens sider.

Bradepande

Den bruges til at opsamle stegekraft og -saft,
ndr ovnen er indstillet pa kraftig grill eller grill
med varmiuft. Den kan bruges som stegefad.
Serg for, at det stykke kgd, der skal steges,
ikke er stgrre end bradepanden,

f.eks. fjerkree med grgntsager, der steges ved middel varme.

Bradepanden kan seettes ind i ovnen under grill-legemet for at opsamle stegekraft
og -saft fra grillkadet. Den kan ogsd anvendes til stegning over vandbad og skal i
sd fald fyldes halvt op med vand.




/N Sikkerhedsanvisninger

Laes venligst disse anvisninger, for ovnen installeres og tages i brug.
Denne ovn er beregnet til privat brug i hjemmet og udelukkende til tilberedning af
madvarer. Ovnen indeholder ingen komponenter med asbest.

BRUG AF OVNEN FORSTE GANG:

Fgr ovnen bruges farste gang, skal den opvarmes med ovndgren lukket og uden
madvarer i ca. 15 minutter pd maks. position for at blive "tilkgrt". Den mineraluld,
der omgiver ovnrummet, kan pd grund af bestanddelene afgive en speciel lugt i
begyndelsen. Der kan af samme grund ogsd opstd en smule rgg. Dette er helt
normalt.

EFTERFOLGENDE BRUG AF OVNEN:
- Kontroller altid, at ovndgren er rigtigt lukket, s teetningslisten kan udfylde

sin funktion pa en effektiv made.
- Sgrg for, at der ikke er nogen, som stgtter sig til eller saetter sig pd

ovndgren, ndr den er &ben.

- De tilgaengelige dele og ovnens flader kan blive varme, nér grillen
bruges med ovndgren pd klem. Hold derfor sm3 bgrn pa afstand.

- Ovnen bliver varm, ndr den er teendt. Ror aldrig ved varmelegemerne inde
i ovnen.

- Brug en grillhandske eller et stykke isolerende stof, ndr fade og tilbehgr
tages ud efter tilberedning i ovnen, f.eks. grill, grillspyd, bradepande, bageplade
OSV..

- Beklzeed ikke ovnen med aluminiumspapir. Det vil i givet fald medfare en
ophobning af varme, som har negativ indflydelse pd resultatet af tilberedningen,
og som beskadiger emaljebeleegningen.

- Brug ikke hgijtryksrenser eller damp til renggring af ovnen.

- N3r ovnen renggres, kan overfladerne blive varmere end under normal
brug. Hold derefter sma bern pd afstand.



Installation af ovnen

Elektrisk tilslutning m

Stremafbry der ved

S S

Enpolet ledning 220-240 V ~

2-polet stikkontakt -
+ jord normen
CEI 83

Tils éjtmngskabel \
laengde ca

« Fgr ovnen tilsluttes el-installationen, skal det kontrolleres, at el-installationens
ledningers tvaersnit er tilstraekkeligt til at stramforsyne ovnen pd korrekt vis
(tvaersnittet skal mindst vaere lig med tilslutningskablets tveersnit). Installationens
sikring skal veere pa 16 A.



Installati

Den elektriske tilslutning skal udfgres, far ovhen monteres i indbygningselementet.
e Ovnen skal tilsluttes med et standard tilsiutningskabel med 3 ledere og et
tvaersnit pd 1,5 mm2 (1 fase + 1 nulleder + jord=) som skal tilsluttes et étfaset

ledningsnet pd 220-240 V via et standardelstik med 1 fase + 1 nulleder + jord ——
i overensstemmelse med normen IEC 83 eller en bryder med mindst 3 mm bry-
deafstand i alle poler.

Beskyttelsesledningen (gren-gul) er tilslutt == apparatets jordklemme og skal tifs-
luttes el-installationens jordforbindeise.

 Ved tilslutning til en stikkontakt skal stikkontakten forblive tilgeengelig efter in-
stallationen af apparatet.

« Ovnens nulleder (bl ledning) skal tilsluttes ledningsnettets nulleder.

Opstilling og/eller udskiftning af fadekablet

* Tilslutningskablet (HOS5 RR-F, HO5 RN-F eller HO5 VV-F) skal vaere tilstraekkeligt langt
til, at det kan veere tilsluttet ovnen, ndr ovnen star pd gulvet foran indbygningselementet
Derfor skal fglgende arbejdsgang udfgres, mens apparatet er afbrudt ledningsnettet:

« Rbn daekslet nederst i hgjre side af skaermpladen bag pd ovnen ved at Igsne de
2 skruer. Drej deekslet.

« Fjern isolationen p& hver leder af det nye 12 mm tilslutningskabel.

« Snor omhyggeligt tradene.

« Lgsn skruerne pd polklemmen, og tag den el-ledning ud, der skal udskiftes.

« For el-ledningen ind gennem skaermpladens side i klemskruen, der sidder i hgjre
side af klemraskken.

« Tilslut kablets ledninger i overensstemmelse med maerkerne pd klemreekken.

» Alle tilslutningskablets trdde skal vaere klemt under skruerne.

« Faseledningen pa klemmen L. ’

« Jordledningen, der er gul-grgn, skal forbindes til klemmen =,

« Nullederen (bld) skal tilsluttes med klemmen N.

« Tilspaend skruerne pd klemraekken, og kontroller tilslutningen ved at traekke i
hver enkelt ledning.

« Fastggr kablet ved hjzelp af klemskruen, der sidder i hgjre side af klemraekken.
¢ Luk deekslet ved hjaelp af de 2 skruer.

som fgige af manglende eller ukorrekt tilsiutning af

f Vort ansvar kan ikke gores gaeldende i tilfelde af uheld, der sker
jordforbindelsen.
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af ovnen
Mal til indbygning af ovnen

Emplacement /
vis de fixation

découpe 50x50mm

" 558

2

Emplacement\ |
vis de fixation =

Ovnen er beregnet til indbygning under et kokkenbord eller i et (dbent*
eller lukket) skabselement med bestemte mal (se skemaet).

Ovnen har et optimeret luftcirkulationssystem, som forbedrer stegning/bagning og
renggring, hvis fglgende punkter overholdes:

e Centrer ovnen i indbygningselementet sdledes, at der sikres en afstand pd
mindst 5 mm til andre elementer.

« Det materiale, som indbygningselementet er lavet af, skal veere varmebestandigt
eller bekleedt med et varmebestandigt materiale.

» For at sikre ovnens stabilitet skal den fastspaendes i indbygningselementet med
2 skruer i de anviste huller pa sidevaeggene (se skemaet).

Falg denne fremgangsméde:

1) Fjern skruedaekslerne i gummi for at f8 adgang til fastspaendingshullerne.

2) Bor et hul med @ 3 mm i elementets sidevaeg for at undgd, at treeet gdelaegges.

3) Fastspaend ovnen med de 2 skruer.

4) Saet skruedaekslerne i gummi pd igen (de bruges ogsa til at afdeempe
lukningen af ovndgren).

(*) Hvis kekkenelementet er dbent, skal 3bningen vaere pa maks. 70 mm.

- Kontakt eventuelt en elektriker, der arbejder med hdrde
- hvidevarer, for at sikre, at installationen er korrekt udfart.
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Vedligeholdelse af ovnen

Renggring af ovnen indvendigt

Lad apparatet kgle heit af, far De begynder at ggre det rent. Kontroller, at alle
betjeningsknapper er SLUKKET.

Generelt geelder folgende:
* Apparatet ma ikke oversprgjtes med vand.
* Slibemidler og metalsvampe ma ikke anvendes.

POLEREDE METALFLADER

Brug gaengse renggringsmidler, der er beregnet til vedligeholdelse af polerede
metalflader.

OVNDORENS RUDE

N&r ovndgrens rude er blevet tilsmudset, anbefales det at renggre den indvendigt
med saebevand.

Ovnen er let at renggre, hvis De fglger nedenstdende anvisninger:

Tilsmudsning Renggring Anvend folgende produkter

Let Opblgd omradet med varmt vand. Opvaskesvamp

Ansamling af snavs,
der har vaeret Lad det treekke i 30 min., hvis
opvarmet. ovnen er lun, eller en hel nat,
hvis ovnen er kold.

Specielt renggringsmiddel ti!
ovne i sprayform.
Falg brugsanvisningen.

! A\
,/l aoo ¥

aass
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2 Ovnen skal altid veere slukket, for ovnrummet ggres rent.



Udskiftning af elpaeren

* Paeren sidder i ovnens loft.

Afbryd ovnens nettilslutning, for arbejdet med paeren
pabegyndes, for at undga risiko for elektrisk stgd, og lad ovnen m
afkgle helt, hvis den er varm.

a) Skru lampeglasset af (se tegningen).

Fatning

b) Skru peeren i samme retning for at
lgsne den.

Paerens specifikationer:
-15W
- 220-240 V

- 300°C
- Fatning E 14

¢) Udskift paeren, saet lampeglasset pd
igen, og tilslut ovnen til ledningsnettet.

Skru lgs Lampeglas

Brug en gummihandske til at lasne lampeglasset og lampen med,
idet det bliver lettere at afmontere delene.

Brug af ovnen
Tilberedning med gjeblikkelig start

P& displayet skaly kun klokkeslaettet vises, og det
ma ikke blinke.

» Valg af et program:
Drej funktionsveelgeren hen pd den gnskede
position.

Eksempel: Positionen " g

« Valg af ovnens temperatur til tilberedningen
Drej temperaturvaelgeren hen pd den inds-
tilling, der anbefales i opskriften.
Eksempel: Temperaturen 210°.

+ Herefter varmer ovnen, og termostatens
kontrollampe taender og slukker i henhold til de
valgte indstillinger.

\ '+ Ovnens blaeser fortsaetter i et stykke tid, efter at ovnen er

,\’ slukket, for at sikre, at ovnen afkeles hurtigst muligt.
E
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Symbol

N

Ovnens tilbel

Funktionens navn

Forvarmning

Besk

P Funktionen ¢
retter.

Over- og undervarme

P

p Kreever forva

12

Tilberedningen sker ved hjeelp af
S— varmelegemerne gverst og nederst i
ovnen.
Undervarme Kreever forva
Tilberedningen sker ved hjeelp af [> 4 Tilberedning
— varmelegemet i bunden af ovnen. Seet ovnrister
Middel grill ) Forvarm ovn
Tilberedningen sker ved hjzeip af [>
det gverste varmelegeme. Seet bradepa
— Kraftig grill [> ) Forvarm ovne

Tilberedningen sker ved hjzelp af
det gverste varmelegeme.

Seet bradepar



edningsmader

velse af funktionen Anbefalede anvendelser

Termostaten indstilles pd den gnskede

' pakraevet ved tilberedning af visse p temperatur.
. Efter forvarmningen skal funktionsveel-

geren indstilles pd det gnskede program.

- Anbefales til langsom tilberedning af sarte

-mning. ) madvarer, feks. saftigt ked osv.

- Til stegning af rgdt ked
Ved tilberedning med svag varme i lukkede
gryder, der forst er tilberedt pd kogeplade,
f.eks. coq au vin, dyreragout osv.

> Anbefales til saftige retter, f.eks. qui-
che, frugttaerter osv.
Bunden bliver bagt nedefra.
Anbefales til bagvaerk, der heever,
f.eks. sandkage, boller osv. og til soufflé,
som ikke gdelaegges af en skorpe oven-
pa.

mning.
ned undervarme.
ind p& den nederste ovnrille.

en i 5 minutter. Anbefales til at grille mindre stykker,

som laegges midt pd ovnristen
nden ind pd den nederste ovnrille. gges midt pa ovar

ni5 minutter. Anbefales til grilning af store
maengder, som fordeles under hele
iden ind pd den nederste ovnrille. grillens areal.

13



Fejlfinding

Hvis De er i tvivl om, hvor vidt ovnen fungerer korrekt, betyder det ikke
ngdvendigvis, at der er tale om en driftsfejl. Kontroller under alle omstaendi-

gheder nedenstiende punkter:

Ovnen varmer ikke,

» Ovnen er ikke tilsluttet.
« Installationens sikring
virker ikke.

» Den valgte temperatur er
for lav.
sTermostaten er i stykker.

- Tilslut ovnen.

- Udskift installationens si-
kring, og kontroller dens
meerkeveerdi (16 A).

- Skru op for den valgte
temperatur.

- Tilkald serviceafdelingen.

Temperaturindikatoren er
hele tiden taendt.

« Termostaten er defekt.

- Tikkald serviceafdelingen.

Ovnlyset virker ikke.

¢ Lampen virker ikke.
e Ovnen er ikke tilsluttet,
eller sikringen virker ikke,

- Udskift paeren.

- Tilslut ovnen, eller udskift
sikringen.

Blzeseren fortszetter, efter
ovnen er slukket.

» Blaeseren virker i hejst 1
time efter tilberedningen.

* Hvis den ikke slukker
efter 1 time,

-Abn ovndgren, sd ovnen
hurtigere bliver afkplet.

- Tilkald serviceafdelingen.

Skriv oplysningerne fra ovnens typeskilt herunder:

J' Brandt

MADE IN FRANCE

’ 220 - 240V ~ 50 Hz
! .

14

BRANDT APPLIANCES SAS

N'SER. L.

7 rue Henri Becquerel REF. |
92500 RUEIL MALMAISON
Tvpe |

c€

!
CONS.N°214 ’
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_ signalerar olika r&d och knep.
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Forord

Kéra kund!

Du har just blivit dgare till en ugn av mérket BRANDT och vi tackar fér
visat fortroende.

Véra arbetslag i forskning och utveckling har skapat en ny generation av
apparater just for dig for att du skall kunna laga mat med néje varje dag.

Med sin stilrena utformning och sitt moderna utseende passar den nya
Brandt ugnen harmoniskt in i k6ket och férenar alldeles utmérkt anvén-
darvénlighet med god prestanda vid matlagning.

I Brandts produktsortiment finner du éven ett stort urval av spishéllar,
spisflédktar, diskmaskiner och kylskdp som kan byggas in och integreras
med din nya Brandt ugn.

Det &r sjélvklart att med det sténdiga mélet att kunna tillfredsstélla dina
behov och fordringar p8 bésta sétt finns var kundservice tillgénglig for att
lyssna och svara pé varje fréga eller forslag (se adresser i slutet av detta
héfte).

Som ledare i innovation bidrar Brandt dédrmed till férbéttringar av den
dagliga livskvaliteten genom att sténdigt erbjuda alltmer béttre
produkter, enkla att anvénda, miljévénliga, estetiska och pélitliga.

Varumérket BRANDT.

17



Hur ser ugnen ut?

5l | [
@ -
e ™~
1 ™~
B I

BESKRIVNING AV APPARATEN

@ Temperaturviljare @ Lampa

@ Funktionsviljare @ Effektstegsindikator
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Sékerhetsgaller med tippskydd
e
// Gallret kan anvandas som underlag for alla
7 kérl och formar innehdllande matvaror som
: ska lagas eller gratineras. Det &r ocks3 till for
att grilla kétt (kéttet laggs direkt upp pd
galiret).
e Multifunktionell panna
P (bakverk)

Pannan ar forsedd med en lutande kant och
anvands till bakverk. Den kan anvandas for att
baka kakor som luftiga bakelser med krém,
marangkakor, sandkakor, smérdegskakor...
Undvik att lagga stekar eller annat kott direkt i det for d& kommer spad att spru-
ta ut och sténka p& ugnens véggar.

P Multifunktionell panna
L e (dryppanna)

Pannan tjanar till att samla upp spad och fett
, frn kétt som grillats med grill p& hog véarme
eller med varmluftsgrill. Den kan anvéndas som
stek- eller kokkarl med lagom stora matbita

(t ex: fagel med gronsaker runtomkring vid medelhdég temperatur).

Den skjuts in under gallrets avsatser for att samla in spad och fett fran grillat kott.
Den kan ocksd anvéandas halv fylld med vatten vid kokning i vattenbad.

19



/AN Rdd Angdende Sakerhet

Vi ber om att ta del av foljande anvisningar innan du installerar och
borjar anvanda ugnen. Denna ugn ar konstruerad for enskilt bruk hemma i
bostaden. Den &r avsedd uteslutande till for tillagning av livsmedel. Denna ugn
innehdller inga asbestbaserade komponenter.

FORSTA ANVANDNING:

Innan du forsta gdngen borjar anvanda ugnen maste den hettas upp tom med
stangd ugnslucka under ca 15 minuter pd max lage for att "trimma in" apparaten.
Minerallullet som omsluter apparatens halrum kan i borjan avge en sarskild lukt
som kommer fran dess bestandsdelar. En viss rokavgivning kan dven forekomma.
Bada dessa foreteelser &r normala.

EFTERFOLJANDE ANVANDNINGSTILLFALLEN:
- Se till att ugnsiuckan &r ordentligt stangd s& att tétningspackningen

fungerar korrekt.
- L&t aldrig ndgon stodja sig eller sitta pd ugnsluckan medan ugnen ar éppen.

- Tillgangliga ugnsdelar eller ytor kan bli heta nar grillen anvands
med ugnsluckan pa glént. Hall sm3barn borta frdn ugnen.

- Apparaten blir het nér den ar pd. Se till att inte vidrora véarmeelementen
som finns inuti ugnen.

- Nér du plockar ut olika tillagningstillbehér (galler, stekvandare, dryppanna,
spetthdllare...) ur ugnen efter avslutad tillagning, grip inte tag i tillbehéren med
bar hand, anvand grytlappar eller isolerande tyg.

- Tack inte insidan av ugnen med aluminiumfolie. Annars kommer varmen att
ackumuleras vilket riskerar att oférdelaktigt paverka tillagningsprocessens eller
grillningens resultat och kan medféra skador pa emaljen.

- Anvand inte ndgon apparat for angtvatt eller hégtryckstvatt.

- Ugnens ytor kan bli hetare an normalt vid rengéring, det galler alltsd att
hdlla smabarn p& avstdnd fran ugnen.

20



Hur ska ugnen installeras?

Elanslutning

Differentialdverspannin
= sskydg eller sékn%g, 16

Enfaslinje 220-240 V ~

Eluttag -

2 poler + jord
enligt IEC 83 normen

i . Matarsladd,
langd ca 1,50 m

« Innan ugnen ansluts till eindtet, forsakra dig om att alla ledningar i din elinstal-
lation har tillrackligt stort tvarsnitt for att kunna mata apparaten med strém pa
normalt satt (tvarsnittet fdr inte vara lagre an matarsladdens tvarsnitt). Sakringen
i din elinstallation ska vara 16 ampere.

21



Hur ska ugne

Ugnen ska anslutas till elnatet innan apparaten placeras in i mobeln.

» Ugnen ska kopplas upp med en (standardiserad) matarsladd innehdllande 3
ledare med 1,5 mm2 i tvérsnitt (1 fas + 1 N + jordi=-) som ska anslutas till eln&-
tet 220-240 V ~ enfas via ett standarduttag 1 fas + 1 N + jord =& enligt IEC 83
normen eller en franskiljaranordning pé alla poler med ett 6ppningsavstand mellan
kontakterna pd minst 3 mm. Skyddsledaren (grongul) ska vara ansluten =% till ap-
paratens anslutningskontakt och till elinstallationens jordanslutning.

« Vid uppkoppling till ett eluttag, ska eluttaget forbli dtkomligt efter apparatens

montering.
» Ugnens nolledare (bl ledning) ska anslutas till elnatets nolledare.

Uppkoppling och/eller byte av matarsladd

» Matarsladden (HO5 RR-F, HOS RN-F eller HO5 VV-F) ska vara tillrackligt 18ng for att
kunna anslutas till den inbyggbara ugnen uppstalld pa golvet framfor ugnsmabeln.
Utfor foljande steg efter att ha urkopplat apparaten fran elnatet:

« Oppna luckan till héger om bakre panelen genom att skruva loss 2 skruvar. Vrid
sedan luckan kring dess axel.

» Skala av varje ledare till den nya matarsladden 6ver 12 mm.

* Sno sedan kardelerna omsorgsfullt.

» Lossa anslutningsplintens skruvar och ta bort matarsladden som ska bytas ut.
 Satt in matarsladden genom panelens sida i kabelkldmman som sitter till hdger
om anslutningsplinten.

» Anslut sladdens ledare enligt igenkanningstecken pd anslutningsplinten.

» Alla kardeler pd ledarna ska vara fastklamda under skruvarna.

» Fasledaren ska anslutas till kidmma L. P

» Den grongula jordledningen ska anslutas till klamma =,

* Nolledaren (den bl&a) ska anslutas till kldmma N.

» Skruva fast anslutningsplintens skruvar och kontrollera att varje ledare héller fast
genom att dra i den.

» Satt fast sladden med hjalp av kabelkldmman som sitter till héger om anslut-
ningsplinten.

« Skruva fast bakre panelen med hjalp av de 2 skruvarna.

Vi avsdger oss allt ansvar om olyckor intrédffar som foljd av
& obefintlig eller felaktig jordledning.

22
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installeras?
Nyttiga matt for att bygga in ugnen

Emplacement ."/
vis de fixation

deécoupe 50x50mm

Emplacement!
vis de fixation

Ugnen kan monteras in under arbetsbanken eller i en (6ppen* eller
stiingd) stdende mobel med anpassade inbyggnadsmétt (se vidstdende
schema).

Ugnen har ett optimerat luftcirkulationssystem som ger majlighet att f& utmarkta
resultat vid tillagning av matvaror och vid rengdring om foljande anvisningar foljs:
e Centrera ugnen i mébeln sd att avstandet till angransande mobeln blir minst 5
mm.

» Inbyggnadsmobeins material ska vara varmebestandigt (eller bekladd med
varmebestandigt material).

» For att oka stabiliteten, skruva fast ugnen i mobeln med 2 skruvar genom
speciella hdl avsedda for detta andamal pé sidovaggarna (jfr schema).

For att gora detta:

1) Ta bort skruvarnas gummilock for att komma 3t fasthalen

2) Borra ett hdl med 3 mm i diameter i mobelns vagg for att undvika sprickor i tréet.

3) Skruva fast ugnen med de 2 skruvarna.

4) Satt tillbaka gummilocken pd skruvarna (dessa lock har ocksd en démpande
effekt nar man stanger ugnsluckan).

(*) vid 6ppen mobel ska 6ppningen vara 70 mm (max).

“~'_ For att vara siker pa att din installation motsvarar gillande

w/\ normer, tveka inte att anlita en specialist pd hushallsmaskiner.

=
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Hur ska ugnen underhdllas?

Rengéring av ugnens insida

Innan rengoring paborjas, 18t apparaten svalna och kontrollera att alla véljark-
nappar star i lage AV.

Folj nedanstdende allmanna regler:
* stank inte apparaten med vatten.
* polermedel och skrubbsvampar med metalidelar far inte anvandas.

SLIPADE METALLYTOR

Anvand produkter som finns ute i handeln avsedda fér underhdll av slipade
metallytor.

UGNSLUCKANS GLASRUTA

Efter avslutad tillagning som orsakat stank pa glasrutan rekommenderar vi att ren-
gbra rutans insida med tvalblandat vatten.

Ugnen ar [att att rengora, har foljer ndgra rad:

Typ av smuts Forfaringssitt Produkter att anvinda

BI6t upp omradet ordentligt med

Latt nedsmutsade ytor varmt vatten

Kbékssvampar

Ansamiig av inbrand

emuts L3t verka i 30 minuter vid ljum  Speciell sprej fér rengdring

ugn eller dver natten vid kall av ugnarFolj
ugn. bruksanvisningen.

0 N1,
9“““\)933 e o g%

é fore varje rengoringsingrepp maste ugnen vara avstingd.
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Hur Byter Man Lampa?

« Glodlampan sitter i innertaket p& ugnens hairum.
Koppla ur ugnen fore varje ingrepp i glodlampan for att undvika
A alla risker for eiskador och Iat apparaten svalna vid behov.

a) Skruva loss tittgluggen (se vidstdende bild).

b) Skruva loss lampan genom att vrida i
samma rikining.

Glédlampa

"Lampans tekniska data:

-15W
- 220-240 V

- 300°C
- Sockel E 14

c) Byt lampa, satt tillbaka lampglaset
och koppla ater pa ugnen.

Skruva loss ™\ Tittglugg

— for att skruva loss lampan bor man anvinda gummihandskar vilket
underlittar arbetet.

Hur anvander man ugnen?

Hur lagar man snabbt en rétt?

Programmeraren ska bara visa upp klockslaget;
den ska inte blinka.

« Valj tillagningssatt:
Vrid funktionsvaljaren i onskat lage.

Exempel: lage " iy

« Valj tillagningstemperatur
Vrid termostaten (temperaturvaljaren) och
stall den pd den temperatur som anges i receptet.
Exempel: temperaturmarke 210°,

o Nar allt detta &r gjort, hettas ugnen upp,
termostatlampan lyser upp och slocknar efter varje
genomford instéllning.
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Ugnens olika

Symbol Funktionens namn Funl
el Forvéarmning P P Anvinds in
——— Traditionell > P Kréaver forvé

Tillagningen sker med hjélp av
S— nedre och dvre elementen.
Ugnssula Kréver forv
Tillagning sker med &vre [> Varme tillf6r
— effektsteget. Placera gallr
—— Medelstark grill p Forvérm ug
Tillagning sker med &vre effektste- [> Skijut in dry
get.
— Grill p& hog varme > p Forvarm ugr
Tillagningen sker med hjélp av dvre Skjut in dryj
elementet.
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tillagningssatt

tionens beskrivning

an vissa ratter stalls in i ugnen.

Rekommendationer

Termostaten installd pd
tillagningstemperaturen.

Efter avslutad férvarmning, ténk pé att
vrida tillbaka funktionsvaljaren till laget
for valt tillagningssatt.

mning innan ratten stalls in i ugnen.

Rekommenderas vid tidskrévande och svar-
hanterliga tillagningar: mustigt vilt...

For att steka haftigt morkt kott.

For att smdkoka ratter i sluten
jarngryta som forst stekts pa en
spishall (tupp i vin, viltragu ...).

‘mning.
1 underifran.
st pd nedersta effektsteget.

Rekommenderas till fuktiga ratter
(pajer, kakor med saftiga frukter...)
Degen blir genombakad pd undersidan.
Rekommenderas till luftiga matratter
(engelsk fruktkaka, brioche, luftiga
kakor frén Elsass...) och souffléer som
inte innestangs av skorpan ovanpa.

ypannan pa forsta effektsteget.

Rekommenderas for grillning av sma
mangder som laggs upp i mitten av
gallret.

en i 5 minuter.

pannan pa forsta effektsteget.

Rekommenderas for att grilla stora
mangder av mat som ska fordelas over
gallrets hela yta.
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Vad ska man gora vid

driftstorningar?

Om du missténker funktionsfel i ugnen, betyder detta inte nédvandigtvis att
ett fel uppstdtt. I varje fall skall du kontrollera féljande punkter:

Ugnen upphettas inte.

sUgnen dr inte inkopplad.
« Sakringen har gétt for in-
stallationen.

« Temperaturvadljaren har
satts for lagt.
« Termostaten ar trasig.

- Koppla in ugnen.

- Byt sakring for installatio-
nen och kontrollera dennas
varde (16A).

- Oka den instélida tempera-
turen.

- Tillkalla kundtjansten,

Indikeringslampan T °C
lyser kontinuerligt med
fast sken.

» Termostat trasig.

- Tillkalla kundtjansten.

Lampan i ugnen fungerar
inte langre.

» Lampan har gétt.
« Ugnen ar inte inkopplad
eller sakringen har gatt.

» Lampan har gatt.
» Ugnen &r inte inkopplad
eller sakringen har gétt.

Kylarventilatorn fortsatter
att gé.

e Flakten ar igdng under
max 1 timme efter avslutad
tillagning,

o Om ventilationen fortsat-
ter efter 1 timme.

- Oppna ugnsluckan for att
paskynda ugnens
nedkylning.

- Tillkalla kundtjansten.

Var god och se anvisningarna pd ugnens typskylt:

i 'Brah'dt

‘ MADE IN FRANCE

BRANDT APPLIANCES SAS NSsER L
7 rue Henri Becquerel Rer | |
92500 RUEIL MALMAISON X

o TYPE |
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Fra redaksjonen

Kjaere kunde!

Vi gratulerer deg med kjopet av denne stekeovnen fra BRANDT.

Vére forskere har utarbeidet en ny generasjon kjekkenapparater som skal
gjare matlaging til en glede.

Rene linjer og moderne estetikk gjor denne stekeovnen fra Brandt til
en naturlig del av ditt kjokken hvor den skal bidra til § forene enkel
bruksmetode og hgy prestasjon.

VI denne serien fra Brandt finner du ogsé et stort utvalg av kokeplater,
kjekkenvifter, oppvaskmaskiner og kjoleskap som kan settes sammen
med denne stekeovnen fra Brandt. '

V&r kundeservice er til din disposisjon bdde for § svare pd spersmél og
Iytte til forslag. Du finner vér adresse pd siste side i denne hdndboken.

Brandt setter store krav til fornyelse. Vi legger vekt pd at vére produkter
stadig gir storre ytelse mens de samtidig er enkle i bruk og miljpvennlige,
at de holder estetiske mdl og hgye krav til solididitet.

Vennlig hilsen BRANDT.
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Presentasjon av stekeovnen

@ :
51— _—
oRis £
— ~<
1 ~
B Ar

BESKRIVELSE AV APPARATET
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Sikkerhetsrist |

Du kan bruke denne risten til alle retter og
former som skal stekes eller:gratineres, -samt
til grilling (legg retten rett péfristen)."'“t

‘ Langpanne til kaker: =

&

Bruk denne pannen‘ n&r du skali.fstekem
smakaker eller terter. Kjgtt bar ikke legges
direkte p& ‘derine: pannen da dette vil
fordrsake store mengder sprut i ovnen.

Langpanne
(sprutsamler)

Denne pannen skal ta i mot sprut og fett fra
steking og grilling i ovnen. Du kan bruke den
som stekeplate

(for eks. til fjzerkre med grgnsaker ved middels varme). Plassert under grillen tar
den i mot saft og sprut fra kjgttet. Den kan ogs3 fylles halv opp med vann og

brukes til vannbad.
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/N Sikkerhetsforskrifter

Vennligst les disse rddene for du installerer og bruker stekeovnen.
Denne stekeovnen er laget for privat bruk i brukerens hjem. Den skal utelukken-
de brukes til steking av mat. Stekeovnen inneholder ikke asbest.

VED FORSTE BRUK:

For farste bruk skal du sette ovnen pd hoyeste temperatur, lukke dgren og la
ovnen fungere pd tomgang i 15 minutter.

Mineralullen p& innsiden av veggene kan frembringe en spesiell lukt, og selve
apparatet kan ogsé fordrsake noe rgyk. Dette er helt normalt.

VED FOLGENDE BRUK:

- Kontroller at dgren er helt lukket slik at isolasjonsbé@ndet fungerer riktig.
- Ikke la noen sette seg eller trykke pd dgren nér den er dpen.

- Stekeovnen og dens overflater kan bli varme under bruk av
grillen med dpne dgr. Hold sma barn unna.

- Apparatet blir varmt under bruk. Ikke bergr stekeovnens innside.

- Bruk isolerende tgy ndr du skal ta ut formene etter steking slik at du ikke
brenner deg.

- Stekeovnen skal ikke bekles med aluminiumspapir; dette kan fgre til en
akkumulasjon av varme som vil forstyrre stekingen og skade emaljen.

- Bruk ikke rengjgringsapparater med damp eller hpyt trykk.

- Under rengjoring kan overflatene bli varmere enn ellers. Hold smd barn
unna.
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Installasjon av stekeovnen

Elektrisk tilkopling

= Overspeﬂnlngsvern eller m

Mono linje 220-240 V~

Stregmkontakt o

2 poler + jord CEI
83-norm
ik

Tilfgrselskabel
lengde: 1, 50 \
cm.

« Fgr du kopler til skal du forsikre deg om at ledningene pa ditt system har et stort
nok tverrsnitt (minst like stort som p4 tilfarselskabelen). Sikringen skal vaere pd
16 A
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Installasjon

Apparatet skal koples til fgr du setter det pd plass i mgbelet.

* Stekeovnen skal koples til med en kabel med 3 ledere pd 1,5 mm2 (1 fase + 1 N
+ jord =) som skal koples til et monofaset stramnett pd 220-240 V ved hjelp av

en stikkontakt med 1 fase 1 N + jord == som tilfredstiller CEI 83-normene, eller til
en flerpolet bryteanordning med en bryteavstand pd 3 mm. LJordledningen

(grenn/gul) koples == til apparatets kontakt og jordklemme.

« Dersom apparatet koples til en stikkontakt skal denne veere tilgjengelig nér
installasjonen er gjennomfgrt.

« Stekeovnens ngytrale kabel (bl&) skal kobles til stramnettets ngytrale kabel.

Tilfgrselskabelen

« Tilfgrselskabelen (HO5 RR-F, HO5 RN-F eller HO5 W-F) md vaere lang nok til & nd
stekeovnen ndr den stdr pa gulvet foran mgbelet.

For & kople til tilfgrselskabelen: ( apparatet er frakoplet stromnettet):

« Rpne luken nederst til hgyre p& apparatets bakside ved & skru lgs de 2 skruene
og vippe luken til side.

+ Strippe hver av ledningene i den nye tilfgrselskabelen over 12 mm.

« Tvist endene.

« Skru Igs klemmens skruer og trekk ut kabelen som skal skiftes.

o Legg tilfgrselskabelen ved kabelholderen pd hgyre side av kiemmen.

« Kople sammen ledningene etter merkene pd kiemmen.

« Alle tr8dene i tilfarselskabelen skal ligge fast under skruene.

* Faseledningen pa klemme L.

« Den grgnn/gule jordledningen md vaere koblet til klemme =,

« Den ngytrale ledningen skal koples til.

« Stram klemmens skruer og kontroller at alt sitter som det skal ved & trekke litt pa
hver ledning.

« Fest kabelen med kabelholderen pd hgyre side.

» Lukk luken med de 2 skruene.

Vi fraskriver oss et hvert ansvar for skade som mdtte skje som
folge av manglende, defekt eller innkorrekt jordtilkopling.
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av stekeovnen

Ngdvendige mal ved innfelling av stekeovnen.

Emplacement
vis de fixation

découpe 50x50mm

" 558

-

Emplacemen:\ |
vis de fixation

Stekeovnen kan innfelles under en arbeidsbenk eller i et 3pent (*) eller
lukket mgbel hvis mal tilsvarer mdlene som vises pa skjemaet.

Denne stekeovnen er utstyrt med et luftsirkulasjonssystem som gir de beste
stekeresultater og rengjgringsresultater dersom man respekterer fglgende:

» Plasser stekeovnen i mgbelet slik at den stdr minst 5 mm fra neste mgbel.

» Mgbelet hvor stekeovnen skal plasseres skal vaere av et materiale som tdler
varme (eller veere dekket av slikt materiale).

» Fest stekeovnen til mgbelet med de to skruene til dette formdlet pa
side-hgydene (se skjema):

1) Fjern gummibeskytterne slik at du far tilgang til skruehullene.

2) Lag et hull pd 3 mm @ i mgbelet slik at treverket ikke sprekker.

3) Feste stekeovnen med de 2 skruene.

4) Sett gummibeskytterne p& plass (de brukes ogsa til & dempe dgrens kraft ndr
den lukkes).

(*) dersom mgbelet er dpent skal dpningen vaere maksimum 70 mm.

-/ For & veere sikker pa at installasjonen er riktig utfert kan du

NI/~ kontakte spesialister for plassering av kjskkenapparater.
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Vedlikehold

Innvendig rengjoring av ovnen

Fgr du begynner rengjgringen skal du la apparatet kjgle seg helt ned, og kon-
trollere at alle brytere star pd STOPP.

Som generell regel skal du:
* jkke sprute vann pa apparatet.
* jkke bruke stilborster eller skurepulver.

POLERTE METALLOVERFLATER
Bruk vanlige rengjgringsmidler for polert metall.

OVNSVINDUET
Vinduet bgr rengjares med s&pevann etter hver steking som har fordrsaket sprut.

Stekeovnen er enkel & holde vedlike. Her kommer noen rad:

Type urenheter Hvordan gé frem Utstyr

Lette urenheter Bruk varmt vann pd omrddet. Oppvasksvamp

Urenheter fra flere
stekeperioder Varmt vann i 30 minutter i lunken
ovn eller en hel natt i kald ovn.

Rengjaringsspray for
stekeovn. Respekter
bruksanvisningen.

. L
N
SRS S W

2 Ved all rengjgring i ovnen skal apparatet veaere avskrudd.
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Utskifting av lampen

« Lyspaeren sitter i stekeovnens tak.
For & unngd elektrisk stot skal du kople fra stekeovnen for du
A utforer arbeid pa lampen. La apparatet kjole seg ned om
ngdvendig.

a) Skru lgs lampeglasset (se motstdende
tegning).
b) Skru Igs lyspeeren i samme retning.
Lyspaerens karakteristikker:

-15W

- 220-240 V

- 300°C

- Sokkel E 14
c% Skift lyspaeren, og sett lampeglasset | Skru Igs Lampeglass

tilbake pa plass. Deretter kobler du til
stekeovnen igjen.

Lyspaere

j:. For & gjore operasjonen lettere bor du bruke en gummihanske ndr m
¥ du skrur lgs lampeglasset.

Bruk av stekeovnen
Dyeblikkelig steking

Programvelge'ren skal kun vise klokkeslettet. Den
skal ikke blinke.

« Velg stekefunksjon:
Sett funksjonsbryteren i gnsket posisjon.

For eksempel: posisjon " a-

« Velg temperatur

Sett termostaten (temperaturvelgeren) pa
gnsket temperatur.

For eksempel: 210°.

« Nar dette er gjennomfart vil stekeovnen varmes
opp og termostatlyset komme pd og slukkes etter
hvordan du har stilt den inn.
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Symbol

N

Funksjon

Forhdndsoppvarming

Stekefi

} Brukes for st

Tradisjonell ovn.

P Krever forhdn

40

Oppvarmingen gjgres av nedre og ovnen.
— gvre varmeelement utenr.
Ovnsgulv Krever forhan
Stekingen utfgres av nedre varmee- P nedenifra. Pla
— lement.
Middels grill p Krever forhar
Stekingen utfgres av gvre varmeele- Brukes far st
ment. }
Sterk grill. p Krever forhan

Stekingen utfgres av gvre varmeele-
ment

Brukes for st



Iinksjon

Beskrivelse

:king av enkelte retter..

Anbefalinger

Sett termostaten pd gnsket temperatur.

p Ikke glem & sette funksjonsvelgeren pd

pnsket funksjon ndr
forhdndsoppvarmingen er over.

dsoppvarming fgr retten settes inn i

Anbefales for langsommere og forsikti-

p gere steking: mort fjeerkre for eks. For

steking av kjatt som skal veere rgdt, for
retter i lukket form hvor stekingen alle-

rede er pdbegynt pd stekeplaten (coq au M
vin, ragu osv.

dsoppvarming.Varmen kommer
sser risten pa nederste rille.

) Anbefales for fuktige retter(quicher, ter-

ter med saftige frukter osv.) Deigen blir
godt stekt under. Anbefales for deiger
som skal heve (boller, kouglof osv.) og
for suffleer som nd ikke blir hindret av
skorpe pd undersiden.

idsoppvarmingi 5 minutter.

iking av enkelte retter.

Anbefales for grilling av retter i sma
mengder. Sett retten midt pa risten.

dsoppvarmingi 5 minutter.

king av enkelte retter.

Anbefales ved grilling av stgrre
3 mengder som legges utover hele risten.
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I tilfelle anomali

Selv om du er i tvil om at stekeovnen fungerer som den skal, betyr ikke
dette ngdvendigvis at den er i ustand. Uansett ber du sjekke folgende:

Stekeovnen varmes ikke
opp.

» Stekeovnen er ikke koblet
til nettet.

« Sikringen pa din installas-
jon er gatt.

» Den valgte temperaturen

- Koble til stekeovnen.

- Skift sikringen i din
installasjon, og kontroller
spenningen (16A).

- @k den valgte temperatu-
ren.

Stekeovnens lampe virker
ikke lenger.

« Stekeovnen er ikke koblet
til nettet, eller sikringen er
gatt.

er for lav. - Kontakt service-tiemesten.
sTermostaten fungerer ikke.
Temperaturindikatoren « Termostaten fungerer ikke. | | - Kontakt service-tiemesten.
lyser hele tiden. )
» Lampen virker ikke. - Skift ut lampen.

- Koble stekeovnen til nettet
eller skift sikring.

Ventilasjonen for
nedkjaling fortsetter etter
at ovnen er stanset.

+ Ventilasjonen fungerer
maksimum 1 time etter
steking,

¢ Hvis den ikke er stanset
etter 1 time

- Rpne ovnsdgren slik at
nedkjglingen kan g& raskere.

- Kopntakt service-tjemes-
ten.

Skriv her opplysningene péd identitetsplaketten.
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Introduction

Dear Customer,

Thank you for buying a BRANDT oven.

Our design staff have produced a new generation of kitchen equipment,
to make everyday cooking a pleasure.

You will find that the clean lines and modern look of your Brandt oven
blends in perfectly with your kitchen décor. It is easy to use and per-
forms to a high standard.

Brandt also makes a range of products that will enhance your kitchen
such as hobs, extractor hoods, built-in dishwashers and refrigerators.
There are models to complement your new Brandt oven.

Of course, we make every effort to ensure that our products meet all
your requirements, and our Customer Relations department is at your
disposal, to answer all your questions and to listen to all your sugges-
tions (see back cover of manual).

Brandt has always been a leader in the development of new products,
thus enhancing the quality of everyday life by providing increasingly
efficient products, that are easy to use, respect the environment, and are
attractive and reliable.

The BRANDT name.
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Your oven

Ot - -
- -
1/ o o~
|

OVEN FEATURES

@ Temperature control @ Light
@ Feature selector @ Rail positions
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Anti-tip safety shelf

Food can either be placed on the shelf in a
dish or cake tin for cooking or browning, or
may be placed directly on the shelf itself.

Multi-purpose baking tray

This tray has a raised edge and can be used
for baking pastries (choux buns, meringues,
small cakes, flaky pasties, etc).

Joints should not be cooked in this tray
uncovered because fat could spit all over the oven sides.

Muiti-purpose baking tray
(grill pan)
S This is used to collect the juices and fat when
T % | cooking with the full grill or with a pulsed grill.
s It can be used to cook dishes of a suitable size
~~\;-»;,;~»"i (for instance a chicken surrounded by vegeta-
: bles),

at a moderate temperature. Place in on the rails beneath the grill to catch the drips from grilled
food. You can also use it as a bain-marie and half fill it with water.
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A Safety recommendations

Please read these instructions before installing and using your oven.
The oven has been designed for domestic use only for cooking food. No asbestos
has been used in its construction.

USING FOR THE FIRST TIME:

Before you use your oven for the first time, leave it empty and, with the door
closed, turn it on to maximum temperature and let it heat up for 15 minutes. This
"runs the oven in". During this time there may be some smell from the mineral
wool that insulates the oven and there could be some smoke. This is perfectly
normal.

NORMAL USE:
- Always close the door properly. The oven is fitted with a seal designed to

work with a closed door. ) .
- Never lean or let anyone sit on the oven door when it is open.

- The oven parts and accessories can become hot when the door is
left partially open and the grill on. Always keep children at a safe distance.

- When the oven is on it will get hot. Take care not to touch the heating
elements inside the oven.

- Always protect your hands with oven gloves or something similar when
removing food, accessories or containers from the oven.

- Do not line your oven with kitchen foil. The metal will increase the heat pro-
duced and could ruin the food and damage the enamel.

- Never use a spray or a high-pressure washer to clean the oven.

- During self-cleaning, surfaces can become hotter than in normal use.
Children must be kept at a distance.
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How to install your oven

Electrical connections

Ele trccnty meter mains)
single-phase
240 vV alternatmg
current 50 Hz)

= Fused 16A or differential
circuit breaker

220-240 V single phase
alternating cufrent supply

Socket py
2 -pin with earth E

| o

| - Connecting cable \
approx £.50 m.

 Before connecting your oven, make sure you are using the correct size cable.
The cross-section should be the same as the cable connected to the oven. Use a
16-amp fuse.
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How to insta

The electrical connections are made before the oven is installed in its housing.
« The oven must be connected using an approved 3-core cable (live, neutral and
earth =~ ) with 1.5 mm square conductors. This should be connected via a 3- pin-

socket (live, neutral, and earth == to the main supply which should be should be a
220-240V, alternating single-phase current. If the oven is not connected using a
plug and socket, it must be connected to a multi-pole switch with a minimum gap
of 3 mm between contacts. The earth wire (green and yellow) should be connected
to the terminal marked with the earth symbol == on the appliance and to the earth
in the switch.

« Where the oven is connected using a separate plug and socket this must be
accessible after the oven has been installed.

+ The neutral wire (blue) of the oven must be connected to the neutral in the main supply.

Fitting new wiring and/or changing cables.

« The supply cable (HO5 RR-F, HO5 RN-F or HO5 W-F) must be long enough to allow
the oven to rest on the floor in front of its housing.

With the oven sitting on the floor and disconnected:

« Open the trapdoor at the bottom right hand side at the back of the oven by
removing the 2 screws and swinging the door away.

« Remove the sheath from each wire in the new cable up to 12 mm.

» Twist the ends carefully together.

« Unscrew the terminal screws and remove the wires that need changing.

« Pass the new cable through the wire clamp to the right of the terminals.

« Connect the wires up in accordance with the markings on the terminals.

« Make sure all wires are trapped under the screws.

o The brown wire (live) going to terminal marked L.

« The green and yellow wire (earth) going to the one marked =

« The blue wire (neutral) going to the terminal marked N.

« Tighten the screws and check, by tugging on each wire, that they are firmly connected.
« Tighten the clamp to hold the cable.

« Close the trapdoor using the two screws.

We cannot accept any liability in the event of an accident
A resulting from non-existent or faulty earthing.
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11l your oven

Dimensions for installation use

Emptacement
vis de fixation ~

découpe 50x50mm

" 558

®

Emplacemsntx
vis de fixation

The oven may be housed either under a work surface or built into a
column that is open* or closed with a suitable opening.

Your oven works at its best and produces excellent results when cooking and clea- E
ning itself, if its air circulation is not compromised:

» The oven must be centred in the unit so that there is a minimum distance of 5

mm between it and the surrounding unit.

» The housing unit or its outer surface must be capable of withstanding heat.

» To ensure the oven rests firmly in the housing, screw it to the housing unit using

the holes on the side uprights provided (see diagram).

To do this:
1) Remove the rubber stoppers masking the fixing holes.

2) To prevent the housing unit splintering, drill two holes 3 mm in diameter in the wall of the
housing unit opposite the fixing holes.

3) Attach the oven using the two screws.

4) Conceal the hole using the rubber stoppers. (These also help to cushion the
closing of the oven door).

(*) If the housing unit is open at the back, the gap must not be more
than 70 mm,

_\,/ ~ If you are unsure about fitting this oven yourself please use a
-

qualified electrician.
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Looking after your oven

Cleaning the inside

Before cleaning your oven let it cool down and make sure all switches are off.
General advice:

* Never spray water into the oven.
* Never use scouring pastes or scourers on the oven.

POLISHED METAL SURFACES
Only used materials recommended for polished metal.

GLASS IN OVEN DOOR

If the food cooked produces lots of splashes, wipe the glass on the inside with soapy
water.

Your oven is easily cleaned. Here is a guide to help you:

Type of marks What to use Treatment
Lightly soiled Soak the arev?la\:/:rll with warm Washing-up sponge

Built up deposits Aerosol specially designed
for ovens. Follow advice on

the container

Leave for 30 mins in a warm
oven or overnight in a cold one

é Always check that the oven is off before you clean the inside.



Changing a bulb

« The light bulb is housed in the ceiling of your oven.

Warning! Switch off the power at the main switch before
A attempting to change the bulb. Leave the oven to cool if
necessary.

a‘)agpas&r)ew the protective shade (see bulb fitting

b) Unscrew the bulb in the same direction.
The bulb used is a:

-15wW

- 220-240 V

- 300°C

- E 14 screw-fitting bulb

¢) Change the bulb, replace the shade and
swﬂ:d1 your oven back on at the mains.

€ :: 1t is easier to unscrew the shade and bulb if you wear a rubber
¥ glove.

How to use your oven
How to cook straightaway E

The timer display only shows the time of day. It 0
should not be blinking.

« Choose how you want to cook your food:
Turn the dial until it is indicating your choice.

The example chosen is " a-

* Choose the temperature you want to cook at:
Turn the dial (thermostat) to the temperature
recommended for the food you are cooking.
The example shows 210°.

o After this, the oven heats up, the thermostat light
glows on and off as the oven temperature adjusts.

\ L/ After cooking, the fan continues to operate for a while in
Z\ order to cool the elements right down.
g
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Cooking

Symbol Feature

el Pre-heat D P Use this bef

— Conventional oven [> p Pre-heating s
Food is cooked by a top and bottom temperature.

Sm—— element.
Oven bottom Pre-heating r
Only the bottom element heats up. D P underneathy
Middle Grill ) Pre-heat for
Cooking is carried out by the upper [> Slide the gri
element.

= Full gril D p Pre-heat for
Cooking is done by the top element Slide the gril
only >
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methods

Description

e cooking some foods.

Recommendations

Set the temperature to the one you wish
to cook at. At the end of the pre-heat
cycle make sure you turn the selector to
the method of your choice.

eeded to reach the required

Recommended for food requiring
slow, careful cooking such as game
and braising joints. Ideal for sealing red
meat joints and simmering lidded cas-
seroles whose contents have been par-
tially cooked on the hob first.

equiredFood is cooked from
se a shelf near the bottom.

Recommended for dishes with a lot of
liquid (quiches and fruit pies) as the
pastry base is cooked through. Use also
for food that rises (bread and cakes)
and uncovered soufflés.

GE

5 minutes.

I pan onto the rail beneath the grill.

For grilling small quanitites that are
placed in the middle under the grill.

5 minutes.

| pan onto the rail beneath the grill.

For grilling large amounts that can

3 be spread out across the grid.
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Troubleshooting

If you're not sure that your oven is working properly, it doesn't necessarily

mean that there's a problem. In all cases, check the following points:

The oven isn't heating.

« The oven isn't connected
to the power supply.
« The fuse has blown.

« The temperature selected
is too low.
« The thermostat is faulty.

- Connect to power supply.

- Change the fuse, checking
that it is 16A.

- Increase the temperature
selected.

- Contact the After-Sales
Service,

The temperature light
does not go out.

« Faulty thermostat.

- Contact the After-Sales
Service.

The cooling fan keeps
working after the oven is
turned off.

hour after cooking has
stopped,

« If it has not stopped after
1 hour

Copy here the details that are on your oven manufacturer's plate:

OB ENNte

« The lamp is unusable. - Change the bulb.

The light inside the oven e The oven isn't connected

isn't working. to the power supply or the | | - Connect to power supply
fuse has blown. or change fuse.
« The fan is still working an | | - Open the door to help the

oven cool down more
quickly.

- Contact the After-Sales
Service.

BRANDT APPLIANCES SAS N°'sER.L ]
7 rue Henri Becquerel REE | ‘
92500 RUEIL MALMAISON

e

TyPE |
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99625322 10/02
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