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PENSATI PER VOI

Grazie per aver acquistato un'apparecchiatura Electrolux. Avete scelto un prodotto che ha alle
spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, & stato
progettato pensando a voi. Quindi, in qualsiasi momento desiderate utilizzarlo, potete esser certi
di ottenere sempre i migliori risultati.

Benvenuti in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:

informazioni sull'assistenza.

ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.electrolux.com

g registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.electrolux.com/productregistration

acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione. Modello, numero dell'apparecchio
(PNC), numero di serie.

& Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza
@ Informazioni e consigli generali
Informazioni in materia di sicurezza ambientale

Con riserva di modifiche.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installa-
re e utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é re-
sponsabile se un'installazione ed un uso non corretto del-
I'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sem-
pre le istruzioni a portata di mano in caso di necessita du-
rante |'utilizzo.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

AVVERTENZA!
Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita perma-
nente.

¢ Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fi-
siche, sensoriali 0 mentali 0 con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, se sorvegliati
O se sono stati istruiti relativamente all'uso dell'appa-
recchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

¢ Non consentire ai bambini di giocare con |'apparec-
chiatura.

e Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata
dei bambini.

e Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall'ap-
parecchiatura durante il funzionamento o raffredda-
mento. Le parti accessibili sono incandescenti.

e Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicu-
rezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

¢ La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere eseguiti dai bambini senza supervisione.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

¢ | 'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano
molto durante I'uso Non toccare le resistenze.
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2. A\

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di controllo
remoto distinto per mettere in funzione I'apparecchiatu-
ra.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito durante
la preparazione di cibi in quanto olio e grassi potrebbe-
ro provocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'ac-
qua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le fiamme ad
€s. con un coperchio o una coperta di protezione dal
fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

Non usare dispositivi per la pulizia a vapore per pulire
I'apparecchiatura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e co-
perchi non dovrebbero essere posti sulla superficie del
piano di cottura in quanto possono diventare caldi.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questa apparecchiatura & adatta ai e Proteggere le superfici di taglio con un
seguenti mercati: materiale di tenuta per evitare che I'u-
midita causi dei rigonfiamenti.
2.1 Installazione e Proteggere la basle\dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.
AWERTENZA! . . ¢ Non installare |'apparecchiatura accan-
L'installazione dellapparecchiatu- to ad una porta o sotto una finestra, per
ra deve essere eseguita da perso- evitare che pentole calde cadano dal-
nale qualificato. I'apparecchiatura quando la porta o la

finestra sono aperte.

Rimuovere tutti i materiali di imballag- « Se l'apparecchiatura viene installata so-

gio. . . ) pra dei cassetti, assicurarsi che lo spa-
Non installare o utilizzare I'apparecchia- zio, tra la base dell'apparecchiatura e il
tura se e danneggiata. cassetto superiore, sia sufficiente per il
Attenersi alle istruzioni fornite insieme ricircolo d'aria.

all'apparecchiatura. e La base dell'apparecchiatura pud surti-
E necessario rispettare la distanza mini- scaldarsi. Si consiglia di prevedere un
ma dalle altre apparecchiature. pannello divisorio in materiale non in-
Fare sempre attenzione quando si spo- fiammabile al di sotto dell'apparecchia-
sta I'apparecchiatura, perché & pesan- tura per rendere inaccessibile la base.

te. Indossare sempre guanti di sicurez-
za.



Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elet-
trica.

e Tuttii collegamenti elettrici devono es-
sere eseguiti da un elettricista qualifica-
to.

e | 'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

¢ Prima di qualsiasi intervento, & neces-

sario verificare che I'apparecchiatura sia

disinserita dalla rete elettrica.

e Utilizzare il cavo di alimentazione appro-
priato.

e Evitare che i collegamenti elettrici si ag-
groviglino.

e Assicurarsi che il cavo di alimentazione
o la spina (ove prevista) non sfiori I'ap-
parecchiatura calda o pentole calde
quando si collega I'apparecchiatura alle
prese vicine

¢ Verificare che |'apparecchiatura sia in-
stallata correttamente. Un collegamento
elettrico o una spia lenti (ove previsti)
potrebbe far diventare il terminale in-
candescente.

e Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

e Utilizzare il morsetto fermacavo sul ca-
VO.

e Accertarsi di non danneggiare la spina
e il cavo (ove previsti). Contattare il
Centro di Assistenza o un elettricista
quallificato per sostituire un cavo dan-
neggiato.

¢ | 'impianto elettrico deve essere dotato
di un dispositivo di isolamento che con-
senta di scollegare |'apparecchiatura
dalla presa di corrente a tutti i poli. Il di-
spositivo di isolamento deve avere una
larghezza dell'apertura di contatto non
inferiore ai 3 mm.

e Servirsi unicamente di dispositivi di iso-
lamento adeguati: interruttori automati-
ci, fusibili (quelli a tappo devono essere
rimossi dal portafusibile), sganciatori
per correnti di guasto a terra e rele.

Collegamento gas

e Tutti i collegamenti del gas devono es-
sere eseguiti da una persona qualifica-
ta.
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e Adottare le misure necessarie per ga-
rantire una corretta circolazione intorno
all'apparecchiatura.

¢ | e informazioni relative all'alimentazione
del gas si trovano sulla targhetta dei
dati.

¢ | a presente apparecchiatura non e col-
legata a un dispositivo per I'evacuazio-
ne dei residui di combustione. Assicu-
rarsi di collegare |'apparecchiatura con-
formemente alle disposizioni vigenti sul-
I'installazione. Fare attenzione ai requi-
siti relativi ad un'adeguata ventilazione.

2.2 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, scottature o
scosse elettriche.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un am-
biente domestico.

e Non apportare modifiche alle specifiche
di questa apparecchiatura.

e Non lasciare mai I'apparecchiatura in-
custodita durante il funzionamento.

¢ Non mettere in funzione I'apparecchia-
tura con le mani umide o quando c'e un
contatto con I'acqua.

¢ Non appoggiare posate o coperchi sul-
le superfici di cottura. Possono diventa-
re roventi.

e Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo.

AVVERTENZA!
Si puo verificare un'esplosione o
un incendio.

e Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori infiammabili. Mantenere fiamme
0 oggetti caldi lontani da grassi e olio
quando li si utilizza per cucinare.

¢ | vapori rilasciati da un olio molto caldo
possono provocare una combustione
spontanea.

e | 'olio usato, che pud contenere residui
di cibo, puo liberare delle fiamme ad
una temperatura inferiore rispetto ad un
olio utilizzato per la prima volta.

¢ Non appoggiare o tenere liquidi o mate-
riali infiammabili, né oggetti facilmente
incendiabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.
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AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare I'ap-
parecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul pannel-
lo dei comandi.

Non esporre al calore pentole vuote.

Non mettere in funzione le zone di cot-
tura in assenza di pentole o con pentole
vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura.
La superficie si potrebbe danneggiare.

Non appoggiare la pellicola di alluminio
direttamente sull'apparecchiatura.

Non lasciare che vengano a contatto
con la piastra sostanze acide, come per
esempio aceto, succo di limone od an-
ticalcari. Si potrebbero formare della
macchie opache.

Provvedere ad un'adeguata ventilazione
nell'ambiente in cui si trova I'apparec-
chiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazio-
ne non siano ostruite.

Utilizzare solo pentole stabili, di forma
corretta e con un diametro superiore al-
le dimensioni dei bruciatori. La lastra di
vetro (ove presente) pud surriscaldarsi e
rompersi.

Accertarsi che la fiamma non si spenga
quando si gira rapidamente la manopo-
la dalla posizione massima a quella mi-
nima.

Accertarsi che le pentole si trovino al
centro degli anelli € non tocchino i bordi
della superficie di cottura.

e Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione all'apparecchiatura.

¢ Non utilizzare un diffusore di fiamma sul
bruciatore.

2.3 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare I'ap-
parecchiatura.

e Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei mate-
riali che compongono la superficie.

e Non nebulizzare acqua né utilizzare va-
pore per pulire I'apparecchiatura.

e Non pulire i bruciatori in lavastoviglie.

¢ Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo de-
tergenti neutri. Non usare prodotti abra-
Sivi, spugnette abrasive, solventi 0 og-
getti metallici.

2.4 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

e Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire corretta-
mente |'apparecchiatura.

e Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

e Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.
e Appiattire i tubi del gas esterni.
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3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Disposizione della superficie di cottura

e
O O

OO0 00

B B

Bruciatore semi rapido
Bruciatore a tripla corona
Bruciatore ausiliario
Manopole di regolazione

3.2 Manopole di regolazione

Simbolo Descrizione

Simbolo Descrizione
. manca I'alimenta-
zione del gas /
posizione off

posizione di ac-
2';1 m censione / ali-

mentazione mas-

sima del gas

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

4.1 Accensione del bruciatore

& AVVERTENZA!
Fare attenzione in fase di utilizzo
di fiamme libere all'interno di una
cucina. Il costruttore declina qual-
siasi responsabilita in caso di cat-
tivo utilizzo delle fiamme.

@ Accendere sempre il bruciatore
prima di posizionare le pentole.

Per accendere il bruciatore:

1. Premere verso il basso la manopola di
controllo e ruotarla in senso antiorario

fino a farle raggiungere la posizione
massima ( 2L () ).

alimentazione mi-
m nima del gas

2. Tenere premuta la manopola di rego-
lazione per circa 5 secondi; in questo
modo la termocoppia si riscaldera.

3. Regolare la fiamma, dopo che si &
stabilizzata.

Se il bruciatore non si accende

dopo alcuni tentativi, controllare
che la corona e lo spartifiamma
siano correttamente posizionati.
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& In assenza di elettricita, & possibile
accendere il bruciatore senza uti-

lizzare il dispositivo elettrico; in tal
caso sara sufficiente awvicinarsi al
bruciatore con una fiamma, pre-
mere verso il basso la relativa ma-
nopola e ruotarla in senso antiora-
rio verso la posizione di massimo
rilascio del gas.

@ Nel caso in cui il bruciatore si do-
vesse spegnere, ruotare la mano-
pola di controllo in posizione Off
per cercare di riaccendere il bru-
ciatore dopo almeno 1 minuto.

@ Il generatore di scintille si avvia in
modo automatico all'accensione
delle prese, dopo l'installazione o
dopo un'interruzione di corrente.

Non si tratta di un'anomalia.

4.2 Spegnimento del bruciatore

Per spegnere la fiamma, ruotare la mano-
pola sul simbolo @ .

A) Spartifiamma bruciatore AVVERTENZA!
B) Corona bruciatore Ridurre o spegnere sempre la
C) Candela di accensione fiamma prlma di rimuovere le pen-

D) Termocoppia tole dal bruciatore.
& AVVERTENZA!
Non tenere la manopola di regola-
zione premuta per oltre 15 secon-
di.
Se il bruciatore non si accende
dopo 15 secondi, rilasciare la ma-
nopola di regolazione, ruotarla in
posizione off e attendere almeno 1
minuto prima di tentare di riaccen-
dere il bruciatore.

5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

AVVERTENZA! e Quando il liquido inizia a bollire, abbas-
Fare riferimento ai capitoli sulla si- sare la fiamma per provocare una lenta
curezza. ebollizione del liquido.
Usare pentole con diametro adatto alle di-
5.1 Per risparmiare energia mensioni dei bruciatori.

e Se possibile, coprire sempre le pentole
con il relativo coperchio.



Bruciatore Diametri delle pento-
le
Tripla coro- 180 - 260 mm
na
Semi rapi- 120 - 180 mm
do anterio-
re
Semi rapi- 120 - 220 mm
do poste-
riore
Ausiliario 80 - 180 mm
AVVERTENZA!

Assicurarsi che i fondi delle pento-
le non poggino sulle manopole di
regolazione. Se le manopole di re-
golazione si trovano al di sotto
delle pentole, la fiamma le riscal-
da.

Non mettere la stessa pentola su
due fornelli.

6. PULIZIA E CURA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

AN
/N

AVVERTENZA!

Disattivare I'apparecchiatura e la-
sciarla raffreddare prima di proce-
dere con la pulizia. Scollegare
I'apparecchiatura dalla presa elet-
trica prima di eseguire la pulizia o
la manutenzione.

| graffi o le macchie scure sulla su-
perficie non compromettono il fun-
zionamento dell'apparecchiatura.

(i)

e E possibile rimuovere i supporti delle
pentole e pulire in modo facile il piano di
cottura.

Per pulire gli elementi smaltati, lo sparti-
fiamma e la corona, lavarli con acqua
calda saponata e asciugarli attenta-
mente prima di riporli.

Lavare le parti in acciaio inox con acqua
e asciugarle con un panno morbido.
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AVVERTENZA!

Assicurarsi che i manici delle pen-
tole non si trovino al di sopra del
bordo del piano di cottura. Assi-
curarsi che le pentole siano ben
centrate sugli anelli per ottenere la
massima stabilita e per un consu-
mo ridotto di gas.

Evitare di posare sui fornelli pentole insta-
bili o deformate per prevenire versamenti
e lesioni.

AVVERTENZA!
Non utilizzare il diffusore di fiam-
ma.

| supporti delle pentole non sono lava-
bili in lavastoviglie. Devono essere lavati
a mano.

® | avando i supporti della pentola a ma-

no, fare attenzione quando vengono
asciugati in quanto il processo di smal-
tatura lascia di tanto in tanto dei bordi
arrugginiti. Qualora fosse necessario, ri-
muovere le macchie piu ostinate ser-
vendosi di un apposito prodotto pulen-
te.

¢ Verificare di posizionare correttamente i

supporti delle pentole dopo la pulizia.

e Per fare in modo che i bruciatori funzio-

nino correttamente, verificare che le
braccia dei supporti delle pentole si tro-
vino al centro del bruciatore.
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¢ Fare molta attenzione quando si so-
stituiscono i supporti delle pentole:
il piano di cottura si potrebbe dan-
neggiare.

Al termine della pulizia, asciugare |'appa-

recchiatura con un panno morbido.

Come eliminare lo sporco:

1. - Togliere immediatamente: plasti-
ca fondente, pellicola in plastica, e
alimenti contenenti zucchero.

— Spegnere l'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima della
pulizia: aloni d'acqua e di calcare,
macchie di grasso, macchie opale-
scenti. Usare un prodotto di pulizia

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

speciale adatto alla superficie del
piano di cottura.

2. Pulire I'apparecchiatura con un panno
umido e una piccola quantita di deter-
gente.

3. Altermine asciugare l'apparec-
chiatura con un panno pulito.
|_"acciaio inox pud brunire se sottoposto
ad eccessivo riscaldamento. Non cucina-
re con pietre ollari, teglie in terracotta o

piastre in ghisa.

6.1 Pulizia della candela

Questa caratteristica viene ottenuta trami-
te una candela ceramica ed un elettrodo
di metallo. Tenere questi componenti ben
puliti per evitare difficolta di accensione e
controllare che i fori spartifiamma non sia-
no ostruiti.

6.2 Manutenzione periodica

Consultare periodicamente il Centro Lo-
cale per verificare le condizioni del tubo
della fornitura di gas e del regolatore di

pressione, se presente.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Quando si accende il gas,
non viene prodotta alcuna
scintilla

e | ‘alimentazione elettri- e Verificare che la spina
ca manca

dell’unita sia inserita e
che vi sia corrente elet-
trica.

e Controllare il fusibile.
Se il fusibile & scattato
piu volte, rivolgersi a un
elettricista qualificato.

e | o spartifiamma del e Accertarsi che lo sparti-

bruciatore e la corona
non sono posizionati
correttamente

fiamma e la corona sia-
no posizionati corretta-
mente.

La fiamma si spegne im-
mediatamente dopo 'ac-
censione

e |atermocoppianon& e Dopo aver acceso la
abbastanza calda

fiamma, tenere premu-
ta la manopola per cir-
ca 5 secondi.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

L 'anello del gas non bru-
cia in modo uniforme
di cibo

® | a corona del bruciato-
re € bloccata da residui

e Controllare che l'iniet-
tore principale non sia
ostruito e che la corona
del bruciatore sia priva
di residui di cibo.

In caso di malfunzionamento, cercare
dapprima di risolvere il problema senza
contattare I'assistenza tecnica. Qualora
non sia possibile trovare una soluzione al
problema, contattare il rivenditore o il
Centro di Assistenza Locale.

(i)

In caso di utilizzo improprio del-
I'apparecchiatura o installazione
non eseguita da personale qualifi-
cato, l'intervento del tecnico del
servizio assistenza o del rivendito-
re potra essere effettuato dietro ri-
chiesta di pagamento anche du-
rante il periodo di garanzia

Per consentirci di effettuare un inter-
vento corretto e tempestivo, tenere a

n H

portata di mano questi dati, che si
trovano sulla targhetta identificativa
in dotazione.

e Descrizione del modello................

e Numero di prodotto (PNC).................

e Numero di serie (S.N.)..cceevvnenn.
Richiedere sempre I'impiego di ricambi
originali. | ricambi originali si trovano solo
presso i nostri Centri di assistenza tecnica
€ negozi di ricambi autorizzati.

7.1 Etichette fornite con la borsa
accessori

Attaccare le etichette adesive come indi-
cato di seguito:

H

X X

Attaccarla sul Foglietto di garanzia ed
inviare questa parte

Attaccarla sul Foglietto di garanzia e
conservare questa parte

8. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ wooe. wooeL [

/- -

1 1

Attaccarla sul libretto istruzioni
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AVVERTENZA!

Le seguenti istruzioni d'installazio-
ne, manutenzione e ventilazione
devono essere eseguite da perso-
nale qualificato conformemente al-
le disposizioni vigenti (UNI-CIG
7129 - 7131). Accertarsi che la
cucina sia adeguatamente ventila-
ta: tenere aperti i fori di ventilazio-
ne naturali (@almeno 100 cm?) o in-
stallare una cappa meccanica.

AN

8.1 Collegamento gas

Scegliere dei collegamenti fissi o0 usare un
tubo flessibile in acciaio inossidabile con-
forme alle disposizioni vigenti. Se si utiliz-
zano tubi in metallo flessibili, fare attenzio-
ne che non entrino in contatto con parti
mobili o non siano schiacciati. Ulteriore at-
tenzione é richiesta qualora al piano di
cottura fosse abbinato il forno.

AN

Accertarsi che la pressione del
gas di alimentazione dell'apparec-
chiatura sia conforme ai valori
consigliati.

Se la pressione fornita non ha il valore
specificato, & necessario montare un ade-
guato regolatore di pressione in conformi-
ta allo standard UNI EN 88. Per il gas li-
quido (GPL), I'utilizzo di un regolatore di
pressione € consentito solo in conformita
allo standard UNI EN 12864. Il collega-
mento regolabile & fissato alla rampa per
mezzo di un dado filettato G 1/2". Awvitare
le parti senza forzare, regolare il raccordo
nella direzione voluta e serrare il tutto.

> ‘

NG

[

A C

A) Estremita dell'albero con dado
B) Rondella
C) Gomito (se necessario)

|

Collegamento rigido:

Eseguire il collegamento mediante tubi in
metallo rigidi (rame con finecorsa mecca-
nico) (UNI-CIG 7129).

Collegamento flessibile:

Utilizzare un tubo flessibile in acciaio inox
(UNI-CIG 9891) con una lunghezza massi-
madi2m.

Al termine dell'installazione, verifi-
care la tenuta di ciascun raccordo
dei tubi. Usare una soluzione sa-
ponata, non una fiamma!

8.2 Sostituzione degli iniettori

1. Rimuovere i supporti pentole.

2. Rimuovere gli spartifiamma e le coro-
ne dei bruciatori.

3. Con una chiave a bussola N. 7, to-
gliere gli iniettori e sostituirli con quelli
richiesti per il tipo di gas utilizzato (ve-
dere la tabella della sezione "Dati tec-
nici").

4. Rimontare i componenti, seguendo la
stessa procedura in senso inverso.

5. Sostituire la targhetta di identificazio-
ne (posizionata vicino al tubo di ali-
mentazione del gas) con quella corri-
spondente al nuovo tipo di gas. Que-
sta targhetta & presente nell'imballo
fornito con I'apparecchiatura.

Se la pressione del gas di alimentazione &

variabile o differente da quella prevista,

montare un adattatore di pressione ade-
guato nel tubo di alimentazione del gas.

8.3 Regolazione del livello
minimo
Per regolare il livello minimo dei bruciatori:

1. Accendere il bruciatore.

2. Ruotare la manopola al minimo della
fiamma.

3. Togliere la manopola.

4. Regolare la vite di by-pass con un
cacciavite sottile.



A

A) Vite di by-pass

/N

Se si passa da gas naturale a gas liqui-
do G20 a 20 mbar, serrare a fondo la
vite di by-pass.

Se si passa da gas liquido a gas natu-
rale G20 a 20 mbar svitare la vite by-
pass di circa 1/4 di giro (1/2 giro per il
bruciatore a tripla corona).

AVVERTENZA!

Accertarsi che la fiamma non si
spenga quando si gira rapidamen-
te la manopola dalla posizione
massima a quella minima.

8.4 Collegamento elettrico

Verificare che la tensione nominale € il
tipo di corrente della rete di distribuzio-
ne corrispondano ai valori indicati sulla
targhetta di identificazione dell'apparec-
chiatura.

L'apparecchiatura € provvista di cavo di
collegamento alla rete. Deve essere do-
tato di una spina in grado di supportare
il carico indicato sulla targhetta dei dati.
Assicurarsi di installare la spina in una
presa idonea.

Utilizzare sempre una presa elettrica
con contatto di protezione correttamen-
te installata.

Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare solo
la spina.

Vi & il rischio di incendio quando I'appa-
recchiatura € collegata mediante pro-
lunga, adattatore o mediante collega-
mento multiplo. Assicurarsi che la mes-
sa a terra sia conforme agli standard e
alle normative.

Non lasciar surriscaldare il cavo di ali-
mentazione oltre i 90°C.
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Per evitare il contatto tra il cavo e I'appa-
recchiatura al di sotto del piano di cottura,
utilizzare dei morsetti sul lato dell'unita.

A

I E—

[T
T
)
oy J

A) Condotto rigido in rame o tubo flessi-
bile in acciaio inox

8.5 Sostituzione del cavo di
collegamento

Per sostituire il cavo di collegamento usa-
re solo HO5V2V2-F T90 o un tipo equiva-
lente. Accertarsi che il cavo sia di sezione
idonea alla tensione e alla temperatura di
esercizio. Il cavo di terra giallo/verde deve
essere circa 2 cm piu lungo del cavo di
fase marrone (o nero).

8.6 Incasso

\/\<\’
oS
==

11 mm
3mm 71 mm
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Mobile da incasso con forno

Le dimensioni del piano cottura devono
essere conformi all'indicazione e la cucina
deve essere dotata di una corretta ventila-
zione per consentire la circolazione conti-

—5 nua dell'aria. Il collegamento elettrico del
T | q piano di cottura e del forno devono essere
} }h e;eguiti separatamente per quegtioni di
g sicurezza oltre che per consentire una fa-
: B cile rimozione del forno dall'unita.

A) guarnizione in dotazione
B) staffe in dotazione

& ATTENZIONE
Installare I'apparecchiatura esclu-
sivamente su un piano di lavoro
dalla superficie piatta.

< 2
120 cm

180 cm?

@ Se si installa il piano di cottura
sotto a una cappa da cucina, fare
riferimento alle istruzioni per I'in-
stallazione della cappa per la di-
stanza minima tra le apparecchia-
ture.

8.7 Possibilita di inserimento

Mobile da incasso con porta

Il pannello installato sotto il piano di cottu-
ra deve essere facilmente rimovibile e al-
trettanto faciimente deve consentire I'ac-
cesso in caso di interventi dell'assistenza

tecnica.
30
B i* mm
1
= y 2 * )
A min 20 mm
1 60 mm a (max 150 mm)
> H
B

A) Pannello rimovibile
B) Spazio per gli allacciamenti
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9. DATI TECNICI

Dimensioni del piano di cottura Dimensioni dell'incasso
Larghezza: 594 mm Larghezza: 560 mm
Lunghezza: 510 mm Lunghezza: 480 mm

Ingresso calore

Bruciatore a tripla corona: 4.0 kW
Bruciatore semi rapido: 2.0 KW
Bruciatore ausiliario: 1.0 kW
POTENZA TOTALE: G20 (2H) 20 mbar = 9 kW

G30 (3+) 28 - 30 mbar = 654 g/h
G831 (3+) 37 mbar = 643 g/h

Alimentazione elettrica: 230V ~ 50 Hz
Categoria: [I2H3+
Collegamento gas: G1/2
Alimentazione del gas: G20 (2H) 20 mbar
Classe apparecchiatura: S

Diametri del by-pass

Bruciatore @ By-pass 1/100 Bruciatore @ By-pass 1/100

mm mm
Ausiliario 28 Tripla corona 56
Semi rapido 32

Bruciatori per GAS NATURALE G20 20 mbar

BRUCIATORE POTENZA MORMALE ini. 1/100 mm
Ausiliario 1.0 70
Semi rapido 2.0 96
Tripla corona 4.0 146
Bruciatori per GPL (Butano/Propano)
NORMALE . G30 G31
BRUCIATORE  POTENZA . 28-30 mbar 37 mbar
KW 1/100 mm
g/h g/h
Ausiliario 1.0 50 73 71
Semi rapido 2.0 71 145 143

Tripla corona 4.0 98 291 286
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10. CONSIDERAZIONI AMBIENTALI

Riciclare i materiali con il simbolo ¢ .

Buttare I'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio.

Aiutare a proteggere I'ambiente e la salute
umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che
riportano il simbolo >_< insieme ai normali
rifiuti domestici. Portare il prodotto al

punto di riciclaggio piu vicino o contattare
i comune di residenza.
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Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.



2. A\

ESPANOL 19

e Cocinar con grasa 0 aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

dio.

¢ Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

¢ No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

mentos.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

¢ No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato es adecuado para los

siguientes mercados:

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sdlo un electricista cualificado
puede instalar el aparato.

¢ Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.

e Siga las instrucciones de instalacion su-
ministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

® Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta
0 debajo de una ventana. De esta for-
ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajén superior para que cir-
cule el aire.

e |a base del aparato se puede calentar.
Se recomienda colocar un panel de se-
paracién incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

e El aparato debe quedar conectado a
tierra.

e Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

e Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

e Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

e Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
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cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccidn contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

Conexion del gas

e Todas las conexiones de gas deben
realizarse por personal cualificado.

Compruebe que el aire circula libre-
mente alrededor del aparato.

La placa de caracteristicas contiene in-
formacion sobre el suministro de gas.

Este aparato no esta conectado a un
dispositivo que evacua los productos
de combustién. Asegurese de conectar
el aparato segun la normativa de insta-
lacion vigente. Preste atencion a los re-
quisitos sobre ventilacion adecuada.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de este
aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido

mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-

jadas ni cuando entre en contacto con

el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccion. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

e Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

® | as grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | os vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del apa-
rato.

ADVERTENCIA
Podria danhar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

¢ No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

¢ Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de dafnarse.

¢ No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

¢ No permita que liquidos acidos, como
por ejemplo vinagre, zumo de limén o
desincrustantes de cal toquen la placa
de coccidn. De lo contrario, podrian
aparecer manchas opacas.

¢ Disponga de buena ventilacion en la sa-
la donde instale el aparato.

e Cercidrese de que los orificios de venti-
lacién no estan obstruidos.



Utilice unicamente recipientes estables
con forma adecuada y diametro supe-
rior al tamano de los quemadores. Exis-
te riesgo de sobrecalentamiento y rotu-
ra de la placa de vidrio (en su caso).

Asegurese de que la llama no se apaga
cuando gire rapidamente el mando de
la posicién maxima a la minima.
Asegurese de que los recipientes estan
centrados sobre |os anillos y no sobre-
salen por los bordes de la superficie de
coccion.

Utilice unicamente los accesorios sumi-
nistrados con el aparato.

No instale en el quemador un difusor
de llamas.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e | impie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la su-
perficie.
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¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ No lave los quemadores en el lavavaji-
llas.

e | impie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Eliminacion

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente del aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

¢ Aplaste los tubos de gas externos.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccion

e
O O

OO0 00

B B

Quemador semi rapido
Quemador de triple corona
Quemador auxiliar
Mandos de control

3.2 Mandos de control

Simbolo Descripcion

Simbolo Descripcion

No se suministra
gas / posicion de
apagado

Posicion de en-
cendido / sumi-
nistro de gas ma-
Ximo

()

Suministro de gas
m minimo
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4. USO DIARIO

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

4.1 Encendido del quemador

/N

(i)

ADVERTENCIA

Tenga mucho cuidado cuando
utilice el fuego destapado en el
entorno de la cocina. El fabricante
declina toda responsabilidad en
caso de uso indebido de la llama.

Encienda siempre el quemador
antes de colocar las cacerolas o
sartenes.

Si desea encender el guemador:
1. Pulse el mando y girelo a la izquierda
hasta su posicién maxima ( 32 () ).

2. Manténgalo presionado durante apro-

ximadamente 5 segundos; de esta
forma el termopar se calentara. De lo
contrario, el suministro de gas se in-
terrumpira.

3. Ajuste la llama después de que se
normalice.

(i)

Si el guemador no se enciende
tras varios intentos, compruebe
que el anillo y la tapa del quema-
dor estan bien colocados.

(9]

=)

A) Tapa del guemador
B) Corona del guemador
C) Bujia de encendido
D) Termopar

AN

(1)

ADVERTENCIA

No mantenga presionado el man-
do durante mas de 15 segundos.
Si el quemador no se enciende al
cabo de 15 segundos, suelte el
mando de control, girelo hasta la
posicion de apagado y espere al
menos 1 minuto antes de volver a
intentar encender el quemador.

Si no hay suministro eléctrico po-
dra encender el quemador sin ne-
cesidad del dispositivo eléctrico;
en este caso arrime una llama al
quemador, empuje el mando de
control pertinente hacia abajo y
girelo a izquierdas hasta la posi-
cion de maxima salida de gas.

Si el quemador se apaga acciden-
talmente, gire el mando de control
hasta la posicion de apagado y
espere al menos 1 minuto antes
de volver a intentar encenderlo.

Cuando se enciende la corriente,
tras la instalacion o después de
un corte en el suministro eléctrico,
suele ser normal que el generador
de las chispas se active automati-
camente. Esto es correcto.

4.2 Apagado del quemador

Para apagar la llama, gire el mando hasta
el simbolo ® .



ADVERTENCIA

Recuerde que debe bajar o apa-
gar la llama antes de retirar los re-
cipientes del quemador.

AN

5. CONSEJOS UTILES

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

5.1 Menos consumo de energia

¢ En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Cuando el liguido comience a hervir, re-
duzca la llama de tal forma que el liqui-
do siga cociendo.

Utilice utensilios de cocina con diametros

adecuados para el tamafno de los quema-

dores.

Quemador Diametro de los uten-
silios de cocina

Triple coro- 180 - 260 mm
na
Quemador 120 - 180 mm
semi rapido
delantero
Quemador 120 - 220 mm
semi rapido
trasero
Auxiliar 80 - 180 mm
ADVERTENCIA

AN

Asegurese de que las bases de
los recipientes no cubran los man-
dos de control. Silos mandos de
control estan bajo las bases de
los recipientes, la llama los calien-
ta.

No cologue un mismo recipiente
en dos quemadores.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.
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X

ADVERTENCIA

Asegurese de que las asas de los
utensilios de cocina no sobresalen
del borde frontal de la placa de
coccion. Asegurese de que los re-
cipientes estan centrados sobre
los anillos para obtener la maxima
estabilidad y reducir el consumo
de gas.

No coloque recipientes inestables o de-
formados en los anillos para evitar salpi-
caduras y lesiones.

ADVERTENCIA
No use un difusor de llamas.
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AN

(i)

ADVERTENCIA

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo. Desconecte el
aparato de la red eléctrica antes
de realizar cualquier tarea de lim-
pieza o mantenimiento.

Los arahazos o las marcas oscu-
ras en la superficie no afectan al
funcionamiento normal del apara-
to.

Puede retirar las rejillas para facilitar la
limpieza de la placa.

Para limpiar las partes esmaltadas, la
tapa y la corona, utilice agua jabonosa
templada y séquelas cuidadosamente
antes de volver a colocarlas en su sitio.

Lave las partes de acero inoxidable con
agua y séquelas a fondo con un pano
suave.

Las rejillas no son aptas para lavar en
el lavavajillas. Deben lavarse a mano.

Cuando lave las rejillas a mano, tenga
cuidado al secarlas, ya que el esmalta-
do deja en ocasiones aristas rugosas.
Si fuera necesario, elimine las manchas
dificiles con un limpiador en pasta.

Una vez limpias, asegurese de que las
vuelve a colocar en su lugar.

A fin de que los quemadores funcionen
correctamente, asegurese de que los
brazos de las rejillas estan en el centro
del quemador.

A
N

¢ Tenga mucho cuidado cuando
cambie las rejillas para evitar danar
la parte superior de la placa.
Después de limpiarlo, seque el aparato
con un pano suave.

Eliminar la suciedad

1. - Elimine de inmediato: restos fun-
didos de plastico, papel de alumi-
nio y alimentos que contengan azu-
car.

— Apague el aparato y déjelo en-
friar antes de limpiar: restos de cal,
marcas de agua, manchas de gra-
sa y decoloraciones metalicas. Utili-
ce un limpiador especial para pla-
cas o superficies.

2. Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido con agua y detergente.

3. Termine la limpieza secando a fon-

do el aparato con un paiio limpio.
Si el calor es demasiado intenso, el acero
inoxidable se ennegrece. No debe cocinar
con fuentes de barro cocido ni placas de
hierro fundido.

6.1 Limpieza de la bujia de
encendido

Esta funcion se obtiene a través de una
bujia de encendido ceramica con un elec-
trodo metdlico. Mantenga siempre limpios
estos componentes para evitar problemas
de encendido y asegurese de que los ori-
ficios de la corona del quemador no estén
obstruidos.

6.2 Mantenimiento periddico

Haga revisar la instalacion de gas vy el
ajustador de presion, si lo hubiera, regu-
larmente y por el Centro de servicio técni-
co local.
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Problema

Causa probable

Soluciéon

No se produce chispa al

tratar de encender el gas

¢ No hay suministro eléc-
trico

Asegurese de que la
unidad esta enchufada
y de que el interruptor
eléctrico esta encendi-
do.

Compruebe los fusibles
Si el fusible salta mas
de una vez, pongase
en contacto con un
electricista cualificado.

e Latapay la corona del
quemador no estan
bien colocadas.

Compruebe que la co-
ronay la tapa del que-
mador estan bien colo-
cadas.

La llama se apaga justo
después de encenderse

e El termopar no esta lo
suficientemente calien-
te

Después de encender
la llama, mantenga pul-
sado el mando durante
unos 5 segundos.

El circulo de gas no arde
uniformemente

e | a corona del quema-
dor esta bloqueada
con restos de comida

Asegurese de que €l in-
yector principal no esté
blogueado y de que el

anillo del guemador es-
té limpio.

En caso de fallo, trate primero de solucio-
nar el problema por sus medios. Si no lo-
gra subsanar el problema, pongase en
contacto con el Centro de servicio técnico
local.

(i)

Si el aparato se ha utilizado de
forma incorrecta o si la instalacion
no ha sido realizada por un técni-
co homologado, se facturara la vi-
sita del técnico del servicio o del
distribuidor, incluso en el caso de
que aparato se encuentre aln en
garantia.

Estos datos son necesarios para po-
der ayudarle de manera rapida y co-
rrecta. Estos datos estan disponibles

en la placa de caracteristicas sumi-
nistrada.

e Descripcion del modelo ................
e Numero de producto (PNC) .................

e Numero de serie (S.N.) .cccovernnne
Utilice sélo piezas de recambio originales.
Pueden obtenerse del Centro de servicio
técnico y en las tiendas de repuestos au-
torizadas.

7.1 Etiquetas incluidas en la
bolsa de accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se
muestra a continuacion:
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X X

Péguela en la etiqueta de garantia y
envie esta parte

Péguela en la etiqueta de garantia y
guarde esta parte

8. INSTALACION

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

/N
AN

ADVERTENCIA

Las siguientes instrucciones de
montaje, conexion y mantenimien-
to las debe llevar a cabo personal
cualificado de acuerdo con la le-
gislacion y la normativa vigentes.

8.1 Conexion de gas

Elija conexiones fijas o utilice un tubo flexi-
ble de acero inoxidable que cumpla la
normativa vigente. Si utiliza tubos metali-
cos flexibles, tenga cuidado de que no
entren en contacto con las partes moviles
ni estén retorcidos. Preste también aten-
cion cuando la placa se instale junto con
un horno.

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

- [~

1 1

Péguela en el manual de instruccio-
nes

Asegurese de que la presion del
suministro de gas del aparato
cumple los valores recomenda-
dos. La conexidn ajustable se fija
a la rampa por medio de una tuer-
caroscada G 1/2". Atornille las
piezas sin fuerza, ajuste la cone-
xiéon en la direccion adecuada y
apriete todo.

> ‘

3
C

[

A Cc

A) Extremo del eje con tuerca
B) Arandela
C) Codo

I




Gas liquido

Use el soporte del tubo de goma para el
gas liquido. Acople siempre la junta. Con-
tinde con la conexion del gas.

El tubo flexible se puede aplicar cuando:

— la temperatura que alcance no supere
la temperatura ambiente (mas de 30
°C);

— no tenga una longitud superior a 1.500
mm;

— no presente obturaciones;

— no esté sometido a traccidn o torsion;

— no entre en contacto con bordes o es-
quinas cortantes;

— se pueda revisar con facilidad para veri-
ficar su estado.

El control de la correcta conservacion del

tubo flexible consiste en comprobar lo si-

guiente:

— no presenta aranazos, cortes, marcas
de quemaduras en ambos extremos y
toda la longitud;

— el material no esta endurecido, sino que
presenta una elasticidad correcta;

— las abrazaderas de sujecion no estan
oxidadas;

— el plazo de caducidad no ha vencido.
Si observa uno o mas defectos, no repare
el tubo: cambielo.

/N

Cuando la instalacion esté termi-
nada, asegurese de que el sello
de cada racor del tubo es correc-
to. Utilice una solucién jabonosa,
nunca una llama.

8.2 Sustitucion de los inyectores

1. Retire los soportes para sartenes.

2. Retire las tapas y las coronas del
quemador.

3. Con una llave tubular del 7, desatorni-
lle y retire los inyectores y sustitlyalos
por los adecuados al tipo de gas que
va a utilizar (consulte la tabla del capi-
tulo "Informacion técnica").

4. Vuelva a montar las piezas siguiendo
el procedimiento anterior en orden in-
Verso.

5. Sustituya la placa de caracteristicas
(situada cerca del tubo de suministro
de gas) por la correspondiente al

1) s6lo para Rusia
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nuevo tipo de suministro de gas. En-
contrara esta placa en el embalaje del
aparato.
Si la presién del suministro de gas se
puede cambiar o es diferente de la nece-
saria, debe instalar un regulador de pre-
sién adecuado en el tubo del suministro
de gas.

8.3 Ajuste del nivel minimo

Para ajustar el nivel minimo de los quema-
dores:

1. Encienda el quemador.

2. Gire el mando hasta la posicion mini-
ma.

3. Retire el mando.

4. Con un destornillador plano, ajuste la
posicion del tornillo de derivacion.

A C,U

<
~—  —

A) Tornillo de derivacion

¢ Si cambia del gas natural G20 de 20
mbares (0 gas natural G20 de 13 mba-
res 1)) a gas liquido, apriete completa-
mente el tornillo de derivacion.

¢ Sj cambia de gas liquido a gas natural
G20 de 20 mbares, desatornille el torni-
llo de derivacion aproximadamente un
cuarto de vuelta (media vuelta para el
quemador de triple corona).

¢ Si cambia de gas natural G20 de 20
mbares a gas natural G20 de 13 mba-

res1), desatomille el tornillo de deriva-
cién aproximadamente un cuarto de
vuelta (media vuelta para el quemador
de triple corona).

¢ Sj cambia de gas liquido a gas natural

G20 de 13 mbares?) , desatomille el
tornillo de derivacion aproximadamente
un cuarto de vuelta (una vuelta para el
quemador de triple corona).

¢ Si cambia de gas natural G20 de 13

mbares?) a gas natural G20 de 20
mbares, apriete el tornillo de derivacion
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aproximadamente un cuarto de vuelta
(media vuelta para el quemador de tri-
ple corona).

& ADVERTENCIA

Asegurese de que la llama no se
apaga cuando gire rapidamente el
mando de la posicion maxima a la
posicion minima.

8.4 Conexion eléctrica

e Asegurese de que el voltaje nominal y el
tipo de suministro que indica la placa
de datos técnicos coinciden con los del
lugar donde se va a instalar el aparato.

e Este aparato se suministra con un ca-
ble de alimentacion. Debe estar equipa-
do con un enchufe adecuado capaz de
soportar la carga indicada en la placa
de caracteristicas. Asegurese de insta-
lar el enchufe en una toma correcta.

e Utilice siempre una toma con aislamien-
to de conexidn a tierra correctamente
instalada.

e Asegurese de tener acceso al enchufe
del suministro de red una vez instalado
el aparato.

¢ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

® Hay riesgo de incendio si se conecta el
aparato con un cable de prolongacion,
adaptador o conexion multiple. Asegu-
rese de que la conexion a tierra cumple
con los reglamentos y las normas vi-
gentes.

¢ No deje que el cable de alimentacién se
caliente a mas de 90° C.
Asegurese de conectar el cable neutro
azul al borne que tiene la letra "N". Co-
necte el cable de fase de color marrén (o
negro) al borne con la letra "L". Mantenga
el cable de fase conectado en todo mo-
mento.

8.5 Sustitucion del cable de
conexion

Si desea cambiar el cable de conexion,
utilice Unicamente HO5V2V2-F T90 o un
tipo equivalente. Asegurese de que la
seccion de cable sea adecuada para la
tension y la temperatura de funcionamien-
to. El cable de puesta a tierra de color
amarillo/verde debe ser unos 2 cm mas

largo que el cable de fase marrdn (o ne-
gro).

8.6 Empotrado

*

A) sello suministrado
B) abrazaderas suministradas

PRECAUCION

Coloque el aparato Unicamente
sobre encimeras de superficie pla-
na.

8.7 Posibilidades de insercion

Unidad de cocina con puerta

El panel instalado debajo de la placa debe
poder retirarse facilmente y permitir el ac-
€eso en caso de que sea necesario reali-

zar una intervencion de asistencia técnica.
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mueble de cocina debe contar con venti-
EzCl:l:lzv iSO mm laciones que permitan un suministro con-
¥ tinuo de aire. La conexion eléctrica de la

3 T encimera y el horno debe instalarse por
II\ g min 20 mm separado para garantizar la seguridad y
m

(max 150 mm) poder retirar faciimente el horno de la uni-
dad.

TS0

Y
vy}

< 2
120 cm

A) Panel extraible
B) Espacio para las conexiones

180 cm?

Unidad de cocina con horno

Las dimensiones del hueco para la enci-
mera deben respetar las indicaciones y el

9. INFORMACION TECNICA

Dimensiones de la placa de coccion  Dimensiones del hueco para la

Anchura: 594 mm encimera
Longitud: 510 mm Anchura: 560 mm
Longitud: 480 mm
Consumo calorifico
Quemador de triple coro- 4.0 KW
na
Quemador semi rapido: 2.0 kKW
Quemador auxiliar: 1.0 kW
POTENCIA TOTAL: G20 (2H) 20 mbares = 9.0 kW
G30/G31 (8B/P) 30/30 mbares = 654 g/h
G20 (2H) 13 mbares = 9 kW, solo para Rusia
Suministro eléctrico: 230V ~ 50 Hz
Categoria: [12H3B/P
Conexion del gas: G 1/2"
Suministro de gas: G20 (2H) 20 mbares

Clase de aparato: 3
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Diametros de las derivaciones

Quemador @ de la deriva- Quemador @ de la deriva-
cién en 1/100 cién en 1/100
mm. mm.
Quemador 28 Triple corona 56
Semi rapido 32
Quemadores de gas para GAS NATURAL G20 a 20 mbares
QUEMADOR POTENCIA NORMAL kW iny. 17100 mm
Auxiliar 1.0 70
Semi rapido 2.0 96
Triple corona 4.0 146
Quemadores de gas para GLP G30/G31 a 30/30 mbares
QUEMADOR T iny. /h
i 1/100 mm 9
Auxiliar 1.0 50 73
Semi rapido 2.0 71 145
Triple corona 4.0 98 291
Quemadores de gas para GAS NATURAL G20 a 13 mbares
QUEMADOR POTENG Ay ORMAL iny. 1/100 mm
Auxiliar 1.0 82
Semi rapido 2.0 111
Triple corona 4.0 174

Recicle los materiales con el simbolo L/.\'_) .

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

residuos de aparatos eléctricos y
electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a

su centro de reciclaje local 0 pongase en
contacto con su oficina municipal.
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Urlin tercih ettiniz. Sizi dlistinerek tasarlanan yaratici ve sik bir Griin. Bu Uriini her kullandi§inizda, daima en iyi

sonuglari alacaginizdan emin olabilirsiniz.

Electrolux'e hos geldiniz.
Web sitemizi agagidakiler igin ziyaret edin:

Kullanim énerileri, brostirler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri alin:
www.electrolux.com

Uriiniiniizii daha iyi servis igin kaydedin:
www.electrolux.com/productregistration

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
www.electrolux.com/shop

) @ @

MUSTERI HIZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parga kullaniimasini tavsiye ederiz.
Servis ile iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu kontrol edin.
Bilgiler, bilgi etiketinde yazilidir. Model, PNC, Seri Numarasi.

& Uyari / Dikkat-Guivenlik bilgileri.
@ Genel bilgiler ve ipuglari
@ Cevresel bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidr.
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1. GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan once, verilen talimatlari dikkatlice
okuyun. Uretici, yanhs bir montaj ve kullanimin hasara neden olma-
s durumunda sorumluluk kabul etmez. Kullanma kilavuzunu daha
sonra kullanmak igin daima cihazin yakininda bulundurun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye agik kisilerin gtivenligi

UYARI
Bogulma, yaralanma ya da kalici sakatlik riski vardir.

Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir yetiskin ya da kisi tarafin-
dan gozetim altinda tutulduklari strece 8 yas ve Uzeri gocuklar
ve fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitesi distk veya bilgi ve
deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin.

Tum ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak tutun.

Cihaz calisirken veya soguma asamasindayken ¢ocuklari ve ev-
cil hayvanlari cihazdan uzak tutun. Erisilebilir pargalar sicaktir.
Cihazda ¢ocuk giivenligi aygiti varsa bu aygiti etkinlestirmenizi
tavsiye ederiz.

Temizlik ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan, gézetim altinda
bulunmadiklari middetce, yapiimamalidir.

1.2 Genel Guvenlik

Cihaz ve erisilebilir pargalar kullanim esnasinda isinirlar. Isitici
elemanlara dokunmayin.

Cihazi galistirmak icin harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzak-
tan kumanda sistemi kullanmayin.

Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak iizerinde kati veya si-
vi yag kullanarak pisirme yapmaniz yanginla sonuglanabilir.

Yangini asla su ile séndirmeye ¢alismayin. Cihazin elektrik
baglantisini kesin ve atesin Gstlin( bir kapak veya yangin batta-
niyesi ile kapatin.

Pisirme alanlari tzerinde bir sey birakmayin.
Cihazi temizlemek igin buharli bir temizleyici kullanmayin.
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* Isinabileceklerinden dolayi ocak yiizeyleri Uzerine bigak, ¢atal,
kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler birakmayin.

GUVENLIK TALIMATLARI

Bu cihaz asagidaki pazarlar igin uygundur:

2.1 Montaj

UYARI
Cihazin montaji sadece kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

+ Tim ambalajlar gikarin.

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullan-
mayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarina
uyun.

+ Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi ge-
reken minimum mesafeyi koruyun.

+ Agir oldugundan, cihazi tasirken daima dikkat
edin. Her zaman guvenlik eldivenleri kullanin.

+ Nemin kabarmaya neden olmasini 6nlemek
icin kesik yiizeyleri yalitkan malzeme ile yali-
tin.

+ Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

+ Cihazi kapinin yakinina veya pencere altina
monte etmeyin. Bu durum, sicak pisirme kap-
larinin kapi ya da pencere agildiginda cihaz-
dan diismesini énler.

+ Cihaz gekmecelerin (izerine takilmis ise, cihaz
ile Ust cekmece arasindaki boslugun hava do-
lasimi igin yeterli oldugundan emin olun.

+ Cihazin alt kismi isinabilir. Cihazin altina, yere
temas etmesini engelleyecek isiya dayanikli
bir panel konmasini tavsiye ediyoruz.

Elektrik baglantisi

UYARI
Yangin ve elektrik garpmasi riski vardir.

+ Tam elektrik baglantilar kalifiye bir elektrikgi
tarafindan yapilmalidir.

+ Cihaz topraklanmalidir.

+ Cihaz Uzerinde herhangi bir miidahale yapma-
dan 6nce elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olun.

+ Dogru elektrik kablosunu kullanin.

Elektrik baglantilarinin dolanmasini 8nleyin.

Cihazi yakindaki prizlere taktiginizda elektrik
baglantilarinin veya prizin (varsa) cihaza ya
da sicak pisirme kaplarina temas etmesini 6n-
leyin.

Cihazin montajinin dogru yapildigindan emin
olun. Gevsek ve uygun olmayan fis ve priz
baglantilari (varsa) terminalin gok fazla 1sin-
masina neden olabilir.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo lzerinde gerilim azaltici kelepge kulla-
nin.

Elektrik fisine (varsa) veya kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Hasarli bir kabloyu
degistirmek icin yetkili servise ya da bir elek-
trikgiye basvurun.

Elektrik tesisati cihazin ana sebeke baglantisi-
ni tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olma-
Iidir. Yalitim malzemesinin kontak agikhiginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin:
hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar (yuva-
sindan gikarilan vidall tip sigortalar), toprak
kacagi kesicileri ve kontaktorler.

Gaz baglantisi

Tiim gaz baglantilari bir kalifiye personel tara-
findan yapiimalidir.

Cihaz gevresinde hava devridaimi oldugundan
emin olun.

Gaz beslemesi ile ilgili bilgiler bilgi etiketinde
bulunmaktadir.

Bu cihaz, yanma Uriinlerini bosaltan bir cihaza
baglanmaz. Cihazi mutlaka gegerli montaj yo-
netmeliklerine gore baglayin. Yeterli havalan-
dirmaile ilgili gereksinimlere dikkat edin.

2.2 Kullanim

UYARI
Yaralanma, yanik ya da elektrik garp-
masi riski vardir.
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+ Bu cihazi ev ortaminda kullanin.
+ Bu cihazin teknik dzelliklerini degistirmeyin.

+ Cihazi galisir durumdayken denetimsiz birak-
mayin.

+ Cihazi 1slak eller ile ya da su ile temas halin-
deyken kullanmayin.

+ Pisirme bolgelerinin izerine gatal-bigak veya
tencere kapagi koymayin. Isinirlar.

+ Kullandiktan sonra pisirme bélgelerini "kapall"
konumuna getirin.

UYARI
Patlama veya yangin riski vardir.

+ Kati ve sivi yaglar isitildiklarinda yanici buhar
cikarabilirler. Bunlarla pisirme yaparken agik
alevi ya da 1sinmis nesneleri yaglardan uzak
tutun.

+ Cok sicak yagdan ¢ikan buhar, anlik yanmaya
neden olabilir.

* Yiyecek artiklar icerebilen kullanilmis yag, ilk
kez kullanilan yaga gore daha disik sicaklik-
lardayken yanabilir.

+ Cihazin igine, (izerine veya yakinina yanici
uriinler ya da yanici Urinlerle 1slanmis esyalar
koymayin.

UYARI
Cihazin zarar gérme riski vardir.

+ Kontrol paneli iizerine sicak pisirme kaplari
koymayin.

+ Pisirme kaplarini kuruyana dek kaynatmayin.
+ Pisirme bolgelerini, iizerindeki pisirme kaplari
bosken veya iizerinde pisirme kabi yokken

kullanmayin.

+ Nesnelerin ya da pisirme kaplarinin cihaz iize-
rine diismesine izin vermeyin. Yiizey zarar g6-
rebilir.

+ Cihazin lzerine alliminyum folyo koymayin.

+ Sirke, limon suyu veya kire¢ sékuicu temizlik
maddeleri gibi asitli sivilarin ocaga temas et-
mesini 6nleyin. Aksi takdirde mat lekeler olu-
sabilir.

+ Cihazin yerlestirildigi odayi iyice havalandirin.

+ Havalandirma bosluklarinin kapali olmadigin-
dan emin olun.

+ Ocak bekinin boyutlarindan biiytik olan dogru
sekil ve ¢apa sahip, saglam yapidaki pisirme
kaplarini kullanin. Cam plakanin (varsa) asiri
1sinmasi ve yirtiimasi riski vardir.

+ Digmeyi maksimum pozisyondan minimum
pozisyona hizli bir sekilde déndurirken alevin
sénmediginden emin olun.

+ Tavalarin halkalarin ortasina konumlandigin-
dan ve pisirme alaninin kenarlarindan tasma-
digindan emin olun.

+ Sadece cihaz ile verilen aksesuarlari kullanin.
+ Ocak bekine bir alev dagitici takmayin.

2.3 Bakim ve Temizlik

UYARI
Cihazin zarar gérme riski vardir.

+ Ylizey malzemesinin bozulmasini énlemek
igin cihazi dizenli olarak temizleyin.

+ Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar kul-
lanmayin.

+ Ocak beklerini bulasik makinesinde yikama-
yin.

+ Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
UrUnleri, asindirici temizleme bezlerini, ¢6zu-
cleri veya metal cisimleri kullanmayin.

2.4 Elden ¢lkarma

UYARI
Yaralanma ya da bogulma riski.

+ Cihazi nasil dogru sekilde elden gikaracagini-
za iliskin bilgi icin belediyenize basvurun.

+ Cihazin fisini prizden gekin.

+ Elektrik kablosunu kesin ve atin.

+ Harici gaz borularininin baglantisini kesin.

Uretici / ihracatei :

ELECTROLUX HOME PRODUCTS
CORPORATION NV.

RAKETSTRAAT 40/ RUE DE LA FUSEE 40
B-1130 BRUSSEL / BRUXELLES

BELGIUM

TEL: +32 2716 26 00

FAX: +32 2716 26 01

www.electrolux.com

Kullanim Omr(i Bilgisi :

Kullanim émrii kiigik ev aletlerinde 7 yil, diger
beyaz esya Urinlerinde ise 10 yildir. Kullanim
dmr, Uretici ve/veya ithalatg! firmanin
cihazinizla ilgili yedek parga temini ve bakim
stresini ifade eder.



3. URUN TANIMI

3.1 Pisirme ylzeyi diizeni

TURKCE 35

o0
O O

0000
A H

Yari hizli ocak beki
Triple Crown ocak beki
Yardimei ocak beki
Kontrol diigmeleri

3.2 Kontrol digmeleri

Sembol Agiklama

Sembol Aciklama

Gaz beslemesi yok /
off (kapali) konum

Atesleme pozisyo-
nu / maksimum gaz

beslemesi

4. GUNLUK KULLANIM

UYARI
Glivenlik bélimlerine bakin.

4.1 Ocak bekini yakma

& UYARI
Mutfakta agik ates kullanirken gok dik-
katli olun. Uretici, atesin yanlis kullanimi
nedeniyle ortaya gikan durumlardan hig-
bir sekilde sorumlu degildir.

@ Ocak bekini her zaman pisirme kabi
koymadan dnce yakin.

Ocak bekini yakmak igin:

1. Kontrol digmesini asagi bastirin ve maksi-
mum konuma ( 32 () ) kadar saatin tersi
yonde cevirin.

2. Kontrol dugmesini yaklasik 5 saniye basili
tutun; bu sayede gaz kesme emniyeti 1sina-
caktir. Aksi takdirde gaz beslemesi kesilir.

3. Normal hale geldikten sonra alevi ayarlayin.

Minimum gaz besle-

(D mesi

@ Birkag denemeden sonra ocak beki
yanmazsa, bek alev bashiginin ve ka-
paginin dogru yerlestirildiginden emin
olun.
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(@)

o

A) Ocak beki kapagdi

B) Ocak beki basligi

C) Atesleme ucu

D) Gaz kesme emniyeti

& UYARI

Kontrol diigmesini 15 saniyeden daha
uzun sire basili tutmayiniz.

Eger briilor 15 saniye gegmesine
ragmen yanmazsa, kontrol digmesini
birakiniz, diigmeyi "off" (kapali) konu-
muna getiriniz ve en az 1 dakika sonra
briiléri tekrar yakmaya calisiniz.

5. YARARLI IPUGCLARI VE BILGILER

UYARI
Glivenlik bélimlerine bakin.

5.1 Enerji tasarrufu

+ Mimkiinse, daima kapaklarini pisirme kaplari-
nin tizerine koyunuz.

+ Sivi kaynamaya basladiginda, sivinin yavas
yavas kaynamaya devam etmesi igin alevin
siddetini azaltiniz.

Sadece gapi ocak beklerinin boyutuna uygun

olan pisirme kaplarini kullanin.

Elektrik olmamasi halinde, ocak beki
elektriksiz olarak da yakilabilir; bdyle bir
durumda, beke bir ates yaklastirp, ilgili
digmeye basin ve maksimum gaz ko-
numuna gelene kadar saatin tersi yonde
cevirin.

Eger brildr kazara sonerse, kontrol
diigmesini off (kapall) konumuna getiri-
niz ve en az 1 dakika sonra brilori tek-
rar yakmaya galisiniz.

Cihazi monte ettikten veya bir elektrik
kesintisinden sonra cihaza ilk kez elek-
trik verdiginizde, kivilcim jeneratériiniin
otomatik olarak galisabilir. Bu normaldir.

(1)

4.2 Briilori kapatma

Alevi séndiirmek icin, digmeyi gevirerek @
semboline getiriniz.

& UYARI

Pisirme kaplarini ocak bekinden alma-
dan énce, mutlaka alevi kisin veya ta-
mamen sondrin.

UYARI

Tencere diplerinin kontrol diigmelerinin
lizerinde durmadi§indan emin olun.
Tencere dipleri kontrol digmelerinin
uizerine gelirse, alev digmeleri de isitir.
Iki ocak beki iizerine ayni tavayl koyma-

yin.

X

Ocak beki Pisirme kaplarinin gaplari C
Triple Crown 180 - 260 mm
- i & UYARI
On Yari hizl 120 - 180 mm Tencere kulplarinin ocagin 6n kismin-
Arka Yar! hiz- 120- 220 mm dan d.|$ar| tasmadigindan en]in"olun.
I Maksimum denge ve daha diisik gaz
tiketimi elde etmek icin tencerelerin
Yardimcl 80 - 180 mm halkalara ortalanmis olarak konumlandi-

rilmalarini saglayin.

Dékiilme ve yaralanmalari dnlemek igin halkala-
rin (izerine dengesiz veya hasarli tencereler koy-
mayin.



UYARI
Alev dagitici kullanmayin.

6. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI
Glivenlik bélimlerine bakin.

N
AN

UYARI

Temizlemeden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve sogumasini bekleyin. Bakim
islemi veya temizlik yapmadan énce ci-
hazin fisini elektrik prizinden gekin.

Ylizey izerinde bulunan giziklerin ve
koyu lekelerin, cihazin galismasi lizerin-
de etkisi yoktur.

(i)

* lzgaralari ocadin kolayca temizlenmesi igin ¢I-
karabilirsiniz.

+ Emaye kisimlari, kapak ve alev baslhgini te-
mizlerken 1lik sabunlu su ile yikayin ve yerleri-
ne takmadan énce iyice kurutun.

+ Paslanmaz gelik kisimlari su ile iyice yikayin
ve yumusak bir bezle kurulayin.

+ Ocak 1zgaralari bulasik makinesinde yikana-
maz. Bunlarin elde yikanmasi gerekir.

+ Ocak 1zgaralarini elinizle yikarken, emaye
kaplama islemi sirasinda nadiren de olsa kes-
kin kenarlar kalabileceginden kurulama esna-
sinda dikkatli olun. Gerekirse, inatg lekeleri
bir temizleme macunuyla gikarin.

+ Ocak 1zgaralarini temizleme sonrasinda dogru
sekilde yerlestirdiginizden emin olun.

+ Ocak beklerinin dogru ¢alismasini saglamak
igin, ocak 1zgarasi kollarinin ocak bekinin mer-
kezinde oldugundan emin olun.

ALY ‘q

ﬂ‘
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+ Ocak yiizeyinin zarar gérmemesi igin, ocak 1z-

garalanini yerine koyarken gok dikkatli olun.
Temizlik sonrasinda, cihazi yumusak bir bezle
kurulayin.

Kirlerin temizlenmesi:

1. - $Sunlan derhal uzaklagtirin: erimis plastik,
plastik folyo ve seker iceren yiyecekler.

- Sunlari temizlemeden 6nce cihazi kapa-
yip sojumaya birakin: kireg lekeleri, su
lekeleri, yag lekeleri, parlak metalik renk
atmalari. Ocak ylzeyi igin uygun bir te-
mizlik maddesi kullanin.

2. Cihazi nemli bir bezle ve biraz deterjanla te-
mizleyin.

3. Son olarak cihazi temiz bir bezle kurulayin.

Paslanmaz celik, asiri iIsinmaya maruz kalirsa

kararabilir. Bu nedenle, tas kaplari, pismis toprak

kaplari veya dokme demir saclari kullanarak pi-

sirme yapmayin.

6.1 Atesleme ucunun temizlenmesi

Bu 6zellik igin metal elektrotlu bir seramik atesle-
me ucu kullanilir. Ateslemede zorluk yasamamak
icin bu pargalari gok temiz tutun ve ocak beki
alev basligi deliklerinin tikali olup olmadigini kon-
trol edin.

6.2 Periyodik bakim

Gaz besleme borusunu ve basing ayarlayicisini
(eger varsa) yetkili servisinize periyodik olarak
kontrol ettirin.
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7. SORUN GIDERME

Sorun

Olas! neden

Coziim

Gazi ateslerken kivilcim ¢ik-
miyor.

Elektrik beslemesi yoktur.

Cihazin baglantilarinin ya-
pildigindan ve elekirik kay-
naginin acik oldugundan
emin olun.

Sigortayi kontrol edin. Si-
gortanin birkag defa atmasi
durumunda, kalifiye bir
elektrikci cagirin.

Ocak beki kapagi ve bek
alev basligi dengesiz yer-
lestirilmis.

Ocak beki kapaginin ve
bek alev basliginin dogru
yerlestirildiginden emin
olun.

Ateslendikten sonra alev he-
men soniyor.

Gaz kesme emniyeti yete-
rince Isinmamistir.

Alevi yaktiktan sonra,
digmeyi yaklasik 5 saniye
daha basili tutun.

Gaz halkasi diizensiz yaniyor.

Ocak beki alev bashg yiye-
cek artiklar ile tikanmis
olabilir.

Enjektérin tikal olmadigin-
dan ve ocak beki alev bas-
liginda yemek kalintilari ol-
madigindan emin olun.

Eger bir ariza varsa, sorunun ¢dziimini 6ncelik-
le kendiniz bulmaya ¢alisiniz. Eger sorunun ¢6-
zimini kendi basiniza bulamazsaniz, saticinizi

veya yetkili servisinizi arayiniz.

(i)

Eger cihazi yanlis sekilde calistirirsaniz
veya cihazin montaji yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmazsa, yetkili servis tek-
nisyeninin veya saticinin sizi ziyareti,

+ Uriin numaras! (PNC) ................

+ Seri Numarasi (S.N.) ....cccoeunee.
Sadece orijinal yedek pargalar kullanin. Orijinal

yedek parcalar sadece yetkili servislerimizden el-

de edilebilir.

garanti siiresi sona ermemis olsa bile

licretsiz olmayabilir.

7.1 Aksesuar gantaslyla birlikte
verilen etiketler

Yapiskan etiketleri asagida gosterildigi gibi ya-

pistirin:

Bu bilgiler, size daha hizli ve daha dogru destek
saglamak icin gereklidir. Bu bilgiler verilen bilgi

etiketinde mevcuttur.
+ Model tanimi .................
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X X

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi gon-
derin.

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi sakla-
yin.

8. MONTAJ

UYARI
Glivenlik bélimlerine bakin.

AN
/N

UYARI

Montaj, baglanti ve bakim ile ilgili
asagidaki talimatlar, mutlaka standartla-
ra ve yirirllikteki kurallara uygun olarak
kalifiye bir personel tarafindan gergek-
lestiriimelidir.

8.1 Gaz Baglantisi

Yirtirlikteki yénetmeliklere uygun olarak, sabit
baglantilar segin veya paslanmaz gelikten yapil-
ma esnek bir boru kullanin. Eger esnek metal bo-
rular kullaniyorsaniz, bunlarin hareketli kisimlara
temas etmemesine veya sikismamasina dikkat
edin. Ocak bir firin ile birlikte monte edildiginde
de ayni dikkati gdsterin.

/N

Cihazin gaz besleme basincinin tavsiye
edilen degerlere uygun oldugundan
emin olun. Ayarlanabilir baglanti, G 1/2"
disli bir somun ile ¢ikis kismina bagla-
nir. Pargalari zorlamadan birbirine vida-
layin, baglantiyr gereken yénde ayarla-
yin ve her seyi sikin.

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

- [~

1 1

Talimatlar kitapgigina yapistirin.

~ ‘

%Q‘

RS
O—

A
A) Somunlu pimin ucu
B) Rondela
C) Dirsek
Likit gaz

Likit gaz igin lastik boru tutucu kullanin. Her za-

man conta takin. Ardindan, gaz baglantisini yap-

maya baslayin.

Esnek boru asagidaki durumlarda kullaniimasi

icin hazirlanmistir:

- Oda sicakligindan ve 30°C'den daha fazla
isinmamalidir.

- 1500 mm'den daha uzun olmamalidir.

- Herhangi bir bogum yapmamalidir.

- CGekilme veya bukilme olmamalidir.
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- Keskin kenarlara veya kdselere temas etme-
melidir.

- Ne durumda oldugunun kontrol edilebilmesi
icin kolaylikla incelenebilir sekilde konumlan-
dirimalidir.

Esnek borunun koruma kontrolii, asagidaki kon-

trol asamalarini icermektedir:

- Her iki ucunda ve tamaminda catlak, kesik ve
yanik izleri olmamalidir.

- Malzeme sertlesmemis halde, ancak dogru
esneklikte olmalidir.

- Sikma kelepgeleri paslanmamis olmalidir.

- Son kullanma tarihi gegmemis olmalidir.

Bir veya daha fazla kusur gériliirse, boruyu tamir

etmeye calismayin, yenisiyle degistirin.

Montaj tamamlandiktan sonra boru
baglantilarinin dogru sekilde yapilip ya-
pilmadigini kontrol edin. Bir sabun ¢&-
zeltisi kullanin, alev kullanmayin!

8.2 Enjektorlerin degistiriimesi

1. Ocak 1zgaralarini gikarin.

2. Ocak beki kapaklarini ve alev basliklarini ¢i-

karin.

3. Bir 7 numara lokma anahtari kullanarak en-
jektorleri sokin ve bunlarin yerine kullan-
di§iniz gaz tipine uygun enjektorler takin
("Teknik Bilgi" bélimtindeki tabloya bakin).

4. Ayni prosedirl geriye uygulayarak pargalari

yerine takin.

5. Bilgi etiketini (gaz besleme borusunun ya-
nindadir) kullanilacak yeni gaz beslemesi ti-
pine uygun etiketle degistirin. Bu etiketi, ci-
hazla birlikte verilen paket icerisinde bulabi-
lirsiniz.

Eger gaz beslemesi basinci degiskense veya ge-

rekli olan basingtan farkliysa, gaz beslemesi bo-

rusuna uygun bir basing regulatéri takin.

8.3 Minimum seviye ayarlamasi

Ocak beklerinin minimum seviyesinin ayarlanma-
st

1. Ocak bekini atesleyin.

2. Digmeyi minimum pozisyonuna getirin.

3. Diigmeyi gikarin.

4. Ince uglu bir tornavidayla, baypas vidasinin
konumunu ayarlayin.

2) sadece Rusyaigin

A

C’U

<
~——  —

A) Baypas vidasl
+ G20 20 mbar'lik dogal gazdan (ya da G20 13

mbar'lik dogal gaz 2)) likit gaza dontisim yapi-
liyorsa, baypas vidasini tamamen sikin.

Likit gazdan G20 20 mbar dogal gaza gegiyor-
saniz, baypas vidasini yaklasik 1/4 tur gevse-

tin (Triple Crown ocak beki igin 1/2 tur).

G20 20 mbar dogal gazdan 13 mbar2) dogal
gaza gegiyorsaniz, baypas vidasini yaklasik
1/4 tur gevsetin (Triple Crown ocak beki igin
1/2 tur).

Eger likit gazdan G20 13 mbar'ik?) dogal ga-
za donlstim yapiliyorsa, baypas vidasini yak-
lasik 1/2 tur gevsetin (Triple Crown igin 1 tur).

G20 13 mbar?) dogal gazdan G20 20 mbar
dogal gaza gegiyorsaniz, baypas vidasini yak-
lasik 1/4 tur sikin (Triple Crown ocak beki igin
1/2 tur).

& UYARI
Dugmeyi maksimum pozisyondan mini-

mum pozisyona hizli bir sekilde déndu-
rirken alevin sonmediginden emin olun.

8.4 Elektrik baglantisi

+ Bilgi etiketinde yazili nominal gerilim degerinin

ve gg tipinin, tesisatinizin gerilim ve glic
oOzellikleriyle uyustugundan emin olun.

Bu cihaz ile birlikte bir elektrik kablosu verilir.
Kablonun, bilgi etiketinde yazili yik degerlerini
kaldirabilecek uygun bir fis ile birlikte kullanil-
mas! gerekir. Fisi dogru prize taktiginizdan
emin olun.

Her zaman dogru monte edilmis, darbelere
dayanikl bir priz kullanin.

Montajdan sonra elektrik fisine erisilebildigin-
den emin olun.

Cihazin fisini prizden gikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.

Cihaz bir uzatma kablosu, adaptor veya goklu
priz tizerinden bagliyken yangin riski vardir.



Toprak baglantisinin standartlar ve yonetme-
likler ile uyumlu oldugundan emin olun.

+ Elektrik kablosunun 90°C iizerinde sicaklia
cikmasina izin vermeyin.

Mavi toprak kablosunu iizerinde "N" harfi bulu-

nan terminale bagladiginizdan emin olun. Kahve-

rengi (ya da siyah) faz kablosunu "L" harfli termi-

nale baglayin. Faz kablosunu her zaman bagl

tutun.

8.5 Baglanti kablosunun degistirimesi

Baglanti kablosunu degistirmek icin sadece
HO5V2V2-F T90 veya esdeger tipte bir kablo kul-
lanin. Kablo kesitinin gerilime ve ¢alisma sicak-
ligina uygun oldugundan emin olun. Sari/yesil
toprak kablosu, kahverengi (veya siyah) faz kab-
losundan yaklasik 2 cm daha uzun olmalidir.

8.6 Ankastre Montaj

:

A) cihazla birlikte verilen conta
B) cihazla birlikte verilen braketler

TURKCE 41

DIKKAT
Cihazi sadece yiizeyi diiz olan bir tez-
gaha yerlestirin.

8.7 Yerlestirme olanaklari

Kapakli mutfak (nitesi

Ocagin altina monte edilen panel, teknik servis
islemi gerektiginde kolay erisim igin kolayca gika-
rilabilir olmalidir.

E,C:I::i’ _{3*0 mm

T T—*_min 20 mm

4 60 mﬁ d (max 150 mm)

+—B

(I

A) Cikarilabilir panel
B) Baglantilar igin alan

Firinli mutfak Gnitesi

Ocak ¢ikintisinin boyutlari talimatlara uygun ol-
mali ve mutfak Unitesi stirekli hava dolasimi
saglayacak deliklerle donatiimalidir. Ocak ve firl-
nin elektrik baglantisi giivenlik nedeniyle ve firini
Uniteden kolayca gikarabilmek icin ayri ayri yapil-
malidir.
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9. TEKNIK BILGILER

Ocak boyutlar Ocak ankastre montaj boyutlar
Genislik : 594 mm Genislik : 560 mm
Uzunluk: 510 mm Uzunluk: 480 mm
Isi girigi

Triple Crown ocak beki: 4.0 kW

Yari hizli ocak beki: 2.0 kW

Yardimci ocak beki: 1.0 kW

TOPLAM GUG: G20 (2H) 20 mbar = 9.0 kW

G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar = 654 g/sa.
G20 (2H) 13 mbar = 9 kW, yalnizca Rusya igin

Elektrik beslemesi: 230V ~ 50 Hz

Kategori: [12H3B/P

Gaz baglantisi: G1/2"

Gaz beslemesi: G20 (2H) 20 mbar

Cihaz sinifi: 3

Baypas caplari
Ocak beki @ Baypas 1/100 Ocak beki @ Baypas 1/100

mm'de mm'de

Yardimcl 28 Triple Crown 56
Yari hizli 32

G20 20 mbar'lik DOGAL GAZ igin gazli ocak beki

OCAK BEKi NORMAL GUG kw enj. 1/100 mm
Yardimcl 1.0 70
Yari hizli 2.0 96
Triple Crown 4.0 146

LPG G30/G31 30/30 mbar igin gazli briilérler

NORMAL GUG en;.

OCAK BEKI KW 1/100 mm g/sa.
Yardimcli 1.0 50 73
Yari hizl 2.0 71 145

Triple Crown 4.0 98 291




G20 13 mbar'lik DOGAL GAZ igin gazli ocak beki

TURKCE
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OCAK BEKI NORMAL GUG kW enj. 1/100 mm
Yardimcl 1.0 82
Yari hizli 2.0 111
Triple Crown 4.0 174

10. CEVREYLE ILGILi BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri
dondsttrdlebilir L/.\_‘) . Ambalaji geri doniisiim igin

bulunan cihazlari atmayin. Uriinii yerel geri

korunmasina yardimci olun. Ev atigi sembolii 53

uygun konteynerlere koyun. dénisum tesislerinize génderin ya da belediye ile

Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri irtibata gegin.

dénlisimine ve gevre ve insan saghiginin AEEE Yonetmeligine Uygundur.
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