
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Thermo électrique ventilée 
• Thermostat mécanique 
• Température réglable de 7 à 18° C. 
• 4 clayettes en fil d’acier chromé amovibles 
• Stockage vertical d’une bouteille entamée 
• Stockage horizontal de 3 bouteilles entamées 
• Système « click-and-pour », « ouvrez & servez » 
• Préservation du vin en introduisant un gaz  
   Inerte haute performance : l’Argon. 
• Livré avec 2 « bouchons-verseur » et 2  
   Cartouches d’Argon. 
• Permet de préserver les qualités gustatives et  
   olfactives de votre vin entamé jusqu’à 3  
   semaines. 
• Porte pleine avec hublot. 
• Eclairage. 
• Pieds réglables. 
 
 

Cave de mise à température 
avec système de préservation 
14 bouteilles 
Réf. : VERRISSIMO 

C a v e  à  v i n  
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Référence : VERRISSIMO 
• Capacité :   
    14 bouteilles type “Bordelaise tradition”. 
     dont 1 bouteille verticale 
• Température :   

Température ambiante requise de 16 à 32°C. 
Choix d’une unique température interne de 7 à 18°C  

• Clayettes :   
4 clayettes en fil d’acier chromé 

• Consommation électrique :   
0,7 Kw/ 24 h (12°C interne, 25°C ambiant) 

 

Dimension UVC (mm) : - Emballé L 585 x P 480 x H 525 

        - Déballé L 432 x P 559 x H 483 

Poids UVC (kg) :  19 (brut) / 13 (net) 

Dimensions palette (cm) :    100 x 120 

Nombre d’UVC par palette :   16 

Camion complet (UVC) :  416 

Container (UVC) : 380 (40’ HC) 

Gencod UVC :   359 532 29 17 022 
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