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Before operating this oven, please read these instructions carefully.

Vor Gebrauch des Mikrowellengerétes bitte diese Bedienungsanleitung sorgféltig durchlesen.

Alvorens de Magnetronoven in gebruik te nemen, dient u de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door te iezen.
Avant d'utiliser le four & micro-ondes, lire trés attentivement son mode d’emploi.

Las bruksanvisningen noggrant innan du anvéander ugnen.

For De tager ovnen i brug, bedes De gennemlaese brugsanvisning omhyggeligt.

Vennligst les bruksanvisningen neye for ovnen tas i bruk.

Olkaa hyva ja lukekaa nama kayttdohjeet perusteellisesti 1api ennen kuin kaytatte mikroaaltouunianne.
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Safety Instructions

Use of your oven

1. Do not use the oven for any reason other
than the preparation of food. This oven is

specifically designed to heat or cook food.

Do not use this oven to heat chemicals or
other non-food products.

2. Before use, check that utensils/containers
" are suitable for use in microwave ovens.

3. Do not attempt to use this microwave
oven to dry newspaper, clothing or any
other materials. They may catch on fire.

4. When the oven is not being used, do not
store any objects other than oven
accessories inside the oven in case itis
accidentally turned on.

5. The appliance shall not be operated by
MICROWAVE or COMBINATION (NN-
K101/ NN-K151) WITHOUT FOOD IN
THE OVEN. Operation in this manner
may damage the appliance.

6. If smoke or a fire occurs in the oven,
press the STOP/CANCEL Pad or turn
TIMER/WEIGHT SELECT DIAL back to
zero position and leave door closed.
Disconnect the power cord, or shut off
power at fuse or circuit breaker panel.

Heater Operation (NN-K101 / NN-K151)

1. Exterior oven surfaces, including air vents
on the cabinet and the oven door will get
hot during COMBINATION and
GRILLING, take care when opening or
closing the door and when inserting or
removing food and accessories.

2. The oven has two heaters situated in the
top of the oven. After using the
COMBINATION and GRILL function,
these surfaces will be very hot.

N.B. After cooking by these modes, the
oven accessories will be very hot.

3. The accessible parts may become hot

when the grill is in use. Children should
be kept away.
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Oven Light
When it becomes necessary to replace the
oven light, please consult your dealer.

Accessories

The oven comes equipped with a variety of
accessories. Always follow the directions
given for use of the accessories.

Glass Tray
1. Do not operate the oven without

the roller ring and the glass tray in place.

2. Never use another type of glass tray
than the one specially designed for
this oven.

3. If the glass tray is hot, let it cool before
cleaning or placing in water.

4. The glass tray can turn in either
direction.

5. If the food or cooking vessel on the
glass tray touches the oven walls and
stops the tray rotating, the tray will
automatically rotate in the opposite
direction. This is normal.

6. Do not cook foods directly on the glass
tray.

Roller Ring

1. The roller ring and the oven floor should
be cleaned frequently to prevent noise
and build-up of remaining food.

2. The roller ring must always be used for
cooking together with the glass tray.

Wire Rack (NN-K101 / NN-K151)

1. The Wire Rack is used to facilitate
browning of small dishes and help with
the good circulation of the heat.

2. Do not use any metal container directly
on the Wire Rack in COMBINATION with
MICROWAVE.

3. Do not use the Wire Rack in

MICROWAVE mode only.
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Alvorens de Magnetronoven in gebruik te nemen, dient u de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door te lezen.
Avant d'utiliser le four & micro-ondes, lire trés attentivement son mode d’emploi.

L&s bruksanvisningen noggrant innan du anvander ugnen.

For De tager ovnen i brug, bedes De gennemizese brugsanvisning omhyggeligt.

Vennligst les bruksanvisningen ngye far ovnen tas i bruk.

Otkaa hyvé ja lukekaa ndma kayttoohjeet perusteellisesti Iapi ennen kuin kaytéitte mikroaaltouunianne.

Before operating this oven, please read these instructions carefully.
Vor Gebrauch des Mikrowellengerétes bitte diese Bedienungsanleitung sorgfiltig durchlesen.







Installation and Connection

Examine your microwave oven

Unpack the oven, remove all packing material,
and examine the oven for any damage such as
dents, broken door latches or cracks in the
door. If you find any damage, notify your dealer
immediately. Do not install a damaged
microwave oven.

Earthing instructions

IMPORTANT: THIS UNIT HAS TO BE
PROPERLY EARTHED FOR PERSONAL
SAFETY.

If your AC outlet is not grounded, it is the
personal responsibility of the customer to have
it replaced with a properly grounded wall
socket.

Operation voltage

The voltage has to be the same as specified on
the label on the oven. If 3 higher voltage than
specified is used, it may cause a fire or other
damages.

Placement of the Oven

1. Place the oven on a flat and stable
surface.

2. When this oven is installed, it should be
easy to isolate the appliance from the
electricity supply by pulling out the plug or
operating a circuit breaker.

3. For proper operation, ensure a sufficient air
circulation for the oven.

Counter-top use:

a. Allow 15 cm of space on the top of the
oven, 10 cm at the back, 5 cm on one
side, and the other side must be
opened more than 40 cm.

b. If one side of the oven is placed flush
to a wall, the other side or top must
hot be blocked.

Counter-top

- Do not place this oven near an electric or gas

- The feet should not be removed.
- This oven is only for household usage.

cooker range.

Do not use outdoors.

- Avoid using the microwave oven in high

humidity.

. The power cord should not touch the

outside of the oven. Keep the cord away from
hot surfaces. Do not let the cord hang over
the edge of a table or work top. Do not
immerse the cord, plug or oven in water.

. Do not block the air vents on the top and

back of the oven. If these openings are
blocked during operation the oven may
overheat. In this case the oven is
protected by a thermal safety device and
fésumes operation only after cooling down.

WARNING
1

- The door seals and seal areas should be

cleaned with a damp cloth.

The appliance should be inspected for
damage to the door seals and door seal
areas and if these areas are damaged the
appliance should not be operated until it has
been repaired by a service technician trained
by the manufacturer.

- Do not attempt to tamper with or make any

adjustments or repairs to the door, control

panel housing, safety interlock switches or
any other part of the oven. Do not remove
the outer panel from the oven which gives

protection against exposure to microwave

energy.

Repairs should only be done by a qualified
service person.

. Do not operate this appliance if it has a

damaged CORD OR PLUG, if it is not
working propertly, or if it has been damaged
or dropped. It is dangerous for anyone other
than a service technician trained by the
manufacturer to perform repair service.

. If the supply cord of this appliance is

damaged, it must be replaced with the
special cord available from the manufacturer.

- Only allow children to use the oven without

supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the
oven in a safe way and understands the
hazards of improper use.
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Safety Instructions

Use of your oven

1.

Do not use the oven for any reason other
than the preparation of food. This oven is
specifically designed to heat or cook food.
Do not use this oven to heat chemicals or
other non-food products.

. Before use, check that utensils/containers

are suitable for use in microwave ovens.

. Do not attempt to use this microwave

oven to dry newspaper, clothing or any
other materials. They may catch on fire.

 When the oven is not being used, do not

store any objects other than oven
accessories inside the oven in case itis
accidentally turned on.

. The appliance shall not be operated by

MICROWAVE or COMBINATION (NN-
K101 / NN-K151) WITHOUT FOOD IN
THE OVEN. Operation in this manner
may damage the appliance.

. If smoke:or a fire occurs in the oven,

press the STOP/CANCEL Pad or turn
TIMER/WEIGHT SELECT DIAL back to
zero position and leave door closed.
Disconnect the power cord, or shut off
power at fuse or circuit breaker panel.

Heater Operation (NN-K101 / NN-K151)

1.

Exterior oven surfaces, including air vents
on the cabinet and the oven door will get
hot during COMBINATION and |
GRILLING, take care when opening or
closing the door and when inserting or
removing food and accessories.

. The oven has two heaters situated in the

top of the oven. After using the
COMBINATION and GRILL function,
these surfaces will be very hot.

N.B. After cooking by these modes, the
oven accessories will be very hot.

. The accessible parts may become hot

when the grill is in use. Children should
be kept away.
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Oven Light v
When it becomes necessary to replace the
oven light, please consult your dealer.

Accessories

The oven comes equipped with a variety of '

accessories. Always follow the directions
given for use of the accessories.

Glass Tray

1.

2.

6.

Do not operate the oven without

the roller ring and the glass tray in place.

Never use another type of glass tray
than the one specially designed for
this oven.

. If the glass tray is hot, let it cool before

cleaning or placing in water.

. The glass tray can turmn in either

direction.

. If the food or cooking vessel on the

glass tray touches the oven wallls and
stops the tray rotating, the tray will
automatically rotate in the opposite
direction. This is normal.

Do not cook foods directly on the glass
tray.

Roller Ring

1.

2.

The roller ring and the oven floor should
be cleaned frequently to prevent noise
and build-up of remaining food.

The roller ring must always be used for
cooking together with the glass tray.

Wire Rack (NN-K101 / NN-K151)
1. The Wire Rack is used to facilitate

browning of small dishes and help with
the good circulation of the heat.

. Do not use any metal container directly

on the Wire Rack in COMBINATION with
MICROWAVE.

. Do not.use the Wire Rack in

MICROWAVE mode only.




Important Information
1) Cooking Times To prevent this possibility the following

® The cooking time depends on the
condition, temperature, amount of food
and on the type of cookware.

* Begin with the minimum cooking time to
help prevent overcooking. If the food is
hot sufficiently cooked you can always
cook it for a little longer.

N.B.: If the recommended cooking
times are exceeded the food will be
spoiled and in extreme
circumstances could catch fire and
Possibly damage the interior of the
oven.

2) Small Quantities of Foods

¢ Small quantities of food or foods with
low moisture content can
burn, dry out or catch on
fire if cooked too long. If
materials inside the oven
should ignite, keep the
oven door closed, turn the
oven off and remove the
plug from the socket.

3) Eggs

* Do not cook eggs in their shells or
whole hard-boiled eggs by
MICROWAVE. Pressure may build up
and the eggs will explode.

4) Piercing Skin

* Food with non porous skins, such as
potatoes, egg yolks and Sausages must
be pierced before cooking by
MICROWAVE to prevent bursting.

5) Meat Thermometer

* Use a meat thermometer to check the
degree of cooking of roasts and poultry
only when the meat has been removed
from the oven. Do not use a
conventional meat thermometer in the
microwave oven because it may cause
sparking.

6) Liquids

¢ When heating liquids, e.g. soup, sauces
and beverages in your microwave oven,
overheating the liquid beyond boiling
point can occur without evidence of
bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid.

steps should be taken:

a)Avoid using straight-sided containers
with narrow necks.

b)Do not overheat.

¢) Stir the liquid before placing the
container in the oven and again
halfway through the cooking time,

d) After heating, allow it to stand in the
oven for a short time, stir again
before carefully removing the
container.

7) Paper/Plastic

* When heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently
as these types of containers ignite if
overheated.

* Do not use recycled paper
products (e.g. Kitchen
Roll) unless the paper AL
product is labelled as safe ¢ < T
for microwave oven use. \J'/‘
Recycled paper products may contain
impurities which may cause sparks
and/or fires during use.

* Remove wire twist-ties from roasting
bags before placing the bags in the
oven.

8) Utensils/Foil

* Do not heat any closed cans or bottles
because they might explode.

* Metal containers or dishes with metallic
trim should not be used during
microwave cooking. Sparking will occur,

* If you use any aluminium foil, meat
spikes or metalware the distance
between them and the oven walls and
door should be at least 2 cm to prevent
sparking.

9) Feeding Bottles/Baby Food Jars

¢ The top and teat or lid must be
removed from feeding bottles or baby
food jars before placing in the oven.

* The contents of feeding bottles and
baby food jars are to be stirred or
shaken.

¢ The temperature has to be checked
before consumption to avoid burns.

En-3




Outline Diagram
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[1] Door Release Button

Press to open the door. When you open the oven door during cooking, the cooking is
stopped temporarily without clearing earlier made settings. For NN-E251/ NN-K151
cooking resumes as soon as the door is closed and Start is pressed. For NN-E201 /
NN-K101, cooking continues as soon as the door is closed. :

[2] Oven Window .

[3] Door Safety Lock System

[4] Oven Air Vent

[5] Control Panel

[6] Glass Tray

[7]1 Roller Ring

[8] External Oven Air Vents

[9] Wire Rack (NN-K101 / NN-K1 51)
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Control Panels
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(1) Microwave Power/Defrost (1)
Selection dial )

(2) Timer (3)
(3) Door Release Pad (4)
(®)

6)

™

C)

Beep Sound NN-E251 ONLY:

When a pad is touched correctly a beep
will be heard. if a pad is touched and no
beep is heard, the unit has not or cannot
accept the instruction. At the end of any
complete program, the oven will beep 5
times. The oven will continue to beep 5
times in every 1 minute until any key-
pads are pressed or the door is opened.

©)

(10)
(1

Display Window

Time Pads

Microwave Power Levels

Auto Weight Programs

Auto Weight Defrost Pad

Timer Pad

Clock Pad

Weight Selection Pads

Stop/Cancel Pad:

Before Cooking:

one press clears your instructions.
During Cooking:

one press temporarily stops the cooking
program. Another press cancels all your
instructions and the time of day will
appear in the display.

Start Pad

Door Release Pad
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Control Panels

NN-K101

1 w7
5 16”“9“\8

—

(1) -Cooking Mode Selection Dial
(2) Microwave Power

(3) Defrost Power

(4) Grill Setting

(5) Combination Setting

(6) Timer

(7) Door Release Pad

Beep Sound NN-K151 ONLY:

When a pad is touched correctly a beep
will be heard. If a pad is touched and no
beep is heard, the unit has not or cannot
accept the instruction. At the end of any
complete program, the oven will beep 5
times. The oven will continue to beep 5
times in every 1 minute until any key-

pads are pressed or the door is openedj
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Display Window

Time Pads

Microwave Power Levels

Grill Pad

Combination Pad

Auto Weight Combination Programs
Auto Weight Microwave Programs
Auto Weight Defrost Pad

Timer Pad

Clock Pad

Weight Selection Pads

Stop /Cancel Pad:

Before Cooking:

one press clears your instructions.
During Cooking:

one press temporarily stops the cooking
program. Another press cancels all your
instructions and the time of day will
appear in the display.

Start Pad

Door Release Pad



Microwave Cooking NN-E201 / NN-K101

Wattage

High 800 Watts
Med-High 700 Watts
Medium 580 Watts
Low 470 Watts
Simmer 210 Watts
Warm 140 Watts ¢ Set cooking time by turning
dial. If the door is already
closed cooking time will
begin immediately. For
short cooking times always
turn the dial to 2 mins and
N.B. then adjust to time required.
1. If you wish to check the food during cooking simply open the
door. The oven will automatically stop cooking. To continue
cooking, close the door.
2. To stop cooking, tum timer dial to “OFF” position. Cooking
time can be reset at any time during the cooking cycle by
tuming the timer dial.
3. When food is removed from the oven after cooking is
complete, check the timer is in the zero position.
4. The glass tumtable must always be in position when using
the oven.

® Turn dial to select
power level.

Defrosting NN-E201 / NN-K101

NN-E201
210w »
; i1 Defrost power is 330 Watts.
140W o
354
30~
NN-K101 25- ¢
. 20~ N
zI0W, Joow 15 1,,;’,.\\\\‘\\7
g 8

® Set the defrosting time
by tuming the dial.

® Select Defrost power
by turning the dial.
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Setting the Clock NN-E251 / NN-K151

When the oven is first plugged in “8g:88” appears in display window.

eg. 11.25am
Press eleven times
‘: w— Press twice ~—
‘1 Press five times
‘l‘ A Press Clock Pad o Press Time Pads - When you press any ¢ Press Clock Pad
1 Display will show “24H”. time pad, numbers will start blinking. Numbers stop blinking.

y Enter time of day by pressing appropriate
‘ Time pads (refer to point 4 below).

1. To reset timé of day, repeat step 1 through to step 3.

5. The Clock will keep the time of day as long as the oven is plugged in and electricity is supplied.
1 3. This is a 24 hour clock, ie 2pm = 14:00 not 2:00.
\ - 4. When setting the clock, the 10 min pad works as the hour pad, the 1 min pad works as the 10 min
| pad and the 10 sec pad works as the 1 min pad.

‘\ N.B.

Microwave Cooking and Defrostin
NN-E251 / NN-K151

The glass tumtable must always be in position when using the oven.

|
\
\
Wattage
1 Press High 800 Watts
2 Presses Low 470 WallS i
4
| 3Presses ~ Warm 140 Watts

4 Presses - Defrost Cyclic

e Press the microwave o Select cooking time by pressing . © Press Start. The cooking
‘ power pad. Select desired appropriate pads. Your oven can program will start and the
1 power level - this will be be programmed for 59 minutes time in the display will
| indicated in the display. 90 seconds in Low, Warm and count down. The selected
! B Defrost power. High power can indicator comes on to
“ be programmed for 29 minutes show you the oven isin
| 90 seconds. cooking mode.

| CAUTION: The oven will automatically work on HIGH microwave power if a
| ‘cooking time is entered without the power level previously being selected.

1 Multi-Stage Cooking
[ The oven has 3 stage memory, SO you can program up to 3 different instructions and the oven will

1 switch automatically from power to power (Repeat steps 1 and 2 above but only press Start after all
stages have been entered). .

N.B.
! 1. Timer Pad can not be programmed in multi-stage cooking.
\ 2. Auto Weight / Defrost Pad can be programmed in first stage only.
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This feature operates as a minute timer. During operation there is no microwave energy.

* Press the Timer Pad. A Set desired time. ® Press Start. The time in
light appears in the timer Maximum time is 59 the display will count
indicator and “0” appears minutes, 90 seconds. down and the timer
in the display. indicator lights.

Energy Saving Mode NN-E2571 / NN-K151

—-  Press any keypads ——

* Press and hold * The display will turn on and the ¢ Press Stop/Cancel
Stop/Cancel pad oven will operate normally. If pad once and then
for 3 seconds. you do not press any keypads press and hold for 3
The display will within 10 seconds, the display seconds. The energy
turn off and a will turn off and power save saving mode will be
beep sounds. mode will be activated canceled and a beep

automatically. sounds.
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'NN-K101 only

15( ’l nn\\‘\\
10"y 8

o Set Cooking Mode selection
dial to Grill position (1.

NN-K151 only

* Set grilling time by tuming Timer dial.

e Press Grill Pad. The e Select Cooking time. ' o Press Start - The

1 grill indicator lights and Time can be setup to -~ time counts down in
\ “0" is displayed 29 minutes 90 seconds the display.
N.B. °
1. Place food on grill rack on tumtable. Place a heatproof plate (Pyrex’) undemeath to catch fat and
drips.

| 2. Never cover foods when grilling.

3. DO NOT attempt to preheat the grill.

4. The grill will only operate with the oven door closed. It is not possible to use the grill function with
the door open.

5. There is no microwave power on the GRILL only program.

1 6. Most foods require turning halfway during cooking. When tumning food, open oven door and

‘ CAREFULLY remove grill rack using oven gloves.

7. After turning, retum food to the oven and close door. For NN-K101 grill mode will restart when the
oven door is closed. For NN-K151, after closing oven door, press START. The oven display will

I continue to count down the remaining grilling time. it is quite safe to open the oven door at any

‘ time to check the progress of the food as it is grilling.

| 8. The grill will glow on and off during cooking - this is normal. Always clean the oven after using the

: Grill and before using the microwave or combination.

1 9. After grill use the thermostat may switch off to prevent overheating. if using continuously, allow

i oven to cool between cooking.

! CAUTION: The GRILL rack must always be used with the glass turntable in

position. Remove grill rack from oven by holding the rack and heatproof dish

| firmly. Use oven gloves when removing accessories. Never touch the outside

1 window or inside metal parts of the door or oven when taking food in or out
due to the high temperatures involved.
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Combination Cooking
NN-K101 only

18" o

10'5'""8

¢ Set cooking mode selection dial to ®
combination position (&) + [, ® Set cooking time by turning timer dial.

(Microwave 470W + Grill 1000W)

NN-K151 only

¢ Press combination pad.

(Microwave 386W + Girill 1000W). ® Press Start. The
The combi indicator lights and ® Select cooking time. Time can be time counts down
"0” is displayed. set up to 59 minutes 90 seconds. in the display.

When cooking by combination, the microwave power cooks food quickly whilst the grill gives
traditional browning and crisping.

N.B.

1. The grill rack is designed to be used for Combination and Grilling. Never attempt to use any other
metal accessory except the one provided with the oven. Place a heatproof dish undemeath to
catch any fat or drips.

2. Use the grill rack only as described. DO NOT use if operating the oven with less than 200g of food
on a manual program. For small quantities do not cook by combination, cook by GRILL or
MICROWAVE ONLY for best results.

3. Never cover foods when cooking on combination.

4. DO NOT preheat the grill on combination.

5 Arcing may occur if the incorrect weight of food is used, the GRILL rack has been damaged, or a
metal container has been used accidentally. Arcing is flashes of blue light seen in the microwave. If
this occurs, stop the oven immediately.

6. Some foods should be cooked on combination without using the griil rack i.e. Roasts, gratins, pies
and puddings. The food should be placed in a heatproof non-metallic dish and placed directly onto
the turntable.

7. DO NOT use plastic MICROWAVE containers on combination programs (unless suitable for
combination cooking.) Dishes must be able to withstand the heat of the top grill - heatproof glass
e.g. Pyrex or ceramic are ideal.

8. DO NOT use your own metal dishes or tins, as the microwaves will not penetrate the food evenly.

9. Atter grill use the thermostat may switch off to prevent overheating. If using continuously, allow
oven to cool between cooking.

CAUTION: The GRILL rack must always be used with the glass turntable in
position. Remove grill rack from oven by holding the rack and heatproof dish
firmly. Use oven gloves when removing accessories. Never touch the outside
window or inside metal parts of the door or oven when taking food in or out
due to the high temperatures involved.
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Auto Weight Defrost

¢ Select the desired Auto e Press up 4 ordown ¢ pad. e Press Start Pad.
\ Defrost Program . Adjust the weight by using Remember to
'\ 1 Press (small pieces) or the up and down pads.The stir or turn the
% 2 Presses (big piece). auto and defrost indicators food during
| light. defrosting.

mall pieces of meat, escallop, sausages, minced meat,
fish fillets, steaks, chops (each-100g to 4009).

Big pieces of meat, roast, whole chicken, big piece of fish.

& 100 - 1200g
e 4 500 - 20009

~ With this feature food can be cooked according to the weight. The weight has to be
entered in.grams. ’

* Press up ¢ or down ¢ pad.
Adjust the weight by using the
up or down pads. The auto
indicator lights and the program
number appears in the display.

* Select desired
category.

e Press Start Pad.

NN-E251

To reheat plated meal or casserole. All foods must
be pre-cooked. Foods should be at room or refrigera-
tor temperatures. Allow a few minutes standing time.

200 - 7009

To cook fresh vegetables. Place prepared
vegetables into a suitable sized container. Sprinkie
with 2 - 6 thsp (30 - 90ml) of water. Cover with
pierced cling film or a lid. Large quantities will
require stirring halfway. .

To cook fish. Place in a suitable sized container,

100 - 1000g add 2 tbsp (30ml) water. Cover with-pierced cling
T film or a lid. Large quantities will require tuming

| halfway during cooking. '

~ 200 - 1000g




Auto Weight Reheat/Cook

For reheating and browning
the top of frozen (NOT Fresh)
purchased pizza. Remove all
packaging and place the pizza
on Wire Rack on Glass Tray.

30 - 500g

For reheating frozen rolls and
croissants. Remove all packag-
ing and place on Wire Rack on
Glass Tray. Turn at beep. Allow a
few minutes standing time. Large
weight rolls will need up to 10
minutes standing. Height of rolls
should not exceed 6 cm.

200 - 700g

For cooking fresh chicken
pieces. Place on Wire Rack on
Glass Tray. Put a heatproof plate
or dish underneath to caich any
drips. Turn at beep.

600 - 1600g

For cooking whole fresh
unstuffed chicken. Place the
chicken in a heatproof dish on
Glass Tray. Start cooking breast
side down and tum at beep.

200 - 1000g

To cook fresh vegetables.
Place prepared vegetables into a
suitable sized container. Sprinkle
with 2 - 6 thsp (30 - 90ml) of
water. Cover with pierced cling
film or a lid. Large quantities will
require stirring halfway.

200 - 700g

To reheat plated meal or
casserole. All foods must be
pre-cooked. Foods should be at
room or refrigerator
temperatures. Aliow a few
minutes standing time.
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Questions and Answers

Q:Why won’t my oven tum
on?

Q: My microwave oven
causes interference with
my TV. Is this normal?

Q: The oven won't accept
my program. Why?

Q: Why does my oven light
dim?

Q: Sometimes warm air
comes from the oven
-vents. Why?

Q: Can | use a conventional
oven thermometer in the
oven?

-NN-K1'01 / NN-K151

Q: There are humming and
clicking noises from my
oven-when| cook by
COMBINATION. What is
causing these noises?

En-14

A: When the oven does not turn on, check the following:

1. Is the oven plugged in securely? Remove the piug
from the outlet, wait 10 seconds and reinsert.

2. Check the circuit breaker and the fuse. Reset the
circuit breaker or replace the fuse it it is tripped or
blown.

3. |f the circuit breaker or fuse is all right, plug another
appliance into the outlet. if the other appliance
works, there probably is a problem with the oven. If
the other appliance does not work, there probably is
a problem with the outlet.

If it seems that there is a problem with the oven,
contact an authorized Service Center.

A: Some radio and TV interference might occur when you
cook with the microwave oven. This interference is
similar to the interference caused by small appliances
such as mixers, vacuums, blow dryers, etc. 1t does not
indicate a problem with your oven.

A: The oven is designed not to accept an incorrect
program. For example NN-E251 / NN-K151, the oven
will not accept a fourth stage. -

A: When cooking with a power other than 800W (HIGH
Power), the oven must cycle to obtain the lower-power
levels. The oven light dims and clicking noises can be
heard when the oven cycles. -

A: The heat given off from the cooking food warms the air
in the oven cavity. This warmed air is carried out of the
oven by the air flow pattern in the oven. There are no
microwaves in the air. The oven vents should never be
biocked during cooking. -

A: Only when you are using GRILL cooking mode (NN-
K101 / NN-K151). The metal in some thermometers
may cause arcing in your oven and should not-be used
on MICROWAVE and COMBINATION cooking modes.

A: The noises occur as the oven automatically switches
from MICROWAVE power to GRILL to create the
- combination setting. This is normal.




Care of Your Oven

1. Tum the oven off before cleaning. humidity conditions and in no way

_— indicaty | i it.
2. Keep the inside of the oven, door seals caies a malfunction of the unit

and door seal areas clean. When food 6. Itis occasionally Necessary to remove
Splatters or spilled liquids adhere to the the glass tray for cleaning. Wash the
oven walls, door seals ang door seai tray in warm Soapy water or in g
areas wipe off with a damp cloth. Milg dishwasher.

detergent may be used if they get very 7
dirty. The use of harsh detergent or

abrasive is not recommended.

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN

- The roller ring and oven cavity floor
should be cleaned regularly to avoid
excessive noise. Simply wipe the
bottom surface of the oven with mild

CLEANERS. detergent and hot water then dry with a
3. The outside oven surface should be clean cloth. The roller ring may be
cleaned with a damp cloth. To prevent washed in mild soapy water, Cooking
damage to the operating parts inside vapours collect during repeated use but
the oven, water should not be allowed in no way affects the bottom surface or
to seep into the ventilation openings. roller ring wheels. After removing the
) rolier ring from the cavity fioor for
4. If the _Con_trol Panel becomes dirty, cleaning, be sure to replace it in the
clean it with a soft, dry cloth. Do not proper position.

use harsh detergents or abrasives on ]
the Control Panel. When cleaning the 8. When using the GRILL or

Control Panel leave the oven door open COMBINATION mode (NN-K101 / NN-
to prevent the oven from accidentally K151), some foods may inevitably
turning on, After cleaning touch splatter grease on to the oven walls. If
STOP/CANCEL Pad to clear display the oven is not cleaned occasionally, it
window or turn TIMER/WEIGHT may start to “smoke” during use.
SELECT DIAL back to ZERO position. 9. This oven should only be serviced by
5. If steam accumulates inside or around qualified personnel. For maintenance
the outside of the oven door, wipe with and repair of the oven contact the
a soft cloth. This may occur when the nearest authorized dealer.

microwave oven is operated under high

Technical Specifications

NN-K101 / NN-K151 NN-E201 / NN-E251
Power Source; 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Power Consumption: Maximum; 2200 w Microwave; 1200 w
Microwave; 1200 w
Girill; 1100w
Output: Microwave; 800 W (IEC-705) Microwave;  8oow (IEC-705)
Outside Dimensions: 465 (W) x 279 (D) 465 (W) x 279 (D)
X 346 (H) mm X 346 (H) mm
Oven Cavity Dimensions: 290 (W) x 208 (D) 290 (W) x 220 (D)
X 306 (H) mm ) X 306 (H) mm
Uncrated Weight: 13 kg 125 kg

Specifications subject to change without notice.
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Aufstellen und AnschlieBen

Uberpriifung Ihres Mikrowellengerites

Das Gerat auspacken, Verpackungsmaterial ent-

fernen und auf Beschadigungen wie z.B.

StoB3stellen, gebrochene Tlrverriegelungen oder
Risse in der Tiir iberprifen. Sofort den Héandler
benachrichtigen, wenn das Gerat beschadigt ist.
Kein beschédigtes Mikrowellengerat installieren.

Erdungsvorschriften

WICHTIG: ZUR SICHERHEIT VON PERSONEN
MUSS DIESES GERAT GEERDET SEIN!

Ist die Steckdose nicht geerdet, mus der Kunde
die Steckdose durch eine ordnungsgemine
Schutzkontaktsteckdose ersetzen lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung muB der auf dem Typenschild

des Gerates angegebenen Spannung
entsprechen. Wird eine hdhere Spannung als
angegeben verwendet, so kann ein Brand
entstehen oder sonst ein Unfall die Foige sein.

Aufstellen des Gerites

1. Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine
feste, ebene Stellfiache.

2. Achten Sie beim Aufstelien des Gerites
darauf, daB bei Gefahr jederzeit der Stecker
gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet werden
kann.

3. Das Gerét arbeitet ordnungsgemaB, wenn
eine ausreichende Luftzirkulation stattfinden
kann.

Aufstellen auf der Arbeitsfliche:

a. Sicherheitsrichtlinien empfehien die
Einhaltung eines Mindestabstands von 15
cm dber dem Gerat, 10 cm zur Rickwand
sowie 5 cm zur einen und 40 cm zur
anderen Seite.

b. Sollte das Gerat an einer Seite direkt an
der Wand stehen, miissen die anderen
Seiten frei bleiben.

Arbeitsflache
il n

4. Die Liftungséffnungen auf der Ober- und
Rickseite des Gehauses nicht verdecken.
Sind diese Offnungen blockiert wihrend das
Gerét arbeitet, kann es Uberhitzen. In diesem
Fall wird das Gerét durch den Uberhitzungs-
schutz ausgeschaltet und kann erst wieder in
Betrieb gesetzt werden, wenn es abgekuhlt ist.

5. Das Gerét nicht in unmittelbarer Néhe eines

Gas- oder Elektroherdes aufstelien.

6. Die StellfiiBe diirfen nicht entfernt werden.
7. Das Mikrowellengerat nicht bei zu hoher

Luftfeuchtigkeit benutzen.

8. Das NetzanschluBkabel darf die Gerite-

gehéuseoberflache nicht beriihren, da diese
wahrend des Betriebes hei3 wird. Dag Kabel
auch nicht mit anderen heiBen Oberflachen in
Beriihrung bringen. Das NetzanschluBkabel
nicht iber Tisch- oder Thekenkanten hangen
lassen. Das Kabel oder den Netzstecker nicht
in Wasser tauchen.

WARNUNG

1. Das Gerét ist vom Benutzer auf mogliche
Beschadigungen an den Tirdichtungsflachen
zu prifen, und falls ein solcher Schaden auf-
getreten ist, darf das Gerat nicht betrieben
werden, bevor es vom Panasonic
Kundendienst repariert worden ist.

2. Fiihren Sie weder eine Manipulation oder

Reparatur an der Tir, an den Kontroli-
einrichtungen oder Sicherheitsvorrichtungen
noch an irgendeinem anderen Teil des
Gerétes durch. In keinem Fall das Gehéuse,
das den Schutz gegen Strahlenbelastung
durch Mikrowellenenergie sicherstell,
abbauen. Das Gerit darf nur von einem
geschulten Panasonic Kundendienst-Techniker
gepriift oder repariert werden.

3. Das Gerét nicht in Betrieb setzen, wenn das

NetzanschluBkabel oder der Netzstecker
beschadigt ist, bzw. wenn es nicht ordnungs-
geman arbeitet oder eine sichtbare
Beschadigung aufweist.

4. Die zum AnschluB dieses Gerites verwendete

Spezial-AnschluBleitung ist nur iiber einen
Panasonic Kundendienst zu erhalten und darf
nur durch einen qualifizierten Panasonic
Kundendienst ersetzt werden.

5. Kindem darf die Benutzung des Gerites ohne

Aufsicht nur erfaubt werden, wenn eine aus-
reichende Anweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Gerat in siche-
rer Weise bedienen und die Gefahr einer
falschen Bedienung verstehen zu kénnen.
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, Garraumbeleuchtung

Sicherheitshinweise

" Gebrauch und Ausstattung des Gerétes

1. Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch
konzipiett. Nicht im Freien benutzen.

2. Das Mikrowellengerat nurzur Nahrungs-
mittelzubereitung benutzen. Dieses Gerat ist
- speziell zum Auftauen, Erwérmen und Garen
von Lebensmitteln entsprechend der
Bedienungs- und Kochanleitung konzipiert.
Erhitzen Sie in keinem Fall Chemikalien oder
andere Produkte.

3. Nehmen Sie das Mikroweliengerat nie ohne
L.ebensmittel in Betrieb. Dies kann zu
Beschadigungen des Gerétes filhren.

" 4. Das Gerat ist mit zwei Heizelementen an der

Garraumdecke ausgestattet. Wahrend des
Grill- oder Kombinationsbetriebes werden die
Gehauseoberflachen, die Tir und ebenso das
penutzte Zubehdr und Geschirr hei. Bitte
seien Sie vorsichtig beim Offnen bzw.
SchlieBen der Tiir sowie beim Hineinstelien
bzw. Herausnehmen von Lebensmittein und
Geschirr. Bei Benutzung ist somit Vorsicht
geboten, und Kinder milssen fermgehalten
werden. :

5. Prufen Sie vorder ersten Benutzung lhres
Geschirrs, ob es fiir den Gebrauch im
Mikrowellengerét geeignet ist.

6. Nicht versuchen, Kleidungsstiicke, Zeitungen

oder andere Materialien im Mikrowellengerat
2u trocknen. Diese Gegenstande konnen sich
entziinden. :

7. im Garraum des Mikrowellengerates dirfen
keine Gegenstande aufbewahrt werden, die
bei unbeabsichtigtem Einschalten des Geréates
eine Gefahr fiir die Umgebung darstelien.

8. Kommt es zu einem Brand oder tritt wahrend
des Mikrowellenbetriebs Rauch aus dem
Gerat, dann halten Sie die Geratetlr
geschlossen, Schalten Sie das - -

‘Mikrowellengerét ab. indem Sie auf die
Stopptaste driicken bzw. den Drehschalter fir
die Zeit-/Gewichtseingabe auf “0” stellen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose oder schalten Sie die
Installationssicherung aus.

Wenn ‘es nétig wird die eingebaute.
Garraumbeletichtung zu wechsein, besprechen
Sie sich bitte: mit Ihrem Héndler.

Zubehor

Das Mikrowellengerat ist mit unterschiedlichem
Zubehdr ausgestattet. Verwenden Sie dieses bitte
laut Anweisung. : e

Glasdrehteller

1. Das Mikrowellengerét nicht ohne den dazugé-
harigen Glasdrehteller und Rollenring in
Betrieb setzen.

2. Benutzen Sie in keinem Fall einen anderen
Glasdrehteller als den speziell dafiir konzi-
pierten Drehteller.

3. Den evitl. heiBen Glasdrehteller abkihlen
lassen, bevor Sie diesen reinigen bzw. mit
Wasser absplilen.

4. Der Drehteller kann rechts- oder linksherum
jaufen. Dies stellt keine Fehlfunktion dar.

5. Berihrt das Lebensmittel bzw. Kochgeschirr
die Garraumwinde, lauft der Drehteller nicht
weiter, sondem stoppt und beginnt, sich in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen.

6. Das Lebensmittel nicht direkt auf dem
Glasdrehteller auftauen, erwarmen oder
garen. i

Rollenring

1. Der Rollenring und die Vertiefung im
Garraumboden miissen regelmégBig gereinigt
werden, um zu verhindern, da Gerausche
entstehen und sich Nahrungsmittelreste
ansammein.

2. Den Rollenring immer zusammen mit dem
Glasdrehteller benutzen. '

Grillrost (NN-K101 / NN-K151)
1. Der runde Grilirost wird zum Bréunen von

Kleineren Portionen benutzt und unterstitzt die
gleichmaBige: Hitzeverteilung.

2. Beim Kombinationsbetrieb mit Mikrowelle oder
beim reinen Mikrowellenbetrieb weder Alu-
oder MetalispieBe noch irgendein
Metalligeschirr direkt auf dem Rost plazieren.

3. Den Rost nicht fur den reinen
Mikrowellenbetrieb benutzen.
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Wichtige Informationen

1) Kochzeiten

* Die Kochzeit ist abhangig von Beschaffenheit,
Ausgangstemperatur und Menge des
Lebensmittels sowie von der Art des verwen-
deten Kochgeschirrs.

* Gehen Sie zunéchst von den kiirzeren
Kochzeiten aus, um ein Ubergaren der
Speisen zu vermeiden. Hat das Lebensmittel
noch nicht den gewiinschten Auftau-,
Erwérmungs- oder Garzustand erreicht, haben
Sie immer noch die Méglichkeit, die Garzeit zu
verlangern.

Wird die empfohlene Kochzeit {iber-
schritten, kann das Lebensmittel leicht ver-
brennen und ggf. einen Brand ausldsen
und somit den Garraum zerstéren.

2) Geringe Lebensmitteimengen

¢ Sehr kleine Lebensmittelmengen oder
Speisen mit geringem Feuchtigkeitsgehalt
kénnen schnell austrocknen
und verbrennen, wenn sie zu
lange gegart werden. Kommt es
zu einem Brand, die Tiir des
Mikrowellengerates
geschlossen halten, das Gerat &
abschalten und den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

3) Eier

¢ Weder rohe oder gekochte Eier in der Schale
noch gepellte hartgekochte Eier mit Mikrowelie
erhitzen oder kochen. Durch den entstehen-
den Druck wiirden sie platzen.

4) Lebensmittel mit Schale oder Haut

* Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln und
Wirstchen empfiehlt es sich, sie vorher
anzustechen, um ein evtl. Platzen zu
vermeiden.

5) Speisethermometer

¢ Falls Sie den Garzustand mit einem Speise-
thermometer liberpriifen wollen, verwenden
Sie bitte keine herkémmlichen Thermometer
im Mikrowellengerat. Diese kénnen Funken
verursachen. Benutzen Sie diese Speise-
thermometer nur auBBerhalb des Mikrowellen-
gerétes.

6) Fliissigkeiten

* Beim Erhitzen von Flissigkeiten im
Mikrowellengerat kann durch kurzfristiges
Aufkochen (Siedeverzug) die Fiiissigkeit im
Gerat oder bei der Entnahme schlagartig ver-
dampfen und explosionsartig aus dem GefaB
geschieudert werden. Dies kann zu Ver-
brennungen fiihren.

Sie vermeiden einen Siedeverzug, indem Sie
beim Erhitzen von Fliissigkeiten in Glasern oder
Tassen immer ein hitzebesténdiges Glas-
stabchen mit hineinstellen oder gréBere GefaBe
mit einem Deckel bzw. Teller abdecken.
Zusétzlich sollten Sie folgende Punkte beachten:
a) Vermeiden Sie die Verwendung von

geraden Gefa3en mit engem AusguB.

b) Uberhitzen Sie die Flissigkeit nicht.

c) Rihren Sie die Flussigkeit einmal um, bevor
Sie das GefaB ins Gerat stellen sowie
nochmals nach der haiben Kochzeit.

d) Lassen Sie nach Ablauf der Kochzeit das
GeféB kurze Zeit im Gerét stehen, bevor Sie
es herausnehmen. Riihren Sie die Fiiissigkeit
anschlieBend noch einmal um.

7) Papier und Plastik

® Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff oder
anderen leicht entflammbaren Materialien zum
Erwarmen benutzt werden, darf
das Mikrowellengerat nicht
unbeaufsichtigt betrieben wer-
den! Diese Behalter kénnen
sich entzlinden.

* Verwenden Sie keine recycel-
ten Papierprodukte (z.B. Kuchenrollen), die
nicht ausschlieBlich fir die Benutzung im
Mikrowellengerat geeignet sind. Im Recycling-
papier kdnnen Bestandteile sein, die Funken-
bildung oder einen Brand verursachen.

¢ Entfernen Sie Metallverschliisse von Brat-
folien, bevor Sie diese ins Gerat stelien.

8) Hilfsmittel und Folien

* Erhitzen Sie keine geschlossenen Flaschen
oder Konserven im Mikrowellengerét, da diese
durch den Druck explodieren kénnen.
Verwenden Sie wahrend des Mikrowellen-
betriebes weder Geschirr aus Metall noch
Geschirr mit Metallrand.

9) Babynahrung

* Benutzen Sie nur Fidschchen oder Glas-
formen aus hochwertigen hitzebesténdigen
Materialien und plazieren Sie diese ohne
Deckel in der Mitte des Drehtellers.

® Nach dem Erhitzen solite die Babynahrung in
Flaschchen oder Glasern gut geschittelt bzw.
durchgeriihrt werden, damit ein Temperatur-
ausgleich stattfinden kann.

* Uberpriifen Sie die Temperatur vor dem
Verzehr, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Schematische Ansicht
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T i NN-K101 / NN-K151
[1] Tiréffnungstaste

Durch Offnen der Tir wahrend des Garvorgangs wird der Betrieb unterbrochen, das
Programm bleibt erhalten. Bei den Geraten NN-E251 / NN-K151 lauft der Garvorgang
weiter ab, wenn die Tiir geschlossen und die Starttaste gedriickt wird. Die Geréate NN-
E201/ NN-K101 nehmen den Betrieb wieder auf, sobald die Tir geschlossen wird.

[2] Sichtfenster

[3] Tursicherheitsverriegelungen
[4] Innerer Entliftungsschlitz

[5] Bedienungsfeld

[6] Glasdrehteller

[7] Rollenting ~

[8] AuBere Entliiftungsschiitze
[9] Runder Grillrost (NN-K101 / NN-K151)



Bedienungsfeld

M

(2)
@3

NN-E201

NNE20TW

Drehschalter zur Wahl der
Mikrowellenleistungsstufen
Drehschalter fiir die Zeiteingabe
Turéffnungstaste

Akustisches Signal (NN-E251):

Bei richtiger Bedienung, d.h. durch
Druck auf die Funktionstasten, ertont
ein Signal. Wenn dieses Signal nicht
erntdnt, wurde die Taste nicht richtig
gedrickt. Das Mikrowellengeréat hat die
Eingabe nicht angenommen! Nach
Beendigung eines Programms ertont
das Signal 5mal. Das Signal ertdnt
solange 1mal pro Minute, bis eine
Funktionstaste gedriickt oder die Tur
gedffnet wird.

NN-E251

e
5
) — (6)
7)—
9)— —(10)
—(1)
S
(1) Digitalanzeige
(2) Zeiteingabetasten
(3) Mikrowellen-Leistungswahiltaste
(4) Tasten fiir den Gewichtsautomatikbetrieb
(5) Taste fiir die Gewichtsautomatik zum
Auftauen
(6) Taste fur Zeitvorwahl
(7) Uhrtaste
(8) Gewichtseingabetasten
(9) Stopp-/Léschtaste:

Eine Betatigung der Stopp-/Loschtaste
vor dem Betrieb 16scht alle eingegebe-
nen Daten. Durch einmaliges Driicken
der Stopp-/Léschtaste wahrend des
Garvorgangs wird der Betrieb des Gerdtes
unterbrochen. Durch zweimaliges Driicken
wihrend des Garvorgangs werden alle
Eingaben geldscht und in der Digitalanzeige
erscheint wieder die Tageszeit.

(10) Starttaste
(11) Tuaroffnungstaste
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Deutsch

edinungsfeld
NN-K101 |

; )

©)—

(1) - Drehschalter zur Wahl der
Betriebsarten

(2) ' Mikrowellenbetrieb

(3) * Auftaubetrieb

(4) ' Grillbetrieb

(5) . Grillkombinationsbetrieb

(6) " Drehschalter fiir die Zeiteingabe

(7). . Taréffnungstaste -

Akustisches Signal (NN-K151): Bei
richtiger Bedienung, d.h. durch Druck
auf die Funktionstasten, ertént ein
Signal."Wenn dieses Signal nicht
entdnt, wurde die Taste nicht richtig
gedriickt. Das Mikrowellengerat hat die
Eingabe nicht angenommen! Nach
Beendigung eines Programms ertént
| das Signal 5mal. Das Signal ertdnt
solange imal pro Minute, bis eine
Funktionstaste gedriickt-oder die Tir
geobfinet wird.
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 NN-K151

(12)

(13)

-
— (6)
H-o
(®)
(11)
(13)
(14)
: ) A
Digitalanzeige
Zeiteingabetasten
Mikrowellen-Leistungswahltaste
Grillbetriebtaste )
Grillkombinationsberiebtaste
Tasten fir die Gewichtsautomatik
Grillkombinationsbetrieb
Tasten fur die Gewichtsautomatik
Mikrowellenbetrieb :
Taste fur die Gewichtsautomatik zum

Auftauen

Taste fiir Zeitvorwahl

Uhrtaste

Gewichtseingabetasten
Stopp-/Loschtaste:

Eine Betdtigung der Stopp-/Léschtaste
vor dem Betrieb 16scht alle eingegebe-
nen Daten. Durch einmaliges Driicken der
Stopp-/L-6schtaste wahrend des .
Garvorgangs wird der Betrieb des Gerites
unterbrochen. Durch zweimaliges Driicken
wéhrend des Garvorgangs werden alle
Eingaben geldscht und in der Digitalanzeige
erscheint wieder die Tageszeit.

Starttaste .

(14) Tﬁraf_fnungsta'ste

e
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Mikrowellenbetrieb NN-E201/NN-K101

Wattleistung

Max/Garen 800 Watt
Erwédrmen 700 Watt
Medium 580 Watt

Fertigkochen ~ 470 Watt
Ausquellen 210 Watt

Auttauen ® Stellen Sie mit dem Drehschatter
Le‘i,";f,’g,’;,‘fgg’,fi B 140 Watt fir die Zeiteingabe die
Sahnetorten gewinschte Zeit ein. Wenn die
* Stelien Sie den Drehschalter auf 1Ur geschlossen ist, nimmt das
die gewiinschte Guerat den Betrieb sofort auf. Bel
Mikrowellenleistungsstufe. kiirzeren Kochze:}en stellen Sie
den Schalter zunéchst auf 2
Anmerkungen: Minuten und dann wieder zuriick
1. Sie kdnnen die Speise wahrend des Kochvorgangs iiberpriifen.  auf die gewiinschte Zeit.
Durch Offnen der Tiir wahrend des Garvorgangs wird der
Betrieb unterbrochen, das Programm bleibt erhalten. Wird die
Tir geschlossen, lauft der Garvorgang weiter ab.
2. Sie kénnen die Kochzeit wéhrend des Geratebetriebs verdndemn.
Betétigen Sie den Drehschalter fiir die Zeiteingabe und ver-
langem bzw. verkiirzen Sie die Zeit. Wird der Drehschalter fiir
die Zeiteingabe auf Nuli gestellt, ist der Kochvorgang beendet.
3. Nach jedem Gebrauch des Gerétes unbedingt den Drehschalter
fur die Zeiteingabe auf die Nullposition zuriickstellen.
4. Vor Gebrauch des Gerétes vergewissern, daB der Glasdrehteller
in der richtigen Position ist.

Auftaubetrieb NN-E201/NN-K101

NN-E201 |
A%, "

Y ot
fen a7
10 g 8

21w

1} Die Auftauleistung betragt 330 Watt.

® Stellen Sie mit dem Drehschalter fiir die Zeiteinsteliung
die gewlinschte Auftauzeit ein.

® Stellen Sie den Drehschalter zur Wahl der
Betriebsarten auf das Symbol fiir Auftauen.
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Einstellen der Uhr NN-E251/NN-K151

Beim ersten AnschlieBen des Gerates erscheint “88:88” in der Dlgltalanzelge
2.B:.11.25

11mal driicken

2mal driicken ~ e————- ' i

S5mal driicken

1..Um erneut die Tageszeit einzustellen, bitte Schritt 1 bis 3 wiederholen.

2. Die eingestelite Tageszeit bleibt erhalten, solange die Stromzufuhr nicht unterbrochen wird.

3. Dies ist eine 24-Stunden-Uhr, d.h. 2.00 nachmmags = 14.00, nicht 2.00.

4, Fir die Einstellung der Uhr dient die 10-Min-Taste zur Stundenemgabe, die 1-Min-Taste zur Eingabe von :
jeweils 10 Mmuten und die 10-Sec-Taste zur Eingabe von einzelnen Minuten. |

Mikrowellenbetrieb zum Garen nd Auftauen

.
) !
2| e ; i
@ * Driicken Sie die * Driicken Sie die Zeiteingabetasten. « Driicken Sie die |
o Uhrtaste. In der Blinkende Zahlen erscheinen in der Uhrtaste. Die Zahlen: ;
Digitalanzeige Digitalanzeige. Stellen Sie mit den héren auf zu blinken. j
erscheint “24H". - entsprechenden Tasten die korrekte !
‘ . Tageszeit ein (siehe Punkt 4). |
Anmerkungen; ;
4

NN-E251/NN-K151

Vor Gébrauch des Gerites vergewissem, daB3 der Glasdrehteller inder nchtlgen Posmon ist:
Wattleistung

1mal driicken - ‘Max/Garen 800 Watt

2mal driicken Fertiggaren’ 470 Watt

3mal driicken” - Erwdrmen 140 Watt

4mal driicken - Auftaven - Zyklisch

. Drucken Sie dle . » Stellen Sie mit den entsprechenden -+ -~ Driicken Sie die Starttaste.
Mikrowellen- = - Zeiteingabetasten die gewlinschte Das Garprogramm: beginnt
Leistungswahltaste. -Garzeit ein. Mit dieser Ausstattung kann und die Zeit in der
Waéhlen Sie die . das Gerét in der Fertiggaren-, Erwarmen-  Digitalanzeige wird i
gewiinschte und Auftaustufe bis zu 59 Minuten und 2uriickgezahit. Eine |
Leistungsstufe - diese . 90 Sekunden vorprogrammiert werden. In - entsprechende Anzeige 1
erscheint in der - der Max/Garen-Stufe-kann das Gerat bis . weist darauf hin, daB das !
Digitalanzeige. .- zu 29 Minuten und 90 Sekunden ~Gerat im Garbetrieb ist. ‘\

‘ vorprogrammiert werden: : |
ACHTUNG: Das Gerit arbeitet automatisch auf der hdchsten S
|Mikrowellen-Leistungsstufe (Max/Garen-800 Watt) wenn eine Garzeit |
eingegeben wurde; ohne zuvor eine Leistungsstufe gewihit zu haben. E

Garen im Drei-Phasen-Betrieb '

- Das Gerat ist mit-einer Speicherkapazitit fiir bis zu drei automatlsch aufeinanderfolgende L
Leistungsstufen ausgestattet. Programmieren Sie die drei gewiinschten Phasen und Zeiten ein ‘
(wiederholen Sie hierzu Schritt-1 und 2). Driicken Sie die Starttaste jedoch erst nachdem Sie alle drei :
Phasen eingegeben haben..

Anmerkungen:

1..Die Zeltvorwahltaste kann.im Drei-Phasen-Betrieb nicht programmiert werden .
2. Gewichtsautomatik und Auftautaste kdnnen-nur ais erste-Phase programmiert werden




Signalwecker-Funktion NN-E2571 / NN-K151

Diese Ausstattung dient als Minutenzahier, z.B. als Eieruhr. Wahrend des Betriebs ist die
Mikrowellenfunktion nicht aktiv,

yoasinaqg

* Driicken Sie die * Geben Sie die gewiinschte  « Driicken Sie die
Zeitvorwahiltaste., Vorwahlzeit durch Driicken Starttaste. Die Zeit in der
Die Zeitanzeige der Zeiteingabetasten ein. Digitalanzeige wird
leuchtet auf und eine Die maximale Zeit betragt 59 zurlickgezahlt und die
Null erscheint in der Minuten und 90 Sekunden. Zeitanzeige leuchtet auf.

Digitalanzeige.

Energiesparstufe NN-E251/NN-K151

Driicken Sie eine —

beliebige Taste.

* Driicken Sie die * Die Digitalanzeige wird * Driicken Sie die Stopp-/
Stopp-/Loschtaste 3 wieder aktiviert und das Loschtaste einmal,
Sekunden lang. Die Gerét operiert wie gewohnt. dann wieder drlicken
Digitalanzeige Wenn nicht innerhalb von und 3 Sekunden lang
erlischt und ein 10 Sekunden eine beliebige gedriickt halten. Die
Signal ertént. Taste gedriickt wird, erlischt Energiesparstufe wird

die Digitalanzeige und die geldscht und ein Signal
Energiesparstufe schaltet ertont.

sich automatisch ein.
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Deutsch

Grillbetrieb

Nur fir NN-K101

|

¢ Stellen Sie den Drehschalter ¢ Stellen Sie mit dem Drehschalter
zur Wahl der Betriebsarten auf fur die Zeiteingabe die gewiinschte
Grillbetrieb B3, v Grillzeit ein.

Nur fir NN-K151

 Driicken Sie die * Stellen Sie mit den i ® Driicken Sie die
Grilbetriobtasts. Die | Zeiteingabetasten die Startiaste. Die Zeit
‘Grillanzeige leuchtet auf -~ gewiinschte Grillzeit ein. Die Zeit in der Digitalanzeige -
‘und eine Null érscheint. -~ kannbis zu29'Minuten und 90 wird zuriickgezahtt.
: Sekunden vorprogrammiert
werden.
Anmerkungen: S :
1. Stellen Sie den runden Grilirost mit der Speise auf den Glasdrehteller. Plazieren Sie zuvor einen

N OoOC H N
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hitzebestindigen Unterteller (Pyrex@) unter dem Grillrost, um Fett und Essensspritzer aufzufangen.

. ‘Decken Sie die zu grillende Speise niemals ab. .

. ‘Heizen Sie den Grill NICHT vor. . e

" Der Grill funktioniert nur bei geschlossener Geratetiir. Es ist nicht mbglich, den Grill bei gedffneter
Geratetiir zu benutzen. :

. Der Mikrowellenbetrieb funktioniert wahrend des reinen Grillbetriebs nicht. .

. Die meisten Speisen miissen nach der halben Grillzeit umgedreht werden. Hierzu &ffnen Sie bitte
die Geratetdr und entnehmen mit Hiife von Topflappen VORSICHTIG den Grillrost.

. ‘Wenn Sie die Speise umgedreht haben, stellen Sie sie wieder in das Gerat und schlieBen Sie die
Tar. Das Getrat NN-K101 nimmt den Betrieb sofort auf, wenn Sie die Geratetiir schlieBen. Bei
Gerat NN-K151 driicken Sie bitte die Starttaste. Die noch verbleibende Grillzeit im Anzeigenfeld
wird weiter zurlickgezéhit. Sie kénnen wahrend des Grillvorgangs jederzeit die Geratetiir 6ffnen,
um den Garzustand der Speise zu Uberprifen.

. Der Grill gliiht wihrend des Betriebs auf und-ab - dies ist normal. Reinigen Sie den

Gerateinnenraum bevor Sie den Mikrowellenbetrieb oder die Grillkombination benutzen.

. Wenn das Gerat nach dem Grillbetrieb zu Gberhitzen droht, schaltet sich das Thermostat automa-
tisch ab. Bei mehrfachem Gebrauch hintereinander, lassen Sie das Gerét zwischendurch abkihlen.

ACHTUNG: Der Grillrost darf nur auf dem Glasdrehteller benutzt werden. Nehmen
Sie den Grillrost aus dem Geréateinnenraum, indem Sie den Rost und den
hitzebestindigen Unterteller feste greifen. Benutzen Sie Topflappen wenn Sie
Zubehér entnehmen. Der Geriteinnenraum kann sehr heiB sein. Achten Sie
deshalb bitte auch darauf, weder die AuBenseite des ‘Sichtfensters noch Metallteile
an der Innenseite der Tir oder im Garraum selber zu beriihren.




Grillkombinationsbetrieb
Nur fiir NN-K101

SBON
N

———
¢ Stellen Sie den Drehschalter firr die o
Betriebsarten auf (&) + () . Stg!ign Sie mit den Qrehschalter far die
Grillkombinationsbetrieb (Mikrowelle Zeiteingabe die gewinschte Gar-/
470W + Grill 1100W). Grillzeit ein.

Nur fiir NN-K151

¢ Drlcken Sie die e Driicken Sie di
Grillkombinationsbetriebtaste . rucken le. e .
(Mikrowelle 386W + Grill 1100W).  » Stellen Sic mit den Zeiteingabetasten ~ Starttaste. Die Zeit

Die Grillkombinationsanzeige die gewiinschte Gar-/Grillzeit ein. Die in der Digitalanzeige
leuchtet auf und eine Null Zeit kann bis zu 59 Minuten und 90 wird zuriickgezahtt.
erscheint im Anzeigenfeld. Sekunden vorprogrammiert werden.

Beim Grillkombinationsbetrieb wird die Speise per Mikrowellen schnell gegart, wahrend der Grill sie braunt
und knusprig werden 1aBt.

Anmerkungen:

1. Der Grillrost kann sowohl fir den reinen Grillbetrieb als auch fiir den Grillkombinationsbetrieb verwendet
werden. Benutzen Sie niemals Metalizubehor, das nicht mit dem Mikroweliengerét angeliefert wurde.
Plazieren Sie einen hitzebestandigen Unterteller unter dem Girillrost, um Fett und Essensspritzer aufzufan-
gen.

2. Verwenden Sie den Grillrost nur laut Betriebsanweisungen. Verwenden Sie ihn nicht in einem manuetien
Programm zur Bereitung einer Speise mit einem Gewicht unter 200g. Bei geringeren Mengen bereiten Sie
die Speise nur im REINEN MIKROWELLENPROGRAMM und GRILLBETRIEB zu, um das bestmogliche
Ergebnis zu erzielen.

3. Decken Sie die zu garende Speise im Grillkombinationsbetrieb niemals ab.

4. Heizen Sie den Grill im Kombinationsbetrieb NICHT vor.

5. Funken konnen auftreten, wenn das Gewicht der Speise zu gering, der Grillrost beschadigt ist oder verse-
hentiich ein Metallbehalter verwendet wurde. Kommt es zur Funkenbildung, brechen Sie den Garvorgang
sofort ab.

6. Einige Speisen werden im Grillkombinationsbetrieb ohne die Verwendung des Grillrosts zubereitet. Diese
Speisen sind Braten, Gratins, Auflaufe und Pudding und sollten in einem hitzebesténdigen, nicht-metalli-
schen Behditer unmittelbar auf dem Glasdrehteller plaziert werden.

7. Benutzen Sie in KEINEM FALL Mikrowellen-Plastikbehaiter im Grillkombinationsprogramm (es sei denn, sie
sind ausdriicklich hierfur geeignet). Verwendetes Geschirr muB dem HitzeeinfluB des Obergrills widerste-
hen kénnen - ideal ist hitzebestandiges Glasgeschirr, z.B. Pyrex, oder Keramikbehalter.

8. Verwenden Sie nicht lhr eigenes Metallgeschirr oder Blechkonserven, da die Mikrowellen die Speise nicht
gleichmaBig durchdringen kdnnen.

9. Wenn das Gerat nach dem Grillbetrieb zu Gberhitzen droht, schaltet sich das Thermostat automatisch ab.
Bei mehrfachem Gebrauch hintereinander, lassen Sie das Gerat zwischendurch abkiihlen.

ACHTUNG: Der Grilirost darf nur auf dem Glasdrehtelier benutzt werden. Nehmen Sie den
Grillrost aus dem Gerateinnenraum, indem Sie den Rost und den hitzebestéindigen Unterteller
feste greifen. Benutzen Sie Topflappen wenn Sie Zubehér entnehmen. Der Gerateinnenraum
kann sehr heiB sein. Achten Sie deshalb bitte auch darauf, weder die AuBenseite des
Sichtfensters noch Metallteile an der Innenseite der Tiir oder im Garraum selber zu beriihren.
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Gewichtsautomatik zum Auftauen

Mit dieser Ausstattung kdnnen Sie Lebensmittel nach Gewicht auftauen.

+ Wiahlen Sie das gewlinschte
Gewichtsautomatikprogramm
zum:Auftauen. 1mal driicken
(kleine Stiicke), 2mal driicken
(groBes Stuck) '

100 - 1200g

¢ Gleichen Sie mit Hilfe der ¢ Driicken Sie die Stamaéte.
Auf 4 - und Abtasten ¢ das Achten Sie darauf, das

Gewicht an. Die Anzeigen Lebensmittel wihrend des

fiir Gewichtsautomatik und Auftauprozesses

Auftauen leuchten auf. umzhuri-'xhren bzw. umzu-
drehen.

Kleine Fleischstiicke, Schnitzel, Wilrstchen, Gehacktes,
Fischfilets, Steaks, Koteletts (jewells 100g bis 400g).

2 & | 500-2000g

Grofe Fleischstiicke, Braten, ganzes Hahnchen, groBe
Fischstiicke.

Gewichtsautomatik zum Erwdrmen/Garen

Mit dieser Ausstattung kann das Lebensmittel nach Gewicht gegart werden. Das Gewicht wird in

Gramm eingegeben.

e Wiahlen Sie das gewiinéchte
Gewichtsautomatikprogramm.

NN-E251

200 - 700g

« Gleichen Sie mit Hilfe der Auf 4 - '- Driicken Sie die

und Abtasten ¢ das Gewicht an. Die - Starttaste.
Anzeige far die Gewichtsautomatik

leuchtet auf und die L

Programmnummer erscheint im

Anzeigenfeld. i

Zum Erwarmen von Tellergerichten und Eintopfen. Das
Lebensmittel muf vorgegart sein und sollte Zimmer- oder
Kuhischranktemperatur haben. Beachten Sie eine Standzeit
von wenigen Minuten.

200 - 1000g

Zum Garen von frischem Gemdise.

Geben Sie das vorbereitete Gemuise: mit 2-6 EBISffeln: (30-90
ml) Wasser in eine mikrowellengeeignete Form.. Decken Sie
das Gemiise mit mehrfach eingestochener Klarsichtfolie oder
dem Behalterdeckel ab. GréBere Mengen sollten wahrend der
Garzeit: emmal umgeriihrt werden.

100 - 1000g

Zum Garen von Fisch. Geben Sie den Fisch mit 2 EBIdffeln
(30 mi) Wasser in eine geeignete Form. Decken Sie den Fisch
mit mehrfach eingestochener Klarsichtfolie oder dem
Behalterdeckel ab. GroBere Gewichte soliten wéhrend der - :
Garzeit einmal gewendet werden.
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Gewichtsautomatik zum Erwarmen und Garen

100 - 600g

Zum Erwdrmen und Briunen
tiefgekiihiter (NICHT FRISCHER)
industriell vorgefertigter Pizza.
Entfernen Sie die Verpackung und
stellen Sie den Grillrost mit der Pizza
auf den Glasdrehteller.

30 - 500g

Zum Erwirmen tiefgekdihiter
Brétchen und Croissants. Entfernen
Sie die Verpackung und stelien Sie
den Grillrost mit den Brétchen/
Croissants auf den Glasdrehteller.
Wenden Sie die Teigwaren, sobald
das Signal ertént. Beachten Sie eine
Standzeit von wenigen Minuten (bei
gréBeren Teigwaren bis zu 10
Minuten). Die Teigwaren sollten eine
Hohe von 6 cm nicht tberschreiten.

200 - 700g

Zum Garen frischer Hihnchenteile.
Stellen Sie den Grillrost mit den
Hahnchenteilen auf den Glasdrehteller.
Plazieren Sie zuvor einen
hitzebesténdigen Unterteller auf dem
Glasdrehteller, um eventuelle
Essensspritzer aufzufangen. Wenden
Sie die Hahnchenteile, sobald das
Signal ertént.

600 - 1600g

Zum Garen ganzer, frischer
Hahnchen, ohne Fiillung. Legen Sie
das Hahnchen mit der Brustseite nach
unten in eine hitzebestandige Form
auf den Glasdrehteller. Wenden Sie
das Hahnchen wahrend der Garzeit,
sobald das Signal ertént.

200 - 1000g

Zum Garen von frischem Gemiise,
Geben Sie das vorbereitete Gemiise
mit 2-6 Eflidffeln (30-90ml) Wasser in
eine geeignete Form. Decken Sie das
GemUse mit mehrfach eingestochener
Kiarsichtfolie oder dem
Behélterdeckel ab. GroBere Mengen
sollten wahrend der Garzeit einmal
umgeriihrt werden.

200 - 700g

Zum Erwirmen von Tellergerichten
oder Eintopfen. Das Lebensmittel
muB vorgegart sein und sollte
Zimmer- oder Kiihlschranktemperatur
haben. Beachten Sie eine Standzeit
von wenigen Minuten.

D-13
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Fragen und Antworten

F: Warum 1aBt sich das: A: LaBt sich das Mikrowellengerat nicht einschalten, dann
Mikrowellengerét nicht uberpriifen Sie bitte folgendes: v o
einschalten? . ' ' -

; 1. Steckt der Netzstecker fest in der Steckdose? Ziehen
‘ Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie
10 Sekunden, bis Sie diesen wieder hineinstecken.
2. Uberpriifen Sie die Netzsicherung und ersetzen Sie
diese gegebenentfalls. : -
3, Ist die Netzsicherung in Ordnung, stecken Sie den
Netzstecker eines anderen Elekirogerates in die glei-
che Steckdose. Arbeitet das andere Elektrogerat
auch nicht, ist die Steckdose defekt. Arbeitet das
andere Geriat jedoch ordnungsgemas, ist Ihr
Mikrowellengerat defekt. Wenden Sie sich in diesem
Fall bitte unbedingt an einen Panasonic
Kundendienst. ‘

: Das Mikrowellengeréat A: Beim Betrieb des Mikrowellengerates kénnen Femnseh-
verursacht = " und Radiostdrungen auftreten. Es handelt sich um &hn-
Fernsehstérungen. Ist das liche Stérungen, wie sie durch kleine Elektrogerate wie
normal? ‘ Mixer, Staubsauger, Haartrockner usw. verursacht werden

' konnen. Dies bedeutet nicht, daB3 Ihr-Mikrowellengeréat
defekt ist, dennoch ist es empfehlenswert, zu solchen
: Geraten einen sicheren Abstand einzuhalten.

. F: Warum nimmt das A: Das Mikrowellengerét funktioniert nur, wenn die Eingabe
Mikroweliengeréat das richtig erfolgt. Es ist z.B. nicht méglich, bei den Geraten
gewunschte Programm NN-E251/NN-K151 ein viertes Programm in automati--
nicht an? N scher Abfolge einzugeben. = o :

F: Warum wird die” A: Das Mikrowellengerat arbeitet mit geringerer Leistung als
: g:arL?urn';beleuchtung 800 Watt, dadurch wird ggf. die Garraumbeleuchtung
unkler? v

* dunkler und Sie héren ein Klickgerausch. . ‘

" F: Warum stromt manchmal  A: Die erhitzten Lebensmittel erwarmen den Garraum. Diese
warme Luft aus dem warme Luft wird durch die zirkulierende Luftstromung aus
Mikrowellengerat? ' dem Gerét heraus befordert. In dieser erwarmten Luft
, S sind keine Mikrowellen enthalten. Die Liftungsdffnungen
dirfen in keinem Fall wahrend des Kochens abgedeckt

, : werden.
© Fi Kann im Mikrowellengerat -A: Nur flir den reinen Grillbetrieb kénnen Sie ein-
. -ein herkdbmmiiches Fleischthermometer verwenden (NN-K101 / NN-K151).
Fleischthermometer Benutzen Sie fiir den Mikrowellenbetrieb bzw. fir den
verwendet werden? Kombinationsbetrieb ‘niemals ein herkdmmliches

Fleischthermometer, denn das Metall des Thermometers
kénnte Funkenbildung verursachen.

'NN-K101 / NN-K151

'F: Warum sind wahrend des  A: Diese Gerausche sind bedingt durch das automatische
Kombinationsgarens ~+ - Umschalten von Mikrowellenleistung:auf Grilleistung

brummende und klickende wihrend ‘des ‘Kombinationsbetriebes, dies ist-normal.
Geréusche zu horen? - ' e .
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Pflege des Mikrowellengerites

1. Vor dem Reinigen den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

2. Halten Sie stets den Garraum, die Tiir und
den Turrahmen sauber. Entfernen Sie
Spritzer von Speisen und Flissigkeiten, die
an den Garraumwanden und der Tur
haften, mit einem feuchten Tuch und ggf.
mildem Reinigungsmittel. Scharfe
Reinigungs- und Scheuermittel sind nicht
empfehlenswert. VERWENDEN SIE IN
KEINEM FALL BACKOFENREINI-
GUNGSMITTEL.

3. Das Gehduse des Gerates sollte feucht
abgewischt und mit einem weichen Tuch
getrocknet werden. Achten Sie darauf, daB
kein Wasser durch die Entllftungsschlitze
ins Geréateinnere gelangt, da das Gerat
sonst Schaden nehmen konnte.

4. Ist das Bedienungsfeld verschmutzt, sau-
bern Sie dieses mit einem feuchten,
weichen Tuch. Verwenden Sie in keinem
Fall scharfe Reinigungs- bzw.
Scheuermittel. Damit es nicht zu einem
unvorhergesehenen Betrieb des Gerates
kommt, lassen Sie die Tir des Gerétes
beim Saubern gedffnet. Driicken Sie nach
dem Séubern die Stopp-/Léschtaste bzw.
drehen Sie den Schalter fur die Zeit-/
Gewichtseingabe auf die Nullposition “0”.

5. Wéhrend des Betriebes kann sich durch
Verdampfen von Feuchtigkeit innen oder
auBBen auf dem Sichtfenster des Gerétes
Kondenswasser niederschlagen und evtl.
unter der Tir abtropfen. Dieser Vorgang ist

. Bitte den Gilasdrehteller herausnehmen und

. Der Rollenring und die Vertiefung im

normal und kann verstarkt bei niedrigen
Raumtemperaturen und hoher
Luftfeuchtigkeit auftreten.

Die Sicherheit des Gerates ist dadurch nicht
beeintréchtigt. Bitte nach dem Betrieb das
Kondenswasser mit einem weichen Tuch
abwischen.

abkiihlen lassen, bevor Sie diesen in
warmem Seifenwasser oder in der
Spllmaschine reinigen.

Gerateboden sollten regelméaBig gereinigt
werden. Damit werden unnétige
Betriebsgerausche vermieden und die
Ansammiung von Lebensmittelresten verhin-
dert. Einfach den Boden mit einem feuchten
Tuch auswischen und anschlieBend trock-
nen. Der Rollenring kann mit mildem
Seifenwasser gereinigt werden. Achten Sie
darauf, daf3 Sie den Rollenring und
Drehtelier nach dem Reinigen wieder richtig
einsetzen.

. Wahrend des Girill- und

Kombinationsbetriebes (NN-K101 / NN-
K151) kdnnen Spritzer von Speisen und
Getranken an den Garraumwanden haften
bleiben. Wird das Gerét nicht regelmaBig
gereinigt, kann es zur Rauchentwicklung
wéhrend des Betriebes kommen.

. Das Mikrowellengerat darf ausschlieBlich

vom qualifizierten Panasonic Kundendienst
gepruft oder repariert werden.

Technische Daten

NN-K101 / NN-K151

Netzspannung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: Maximum;
Mikrowelle;
Giill;
Ausgangsleistung: Mikrowelle;
AuBere Abmessungen: 465 (B) x 279 (T)
x 346 (H) mm
Garraumabmessungen: 290 (B) x 208 (T)
x 306 (H) mm
Gewicht: 13 kg

NN-E201 / NN-E251

230V, 50 Hz
2200 W
1200 W Mikrowelle; 1200 W
1100 W
800 W (IEC-705) Mikrowelle;  800W (IEC-705)
465 (B) x 279 (T)
x 346 (H) mm
290 (B) x 220 (T)
x 306 (H) mm
12.5 kg

Die Angaben sind Annaherungswerte; Anderungen sind vorbehalten.
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Installatie en aansluiting

Uw magnetronoven controleren

Pak uw magnetron uit, verwijder al het ver-
pakkingsmateriaal en controleer de magnetron op
schade, zoals deuken, beschadigde deurvergren-
delingen of barsten in de deur. Waarschuw uw
dealer onmiddellijk als u beschadigingen aantreft.
Een beschadigde magnetronoven mag niet gein-
stalleerd worden.

Aardaansluiting

BELANGRIJK: DIT APPARAAT DIENT VOOR

UW PERSOONLIJKE VEILIGHEID JUIST

GEAARD AANGESLOTEN TE WORDEN.

Indien uw stopcontact niet is geaard, is het de

persoonlijke verantwoording van de kiant om het

te laten vervangen door een juist geaarde wand-
contactdoos.

Bedrijfsspanning

Het voltage dient in overeenstemming te zijn met

de op het label van de oven opgegeven span-

ning. Wanneer een hogere spanning gebruikt
wordt, kan dit brand of andere beschadigingen
veroorzaken.

Plaatsen van de oven

1. Zet het toestel op een platte, stevige onder-
grond.

2. Wanneer deze oven geinstalleerd is, moet het
toestel gemakkelijk gescheiden kunnen worden
van de stroomtoevoer door de stekker los te
trekken of door een stroomverbreker toe te
passen.

3. De magnetronoven kan alleen op de juiste
wijze functioneren, indien er voldoende venti-
latie is.

Plaatsing op een meubel:

a. Boven de magnetronoven moet een ruimte
vrij gelaten worden van 15 cm, aan de
achterzijde 10 ¢cm, aan de zijkant 5 cm, en
aan de andere zijkant een ruimte van meer
dan 40 cm.

b. Wanneer een van de zijden van de mag-
netronoven tegen een wand staat, mogen
de andere zijde of de bovenkant niet
gebiokkeerd zijn.

L |
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Plaatsing op een nm\

4. Plaats de magnetronoven niet viak naast andere

elektrische apparatuur of een gasfornuis.

5. Verwijder de voetjes van de magnetronoven
niet.

6. Deze magnetronoven is uitsiuitend bestemd
voor huishoudelijk gebruik. Niet buitenshuis
gebruiken.

7. Het is af te raden de magnetronoven in een
vochtige omgeving te gebruiken.

8. Het netsnoer mag niet in aanraking komen met
de buitenzijde van de oven Houdt het snoer uit
de buurt van warme of hete opperviakken. Laat
het snoer niet over de rand van een tafel of
aanrecht hangen. Dompel het snoer, de stekker
of de oven niet onder in water.

9. De ventilatie-openingen bovenop en achterop
de magnetronoven mogen niet geblokkeerd
worden. Indien deze openingen geblokkeerd
zijn terwijl de magnetronoven in gebruik is, kan
hij oververhit raken. Een thermische beveiliging
zal in dit geval de magnetronoven buiten wer-
king stellen en de oven weer inschakelen zodra
hij is afgekoeld.

WAARSCHUWING

1. De deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen moeten worden schoongemaakt
met een vochtige doek. Het apparaat moet
gecontroleerd worden op beschadigingen aan
de deurafdichtingen en de plaatsen rondom
deze afdichtingen; indien er sprake van
beschadiging is, mag het apparaat niet
gebruikt worden totdat het door een door de
fabrikant erkende onderhoudstechnicus gere-
pareerd is.

2. Probeer niet zelf reparaties uit te voeren aan
de ovendeur, het bedieningspaneel, de vei-
ligheids-vergrendelingsschakelaars of welk
ander deel van de magnetronoven dan ook.
Verwijder de behuizing van de magnetron-
oven niet; deze biedt bescherming tegen
blootstelling aan magnetron-energie.
Reparaties mogen uitsluitend door gekwali-
ficeerd servicepersoneel worden uitgevoerd.

3. Gebruik dit apparaat niet, indien het NET-
SNOER en/of de STEKKER beschadigd zijn.
Indien het apparaat niet goed functioneert,
beschadigd of gevallen is, mogen in verband
met de veiligheid reparaties uitsluitend uit-
gevoerd worden door onderhoudspersoneel
welke door de fabrikant erkend zijn.

4. Indien het netsnoer defect mocht raken, dient
het altijd door een origineei netsnoer vervan-
gen te worden.

5. Kinderen mogen de magnetronoven uitslui-
tend onder toezicht gebruiken wanneer ze
goed geinstrueerd zijn, zodat ze de oven op
veilige wijze kunnen bedienen en zich bewust
Zijn van de gevaren van onjuist gebruik.

NI-1

spuepapaN




[}
T
c
()
™
(7]
T
(T
p=d

Gebruik van uw magnetronoven

1. Gebruik de oven uitsluitend voor het bereiden

van voedsel. Deze magnetronoven is speciaal
ontworpen voor het opwarmen en bereiden
van voedsel. Gebruik de magnetronoven niet
om:chemische of andere niet eetbare pro-

- ducten-te verwarmen.

2. Voor gebruik dient:u-er zich van te verzekeren
dat alle te gebruiken hulpmiddelen
(schalen/bakvormen enz.) geschikt zijn voor
gebruik in de magnetronoven.

3. Gebruik de magnetronoven niet om krantenpa-
pier, kleding of andere materialen te drogen.
Ze kunnen viam vatten.

. Gebruik de magnetronoven hiet om voorwer-
pen (anders dan de accessoires) in op te

- bergen, . ) .

. Gebruik het apparaat niet met de functie. -

MAGNETRON of COMBINATIE ZONDER

DAT ZICH HIERIN VOEDSEL BEVINDT (NN-

K101 / NN-K151). Het apparaat kan hierdoor

beschadigd raken. Een uitzondering hierop is

onder punt 1 weergegeven.. -

6. Als er rook in uw oven ontstaat, druk op de
STOP/WISTOETS toets of zet de
TIMER/WEIGHT schakelaar terug in de nul-
stand en zet de deur open. Trek de stekker uit
het stopcontact of schakel de elek-
triciteitsvoorziening uit. .

Werking van oven en gril (NN-K101/ NN-K151)

1. Voordat u voor de eerste keer gebruik gaat
maken van de COMBINATIE- of GRIL-functie,
moet aanwezige-olie verwijderd worden uit de
binnenkant van de oven en moet de oven
gedurende 5 minuten zonder accessoires of
voedsel ingeschakeld worden in de grill-stand.
Op deze manier wordt de olie, die gebruikt is
als beschermingslaag tegen roesten, wegge-
brand: Dit is de.enige keer dat de oven leeg
gebruikt mag worden. -

\ 2. De buitenwanden van:de magnetronoven,

inclusief de ventilatie-openingen en de oven-
deur worden tijdens: gebruik- van de COMBI-
NATIE- en GRIL-functies heet; pas dus op:bij
het openen of sluiten van.de ovendeur en bij
het inbrengen of verwijderen van voedsel en
accessoires: e L :

3.. De magnetronoven is uitgerust met twee ver-

warmingselementen die zich bovenin de'mag-

netronoven bevinden. Na gebruik'van de
COMBINATIE- of GRIL-functie zullen deze
opperviakken zeer heet zijn. OPMERKING:
Na gebruik van deze functies zullen ook de
oventoebehoren: zeer heet zijn:

. Ni-2.

4. De buitenkant van de oven kan heet worden

tijden het grillen. Kinderen buiten bereikvan

- 'de-oven'houden. . v :
Ovenlicht - \

. Voor vervanging van de lamp van-de-oven moet

u contact opnemen met uw dealer. '
Accessoires ' ,

Er wordt een aantal toebehoren bij deze mag-

netronoven geleverd. Volg altijd de instructies op

van het betreffende toebehoren.

Glazen draaiplateau

1. Gebruik 'de magnetronoven niet zonder de *
draairing en het glazen draaiplateau.

2. Gebruik uitsluitend het glazen draaiplateau dat

speciaal voor deze magnetronoven ontworpen
is. i
3. Als het glazen draaiplateau heet is, moet het

eerst afkoslen voordat u het schoonmaakt of -

in water onderdompeit. - :

4. Het glazen draaiplateau kan in beide richtin-. -
gen draaien. R A

5. Indien het voedsel in de schaal op het plateau
de wanden-van de oven raakt, waardoor het
draaien stopt, gaat het draaiplateau. automa-
tisch in‘de tegengestelde richting draaien;-Dit
is normaal. - : o

6. Bereid geen voedsel direct op het glazen -
“draaiplateau. , EEERS s

Loopring . - " ;

1. De loopring en de ovenbodem moeten regel-
matig worden gereinigd om ongewenste:ge-
juiden en het ophopen van voedselresten:te
voorkomen.. S

2. Tijdens het koken' moet de loopring altijd:
samen met het glazen draaiplateau worden
gebruikt. :

Metalen rooster (NN-K101 / NN-K151)

1. Het metalen rooster wordt gebruikt voor het
bruiningsproces van kleine hoeveelheden.en
zorgt bovendien voor een goede circulatie van
de warmte. .

2. Plaats geen metalen-voorwerpen direct op het
metalen roosterin COMBINATIE met de
MAGNETRONFUNCTIE.

3. De metalen roosters dienen nooit tijdens de
functie MICROWAVE ONLY gebruikt te. wor-
den. - : : i

o e e
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Belangrijke informatie

Kooktijden

De in het kookboek vermelde kooktijden zijn
bij benadering gegeven. Factoren, die inviced
hebben op de kookduur, zijn: de begintemp-
eratuur, de hoeveelheid voedsel en de mate-
rialen die voor het koken worden gebruikt.

Begin met de minimale kooktijd om te voor-
komen dat het voedsel te gaar wordt. Als
het voedsel niet gaar genoeg geworden is,
kunt u het altijd nog wat langer bereiden.

OPMERKING: Als u het voedsel langer kookt
dan de aanbevolen kooktijden, kan het beder-
ven, en in extreme gevallen zelfs viam vatten
en de magnetronoven beschadigen.

Kleine hoeveelheden voedsel
Kleine hoeveelheden voedsel met een gering
vochtgehalte kunnen uitdrogen, aanbranden
of zelfs verbranden als ze te lang wordt
doorgekookt. Indien het voed-
sel in de oven vlam vat, moet
de ovendeur gesloten blijven,
de magnetronoven uitgezet
worden en moet de stekker uit
het stopcontact worden
genomen.

Eieren

Kook geen ongepelde eieren en verwarm
geen hardgekookte eieren met de MAGNE-
TRON functie. Er kan een te hoge druk in
de eieren onistaan, waardoor ze exploderen.

Niet-poreuze schil

Voedsel zonder poreuze schil, zoals
aardappelen, eierdooiers en worstjes, moeten
ingeprikt worden alvorens ze met de
MAGNETRON-functie te bereiden. Zo
voorkomt u dat ze exploderen.

Vieesthermometer

Indien u gebruik maakt van een vieesther-
mometer voor viees en gevogelte, gebruik
deze dan alleen wanneer het voedsel
buiten de magnetronoven is. Gebruik geen
conventionele vieesthermometer tijdens de
MAGNETRON- of COMBINATIE- functie,
omdat hierbij vonken kunnen optreden.

Vloeistoffen

Indien vioeistoffen, zoals soep, sauzen en
dranken opgewarmd worden in uw magne-
tronoven, kunnen deze zonder te gaan borre-
len heter worden dan het kookpunt. Hierdoor
kan de hete vioeistof plotseling gaan over-
koken.

)
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Om dit te voorkomen, kunnen de voigende
stappen opgevolgd worden:

Gebruik geen rechte glazen of bekers met
smalie of toelopende bovenkant.

Niet te lang verwarmen.

Roer de vloeistof om alvorens deze in de
oven te plaatsen en roer halverwege de
opwarmtijd nogmaals om.

Laat de vloeistof na het verwarmen nog even
in de oven staan en roer goed om voordat u
de vioeistof uit de oven haalt.

Papier/kunststof

Als u voedsel gaat verwarmen in kunststof
of papieren bakjes, dient u de oven regel-
matig te controleren omdat deze bakjes bij
oververhitting viam kunnen vatien.
Gebruik geen gerecycled pa-
pier (b.v. keukenrol), tenzij het
papierproduct gekenmerkt is
als zijnde veilig voor gebruik in
een magnetronoven. Ver-
vuilingen in recycled papier
kunnen in de magnetron
vonken en/of brand veroorzaken.

Verwijder metalen sluitingen van braadzakken
voordat u deze in de oven plaatst.

spueliapaN

Keukengereiffolie
Verwarm nooit gesloten potjes of fiessen
omdat deze kunnen exploderen.

Gebruik geen metalen bakjes of schotels met
metalen randen tijdens de magnetron-functie.
Hierdoor kunnen er vonken ontstaan

Bij gebruik van afuminiumfolie, vieesspiesen
of andere metalen voorwerpen, moet de af-
stand tot de ovenwanden minimaal 2 cm
bedragen om vonkoverslag te voorkomen.

Zuigflessen/potjes babyvoeding

De speen of deksel moeten verwijderd wor-
den van zuigflessen of potjes babyvoedsel
alvorens ze in de magnetronoven te plaatsen.

Schud zuigflessen goed en roer de inhoud
van de potjes met babyvoeding een paar
maal om.

Controleer de temperatuur van het voedsel
voor het nuttigen zorgvuldig om verbranden
te voorkomen.

NI-3
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. " NN-K101 /NN-K151

" [1] Deur-ontgrendeltoets

Druk op de knop om de deur te openen. Indien.u de deur tijdens het koken opent, .
wordt het kookproces tijdelijk onderbroken, zonder dat de eerder ingevoerde instellin-
gen verdwijnen. Bij de modellen NN-E251 /'NN-K-151: zal het kookproces direct hervat
worden, zodra u de deur weer gesloten heeft en op de knop ‘Start’ gedrukt heeft. Bij de

modellen NN-E210 / NN-K101, zal het kookproces hervat worden zodra de deur
gesloten:is. DT

121 DoorkiikvénStef L

[3] Veiligheidsschakelaars

' [4] Ventilatie openingen

- '[5] Bedieningspaneel

[6] Draaiplateau

[71 Loopring = ... :

[8] Externe ventilatie-openingen

[9] Metalen rooster (NN-K101 / NN-K1 51)

N4

PR SR




m

2
©)

Bedieningspanelen

J

Functieschakelaar Magnetronvermogen/
Ontdooien

Timer

Deur-ontgrendeltoets

Pieptoon, alleen van toepassing bij
model NN-E251:

Zodra een toets ingedrukt wordt,
weerklinkt een piepgeluid. Indien er geen
pieptoon te horen is, is de instelling niet
correct. Na afloop van ieder compleet
programma, weerklinken 5 piepjes. De
magnetronoven zal om de minuut, deze
5 piepjes weergeven totdat op een van
de toetsen is gedrukt of totdat de deur is
geopend.

m
2
©)
4)
(®)
(6)
@)
®)
©)

Uitleesvenster
Tijdtoetsen

Magnetronvermogen

Auto-gewicht programma’s
Auto-gewicht Ontdooi-toets
Timer-toets

Kloktoets

Selectietoetsen gewicht
Stop/Wistoets

Voor het koken:

Met één druk op de toets wordt het
ingestelde programma gewist.

Tijdens het koken:

Met één druk op de toets wordt het
kookprogramma tijdelijk onderbroken.
Indien u de toets nogmaals indrukt, wordt
het ingestelde programma gewist en ver-
schijnt de tijd in het uitieesvenster.

(10) Starttoets
(11) Deur-ontgrendeltoets

NI-5
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Bedieningspanelen

NN-K101

(1) Functieschakelaar kookproces
(2) - ‘Magnetronvermogen

(3). Vermogen ontdooien

(4). . Instelling Grill ..

(5) - - Instelling Combinatie

(6) Timer

(7) Deur-ontgrendeltoets

(1)

Pleptoon, alleen van toepassmg bij
.model NN-K151: -~ -

Zodra eén toets ingedrukt wordt
weerklinkt een plepgelmd Indien er geen
pieptoon te horen is, is de instelling niet
correct. Na afloop van ieder compleet
programma, klinken 5piepjes. De mag-
netronoven zal om de minuut, deze 5
 piepjes weergeven totdat-op een van de-
toetsen is gedrukt of totdat de deur is
geopend. ;

NI-6
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(10)
(1)

(12

(13)

(14)

Tijdtoetsen .. .
Magnetronvermogen

Grill-toets

Combinatietoets

Auto-gewicht combinatie programma’s
Auto-gewicht magnetron: programma’‘s
Auto-gewicht ontdooien

Timer-toets

Kloktoets

Selectietoetsen gewicht

Stop/Wistoets

Voor het koken:

Met één druk op de toets wordt het
ingestelde programma gewist.

Tijdens het koken:

Met één druk op de toets wordt het
kookprogramma tijdelijk ondemroken
Indien u de toets nogmaals indrukt, wordt
het mgestelde programma gewist en ver-
schijnt de tijd-in het uutleesvenster
Starttoets

Deur-ontgrendeltoets




Magnetronoven NN-E201 / NN-K 1 01

NN-E201
Wattage
210%
Hoog soow -
Mid-Hoog 700 W
Midden 580 W
NN-K101
Laag 470 W & oo
2100 JToow
Sudderen 210 W
- BOOW
Warm 140 W ® Stel, d.m.v. het draaien van de
functieschakelaar, de kooktijd %
® Draai de functieschakelaar in. Als de deur gesloten is, zal oy
om het gewenste het kookproces opmnddelluk ;—,
vermogen te selecteren. starten. Voor het instellen van 3
Opmerkinaen: korte kooktijden dient de s
pme-fr ingen: . - . functieschakelaar eerst op 2
1. Indien u het gerecht tijdens de bereiding wilt controleren, kunt minuten ingesteld te worden en
u gewoon de deur openen. De magnetronoven stopt het proces vervolgens op de gewenste
automatisch. Om het kookproces te vervolgen, dient de deur kookijd

gesloten te worden.

2. Om het kookproces te beéindigen, draait u de
functieschakelaar op ‘NUL’. M.b.v. de tijdtoets kunt u de
bereidingstijd op ieder moment van het kookproces wijzigen.

3. Zodra u het gerecht, nadat het kookproces afgerond is, uit de
magnetron neemt, dient de tijdtoets op nul gesteld te worden.

4. Het glazen draaiplateau dient tijdens het gebruik van de
magnetron, altijd op de juiste positie geplaatst te zijn.

Ontdooien NN-E201 / NN-K101

NN-E201
LX)
- i¥Het vermogen voor het ont-
s soow % L dooien is 330 W.
35, 3
——- 30~
NN-K101 2

S50W 26~

o
%

. S
:_mow 15’10’1“““\8\\\7
BOUW
® Stel de tijd voor het ontdooien,
m.b.v. de schakelaar, in.

® Stel het vermogen voor het ontdooien,
m.b.v. de schakelaar, in.
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Instellen van de klok NN-E251 / NN-K151

Wanneer de magnetronoven voor het eerst wordt ingeschakeld, veréchiint f‘88:88"’ in het uiticesvenster.

‘ bijvoorbeeld’ 11.25 s’'morgens

\ ' 11 x indrukken
i z

5 x»indrukkeh

2 x indrukKen - sy

« Druk de kioktoets in * Druk de tijdtoetsen in

- Zodra u op een  Druk de kioktoets:in
Het uitieesvenster van de tijdtoetsen drukt, zullen de cijfers . De ciifers wordennu,
geeft “24 uur weer. . knipperend weergegeven worden. Stel de . -zonder te knipperen,
i ‘ BEOTE tijd'in door de juiste tijdtoetsen in te drukken weergegeven.
; (zie punt 4).
. Opmerkingen:

1. Om: de juiste tijd 6pnieuw in te stellen; herhaalt u stap 1 tot en met stap 3.

2. Als:de magnetronoven op het stopcontact aangesloten is en van ‘elektriciteit voorzién wordt, zal de klok
de tijd blijvend weergeven. e

Nederlands 4

3. Ditis een 24-uurs:klok: Bij 02.00 s’'middags = 14:00 uur en-niet 2:00. o : ) S
4. Om de kiok in ie stellen; gebruik de toets “10 Min” voor de uren, de toets “4 Min” voor 10 minuten en de
toets “10 Sec” voor. 1 minuut instelling. . - e . 5 :

Koken met de manetronu ontdooien
NN-E251 / NN-K151

Het glazen draaiplateau dient tijdens het gebruik van de magnet‘roﬂoven;-ailﬁid'op de juiste
positie geplaatst te zijn. . G tlTE S

Wattage
1xdrukken ~ Hoog - 800 W

2 x drukken Laag < - 470kW —
: 3X;cjrukl{eh‘ . Warm - 1a0W

4 x drukken  Ontdooien  Cyclish : i : o St et
kookproces zal starten en

¢ Druk de toets ' o Stel m.b.v. de tijdtoetsen de de tijd in het uitieesvenster
' Magnetronvermogen in. gewenste bereidingstijd in. Uw zal'gaan aftellen. De .
Bepaal het gewenste - - - -oven kan op de standen Laag, . geselecteerde stand zal
vermogen - dit zal op het - "'Warm en Ontdooien op 59 minuten weergegeven worden om
. uitleesvenster - en 90 seconden ingesteld worden. aan te'geven dat de
- weergegeven worden. De stand Hoog kan op 29 minuten magnetron; in deze stand,
LT en 90 seconden worden ingesteld. in-werking is.

WAARSCHUWING: Als er tijdens hetinstellen-van de tijd geen stand voor het vermogen
is ingesteld, zal de magnetronoven automatisch in de stand HOOG functioneren.

Koken in multi-fasen _ FRE R
*''De magnetron is voorzien van een 3-fase geheugen. U kunt derhaive 3 verschillende instructies
instellen en het programma zal vervolgens .automatisch de verschillende standen dooriopen. (Herhaal
bovenstaande stappen 1-en 2, maar druk de starttoets pas in als alle fasen ingegeven Zijn).
‘Opmerkingen; - _ T ‘
1. De tijdtoets kan niet op koken in multi-fasen ingesteld worden. SR
2. De functie Auto-gewicht/ontdooi, kan alleen in de eerste fase ingesteld worden.
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Instellen van de Timer/tijdtoets

NN-E251 / NN-K151

Deze functie werkt als een tijdschakelaar. Tijdens de werking is geen overige

magnetronfunctie mogelijk.

¢ Druk de Timerftijdtoets
in. De tijdsweergave zal

verlicht worden en “0”

De maximale tijd is 59
minuten en 90 seconden.

zal in het uitleesvenster

verschijnen.

» Stel de gewenste tijd in. * Druk op Start. De tijd
zoals weergegeven in het
uitieesvenster gaat aftellen
en de tijdsweergave wordt
verlicht.

Energiezuinige stand NN-E251 / NN-K151

* Druk gedurende 3
seconden de
Stop/wistoets in en
houd deze ingedrukt.
Het uitleesscherm zal
uitschakelen en een
pieptoon zal
weergegeven worden.

—-

Druk een
willekeurige toets in.

¢ Het uitleesvenster wordt verlicht
en de magnetron zal op een
standaard wijze functioneren.
Als u niet binnen 10 seconden
op een van de toetsen drukt, zal
het uitleesvenster uitschakelen
en wordt automatisch de
energiezuinige stand
ingeschakeld.

—-

* Druk de Stop/wistoets
eenmaal in, dan druk de
toets nogmaals
gedurende 3 seconden
in. De energiezuinige
stand zal geannuleerd
worden en een pieptoon
zal weergegeven
worden.
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Grillen
Alleen van toepassing voor model NN-K101

e g'felll dé functieschakelaar op * Stel de bereidingstijd in m.b.v. de Timer.
rill .

‘Alleen van toepassing voor model NN-K151

¢ Druk op de Grill-toets.

De toets lichtopen * Stel de gewenste bereldlngstqd e Dmk op Start De tljd

worden en “:0” zalin- - - - :in. De tijd kan'tot een- © - zoals weergegevenin

het uitleesvenster = " maximumvan 29 minuten en - ~het ultleesvenster :

verschijnen: - - - 90 seconden ingesteld worden.-' e 'gaati'aﬂellen. : i
Opmerkingen: o

1. Plaats het gerecht op het rooster, en plaats deze op het draa!plateam Plaats de vuurvaste plaat E

(Pyrex ) onder het rooster, om eventueel vet-en druppels op te vangen.

2. Tijdens het grillen:dienen gerechten nooit afgedekt te. zun

3. De grill NIET VOORVERWARMEN. '

4, De grill functioneert uitsluitend als de ovendeur gesloten is, Het is niet mogeh]k om de gnllfunctle
te gebruiken als de deur open is.

5.-Op het programma. Grillen is geen magnetronvermogen beschikbaar. - )

6. Bij de meeste gerechten is het noodzakelijk om deze, nadat ongeveer de helft van de bereid-
“ingstijd versteken is, te draaien. Voor het draaien van de gerechten moet u, nadat u de deur
geopend heeft, heel VOORZICHTIG én met ovenhandschoenen, het rooster uit de magnetron
nemen: § :

7. Na het draaien; zet u het gerecht weerin de oven en sluit u'de deur. Zodra de deur gesloten is .
zal-bij het model' NN-K101, de'grilifunictie opnieuw startén. Bij het model NN-K151, dient na het
sluiten.van-de:deur op* Start gedrukt te worden. Het uitleesvenster van de magnetronoven zal

doorgaan met het aftellen van de resterende tijd. U kunt zonder gevaar en: op ieder moment de
deur van:de oven openen omte controleren hoever de bereiding gevorderd is.

8. Tijdens het bereldmgsproces kan de grill afwisselend gloeien - dit is normaal. De magnetronoven
dient na het gnllen en-voor het gebruik van de.magnetron - of combinatiefunctie, altijd gerelmgd te
worden.

0. Om oververhitting te voorkomen slaat de thermostaat, na het gebruik van de Grill, af.

WAARSCHUWING: Het GRILLrooster dient altijd tezamen met het glazen draalplateau,
in dejuiste positie, gebruikt te worden. Neem het grillrooster uit de oven door het -
rooster en de vuurvaste plaatlschaal goed vast te houden. Gebruik ovenhandschoenen:
voor het uithemen van accessoires. In verband met de hoge temperaturen dient u
voorzichtig te zijn bij het plaatsen en of uithemen van gerechten. Raak het glas aan de
buitenzijde of de metalen delen aan de binnenkant van de oven derhalve niet aan.

NI-10
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Combinatiekoken

Alleen van toepassing voor model NN-K101

by . SE0W

15t 7

¢ Stel de functieschakelaar op de 1098
gewenste combinatie-instelling (&) + 7]
(Magnetron 470W + Grill 1100W).

Alleen van toepassing voor model NN-K151

¢ Stel de bereidingstijd in m.b.v. de Timer.

spuepapaN

¢ Druk op de Combinatie-toets. ® Druk op Start -
(Magnetron 386W + Girill De tijd zoals
1100W). De toets licht op en ® Stel de gewenste bereidingstijd in. De tijd weergegeven in
worden en “:0” zal in het kan tot een maximum van 59 minuten en het uitleesvenster
uitleesvenster verschijnen. 90 seconden ingesteld worden. gaat aftelien.

Tijdens het Combinatie koken, zal de magnetron de gerechten snel prepareren, terwijl met het
gebruik van de Grill de gerechten gebruind en knapperig worden.

Opmerkingen:

1. Het grilrooster is ontwikkeld om bij de functie Combinatie en Grillen te worden gebruikt. Gebruik nooit een
andere metalen accessoire, anders dan die bij de oven geleverd worden. Plaats onder het grillrooster een
vuurvaste plaat om eventueel vet en druppels op te vangen.

2. Gebruik het grillrooster alleen zoals in de instructies is beschreven. Gebruik het grillrooster NIET voor het
bereiden van gerechten met een gewicht van < 200 gram of als de oven handmatig ingesteld staat. Voor
optimale resultaten bij het bereiden van kleine hoeveelheden kunt u de functies GRILL of ALLEEN MAG-
NETRON gebruiken, maar nooit de functie Combinatie.

. Tijdens het bereiden van gerechten met de functie Combinatie dienen gerechten nooit afgedekt te zijn.

. De grill bij de functie Combinatie NIET VOORVERWARMEN.

Bij een onjuist gewicht van gerechten of als het grillrooster beschadigd is of er per ongeluk een metalen

bakje in de oven geplaatst is, kan het voorkomen dat er vonkontlading is. Vonkontlading is herkenbaar als

blauwe lichtfiitsen in de magnetron. Indien dit voorkomt, dient de oven onmiddellijk uitgeschakeld te wor-
den.

6. Sommige gerechten dienen zonder het gebruik van het grillrooster in de stand Combinatie bereid te
worden, bijv. rollades, gratins, taarten en desserts. Deze gerechten dienen op een vuurvaste nietmetalen
plaat/schaal geplaatst te worden, direct op het draaiplateau.

7. Gebruik GEEN kunststof (plastic) MAGNETRONschaaltjes bij het bereiden van gerechten in het
programma Combinatie (tenzij geschikt voor combinatiekoken). De schalen dienen bestand te zijn tegen
de hitte van de boven-grill - vuurvast glas bijv. Pyrex of keramiek zijn hiervoor uiterst geschikt.

8. Gebruik uw eigen metalen schaalties of bakjes NIET, omdat de magnetronstralen het gerecht dan niet
gelijkmatig kunnen verwarmen.

9. Om oververhitting te voorkomen, slaat de thermostaat, na het gebruik van de Grill, af.

o R w

WAARSCHUWING: Het GRILLrooster dient altijd tezamen met het glazen draaiplateau in de
juiste positie, gebruikt te worden. Neem het grillrooster uit de oven door het rooster en de
vuurvaste plaat/schaal goed vast te houden. Gebruik ovenhandschoenen voor het uithemen
van accessoires. In verband met de hoge temperaturen dient u voorzichtig te zijn bij het
plaatsen en of uithemen van gerechten. Raak het glas aan de buitenzijde of de metalen
delen aan de binnenkant van de oven derhalve niet aan.
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Auto-gewicht Ontdooien

-e Selecteer het gewenste ¢ Druk op de toets 4 of . Stel het - ¢ Druk op Start.

Auto-ontdooiprogramma. - gewicht in m.b.v. de pijlen Vergeet niet om tij- =~ |
1x drukken: (kleine hoeveel- ‘omhoog’ en ‘omlaag’. De weer- dens het ontdooien, .- .|
heden) of 2 x drukken gave ‘Auto’ en ‘Ontdooien’ zullen het:gerecht c.q. het '
(grote hoeveelheden). - oplichten. voedsel te draaien |

g g of te roeren. |

Kleine stukjes viees, kalfsoesters, gehakt; visfilet, steaks, i

100 - 12009 koteletten (van 100 gram tot 400 gram per stuk).

Nederlands #8

500 - 2000g | Grote stukken viees, rollades, hele kip, groot stuk vis. ‘

{
i
Met deze functie kunt u gerechten bereiden door alleen het gewncht inte stellen De instelling van het i
- géwicht dient in grammen geprogrammeerd te worden. 4

bijv.

o Selecteer de gewen- ¢ Druk op de toets ;gof . Stel . . eDruk op Start. o
ste categorie. : ‘" het gewicht in m.b.v. de pijlen S : o |
: ‘omhoog’ en ‘omlaag’. De weer- : : ;

NN-K151  Ssssars=—

rel ) stoofschotel. Het gerecht dient reeds voorgekookt te : .

200 -700g zijn, Tevens dient het gerecht op kamertemperatuur:of B

pu koelkasttemperatuur te zijn.’Laat het gerecht na opwar- !
men een paar minuten nagaren.

Voor het bereiden van verse groenten. Leg.de groenten “
e : in een daarvoor geschikte schaal. Voeg 2 - 6 eetlepels. - !
200 N 10009 (30-90:ml) water toe. Afdekken met magnetronfolie of met !
een deksel. Bij grote hoeveelheden is het aanbevolen:om i

‘ het geheel om te roeren als ca. de helft van de bereid- - | !
“ingstijd verstreken is. S e I

Voor het bereiden van verse Vis.’ LEg de vis.in-een-daar-

g voor geschikte schaal'en voeg 2 eetlepels (30 ml) water:- |
100 -1 000g - toe. Afdekken met:magnetronfolie of ‘een deksel. Bij grote
i : hoeveelheden is het aanbevolen om het geheel om te:
draaien als ca. de helft van'de bereidingstijd verstreken is.




Auto-gewicht - Verwarm oken

NN-K151

100 - 600g

Voor het opwarmen en bruinen van
de bovenkant van een bevroren
(niet verse) kant-en-klaar pizza.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal
en leg de pizza op het metalen roos-
ter op het glazen draaiplateau.

30 - 5009

Voor het opwaren van broodjes en
croissants. Verwijder al het ver-
pakkingsmateriaal en leg de broodjes
resp. croissants op het metalen roos-
ters op het glazen draaiplateau. Draai
de broodjes als de pieptoon
weergegeven wordt. Laat de broodjes
enkele minuten staan. Grotere brood-
jes dienen ca. 10 minuten te blijven
staan. De maximale hoogte van de
broodjes is 6 cm.

200 - 700g

Voor het bereiden van verse stuk-
jes kip. Leg de kip op het metalen
rooster op het glazen draaiplateau.
Plaats, onder het metalen rooster,
een vuurvaste plaat/schaal om
eventueel vet en druppels op te van-
gen. Draai de stukjes kip als de piep-
toon weergegeven wordt.

600 - 16009

Voor het bereiden van een hele kip,
zonder vulling. Leg de kip in een
vuurvaste schaal, met de borst naar
beneden, op het glazen draaiplateau.
Draai de kip als de pieptoon
weergegeven wordt.

200 - 1000g

Voor het bereiden va verse groen-
ten. Leg de groenten in een daarvoor
geschikte schaal. Voeg 2 - 6 eetlepels
(30-90 mi) water toe. Afdekken met
magnetronfolie of met een deksel. Bij
grote hoeveelheden is het aanbe-
volen om het geheel om te roeren als
ca. de helft van de berei-dingstijd ver-
streken is.

200 - 700g

Voor het verwarmen van een kant-
en-klaar maaltijd of stoofschotel.
Het gerecht dient reeds voorgekookt
te zijn. Tevens dient het gerecht op
kamertemperatuur of koelkasttempe-
ratuur te zijn. Laat het gerecht na
opwarmen een paar minuten
nagaren.
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worden ingeschakeld?

V: Mijn magnetronoven
. stoort mijn TV-toestel. Is
~ dit normaal?

V: De oven accepteert mijn

“ programma. niet.
Waarom?. - ‘

V: Waarom dimt het oven- -
licht? Ly

V: Soms komt er warme
lucht uit de ventilatie-
" openingen van'de oven.
- Waarom?

V: Kan ik in de oven gebruik

- maken van een gewone:

thermometer?

“NN-K101/ NN-K151

V: Tijdens het COMBINATIE
koken hoor ik zoemende

en klikkende geluidenin -
de oven. Wat is de oor- .

zaak van deze geluiden?

den ingeschakeld:

1. Is de stekker goed aangesioten? Neem de stekker .-

uit het stopcontact; wacht tien seconden en steek:
. de stekker weer in‘het stopcontact. . oo

2. Controleer de zekering en de stroomonderbreker.
Schakel de stroomonderbreker in of vervang de zek
ering als hij uitgeschakeld resp. doorgeslagen is. -

3. Indien de stroomonderbreker of de zekering in orde
zijn, probeer dan een ander apparaat op het'stop *
contact aan te sluiten: Indien het andere apparaat
werkt; is er waarschijnlijk een probleem met:de
oven. Indien het andere apparaat niet werkt, is er
waarschijnlijk een probleem met het stopcontact.
indien het er naar uitziet dat er een probleem met -
de oven is, moet contact opgenomen worden met
een erkend servicecentrum. :

+Er kan een bepaalde mate van storing op dé radio en TV

optreden wanneer de magnetronoven wordt gebruikt.

- Deze storing is gelijk aan het soort interferentie dat

veroorzaakt wordt door kleine huishoudelijke: apparaten

“ zoals mixers, stofzuigers, haardrogers:e.d. Dit duidt niet

op een storing in uw magnetronoven. -

: De oven is zo ontwikk‘el'd"dat ‘onjuiste 'programma’s‘ niet
geaccepteerd worden. Bijvoorbeeld bij de modelien NN- - -

E251 / NN-K151 zal 'dg oven geen 4e fase accepteren.

: Wanneer u de magnetronoven gebruikt met een ander

vermogen dan 800 W (MAX. vermogen) schakelt de. - -
oven automatisch lagere vermogensniveaus is. Dit gaat
ger;])aard met Kklik-geluiden en het dimmen-van de ver-
lichting. ‘ ' :

: De.warmte afkofhstigi\}an zhet-b:ere‘ideﬁ van het voedsé[

verwarmt de lucht.in de oven, Deze warme lucht wordt
de oven uitgeleid via het luchistroompatroon in'de oven.

Deze lucht bevat geen ' magnetronstraling. De ventilatie- ;.

gpeningen ‘van de oven mogen nooit geblokkeerd wor-
en. o

: Dit kan uitsluitend tijdens het GRILLEN (NN-K101/NN-:_*
- K151). Het metaal in sommige thermometers kan

vonkontlading in-uw oven veroorzaken en mag.niet

koken.

gebruikt worden tijdens MAGNETRON en COMBINATIE

:'Deze ‘geluiden worden veroorzaakt door het automatisch

overschakelen van de oven van MAGNETRONOVEN:op
GRIL voor het realiseren van de juiste combinatie- -
afstellingen. Dit is normaal. s i

V: Waarom kan de oven niet - A: Controleer het volgende wanneei de oven niet kan wor- .




Verzorging van uw magnetronoven

1. Zet de oven uit alvorens hem te reinigen. wanneer de magnetronoven wordt gebruikt in

2. Houd de deurafdichtingen en de plaatsen een ruimte met een hoge vochtigheidsgraad;
hieromheen schoon. Als er spatten en dit duidt niet op foutief functioneren van het
gemorste vioeistoffen vast zijn gaan zitten op apparaat.
de ovenwanden, deurafdichtingen en de plaat- 6. Van tijd tot tijd moet het glazen draaiplateau
sen hieromheen, moeten deze worden verwijderd worden om het schoon te maken.
schoongemaakt met een vochtige doek. Als zij Reinig het plateau in warm water met een
zeer vuil zijn geworden mag gebruik gemaakt afwasmiddel of in een vaatwasmachine.
worden van een mild reinigingsmiddel. Het 7. De draairing en de ovenbodem moeten regel-
gebruik van agressieve reinigingsmiddelen of matig worden gereinigd om ongewenste gelui-
schuursponsjes wordt niet aan?evolen. den te voorkomen. Verwijder het vuil op de
GEBRUIK GEEN COMMERCIELE OVEN- bodem van de magnetronoven met een mild
REINIGERS. schoonmaakmiddel en heet water, en maak

3. De buitenzijde van de oven moet worden hem daama droog met een schone doek. De
schoongemaakt met een vochtige doek. Ter draairing moet worden afgewassen in een
voorkoming van schade aan de onderdelen mild sopje. Bij een regelmatig gebruik zetten
binnen in de oven, mag er geen water via de zich kookdampen vast op de bodem en/of de
ventilatie-openingen naar binnen sijpelen. wielen van de draairing, maar tasten deze op

geen enkele wijze aan. Wanneer u de draai-

4. Indien het bedieningspaneel vuil wordt, moet ring uit de uitsparing in de grondplaat haalt om

dit met een zachte, droge doek gereinigd wor- hem schoon te maken, let er dan goed op dat
den. Gebruik geen agressieve relnlgmgsmld- de draairing weer in de juiste positie terug
delen of schuursponsijes op het bedieningspa- geplaatst wordt.

neel. Bij het reinigen van het bedieningspa- =
neel moet de ovendeur open blijven om te 8. Bij het GRILLEN of COMBINATIE koken

voorkomen dat de oven per ongeluk wordt (NN-K101 / NN-K151) zullen sommige voed-
ingeschakeld. Na het schoonmaken moet de selsoorten vetspatten op de ovenwanden

STOP/wistoets worden aangetipt om het veroorzaken. Indien de oven niet van tijd tot.
uitieesvenster weer op de kioktijd te stellen of tijd gereinigd wordt, kan hij tijdens het gebruik

draai de TIMER/GEWICHT SCHAKELAAR gaan “roken”.
knop terug naar de NUL-STAND. 9. De magnetronoven mag uitsluitend door ge-

5. Indien er aan de binnenkant van de ovendeur kwalificeerd servicepersoneel worden gerepa-
of rondom de buitenkant hiervan stoomvor- reerd. Neem voor onderhoud en reparaties
ming plaatsvindt, veeg deze dan weg met een van de oven contact op met de dichtstbijzijnde

zachte doek. Dit kan het geval kunnen zijn, erkende verdeler.

Technische specificaties

NN-K101 / NN-K151 NN-E201 / NN-E251
Netvoeding 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Stroomverbruik: Maximum; 2200 W Magnetron; 1200 W

Magnetron; 1200 W

Girill; 1100 W
Capaciteit: Magnetron; 800 W (IEC-705) Magnetron;  800W (IEC-705)
Buitenafmetingen: 465 (B) x 279 (D) 465 (B) x 279 (D)

x 346 (H) mm X 346 (H) mm
Binnenafmetingen: 290 (B) x 208 (D) 290 (B) x 220 (D)

x 306 (H) mm X 306 (H) mm
Gewicht: 13 kg 125 kg

De specificaties kunnen zonder nadere aankondiging worden gewijzigd.

NI-15

spue|1apeN



B

e i




Installation et raccordement

4.

Vérifiez I'état du four a micro-ondes
Déballez le four et débarrassez-le de 'ensem-
ble du matériel d’emballage. Examinez
soigneusement 'appareil afin de détecter toute
déformation, défectuosité du systéme de ferme-
ture de la porte ou défaut au niveau de la porte
elle-méme. Prévenez immédiatement votre
revendeur si Fappareil est endommagé.
N’installez pas un four a micro-ondes abimé.

Instructions pour la mise a laterre
IMPORTANT: POUR VOTRE SECURITE, IL
EST TRES IMPORTANT QUE CET APPAREIL
SOIT CORRECTEMENT MIS A LA TERRE.

Si la prise murale n’est pas mise a la terre, le
client se doit de la faire remplacer par une prise
murale correctement mise a la terre.

Précaution concernant la tension
d’alimentation:

Utiliser une tension identique a celle spécifiée
sur le four micro-ondes. Si on utilise une
tension supérieure a celle indiquée, I'appareil
risque de prendre feu ou d’étre endommagé
d’une autre maniére. De méme, si la tension est
inférieure, votre appareil sera moins performant.
* - Votre appareil doit étre protégé par un fusible
de 10 Ampéres.

Emplacement du four

1. Déposer le four sur une surface plate et
stable.

2. Une fois le four installé, il faut pouvoir facile-
ment couper son alimentation électrique, soit
en retirant la prise murale soit en actionnant
un disjoncteur ou un fusible.

3. Afin de garantir une utilisation optimale du
four, veillez a ce qu'il soit suffisamment
ventilé.

Si vous placez I’appareil sur un plan de
travail:

a. Laissez un espace de 15 cm en haut du four,
de 10 cm a Parriére, de 5 cm d’un c6té du
four et d’au moins 40 cm de l'autre c6té.

b. Si vous placez le four contre le mur, veillez &
ce que Pautre c6té ou le dessus du four soit
totalement libre.

————

5.
6.

7.
8.

Ne placez pas le four a proximité d’une
cuisiniére au gaz ou électrique ni d’'un évier.
Ne retirez pas les pieds du four.

Ce four est destiné uniquement a un usage
domestique. Ne l'utilisez pas a I'extérieur.
N’utiisez pas le four dans une piéce dont ie
taux d’humidité est trés élevé.

Evitez tout contact entre le cordon d’alimen-
tation et I'extérieur de I'appareil et éloignez-le
de toute surface chaude. Ne le laissez pas
pendre sur le bord d’'une table ou d’'un plan
de travail. Evitez de mouiller le cordon d’ali-
mentation, ia prise ou le four.

. N'obstruez pas les ouvertures d’aération

situées en haut et a l'arriére du four de
maniére a éviter toute surchauffe du four.

Un dispositif thermique de sécurité protége le
four en cas de surchauffe. §'il s'enclenche, le
four ne pourra fonctionner a nouveau
qu’apreés refroidissement.

AVERTISSEMENT

1.

Nettoyez les joints d’étanchéité de la porte a
aide d’un linge humide.

Vérifiez si 'appareil ne présente pas de
défaut au niveau des joints d’étanchéité. Si
c’est le cas, ne lutilisez plus avant que ceux-
ci aient été réparés par un technicien agréé
par le fabricant.

m
J
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. Ne tentez jamais de modifier, d’ajuster ou de

réparer la porte, le boitier du panneau de
commandes, les commutateurs de verrouil-
lage de sécurité ou tout autre élément du
four. Ne retirez pas le panneau arriére du
four, car il sert de protection contre les micro-
ondes émises par le four.

Confiez exclusivement les réparations a du
personnel qualifié.

. N'utilisez pas I'appatreil si la PRISE ou le

CORDON D’ALIMENTATION est endom-
magé, s’il ne fonctionne pas correctement,
¢'il est abimé ou s’il est tombé. It est dan-
gereux de confier la réparation de 'appareil a
une personne autre qu’un technicien formé
par le fabricant.

. Si le cable d’'alimentation de cet appareil est

endommagé, remplacez-le par le cable spé-
cial fourni exclusivement par le fabricant.

. Il ne faut laisser les enfants utiliser le four

qu’a la seule condition qu’ils en connaissent
le fonctionnement et soient & méme de
comprendre les dangers d’une utilisation
inappropriée.

Fr-1
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Consignes de sécurité

Utlllsatlon du four

1. Utilisez le four excluswement 2 des fins
-culinaires: Ce four est spécialement congu
pour réchauffer ou cuire des aliments. Ne
-Putilisez pas pour réchauffer des produits
chlmlques outout autre produit non alimen-

taire. . .

2. Vétifiez si les ustensiles et Ie‘s»plals utilisés
- conviennent aux fours a micro-ondes.

3. Ne tentez pasfdé' sécher des journaux, des

. vétements ou tout autre matériau dans
i votre four & micro-ondes, car ceux-ci pour-
raient s’enflammer. " ‘

4. Ne placez dans le four aucun objet autre
" que ses accessoires et ce méme si vous ne
l'utilisez pas, car celui-ci pourrait étre
. fortuitement mis en route.

5. Nutilisez jamais le four en mode MICRO-

-ONDES ou COMBINE SANS Y PLACER
PREALABLEMENT DES ALIMENTS.

..Encas de début d’'incendie & Pintérieur du

four, appuyer sur la touche d’Amét/ .

= Annulation ou ramener le minuteur & zéro
o . four fermée.

_Débrancher le cordon d’alimentation:ou-
couper F'alimentation au-niveau du fus:ble
ou-du disjoncteur.

Utilisation du gril (NN-K101 / NN-K151)

1.: Les:parois extérieures du four, les ouver-
tures d’aération et la porte du four s’échauf-
fent lorsgue vous utilisez les modes COM-
BINE et GRIL. Prenez garde de ne pas
vous briler en ouvrant et en refermant la

- potte ou en mampulant les aliments et les

‘--accessoires:

2..Encas d'utlllsation des modes COMBINE
- /et GRIL, les: deux résistances’ présentes
“dans la partie supérieure du: four sont
’ bmlantes

\Notes Les différents accessowes du four

sont également trés chauds
3. Les parties accessibles du four: peuvent'
‘s’échauffer lorsque vous utilisez le gril.
'Maintenez les enfants a I'écart du four.

Lampe du four

Si vous devez remplace a Iampe du four, -
adressez-vous a votre: revendeur

. Accessonres v :
Le four est foumi avec toute une séne d’acces- =

soires. Utilisez-les: toulours conformément aux.:
instructions.

Plateau tournant.en verre

1. Utilisez'le four uni'qUe‘ment si Panneau a
roulettes et le plateau toumnant en verre
sont en place

2. Nutilisez j jamals un autre plateau tournant
en verre que celui spéctalement congu pour
-votre four.

3. Sile plateau tournant.en verre: est chaud '
attendez qu'il refroidisse pour Ie nettoyer ‘ou
. le plonger dans feau. =

4. Le plateau tournant en verre. peut plvoter -
. dans les deux sens. »

5. Si les aliments ou le plat dlsposés sur le
: plateau toumant en verre touchent les
parois du four et 'empéchent de tourner;:
celui-ci pivote automatiquement dansia
direction inverse. C'est normal.:

6. Ne cuisez pas d’altments a méme le plateau =

tournant ¢ en verre
Anneau 3 roulettes '

1. Nettoyez regullerement l’anneau a roulettes
et le plancher du four afin de réduire les
nuisances dues-aux bruits ainsi que 'accu-

*mulation.de particules de nourriture. .

2.Utilisez toujours l'anneau a roulettes avec le -

plateau tournant en verre pourla culsson :
des aliments.

Trépied métalllque (NN-K101 I NN-K151)

1.- Le trépied métallique facilite le brunisse-
ment des petits plats et favorise la circula-
tion de la chaleur.

2. En mode COMBINE ou MICRO-ONDES, ne
mettez jamais de contenant métallique ‘en
contact direct avec le trépied métallique

3. Nutilisez pas’le trepled ‘métallique en mode

MICRO-ONDES umquement

L
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Informations importantes

01)Temps de cuisson

* lis dépendent des conditions, de la tempéra-
ture, de la quantité de nourriture ainsi que du
type de récipient utilisé.

¢ Commencez toujours par le temps de cuisson
minimum: si un plat n’est pas assez cuit,
vous pourrez toujours le remettre dans le four
pour terminer la cuisson.

Notes: Il vaut mieux éviter la surcuisson. Les
aliments n’attachent pas mais peuvent
briler, se dessécher et méme dans des
cas extrémes, prendre feu et endommager
votre four.

2) Petites quantités de nourriture

¢ Sivous cuisez trop longtemps de petites
quantités de nourriture ou des aliments peu
riches en eau, ceux-ci peuvent
se consumer, s’enflammer ou
se dessécher. Si des aliments
s’enflamment, maintenez la
porte fermée, arrétez le four et
débranchez le cordon d’ali-
mentation.

3) CEufs

¢ Ne cherchez pas a cuire des ceufs coques ou
des ceufs durs dans votre four a micro-ondes.
lis risquent d’exploser sous leffet de la pres-
sion.

4) Enveloppe imperméable

* Les aliments & peau ou enveloppe imper-
meéable tels que les pommes de terre, les
jaunes d’ceufs et les saucisses doivent étre
piqués avant d’étre cuits dans le FOUR A
MICRO-ONDES afin d’éviter qu'ils n’éclatent.

5) Thermometre a viande

¢ Utilisez un thermomeétre a viande pour vérifier
le degré de cuisson des rétis et des volailles
uniquement lorsque ceux-ci ont été sortis du
four.

6) Liquides

* Si on chauffe un liquide épais qui n’a pas été
remusé, il risque de déborder et d’occasionner
des projections brilantes pendant et apres le
réchauffage. Pour éviter cet inconvénient,
sortir plusieurs fois le liquide du four pendant
la cuisson pour le remuer. Aprés le
réchauffage, laisser reposer le liquide un
court instant dans le four et remuer
soigneusement avant de retirer le récipient du
four.

~—
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7) Papier/Plastique

9
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Si vous réchauffez des aliments dans des
barquettes en plastique ou en papier,
surveillez régulierement la cuisson, car ces
matériaux ont tendance a s’enflammer en cas
de surchauffe.

Nutilisez aucun papier recycié
(par exemple du papier
essuie-tout), sauf 'il est sti-
pulé qu’il convient aux fours a
micro-ondes. En effet, les
papiers recyclés contiennent
des impuretés qui peuvent provoquer des
étincelles ou s’enflammer en cours de cuis-
son.

Avant de placer un sac dans le four, retirez
les fils de fer de fermeture.

Ustensiles/Papier aluminium

Ne réchauffez pas des canettes ou des
bouteilles fermées, car celles-ci pourraient
exploser.

Evitez d'utiliser des récipients et des plats
métalliques dans votre four & micro-ondes,
car ceux-ci provoqueraient des étincelles.

Si vous utilisez du papier aluminium ou une
barquette métallique, la distance entre ces
matériaux et les parois du four doit étre de
2 cm minimum afin d’éviter les étincelles.

Biberons et aliments pour bébés
Enlevez toujours la partie supérieure, la tétine
ou le couvercle des biberons ou des petits

pots pour bébés avant de les placer dans e

four.

Mélangez ou agitez le contenu des biberons
et des petits pots.

Vérifiez toujours la température des aliments
avant de les proposer a Penfant afin d’éviter

qu’il se brdle.

sreduelq
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Schéma descriptif

L e [T] % 4
S :[2]  /
7 7 —[11
[71 ‘ ’
N E»]
[3]

_—r

i

‘ [1] Touche d’ouverture de la porte:
presser pour-ouvrir, Si-on ouvre la porte du four pendant qu il est en marche il Sar-

- réte.de fonctionner sans toutefois que les instructions de programmation ne soient -

_annulées. Sur le'NN-E251 / NN-K151, la cuisson reprendra sitot la porte fermée et

la touche Marche pressee Sur le NN E201 / NN-K101, la cuisson reprendra sntot la

" porte fermee.

[2] Fenétre transparente du four

- [3] Systeme de verrouillage de sécurité de la porte

'[4] Ouvertures d’aération du four
[5] Panneau de commandes
[6] Plateau de verre
[7] Anneau a roulettes
[8] Ventilation externe du four
“[9] Trépied métallique (NN-K101 / NN-K151)

. NN-K101/ NN-K151

[

e T e

-




Les panneaux de commandes

NN-E201

1
iy, o
148

.3

4
5
36

y W
15 Imnn\‘\\ 7
0 g 8

@—

-

NNE201W

/

(1) Sélecteur de la puissance micro-ondes

de 140 a 800 watts. Le symbole }} signi-

fie la puissance Décongélation.
(2) Minuteur
(3) Touche d’ouverture de la porte

Bips sonores (NE-251 uniquement):
Lorsqu’on appuie sur une touche pour
transmettre une instruction au four, un bip
sonore est émis si linstruction est accep-
tée, c'est a dire si cette instruction est con-
forme au mode de fonctionnement du four.
Aucun bip ne sera émis si l'instruction est
refusée (commande impossible, program-
mation au-dela des limites, etc.). Ala fin
d’une cuisson, cing bips sonores seront
émis. Le four continuera d’émettre cinq
bips toutes les minutes jusqu’a ouverture
de la porte ou la pression d’'une touche
quelconque.

@

@) —

6)—

(7)—
©—r

M
(2
©)

4
®)
(6)
@)

(8)
(9)

NN-E251

T——(10)

j(n)

A

Fenétre d’affichage

Touches de durée

Touche de sélection de puissance
micro-ondes. Le symbole ;1 signifie la
puissance Décongélation.

Touches automatiques de
cuisson/réchauffage selon le poids.
Touches automatiques de décongéla-
tion selon le poids

Minuteur

Horloge

Touches de sélection du poids
Touche Arrét/Annulation:

Avant la mise en marche: une pression
suffit & effacer vos instructions.
Pendant le fonctionnement, 1 pression
stoppe momentanément la cuisson, une
2¢m pression efface définitivement vos
instructions et 'heure s’affiche de nou-
veau.

(10) Touche de mise en marche
(11) Touche d’ouverture de la porte

Fr-5
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Les panneaux de commandes

NN-K101

© 1) " Sélecteur dumode et de la puis-
‘ sance de cuisson
(2) - Puissances mlcro-ondes de 2102
800 watts
-(3) Punssance décongélation”
(4) - Mode gril' umquement
(5).  Mode combiné.
.. (8)Minuteur. - :
* (7). Touche d’ouverture de la porte

| Bips sonores (NE-101 uniquement):
Lorsqu’on appuie sur une touche pour
transmettre une instruction au four, un bip
‘sonore est émis si linstruction est accep-
tée, c’est & dire si: cette instruction est con-
forme-au. mode de fonctionnement du four.
‘Aucun bip ne sera émis si l'instruction est
refusée (commande impossible, program-
mation au-dela des limites, etc.). ‘Ala fin

‘| d’'une cuisson; ¢ing bips sonores seront
émis. Le four continuera d’émettre cing
bips toutes les minutes'jusqu’a 'ouverture
de la porte ou:la pressnon d’une touche
quelconque

®)
@)

Fenétre d’affiéh;gé
Touches de durée :

. Touche de sélectlon de pmssance

micro-ondes. Le. symbole sugmf e la
puissance Décongélatlon :

Touche du Gril

Touche de cuisson combmée

Touches automatiques de
cuisson/réchauffage en COmbmé selon
le poids

Touches: automatiques de
cuisson/réchauffage en micro-ondes
selon-le poids

- Touches automatiques: de décongéla-

tion selonle poids
Minuteur

(10) ‘Horloge :
{11) Touches de sélectlon du pouds

(12) Touche ArretlAnnulatlop

Avant la mise en marche; une pression
suffit & effacer vos instructions. Pendant
le foncttonnement, 1 pression stoppe - -

: : momentanémentla cuisson, Une 2t pressmn

efface définitivement vos'i mstructlons et 'heure
s'affiche de nouveau. :.

" (13) Touche de mise en aitche

(14) Touche d’ouverture de la porte :




La cuisson en micro-ondes sur le

NN-E201 / NN-K101

NN-E201

Puissance en Watts

Fort 800 Watts
Moyen-Fort 700 Watts
Moyen 580 Watts
Doux 470 Watts
Mijotage 210 Watts
Maintien 140 Watts

e Tourner le sélecteur jusqu’a

Notes

1. Vous pouvez vérifier 'aliment et sa cuisson en ouvrant
simplement la porte. Le four s’arrétera automatiquement de

* Sélectionner le temps de

cuisson a l'aide du minuteur.

Si la porte est déja fermée, le

la puissance désirée. mouvement et la cuisson

plateau tournant se met en

commence. Lorsque vous
programmez un temps de

fonctionner. La cuisson reprendra sitét la porte refermée. jusqu’a 4-5 minutes (afin
2. Pour arréter la cuisson, ramener le minuteur & zéro. Vous remonter le ressort) puis

pouvez prolonger la cuisson en cours en tournant

simplement le minuteur sur une durée plus longue.

3. Lorsque Faliment est retiré en fin de cuisson, vérifiez que le
minuteur soit bien ramené a zéro.

4. Veillez a ce que le plateau tournant en verre soit toujours en

place lorsque le four est utilisé.

NN-E201 .,

ot
¢ . ow
i, s8ow

210 L ow

14OW o . * BOOW

NN-K101

® Choisir la puissance
Décongéiation en
tournant ie sélecteur.

La décongélation sur le NN-E201 / NN-K101

La puissance utilisée en

cuisson trés court (moins de 2
minutes), tournez le minuteur

d'en

ramenez-le au temps désiré.

Décongélation i} est de 330 Watts.

® Choisir la durée de
décongélation & l'aide
du minuteur.

Fr-7
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Francais

Afflchage de ’heure sur ie NN==E251 / NN-K151

3 Lorsque vous branchez le four “88 88" apparait dans Ie fenétre d’afh
: Par exemple 11.25

| Pressez onze fois

i Pressez Cinq fois

deux fois T ‘

* Pressez la touche o Pressez les touches de durée.  © Pressez la touche ‘
“ Horloge. La fenétre . Les chiffres clignoteront. ; ‘Horloge. Les chiffres
affichera alors 24 H. - : Affichez I'heure:(voir point 4). -~ cessent alors de

Notes it G clignoter.
1. Pour remettre le four a heure, repetez les etapes 1 a 3 ci-dessus.

2.'Aprés une ‘coupure de courant, méme bréve; il faudra remettre votre four & I‘heure
3. Ce four:a une horloge de 24 H.

4. Pour afficher Fheure, utilizez la:touche “10 Min” pour Ies heures, la touche “ Mm pour les
drzames de mmutes et Ia touche “10:Sec” pour les mmutes

Cuisson et decongelatlon en mrcm~ondes
sur le NN-E251 / NN-K151

LLe‘pIat'éau toumnant doit toujours étre en place avant toute Utilisaiion?"du four. e
s Puissance en Watts

Fort 800 Watts

2pression ' Doux 470 Watts

3pression Maintien = 140 Watts

1 pression

4press|on Decongélatlon Cycllque

ressez la touche de . j e Chmsur le temps de cuissona

‘pmssance micro-ondes : Faide des touches de durée. Vous . démarre et la durée “

jusqu’a ce‘que:la jpuissance i . . pouvez programmer jusqu’a 59 décompte dans la

désirée s'affiche dans : : min et 90 s en puissances DOUX; fenétre. Lindicateur

C ;fenétre SRS BN “"MAINTIEN et DECONGELATION. lumineux vous -
) S ERINHE: La puissance FORT est limitée a rappelle le-mode ou
29 min et 90 s, la pulssance utilisé.

, ATTENTION si vous appuyez directement sur les touches ‘de durée sans
| presser au préalable la touche de micro-ondes, la pulssance FORT est
automatiquement sélectionnée.

Cwsson en plu5|eurs étapes i :
Votre four vous offre la possibilité de cuite en 1, 2 ou 3 étapes. Il vous suffit de programmer les
étapes désirées et le four passera autoratiquement & une seconde étape une fois'le premier
temps de cuisson écoulé (repéter les étapes 1et2 cr-dessus AVANT de presser la touche Marche)
Notes

1. La fonction minuteur ne peut étre utilisée dans une cuisson en plusceurs etapes

2 Une touche automatique selon le poids ne peut étre programmée qu en prem|ere éta.pe

Fr-8
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La fonction Minuteur sur le NN-E251 / NN-K151

Cette touche fonctionne comme un minuteur de cuisine.
Il N’y a pas de micro-ondes émises.

4
* Pressez la touche » Affichez la durée a * Pressez Marche. La
Minuteur. Un signe Faide des touches durée est décomptée
lumineux apparait (maximum 59 minutes dans la fenétre d’affichage
sous lindicateur de et 90 secondes). et lindicateur de minuteur
minuterie et “0” est est éclairé.
affiché.

Note: en fonction minuteur, la porte du four doit étre fermée et le rester
pendant la durée programmée.

oy
J
)
3

0
=
o

Le mode économie d’énergie sur le
NN-E251 / NN-K151

Pressez une touche

> quelconque. »

* Pressez et maintenez ¢ L’affichage réapparait et ie * Pour désactiver ce
appuyée la touche four fonctionne normalement. mode, pressez une
Arrét/Annulation Si vous ne pressez pas touche quelconque puis
pendant 3 secondes. d’autre touche pendant 10 maintenez appuyée la
L'affichage s’éteint et secondes, Paffichage touche Arrét/Annulation
le four émet un bip disparait de nouveau et le pendant 3 secondes. Le
sonore. mode Economie d’énergie mode Economie

est automatiquement activé. d’énergie est désactivé
et le four émet un bip
sonore.

Fr-9
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Le mode gni

: 5“Positionnei le:sélecteur de & Affichez la durée en toumant le minuteur.
“mode sur le symbole Gril (5.

L e

Sur NN-K151 uniquement

® Pressez Ia touche Gﬁl . e Choisir la durée. Vous
L’mdlcateur dugrl: ' ° pouvezprogrammer
“s'éclaire et “0” s ‘affiche. - hrjusquia 29 min 5et- 90 s.

Notes : . : : ;

1. Placez Paliment sur le trépled Iw-meme posé sur Ie plateau toumant. Pose dessous n réclplent
résistant & la ¢chaleur pour recueillir les graisses. L

.:Ne pas: couvrir les aliments cuits au gril.

. NE‘PAS chercher & préchauffer le gril.

!l West pas possible d'utiliser-le gril avec la porte ouverte.

. Il i’y a pas de micro-ondes émises en mode GRIL. S

. La plupart:des aliments nécessitent d’étre retournés ‘4 mi-cuisson. Protéger vos malns et prenez :

~ -garde dé ne pas vous briler en sortant le trépied. i

. Une fois T'aliment rétourné, remettez le:trépied dans le four et-fermez la porte; Sur Ie NN- K1 01;da

cuisson reprendra sitdt la porte fermée. Sur le NN-K151,.il vous faudra:presser la touche Marche

‘aprés avoir fermé-la porte. L’afﬂchage repréndra le décompte dé la durée de cuusson Vous

' pouvez a tout moment ouvrir-la porte et contrdler la progressuon de:ta cuisson.:

8. Le gril rougeoie par intermittences; ceci est normal. Pensez & nettoyer:le four aprés toute gnllade
de viande ou de poisson et avant de réutiliser les modes combiné ou micro-ondes. :

9 Apres Futilisation du Combiné, il se peut q'une deuxieme utilisation immédiate soit rendue
impossible par le'thermostat:déclenché afin d’éviter toute surchauffe. Si vous devez’ ‘vous servir:
pIuS|eurs fois: du mode Combme, laissez refroldlr Ie four entre 2 utilisations. -

: ‘ATI'ENTION e trépied métalllque doit toulours étre utlllse posé sur le plateau tournant i
Retirez le trépied du four-en tenant fermement le trépied et le plat. Prenez garde de ne
pas vous briler. Ne touchez jamais la fenétre transparente du four, ni les parties
metalllques deila porte ou de la cavité lors des mampulatmns d’allments, ces parties - =
: ‘pouvant étre trés chaudes.




mode combiné

Sur NN-K101 uniquement

207 o
A8
?5’ Kguumg\\ 7
- . 9
® Choisir le mode de cuisson en tournant le
sélecteur sur le symbole +[5) (micro- ® Sélectionnez le temps de cuisson a l'aide
ondes 470 Watts + gril 1100 Watts). du minuteur.

Sur NN-K151 uniquemen

(55

® Pressez la touche COMBINE
{micro-ondes 386 Watts + gril

® Pressez Marche. La
v durée commence a
1100 Watts); l'indicateur de ® Choisir la durée. Vous pouvez étre décomptée

cuisson combinée s’éclaire et rogrammer jusqu’a 59 min et 80 s " i
“0” g’affiche dans la fenétre. prog 1usq dans I affichage.

Lors d’une cuisson combinée, les micro-ondes cuisent rapidement les aliments pendant que le gril leur
donne une belle couleur dorée et appétissante.

Notes -

1. Le trépied est congu pour une utilisation en mode Gril ou Combiné. Ne jamais utiliser d’autre
accessoire métallique que celui livré avec votre four. Placer sous Paliment un récipient résistant a la
chaleur pouvant recueillir les graisses.

2. N'utiliser le trépied que de la fagon décrite. NE PAS ['utiliser en mode manuel avec un ou des
aliments pesant moins de 200 g en tout. Pour de petites quantités d’aliment, ne pas cuire en
Combiné mais plutét en Gril ou en Micro-ondes uniquement.

. Ne jamais couvrir les aliments cuits en mode Combiné.

. NE PAS préchauffer ie Gril en mode Combiné.

Des étincelles ou méme un arc électrique peuvent survenir en cas de poids insuffisant, de trépied
endommagé ou si un récipient métallique est utilisé par erreur. Si vous voyez des étincelles de
lumi&re bleue dans votre four, arrétez-le immédiatement.

6. Certains aliments (rdtis, gratins, volaille entiére) sont trop volumineux pour étre cuits sur le trépied. Il
importe de les disposer dans des récipients résistants a la chaleur et transparents aux ondes que
vous poserez directement sur le plateau toumant.

7. NE PAS utiliser de récipients en plastique spécial pour micro-ondes en mode Combiné (a moins
qu'ils ne soient congus pour le mode Combiné). Les plats doivent pouvoir résister a la chaleur
émise par les résistances du gril.

8. NE PAS utiliser vos plats en aluminium ou métalliques, méme émaillés, les micro-ondes ne pouvant
pénétrer les aliments de fagon homogéne.

9. Aprés P'utilisation du Combiné, il se peut q'une deuxiéme utilisation immédiate soit rendue
impossible par le thermostat déclenché afin d’éviter toute surchauffe. Si vous devez vous servir
plusieurs fois du mode Combiné, laissez refroidir le four entre 2 utilisations.

oA W

ATTENTION: le trépied doit toujours étre utilisé posé sur le plateau tournant. Retirez le
trépied du four en tenant fermement le trépied et le plat. Prenez garde de ne pas vous briler.
Ne touchez jamais la fenétre transparente du four, ni les parties métalliques de la porte ou
de la cavité lors des manipulations d’aliments, ces parties pouvant étre trés chaudes.
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leur ponds

désiré en pressant 1-foi

La de’congéiation automatique selon le poids

Cette fonctlon vous permet de decongeler vos allments surgeles en aff chant s:mplement, 5

~:°Ch‘oisir Ie brOgrarhme e Presser les fieches montantes 'S
- ou descendantes ¢ afin d’ajuster

¢ Presser la to(lc'h‘e"
Marche. Penseza
retourner-ou remuer

! (pour les petites piéces) ou
2 fors (pour les grosses

" le poids. Les indicateurs Auto et

Décongélation s’éclairent. décongeélation.

Petites pidces de viande, de volaille:ou de poisson, saucisse,

Faliment pendant la v

100 - 1200g

steaks, cételettes, vnande hachée. (pesant 100 3 400 g chacune)

500 - 20009 Grosse pléce de wande ou de ponsson, rétl, volallle en'uére

Francais §

'NN- E251

- 200 - 700g

'Rechau'ﬂage d’un plat en sauce déja cuit: Température

* Pressez Ia touche e Presser les fleches montantes-zg ou Presser la touche
desrree s “ , = - descendantes @ afin d’ajuster le pords. Marche ;
‘ : L’ indicateur Auto et le num (
‘s’éclairent.

initiale ambiante ‘ou réfrigérée. Laisser reposer quelques
minutes avant de consommer. ot

200 - 1000g

_Cuisson des Iégumes frais.: Placer les légumes pré-

quantités. :

parés dans un récipient de taille ‘adéquate. Ajouter 3 & 6
c. a's. d’'eau (30-90: ml). Couvrir-avec un couvercle ou du..
film étirable. percé. Au bup sonore, remuer Ies grandes

100 - 1000g

Cuisson du poisson: frais; o fi iets ou eh dames ainsi’:
que les ponssons entiers ne pesant pas plus: de 300 g
pisce. Ajouter 2 c. &'s. d’eau (30 ml). Couvrir avec un cou-
vercle oudu f|lm énrable peroé Au blp sonore retoumer
le ponsson : ; : :

R S S e I i i L




Touches de cuisson automatique en fonction du poids

NN-K151

100 - 600g

Réchauffage des pizzas cuites
surgelées (et non fraiches). Retirer
complétement 'emballage et placer la
pizza sur le trépied.

30 - 500g

Réchauffage des petits pains, des
baguettes coupées, des croissants et
des viennoiseries déja cuits et
surgelés. Retirer complétement 'em-
ballage et placer sur le trépied.
Retourner au bip sonore. Laisser
reposer quelques minutes. (jusqu'a 10
minutes pour les pavés denses et les
pains de campagne). Hauteur maxi-
mum: 6 cm.

200 - 700g

Pour rétir des morceaux de poulet,
notamment des cuisses, des ailes ou
des pilons. Placer les morceaux de
poulet dans un plat allant au four posé
sur le trépied. Retourner les morceaux
au bip sonore.

600 - 1600g

Pour rétir un poulet entier (non
farci), une pintade ou une canette.
Placer le poulet dans un plat allant au
four sur le plateau tournant. Tourner
au bip sonore.

200 - 1000g

Cuisson des légumes frais. Placer
les légumes préparés dans un récipi-
ent de taille adéquate. Ajouter 3 4 6 c.
a s. d’eau (30-90 ml). Couvrir avec un
couvercle ou du film étirable percé. Au
bip sonore, remuer les grandes quan-
tités.

200 - 700g

Réchauffage des plats en sauce
déja cuits. La température initiale doit
étre ambiante ou réfrigérée. Laisser
reposer quelques minutes avant de
consommer.
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Questions ea‘ répmses

Q.: Pourguoi mon-four ne
fonctlonne-t-ll pas?

ou remplacez le fusible s'il. est declenche ousila sauté

. Si tout est normal au niveau du dlSjoncteur ou du fu3|ble i
vérifiez le bon fonctionnementde la prise murale eny
branchant un autre appareil électrique. Si cét appareil -
fonctionne; cela signifie que le probléme se situe au
tniveau du four & micro-ondes. S'il ne fonctionne pas,'.
cela signifie que la prise murale est défectueuse. Sile
four & micro-ondes est défectueux, contactez un servace
‘d’entretien et de réparation agréé. :

Q. Est-ll normal que mon .- Des interférences rradio ou TV peuvent se pro
“four & micro-ondes pro- un four & micro-ondes fonctionne & proximit
“duise des inter férences type d'interférence se produnt lorsqu'on utms
sur mon récepteur de w0t appareils électriques tels qu'un mixeur,
te|ev|s|on') . seche-cheveux, etc. La ) o :
: - signifie donc pas que te four a mncro-ondes est défec- it
tueux. : : .

Q. Pourqu0| Ie four refu- =~ R Lefour est 00"911 pour refusef
set-il mes instructions _conforme. Par exemple, le four
“ide programmahon" n acceptera pasila pregrammauon d’une quat

! . de cuisson.

el g

Frangais

Q.: Pourqum clalrage' . 'R Sivous utilisez le niveau de pul maximale (HIGH)
~intérieur de mon four . - (800 W) du four, celui-ci doit- moduler le couranten
. faiblit-il? . -impulsions-pour réglerla puissance sur les niveaux:
o i % les plus bas. Il en résulte un affai ement de I'éclairage
+intérieur-du four ainsi que I’e i e petits bruits secs.

PRIt

Q.: [l ‘arrive parfois que de :-Lachaleur degagée par la cunsson de ments réchauffe
" Pair chaud se dégage ' l'air contenu dans la cavité du four. Cet air ¢
par les ouvertures d’aé-: évcué du four par ventilation, Il n'y.a pas d
‘ ration du fo'ur. Pourquoi? ; ““dans.ce deg ement d'air. N'obstruez jamai ces .

aérations! en COUI' s de cuisson.

Q: Pu|S-]e utlllser un ther— : .2 Vous le pouvez umquement si vous ¢uisinez en mode _

mometre traditionnel "+ GRIL (NN-K101 / NN-K151). Le métal contenu dans cer- . -

- dans lefour & mlcro- -tains thermometres peut provoquer des étincelles dans

: ondes i votre four. Ne 'utilisez pas dans les modes-de cunsson
MICRO-ONDES et COMBINE :

NN- K101 INN-K151 i

Q. Des ronﬂements et des Rz Cés bruits; qui surviennent lors.du passage dumode ‘
cliquetis sont émis par ' MICRO—ONDES au mode GRIL sont tout a fait normaux.

‘le four lorsque je cuisine : , s

. en mode combiné. D’'olr. © - L o T D e j L
.. cela provient-il? PERE RN S i

A
-
{
o
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Entretien de I'appareil

1. Débranchez 'appareil avant de le nettoyer.
2. Veillez a ce que lintérieur du four et les

joints de la porte soient toujours propres.
Enlevez les projections d’aliments ou les
éclaboussures présentes sur les parois
intérieures du four et sur les joints de la
porte a l'aide d’un linge humide. Si le four
est trés sale, nettoyez-le a l'aide d’un pro-
duit de nettoyage non mordant. L'utilisation
de détergents puissants ou abrasifs est
vivement déconseillée. N'UTILISEZ PAS
LES PRODUITS DESTINES AUX FOURS
DISPONIBLES DANS LE COMMERCE.

3. Nettoyez les surfaces extérieures du four &

Paide d’'un linge humide. Veillez 2 ce que
Feau ne pénétre pas par les ouvertures
d'aération présentes a Pintérieur du four
afin de ne pas endommager ses différentes
piéces.

. Nettoyez le panneau de commandes a
Faide d'un linge doux et sec. N'utilisez pas
de tampons abrasifs ou de détergents puis-
sants. Lorsque vous nettoyez le panneau
de commandes, laissez la porte du four
ouverte afin d'éviter tout déclenchement
inopiné. Aprés le nettoyage, appuyer sur la
touche Arrét/ Annulation ou ramener le min-
uteur & zéro.

5. Si de la condensation se forme & l'intérieur

ou a P'extérieur de la porte du four,
essuyez-la au moyen d’un linge doux. De la
condensation peut se former lorsque le four

fonctionne dans une piéce trés humide.
Cela n’est en aucun cas dii & un mauvais
fonctionnement de Fapparei.

6. Il est parfois nécessaire de retirer le

plateau tournant en verre afin de le nettoy-
er. Lavez-le a 'eau savonneuse chaude ou
dans un lave-vaisselle.

. Nettoyez régulierement 'anneau a roulettes

et la surface du plancher de la cavité du
four pour éviter que celui-ci produise trop
de bruit. A cette fin, il suffit d’essuyer le
plancher du four avec de I'eau chaude
additionnée d'un détergent non abrasif,
puis de la sécher a l'aide d’un linge sec.
Lavez 'anneau a roulettes dans de l'eau
Iégerement savonneuse. Les vapeurs de
cuisine susceptibles de s’accumuler apras
plusieurs utilisations ne nuisent en rien & la
surface inférieure ou aux roulettes de 'an-
neau. Assurez-vous de placer correctement
'anneau a roulettes apres Pavoir enlevé.

8. Lorsque vous cuisinez en mode GRIL ou

COMBINE, (NN-K101 / NN-K151), il est
inévitable que des éclaboussures de
graisse salissent les parois du four.
Nettoyez réguliérement le four afin d’éviter
qu’il dégage de la fumée en cours d'utilisa-
tion.

9. Lentretien du four ne peut étre exécuté

que par du personnel qualifié. Pour toute
opération d’entretien ou de réparation,
adressez-vous & votre revendeur agréé.

siedue.l4

Fiche technique

NN-K101 / NN-K151 NN-E201 / NN-E251

Alimentation 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Puissance d’entrée Maximale 2200 W
Micro-ondes 1200 W Micro-ondes 1200 W
Giril 1100 W
Puissance de sortie Micro-ondes 800 W (IEC-705) Micro-ondes 800 W (IEC-705)

Dimensions extérieures 465 (L) x 279 (P) 465 (L) x 279 (P)

x 346 (H) mm X 346 (H) mm
Dimensions intérieures 290 (L) x 208 (P) 290 (L) x 220 (P)

x 306 (H) mm x 306 (H) mm
Poids 13 kg 125kg

Caractéristiques techniques susceptibles d’étre modifiées sans avis préalable.
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Installation och anslutning

Kontrollera mikrovagsugnen

Packa upp ugnen, ta bort allt fdrpackningsmate-
rial och kontrollera att ugnen inte &r skadad - till
exempel att den inte har bucklor, att ugnsluckans
las inte ar skadade och att ugnsluckan inte ar
sprackt. Anmal eventuella skador enligt leverans-
villkoren. INSTALLERA INTE UGNEN om den ar
skadad.

Endast for skyddsjordat eluttag

VIKTIGT: UGNEN FAR ENDAST ANSLUTAS
TILL ETT SKYDDSJORDAT ELUTTAG.

Anslut ugnen endast till ett skyddsjordat eluttag
med 10 A sékring. Om ett sadant inte finns, lat en
elektriker instaliera ett skyddsjordat eluttag vid
ugnens plats.

Driftspanning

Driftspanningen maste vara den som anges pa
ugnens typskyit. Om ugnen ansluts till hogre
spénning dn som anges pa typskyiten, kan brand
eller andra skador uppsta.

Placering av ugnen

1. Placera ugnen pa plan och stabil yta.

2. Tack inte for eluttaget med mdbler eller lik-
nande. Det &r viktigt att du kan dra ut nétkon-
takten snabbt i en nédsituation.

3. For att ugnen ska fungera riktigt, maste den ha

tillirdcklig luftvaxling.

Bénkplacering

a. Lamna minst 15 cm fritt avstand Gver
ugnen, 10 cm pa baksidan, 5 cm pa ena
sidan och minst 40 cm pa den andra sidan.

b. Om du stéller en sida av ugnen direkt mot
en végg, far den andra sidan eller Gversidan
inte blockeras.

L« |

[ S Lo T
Bankskiva

4. Placera inte ugnen ovanfor eller bredvid en
spis eller annan varmekalia.

5. Ta inte bort ugnens fotter.

6. Ugnen &r avsedd for anvandning i hushall.
Ugnen far inte anvéndas utomhus.

7. Undvik att anvanda ugnen i hdg luftfuktighet.

8. Lat inte natkabeln vidrora ugnens ytterholje.
Hall natkabeln borta fran heta ytor. Lat inte
kabeln hénga 6ver bords- eller bankkanten, sa
att den kan klammas. Doppa aldrig natkabeln,
nétkontakten eller ugnen i vatten.

9. Blockera inte ventilations6ppningarna pa
ugnens Oversida och baksida. Om ventila-
tionséppningarna biockeras nar ugnen
anvands, kan den bli dverhettad. En varme-
kénslig sékerhetsanordning stanger i sa fall av
ugnen, som da inte kan anvandas forran den
har svalnat.

VARNING

1. Rengdr ugnsluckans tatningsytor och tat-
ningslister med en fuktig torkduk.

Kontrollera ofta att tatningsiisten och tat-
ningsytorna &r rena och oskadade. Om de ar
skadade, far ugnen inte anvandas férran den
har undersékts och reparerats av en service-
tekniker, som har utbildats av Panasonic.

2. Forsdk aldrig att reparera elier modifiera
ugnsluckan, kipan vid mandverpanelen, sa-
kerhetsbrytarna eller nagon annan del av
ugnen.

Ta inte bort ugnens ytterpanel. Den skyddar
mot mikrovagsstralning fran ugnen.

Lamna ugnen till en auktoriserad service-
verkstad, om den behéver repareras.

3. Anvéand inte ugnen om nétkabeln elier nét-
kontakten &r skadae, om ugnen inte fungerar
korrekt eller om ugnen ar skadad eller har
tappats. Det ar farligt for alla utom 6r service-
tekniker, som har utbildats av Panasonic, att
reparera ugnen.

4. Om nétkabeln skadas maste den ersattas
med den speciella kabel som kan bestallas
fran Panasonic.

5. Lat inte barn anvénda mikrovagsugnen utan
uppsikt och ledning. Om barn ska anvénda
mikrovagsugnen, maste de veta hur de ska
gbra och att det ar farligt att anvanda ugnen
pa fel satt.

Sv-1

BYSUSAS



Svenska §

Sakerhetsan wsnmgag

Anvandnmg av mlkrovégsugnen

1. Anvénd inte ugnen for négot annat an
- 'matlagning. Ugnen.ar specielit kon-
I -sttuerad for uppvarmning och tlllagnlng ‘
. av:mat. Anvénd inte tignen for _
- uppvarmning av kemikalier eller andra
. produkter som inte &r mat.

. Anvand endast kokkarl som &r Iampllga
fqr anvandning i mikrovagsugn.

3. Forsok inte att'torka tldningspapper,
. klader eller andra matenal i ungen. De
: kan ta eld '

. Forvara i mg nnat an ugnens tillbehr i

ugnen, narden‘inte:anvands: Detta &r

for sékerhets skull om:ugnen skulle star-

“tas oavsnkthgt
. Anvand inte instaliningama fér

MIKROVAGOR ELLER KOMB!NATION ,

" (NN-K101/ NN-K151) UTANMAT |
- UGNEN. Om du gor det kan ugnen :
-skadas.

."Om nagot skulle borja ryka eller bnnna [

- ugnen, sténg av ugnen med : TOPP-
. KNAPPEN eller vrid TIMERN <T |

- Draut natkontakten eller stang av strom-
- men vid elcentralen.

| Anvandning av virmamna o

(NN-K101 / NN-K151 )
1. -Ugnens ytterholje, mkluswe ventilations-

- galler och ugnsiucka, blir varma under ;

- anvandningen med KOMBINATION eller

+ GRILL. Varforsiktig nér du ‘6ppnar:och

 sténger ugnsluckan och nar du satter.in
eller tar ut mat och tillbehor.

- Ugnen har tva varmeelement i dverde-
len. Nar du har anvant funktionemna
KOMBINATION eller GRILL, blir dessa
ytor mycket heta. Mark: Nar.du har

anvand dessa funktloner blll" tﬂlbehorén

mycket heta R

. Delar, som 4r latta att komma ét kan bh
heta nar grillen anvands. Hall barn borta

. frén ugnen

: Ugnslam 'a

Kontakta

_ toriserad serviceverk: ad ¥
: ugnslampan behov

L Tillbehor

Ugnen Ievereras med ett antal tlllbe-

“hér. Folj alltid anwsnmgarna som' galleri}

tillbehoren.
Glasbricka .

1. Anvand i'n'te'_ugnen utan at!t:fr’ullringen‘ ;

och glasbrickan &r pa plats.

2. Anvand inte nagon annan typ‘ av glas- .

bricka anden som &r.
 fordennaugn.

a. Om glasbric

T6.'

ansamlmg av matreste

- 2. Anvand alltid rullrmgen tlllsammans med 5 1

glasbnckan
Tradgaller (NN-K101/ NN-K1 ,51) |
1. Anvénd tradgallret for att fargsatta

smaratter och for att underlatta varme-
carkulatlonen i :

2 Stallinga metallkarl dlrekt pé trédgallret :

med KOMBINATION eller .
MIKROVAGOR: "

.3 Anvand inte trédgallret for en’:’" rt

MIKROVAGOR
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Viktig information

Tillagningstider

Tillagningstiden beror pa matens konsistens,
form, temperatur och méngd och pa typen av
kokkarl.

Bérja med den kortaste tillagningstiden for att
undvika Gverkokning. Om inte maten ar kiar,
kan du fortsatta tillagningen en kort stund till.

MARK: Om du éverskrider de rekommen-
derade tillagningstiderna blir maten
forstord. | extrema fall kan den ta eld och
skada ugnens inre.

Sma méingder mat

Sma méangder mat eller mat
med litet vatteninnehall kan
brénnas, torka ut eller ta

eld om den tillagas fér lange.
Om négot skulle bérja ryka
eller brinna i ugnen, 1at ugns- =/
luckan vara stingd och dra ut natkontakte|
eller stang av strdmmen vid elcentralen.

Agg

Koka inte 4gg i skal och virm inte upp hard-
kokta &gg med mikrovagor. Ett tryck kan bil-
das i &gget sa att det exploderar.

Pricka tata skal och skinn

Mat med téta skinn, till exempel potatis,
aggulor och korv, maste prickas fore
tillagningen med MIKROVAGOR, s4 att de
inte spricker.

Kéttermometer

Ta ut maten ur ugnen, innan du kontrollerar
temperaturen i kétt och fagel med.en két-
termometer. Anvand aldrig en vanlig kott-
termometer tillsammans med mikrovagor,
eftersom den kan orsaka gnistor.

Vitskor

Vid upphettning av vatskor, till exempel
soppa, sas och drycker, i mikrovagsugnen
kan de na kokpunkten utan att bubblor syns.
De kan sedan koka 6ver plétsligt. Undvik
detta genom:

a) Anvand inte kirl med parallelia sidor och
smala dppningar.

b) Overhetta inte vétskan.

¢) Roér om vétskan innan du satter in den i
ugnen och efter halva tillagningstiden.

d) Lat vatskan sté i ugnen en kort stund
efter tillagningen. Rér om igen innan du
tar ut kérlet forsiktigt.

Papper och plast

Om du varmer upp mat i behallare av plast
eller papper, kontrollera ugnen ofta eftersom
dessa behéilare kan bérja brinna om de blir
Overhettade,

Anvéand inte atervinnings-
papper, till exempel papper
fran koksrullar, om papperet
inte &r markt att det gar att
anvénda i mikrovagsugn.
Atervinningspapper kan
innehalla fororeningar, som orsakar gnistor
eller brand i mikrovagsugnen.

Ta bort metallklammer innan du varmer mat i
mikrovagssikra pappersférpackningar.

Kokkarl och folie
Vérm inte burkar och flaskor med lock. De
kan explodera.

Anvénd inte metallk&r! och tallrikar med me-
talldekor i ugnen. De orsakar gnistor.

B)Suang

Om du anvander aluminiumfolie eller nagot
metalifdremal i ugnen, maste avstandet till
ugnens vaggar och lucka vara minst 2 cm for
att undvika gnistbildning.

Barnmatsburkar och nappflaskor

Ta bort locket och nappen pa barnmats-
flaskan och locket p& bammatsburken innan
du placerar dem i ugnen.

Innehallet i barnmatsburkar och nappflaskor
maste réras om eller skakas.

Kontrollera temperaturen pa maten innan du

ger den till barnet. Om den ar for het, kan
barnet fa svara brannskador.
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Ugnens delar

1 Luckoppmngsknapp E
“Tryck for-att Sppna ugnsluckan Om du oppnar ug ckan-{
tillagningen temporart utan att tidigare gjorda instaliningar nollstalls.
K151 aterupptas tillagningen sé fort luckan sténgs och du trycker p&
, E201/NN K101 éterupptas tlllagnmgen sé forl luckan sténgs. '

o [2] Ugnsfbnster e
" [3] Luckans sékerhetslés
° [4] Luftventiler
: ‘[5] Kontrollpanel
.[6]: Glasbrlck :

* “[7] Rullring;

[8] Ventilatlonsoppmngar ok
! [9] Trédgaller (NN-K1 01 /'NN-K151)

01/NN-K151 |




Kontrollpaneler

M

2

d
15 s w7
101“5‘”8

NNw-Ezptw

&)

(1) Omkopplare f5r mikrovagseffekt/
upptining

(2) Timer

3) Luckc'ippningsknapp

Ljudsignal ENDAST for NN-E251:
Néar en knapp tryckts ner korrekt
avges en ljudsignal. Om ingen
liudsignal hérs da en knapp trycks
ner har inte eller kan inte enheten
acceptera kommandot. Vid siutet av
varje program avges fem ljudsig-
naler. Ugnen fortsatter att lijuda 5
ganger varje minut 4nda tills nagon
knapp trycks ner eller ugnsluckan
Oppnas.

NN-E251

4

HNEIS Y

Displayfénster
Tidsknappar

Nivaer for mikrovagseffekt
Program fér automatisk viktfunktion
Knapp fér upptining med automa-
tisk viktfunktion

Timerknapp

Klockknapp

Knappar for viktval
Stopp/Avbryt-knapp

Innan tillagning:

ett tryck raderar dina kommandon.
Under tillagning:

ett tryck stoppar tillagningsprogram-
met temporart. Yiterligare ett tryck
avbryter alla dina kommandon och
aktuellt klockslag visas pa displayen.

(10) Startknapp
(1) Luckisppningsknapp

Sv-5
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Omkopplare'fi':r‘tilla‘gningslage i
‘Mikrovagseffekt S
Upptiningseffekt -
Grillinstallning =
- Kombination stilining
.gLucképpning’sknapp ek

automatisk viktfunkt_i

(8) Knapp for upptining med
- automatisk viktfunktion

(9) Tidsknapp . !
© (10) Klockknapp.
(11) Knappar for v
(12) Stopp/Avbryt-knap

‘Innan tillagning:
degon -

Ljudsignal ENDAST for NN-K151:
Nar en knapp tryckts ner korrekt - -
avges en fjudsignal. Om ingen
| ljudsignal hors da en knapp trycks:
ner har inte eller kan inte enheten - T
acceptera kommandot. Vid slutet av-
varje program ‘avges fem ljudsig- R
naler. Ugnen fortsétter att ljudas | .
| ganger varje minut anda tills nagon |
knapp trycks ner eller ugnsluckan
oppnas.:. : :




Mikrovagstillagning NN-E201 / NN-K101

NN-E201 o
Effekt B i ™

Hég 800 Watt —
Med-Hdg 700 Watt A
Medium 580 Watt

Lag 470 Watt
Smaékoka 210 Watt

Varm 140 Watt

S
a
N
Ty 7
9

15
10 8

® Stall in tillagningstiden genom
att vrida pa omkopplaren. Om
« Vrid omkopplaren fr ugnsluckan redan &r stiangd
att valja effektniva. bérar tillagningstiden direkt. Vid
korta tillagningstider vrider du
omkopplaren till 2 minuter och

OBS! = . o .
t ill kad tid.
1. Om du vill kontroliera maten under tillagningen dppnar du helt darefter justerar il Snskad t

enkelt ugnsluckan. Tillagningen stoppas déa automatiskt. For aft
fortsatta tillagningen stanger du ugnsiuckan.

2. For att stoppa tillagningen vrider du timer-omkopplaren till laget
“NOLL". Tillagningstiden kan nolistéllas nar som helst under
tilagningen genom att du vrider pa timer-omkopplaren.

3. Se till att timem &r i nollage nar du plockar ut maten fran ugnen
d4 tillagningen ar klar.

4. Det roterande glasfatet maste alltid vara pa plats da ugnen
anvands.

B)YSUINS

Upptining NN-E201 / NN-K101

1% Upptiningseffekten ar 330 Watt.

NN-K101

207

, A8
15 sy

16 g 8

210w

® Stall in upptiningstiden genom
att vrida p4 omkopplaren.

e Vilj upptiningseffekt genom
att vrida p4 omkopplaren.
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Svenska

Sv8

. Tryck pa. e Tryek pa i T‘dsknapparna Nar-du trycker

Staila in kiockan NNEE25‘,F / NNMK 1 5 f

Nar ugnen ansluts tilt elnatet visas “88 88”:i dlsplayfonstret

Tryck elva ganger

: éTryékvfem Qéhgér

2 Tryck pl .
-Klockknappen
Slffroma slutar att

Klockknappen B pa nagon Tidsknapp bbrjar siffrorna blinka:
dlsplayen vnsas “24H" <.+ Ange aktuelit klockslag genom: att trycka.
: ‘ pa Iampllga Tdsknappar (se punkt 4).

1. Fératt nollstal klockslaget upprepar du steg‘” II steg 3.

2. Klockan haller tiden s4 lange ugnen Ar inkopplad och stromfbrsoqd
3 Detta are 4wt|mmars klocka d.v.s. 2pm ar 14: 00 och mte 2:00.. i e
10 minuter

M:krovagstlllagnmg och uppz‘mmg
NN-E251 / NM-K ? 5 1

Det roterande glasfatet méste alltid vara pé plats da ugnen an :
Effekt
Heg 800 Watt
470 Watt g

. Tryck:pa knappenfér - . e Vijj tlllagmngstlden genom att < *Tryck'pa Start. . -

' mikrovagseffekt. Valj. . trycka pa lampliga knappar. ‘l'ullagnings'programmet;",
 ‘Bnskad effekiniva. D n . Ugnen kan programmeras f8r 59 startas 'och tiden réknas -
_kommer att visas ( ., minuter och 90 sekunder med - nedidisplayen: Vald

i EEDRINES Léag-, Varm- och Upptiningseffekt. - indikator sitts p4 for att

Hogeffekt kan programmeras for visa att ugnen ari'

29 minuter och 90 sekunder . tnllagnmgslage

: VARNING Ugnen arbetar automatiskt med HOG-mlkrovagseffekt om man
anger en tlllagnmgstnd utan att fdrst ha valt en effektniva.

‘ Flerstegstlllagnmg : ek i
Ugnen har 3:stegminne, sa du kan programmera upp tlll 3 ohka mstmlmoner va ld ug n- e
automatiskt vaxlar fran effekt till effekt. (Upprepa steg 1 och 2 ovan. men tlyck forst pa Startefter
att-alla stegen har matats in). ; ik : L

OBS! - ,
1. Timerknappen kan inte programmeras|errstegst|IIagn|ng L :
2. Knapp for Automatlsk vnktfunktlon / Upptmmg kan endast programme S ta steget. -

e PR A St e




Timer NN-E251 / NN-K151

Denna funktion fungerar som en minut-timer. D& den anvénds férbrukas inte nagon
mikrovagsenergi.

<
* Tryck pa Timerknappen. e Still in 6nskad tid. * Tryck pa Start. Tiden
Timerindikatorn tdnds och ~ Maximal tid &r 59 minuter  som visas i displayen
“:0” visas i displayen. och 90 sekunder. raknas ned och

Timerindikatorn lyser.

Energibesparingslage NN-E251 / NN-K151

- Tryck pé nAgon knapp -

BYSUONG

* Tryck och hall ner * Displayen satts pa och ugnen * Tryck en géng pa
Stopp/Avbryt-knappen i fungerar normalt. Om du inte Stopp/Avbryt-knappen.
3 sekunder. Displayen trycker pa nagon knapp inom Trykk igen och hall ner
stangs av och en 10 sekunder stangs displayen knappen i 3 sekunder.
ljudsignal avges. av och energibesparingslaget Energibesparingslaget

aktiveras automatiskt. avbryts och en

ljudsignal avges.
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Grillning
Géller endast NN-K101

 Stall in omkopplaren for ' !.Stéll in griilningstideﬁ'genom att vrida
Atillagningslage pé i i pé Timer-omkopplaren.
Gnllage 5. i ; :

Galler endast NN-K1 51‘

1. Placera maten pa grillstaliningen pa det roterande fatet. S'

under gnllstallmngen for att fanga upp fett och droppar g
Téck aldiig'6ver:maten vid grilining. Iy i
3. Varm INTE Upp:grillen i fdrvag. ; . ‘
4, Grilleh fungerar.endast om:ugnsiuckan ar stangd Det ar lnte moﬁlgt att nvénda g Ifunktlonenj'
:nar ugnsluckan ar.éppen. : . 5
15..Det avges ingen mikrovagseffekt da enban GRILL-programmet anvands
6. De flesta matvaror kraver att man-vénder pa dem efter halva tillagningstiden [
nar du: ugnsluckan: och tar FORSIKTIGT bort gnllstallnmgen med anvandning .av grytle
A ar vant pA matvarorna satter du tillbaka dem i ugnen och stanger ugnsluckan G
‘hos: 101 ate s nir ugnsluckan stiangs. Hos NN-K151 startas den igen 1
sténgts och knappe START har tryckts ner. Aterstaende griliningstid fortsitter nu att raknas neri .
yen.’Man kan utan fara 6ppna ugnsluckan nar som helst under gnllmngen f&r att kontroltera

anvandning av gni %och innan anvandning av mlkrovégs- eller kombmatlonsfunkhon
19! Efter att grillen’ anvants kan termostaten stangas av for att forhindra Gverhettning.:O
anvands oavbrutet ska du sé till‘att den far svalna mellan tmagnmgama :

anvands




* Tryck p4 Kombinationsknappen

Kombinationstillagning
Galler endast NN-K101

R
15 W7
m"luéx\‘ 8
* Stéll in omkopplaren for tillagningslage

pa Kombinationslage &)+
(Mikrovégor 470W + Grill 1100W).

Galler endast NN-K151

70 Min

vrida pa Timer-omkopplaren.

* Stéll in tillagningstiden genom att

(Mikrovagor 386W + Grill * Vilj tillagningstid. Tiden kan * Tryck pa Start.

1100W). Kombinationsindikatorn stéllas in upp till 59 minuter Tiden réknas ner i
tands och “:0” visas. och 90 sekunder. displayen.

Vid kombinationstiliagning tillagas maten snabbt tack vare mikrovagseffekten medan griliningen ger

den traditionella bruna och knapriga ytan.

oBs!
Grillstéliningen ar utformad or att anvindas med kombinationstillagning och grillning. Anvand aldrig

1.

négra andra metalltillbehér forutom det som levereras med ugnen. Placera en varmebesténdig tallrik

under grillstéliningen for att fAnga upp fett och droppar.

- Anvand endast grillstaliningen enligt beskrivningen. Anvand den INTE om maten véger mindre an

200g med ett manuellt program. For mindre kvantiteter ska man inte tillaga maten med kombination,

anvand istéflet ENDAST GRILL eller MIKROVAGSUGN for basta resultat.

. Téck aldrig 6ver maten vid kombinationstillagning.
. Varm INTE upp grillen i férvag vid kombinationstillagning.
. Ljusbagar kan intraffa om felaktig matvikt anvénds, GRILL-stallningen har skadats eller en metallbe-

hallare har anvénts av misstag. Ljusbagama &r bla blixtrar som upptrader i mikrovagsugnen. Om

detta intréffar ska du stanga av ugnen omedelbart,

. Vissa matrétter bor kombinationstillagas utan grillstaliningen d.v.s. stekar, graténger, pajer och pud-

dingar. Matrétterna bdr laggas pa en varmebesténdig, icke metallisk tallik. Den placeras darefter

direkt pa det roterande fatet.

. Anvand INTE MIKROVAGS-behallare av plast vid kombinationsprogram (om de inte &r avsedda for

kombinationstillagning). Skalar maste kunna motsta varmen fran den évre grillen - varmebestandigt

glas som t.ex. Pyrex eller keramiska material ar idealiskt.

- Anvand INTE egna metallskalar eller burkar eftersom mikrovagoma da inte kan vamna maten jamnt.

Efter att grillen anvints kan termostaten stangas av fér att forhindra 6verhettning. Om ugnen

anvénds oavbrutet ska du se till att den far svalna melian tillagningarna.

grepp nér du tar ur dem ur ugnen. Anviind grytiappar nar du tar bort tillbehér.
Rér aldrig det yitre fonstret eller de inre metalldelarna nir du sitter in och tar ut
mat. Detta pé grund av de héga temperaturer som anvinds.

VARNING: Det roterande glasfatet maste alltid vara pa plats nér GRILL-stillningen
anvénds. Hall i grillstiliningen och den varmebesténdiga tallriken med ett stadigt

Sv-11
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Svenska Fiiees

"o Vil dnskat automatiskt Tryck pAupp 4 ellernery
‘ - “knapp. Justera vikten med hjalp -

“upptiningsprogram
1 Tryck (smé bitar) eller

2 Tryek (stor blt)’

; 100'-'12009

av upp- och nerknapparna. Auto- j _Kom ihdg att rér

och Upptmmgsmdukatorema “omii-eller vand
tinds. . ‘maten: under

upptimng

Sma b !
: skuma bitar (var och en 1009 t||| 4009) Sy

500~ 2ooog

.| Stora: bltar av

Upp varmnmg/T lllagmng med automatisk

"'N"N-Kf151}

wktuta

Vélj bnskad - -Trvckpéupne
kategorl. e knapp: Justera vikten med hjal
P ‘nerknappa

a upp k r grytritter pa fat, Alla
matratter maste ha tlllagats tidigare. Matratten maSte

?00 »' 7009 ‘ ha rums- eller kylsképstemperatur Lét r%\tten sta or6rd :

ett parminuter. |

~200-1000g

i )::100039: ,




Uppvarmning/Tillagning med automatisk

NN-K151

100 - 600g

viktfunktion

For att varma upp och sitta farg
pa det 6vre lagret pa en frusen
(INTE farsk) inképt pizza. Ta bort
all férpackning och placera pizzan
pa metalltradsstaliningen pa glas-
fatet.

30 - 500g

For att varma upp fruset frukost-
brod och gifflar. Ta bort all for-
packning och lagg brodet pa me-
talltradsstéliningen pa glasfatet.
Vand vid ljudsignal. Lat brodet sta
orort ett par minuter. Frukostbrod
som vager mycket bor sté ordrt i
upp till 10 minuter. Brodets hojd bér
inte dverskrida 6 cm.

200 - 7009

For att tillaga farska kyckling-
bitar. Lagg kycklingbitarna pa me-
talltradsstéllningen pé glasfatet.
Placera en varmebesténdig talirik
eller skal under stéliningen for att
fanga upp droppar. Vénd vid
ljudsignal.

600 - 16009

For att tillaga hel farsk ofylld
kyckling. Satt kycklingen i en
varmebestindig form pa glasfatet.
Starta tillagningen med brostsidan
uppat. Vand vid ljudsignal.

200 - 1000g

For att tillaga farska gronsaker.
L&gg de forberedda gronsakema i
en lagom stor behallare. Stank
over 2 - 6 msk (30 - 90 ml) vatten.
Tack over med halad plastfolie
eller ett lock. Vid storre kvantiteter
maste man réra om efter halva
tiden.

200 - 700g

For att varma upp kétt- eller gry-
tratter pa fat. Alla matratter maste
ha tillagats tidigare. Matratten
maste ha rums- eller kylskapstem-
peratur. Lat ratten st ordrd ett par
minuter.

Sv-13
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Svenska

: lnte de instéall
; gor Varfdr‘?k

Fréga Varfo .
pan sva gare? ..

Fraga: Ibland strémmar

-varmiuft utfran-ugnens

~ ventila tionshal. Varfor? f

‘ Fréga: Kan §

vanlig kbttermometer i

i Ar jig.
KOMBINATION

“ar.Om den te heller fungerar kontrol

i elcentralen. Om den andra apparaten
. det troligen fel pa ugnen. Kontakta i s& fall en:
.‘auktoriser ad servaceverkstad '

o 5var En viss stémmg av radio- och TV-sugnaler kan e
- forekomma nar mikrovagsugnen anvénds. Samma slags‘ i
~...stomingar forekommer vid anvandning » L
. hallsapparater, ill exempel hushallsmask
. gare, hartorkar, och liknande. Detta be
e ar négot fel pé ugnen i

SVér . Detta hander

pulserar for: att stalla i

- darfér inte anvandas vid tillagning med'MIK O\ ,G F(
eller KOMBINATION s

?Svar Ljuden uppstér nar ugnen automatrskt kopplar om

_ frén mikrovagor till konventionell varme for att skapa
komblnahonseffekten Detta ar normalt.




Vard av ugnen

1. Stang av ugnen innan du goér ren den.

2. Hall ugnens insida, luckans tatningslist
och tatningsytorna rena. Torka upp allt
spill pa vaggarna, tatningslisterna och
tatningsytorna med en fuktad torkduk. Ett
milt rengéringsmedel kan anvandas om
ugnen ar mycket smutsig. Anvand inte
kraftiga rengéringsmedel eller slipmedel.
ANVAND INTE UGNSRENGORINGS-
MEDEL FOR VANLIGA UGNAR.

3. Gor ren utsidan av mikrovagsugnen med
en fuktad torkduk. L&t inte vatten komma
in i ventilationsdppningarna, eftersom det
kan skada ugnen.

4. Torka mandverpanelen med en mjuk, torr
torkduk, om den blir smutsig. Anvand
inte starka eller slipande rengérings- .
medel. Lat ugnsluckan vara 6ppen under
rengbringen, s att ugnen inte startas av
misstag. Nar rengdringen &r avslutad,
tryck pd STOPP/ATERSTALLNING eller
vrid tillbaka TIMER/VIKT-RATTEN ftill
NOLLAGET.

5. Om anga samlas pa insidan av eller runt
ugnsluckan, torka bort den med en mjuk
torkduk. Detta kan hénda néar
mikrovagsugnen anvands i hog luftfuk-

Tekniska data

NN-K101 / NN-K151

Natanslutning: 230V, 50 Hz
Anslutningseffekt: Max.:
Mikrovagor:
Girill:
Effekt: Mikrovagor:
Yttermatt: 465 (B) x 279 (D)
X 346 (H) mm
Ugnens innermatt: 290 (B) x 208 (D)
x 306 (H) mm
Vikt: 13 kg

6.

8.

tighet och innebar inget fel pa ugnen.

Glasbrickan maste tas ut ibland fér
rengéring. Diska den i diskmedel eller i
diskmaskin.

. Rullringen och ugnsbottnen bor rengéras

regelbundet fér att undvika att missijud
uppstar. Torka av ugnsbottnen med ett
milt diskmedel och varmt vatten och
torka torrt. Rullringen kan diskas i ett milt
diskmedel. Angor fran matlagningen kan
avsétta fargdmnen efter en tids anvand-
ning, men det paverkar inte ugnens bot-
ten eller rullringen pa nagot satt.
Kontrollera att du satter tillbaka ruliringen
pa réatt satt, nar du har gjort ren den.

Nar du anvander GRILL eller KOMBINA-
TION (NN-K101 / NN-K151) ar det
oundvikligt att vissa matvaror stanker fett
pa ugnens vaggar. Gor ren ugnen regel-
bundet, eftersom matresterna annars
kan bérja ryka ndr ugnen anvands.

. Kontakta aterforséljaren eller en auk-

toriserad Panasonic-verkstad, om ugnen
behdver service eller reparationer. Det &r
livsfarligt att ta bort ytterpanelerna, om
man inte har noggranna kunskaper om
ugnens konstruktion.

v
<
[
=3
[7]
=
[y

NN-E201 / NN-E251

230V, 50 Hz
2200 W Mikrovagor: 1200 W
1200 W
1100 W
800 W (IEC-705) Mikrovagor:  800W (IEC-705)
465 (B) x 279 (D)
X 346 (H) mm
290 (B) x 220 (D)
x 306 (H) mm
12.5 kg

Vikt och matt ar ungefarliga.
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Installation

Instailering af ovnen 4. Ovnen bgr ikke anbringes lige ved siden
Pak ovnen ud, fiern alle indpakningsmate- af et gas- eller elkomfur.

rialer og unders_zg om ovn?n er intakt udgn 5. Fodderne ma ikke fiernes.

revner i dgren, intakte dorlase eller buler i

kabinettet. | tilfeelde af skade ma ovnhen 6. Ovnen er fremstillet til husholdningsbrug
ikke installeres. Kontakt i stedet den butik 0g ma ikke bruges udendors.
hvor ovnen er kobt. 7. Ovnen ber ikke bruges ved hoj luft-
Jordforbindelse fugtighed.
Vigtigt: Ovnen skal vaere forsvarligt tilslut- 8. Stikkontakten ma ikke rore kabinettet.
tet. Safremt ovnen ikke er jordforbundet Ledningen ma ikke ligge pa en varm
eller ikke tilsluttet et HFl-relaeg er det overflade eller haenge ud over kanten pa
ejerens personlige ansvar at fa dette ordnet. en bordplade. Ovn, ledning og stik ma
Netspaending ikke ligge i vand.
Den anvendte netspaending skal vaere den 9. Luftventilationen ma ikke vaere tildaekket
der er specificeret for denne ovn. En hgjere nar ovnen er i funktion da ovnen ellers
speending end den specificeret kan starte en vil blive overophedet. Safremt ovnen
brand eller forvolde andre skader. bliver overophedet vil en termo sikring
. afbryde ovnen 0g ovnen kan forst
Opstiliing af ovnen bruges igen nar den er kolet af.

1. Anbring ovnen p3 en plan stabil flade
mindst 85 cm over gulvet.

2. Tilslut stikket til en let tilgeengelig stikkon-  Advarsel

takt, 1. Dorens teetningslister og teetningsflader
3. For at ovne kan fungerer skal der vaere skal holdes rene. Efterse regelmaessigt
en tilstraskkelig luftcikulation. darens taetnings- og teetningsflader. |
Pa kekkenbord tilfeelde af skade ma oven ikke bruges
a.Stil ovnen et sted, hvor den star sa frit, far d_en er repareret af en kvalificeret
at der er et mellemrum pa ca. 15 cm tekniker.
over ovnen og et mellemrum p3 ca. 2. Foretag ikke justeringer, reparationer af
10 cm bag ovnen samt 5 cm luft til der, sikkerhedslase, betjeningspanel
siderne. eller nogen anden del af ovnen. Det kan
b.Er den ene side af ovnen placeret teet vaere farligt og ma kun udfores af en
op af en vaeg, skal den anden side og kvalificeret tekniker.
top veere fri. 3. Er ovnens ledning eller stik beskadiget,

fungerer ovnen ikke som den skal, har
den vaeret tabt eller p4 anden made er
blevet beskadiget ma den ikke teendes.

4. Hvis netledningen er beskadigt, skal den
udskiftes med en original ledning, der
leveres afforhandleren.

5. Bern bgr kun bruge ovnen, nar de er
blevet omhyggelig instrueret ogeri
stand til at bruge ovnen sikkert og forstéar
risikoen ved forkert brug.
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Sikker brug af ovnen

T:S‘»édan bruges ovnen -
1. Denne ovn er udviklet til tllberedmng af ik
{7 ‘mad. Ma derfor ikke bruges t il . 3
- opvarmni g af kemlkaher eller andre pee
-‘non-food produkter. .- - b

2 Brug kun sKale ogf e der er egnet tll g
~ brugi en ovn med mikrobgiger. v vTilbehar ' :
o ... 'Ovnenhar forskelluge tllbeh ]
. Brug ikke ovnen 1il torring af aviser, i henhold m falgende ve;ledn
on-food matenale, da der

Nér ovnen kke éri brug, bzr der |kke Glastallerken
" stilles andet ind i den end ovnens filbe- 1. Glastallerken og rullermg
" har, i tilfeelde af at ovnen taendes ved veere i ovnen nar der er
et udhel o

:pé. mnkrobmger e||er
01/ NN-K1 51)
©.uden der er:‘mad i ovnen

. Hvis der o JStar mg ellerildiovnen,
; u trykie pa STOP/CANCEL kggp;
en eller dreje TIDNVEGT KNAPPEN
tllbﬂ e til nul stiling og lade ovndgren
. forblive lukket. Treek stikket ud-af '
. stikkontakten, eller afbryd strem- ;
o forsynmgeh ved at slukke pé stlkkOntak--
ten.

o (NN—K101 /NN-K151)

L Ved brug af grill eller kombmatuonsfunk—, I
.. tioner bliver ovnens oveiflade ogder -
varm. Vaer. derfor forsigtig nar ovndgren
abnes og lukkes, samt nar der stilles
madvarer ind og ud af ovnen

. toppen af ovnen hgger der2 grillror -
rme néar der bruges grill :
ationsfunktioner. Andet . 1, Metalristen bruges nar der ti :
bliver °95é varmt. enten med grill eller kombmatlonsfunk- i
vaek f,a ovnen nar deneri -t tioner. Bliver maden for mork stilles ,
fadet/skélen ned pa glastallerkenen (ISICS




Tips og gode rad

1) Tilberedningstid 6) Vand m.m.
* Madens starttemperatur, maengde, facon ¢ Ved opvarmning af f.eks. suppe, sauce,
samt skélens starrelse har indflydelse pa vand eller maelk m.m., kan det blive
det feerdige resultat. overophedet uden at det bobler og kan
* Efter endt tilberedning stiger madens resulterer i et pludseligt overkog af den
temperatur 5-10°C. Tilberedningen bar varme vaeske som en eksplosion. For at
derfor stoppes nar maden er knap mer, undga det ber man gore folgende:
og derefter traekke 2-5 min. for der a) Brug lkke hgje slanke beholdere med
bedemmes om maden er feerdig. Maden en smal hals
kan i treekketiden holdes varm pa b) Undgé overophedning
Minimum. c) Rar i vaesken inden den stilles i ovnen
* Bliver den anbefalet tilberedningstid 0g igen efter halvdelen af kogetiden.
overskredet kan maden bliver forkogt og ~ d) Lad vaesken sté i oven i kort tid og ror
i yderste tilfeelde kan der opsta ild i igen for den tages ud.
maden.

7) Papir og plastic

* Hold gje med maden nar der bruges
plastic eller papir beholdere til opvarmn-
ing fordi noget materiale kan give gnist-
dannelse ved overophedning.

* Brug ikke genbrugspapir,
som f.eks. kekkenrulle, med
mindre der star skrevet det
kan bruges i en mikrobg!-
geovn. Genbrugspapir kan
indeholde urenheder og metalier der kan
give gnistre der antaendes.

* Brug ikke metalclips i ovnen.

2) Sma portioner mad

* Sma portioner mad med et
lavt indhold af fugtighed,
blive tart og braendt elier der
kan opsta ild i maden ved for
lang tilberedningstid.

* Er uheldet ude og der opstar
ild i maden, skal ovndgren holdes lukket
og der slukkes for ovnen enten ved at
trykke pa stopknappen eller slukke pa
stikkontakten.

3) g
* /g iskal eller hele kogte aeg ma ikke
koges elier opvarmes i ovnen. Der opar-

bejdes et tryk i aagget der vil fa aegget til
at eksplodere. * Brug ikke metalskéle eller metalfade

samt porceleen med guld elier sglvkanter.

8) Flasker og metal
* Flasker og konservesglas med lag ma
ikke bruges da de kan eksplodere.

4) Prik overfladen

¢ Kartofler, abler, polser og s2ggeblom-
mer og andet med en sej overflade,
snittes med en kniv eller prikkes med en

9) Sutteflasker og glas med babymad
* Flaskesutter tages af sutteflasker og lag
tages glas med babymad fer opvarm-

gaffel for tilberedning for at hindre at hin- ning.
den revner eller spraenger. ¢ Nar en sutteflasken opvarmes skal den
rystes godt og mzelkens temperatur kon-
5) Stegetermometer trollers pa indersiden af handledet,
* Nar maden er feerdigstegt kan tempera- maelken skal foles tilpas varm, inden den
turen i stege og fjerkrae kontrolleres ved gives til barnet.
hja'p af et stegetermometer. Bruge ikke e Rori babymaden og kontroller madens
et almindeligt stegetermometer inden i temperatur inden barnet skal spise.

ovnen da der kan opstd gnister.
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Oversigtsdiagram

[1] Knap til ébnmg af dar o
~ Tryk pa knappen for at ébne dtaren N
' standser midlertidigt uden dog at slette tidlig gn
1N genoptager tilberedning, sa snart daren lukkes; og
N-K1 01 fortsaetter t||berednlng, sé snan doren Iu

- [8] Udvendig Ve gt
‘ [9] Metalnst (NN-K1 01/ NN-K151)




Ovnens betjeningspanel

NN-E201 NN-E251

—(4)

(®)
@)

—(10)

NN-EQ0IW

(1) Drejeknap til valg af (1) Display
mikroovnseffekt/optening (2) Tidsknapper

(2) Indstilling af tid (3) Mikrobglgeeffekt vaelger

(3) Knap til abning af der (4) Veegtprogram

(5) Knap til optoning efter vaegt
(6) Forsinket start/hviletid

(7) Indstilling af tid

(8) Indstilling af vaegt

Biplyd KUN NN-E251: (9) Stop/afbryd:
Nar der trykkes pa knapperne, lyder For tilberedning:
der en biplyd. Hvis der ikke lyder en ét tryk pa knappen sletter de angivne
biplyd, nar der trykkes pa en knap, instruktioner.
har ovnen ikke accepteret instruktio- Under tilberedning:
nen eller kan ikke acceptere den. Nar ét tryk standser tilberedningsprogram-
et program er feerdigt, bipper ovnen 5 met midlertidigt. Et tryk mere
gange. Ovnen fortseetter med at bippe annullerer alle instruktioner, og
5 gange hvert minut, indtil der trykkes kiokkeslzettet vises pa displayet.
pa en knap, eller daren abnes. (10) Startknap
(11) Knap til abning af dor
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Ovnens beljeningspanel

1) Drejeknap til valg af :
. tilberedningsmetode =
(2 héllkrobzlge?‘fffeklét vaelger .
3) - Opteningseffe! e | AR 0 S €
)3 Indstlllm% atgril o 3*9: k°’“b'“3ﬂ P"Og
. (9) Forsinket startlhwlj
§10) Urknap =

“(11) Valg'afve _
12) Stop/afbry S
For tilberedmng 3
. ét tryk pa knappen sle
mstruktlonen;, :

nen eller kan ikke accepter den Nér .
| et program er faerdigt, bipper

| gange. Ovnen fortsaetter med

5 gange hvert minut, indtil der trykkes
pé en knap, eIIer draren ébnes L




Tilberedning i mikroovn NN-E201 / NN-K101

NN-E201
Mikrobolgeeffekter

Hoj 800 Watt
Med-Hoj 700 Watt
Medium 580 Watt

Lav 470 Watt

Simre 210 Watt
Varm 140 Watt

NN-K101

® Indstil tilberedningstiden vha.
drejeknappen. Hvis doren
* Brug drejeknappen til at allerede er lukket, begynder
vaeige Mikrobglgeeffekt. tilberedning straks. Ved korte
tilberedningstider skal du altid
saette drejeknappen til to
OBS minutter og derefter justere
1. Hvis du gnsker at checke maden under tilberedning, kan du den til den enskede tid.
biot &bne doren, ovnen standser automatisk. Luk daren for
at fortsestte tilberedning.
2. For at standse tilberedning skal du sastte drejeknappen til
“0”. Tilberedningstiden kan under hele tilberednings-
processen nulstilles vha. drejeknappen.
3. Nar maden tages ud af ovnen efter endt tilberedning, skal
du kontrollere at minuturet star pa nul.
4. Drejetallerkenen af glas skal altid vaere i, nar ovnen bruges.

Optoning NN-E201 / NN-K101

NN-E201

o8,

21w - i

T i1 Optoningseffekten er 330 watt.

140 o

NN-K101
il . s80W

210W _'K)GW

~ 500W

® Indstilling af tid.

_
® Valg opteningseffekt.

DK-7




_ Forste gang, ovh‘en

e Tryk |pa knapperne til mdstilling af tid

. Nar du trykker pa én af knappeme, :

/. begynder tallene at blinke. Indtast”

- tidspunktet ved at trykke pa de rette
knapper (se punkt 4)

1. Gentag't

2" Uret beholder k|okkeslaettet, s& Iaenge ovhen ert i

3. Defte er et 24-timers ur, dvs. Kl to om eﬂermlddagen 14:0

4. Til indstilling af uret; brug knappen “10 M|n for timer, knappen_ 1
“10 Sec’ for 1! mm > ;

NN-E25 1/NN-K 151

; Dreletallerkenen af: glas skal altid vaere i, ni ér ovnen

Mlkrobzlgeeffekt
:] Hoj 800 Watt

Vzelg tilberedningstid ved at
trykke pa de rette knapper.
.- Ovnen kan programmeres 1l 59°
. minutter og 90 sekunder ved lav,
varm og opteningseffekt. Hoj
effekt kan programmeres til 29
minutter 0g-90 sekunder

1/ NN-K151

ryk pé urknappen :
Tallene holder med at

iy bhnke

T ileredmng og optanmg i mikroovn

‘Tllberedn g ﬂere trm
- Ovnenhare hu‘o‘mmelse iitre trin, €
‘ :skrfter ‘automatisk fra effekt t|l effekt (gentag tnn 1 og ove
‘et blevet mdtas et) : :

ot Knappén til 'dstlllmg af t|d kan ikke programmer' 3
2 Knappen til vaagt/optanmg kan kun programmeres pai f:arst

alle trin...-




Indstilling af tid NN-E251 / NN-K151

Denne funktion fungerer som et minutur. Under drift er der ingen mikroovnsenergi.

@y
* Tryk pa knappen til * Indstil ansket tid. Den * Tryk pa start. Tiden pa
indstilling af tid. maksimale tid er 59 displayet begynder at

Indikatoren for indstilling minutter og 90 sekunder. teelle nedad, og
af tid lyser, og “0” vises indikatoren for indstilling
pa displayet. af tid lyser.

Energisparefunktion NN-E251 / NN-K151

——-- Tryk pé en tast ——-

* Tryk p& Stop/afbryd * Displayet teendes, og ovnen * Tryk p& Stop/afbryd-
og hold knappen fungerer normalit. Hvis der knappen | gang.Truk
inde i tre sekunder. ikke trykkes pa nogen igen og hold knappen
Displayet slukker, knapper inden for 10 i 3 seconden.
og der lyder et bip. sekunder, slukkes displayet, Energisparefunktione

og energisparefunktionen n afbrydes, og der
aktiveres automatisk. lyder en biplyd.
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rejeknappen til valg af o iiniae Indstil gnlltuden 'vhaninufu(éft. a3
tllberedmngsmetode pa Grill (). EIE Lo '

'vises | pé T optﬂ 29 mmutteroggo
dlsplayet R e “sekunder

opfange fedt :

‘Dask aldrig maden til nér gnllen bruges

. FORSOG IKKE at forvarme gtillen.

. Grillen. wrker kun, nar deren er lukket. Gnllfunktlone
Derer mgen mlkrobralgeeﬁekt pa gnllprogrammet il
‘Defleste madvarer skal vendes, nar de er halvt faerdlge Nar maden vendes ske




Kombination med grill og mikrobolger

Kun NN-K101

® Instil drejeknappen til kombinations

tilberening (&]+ Mikrobglger
470W + (grilﬂ1 0?/\/)(. g ® |ndstil tilberedningstid ved at dreje

Kun NN-K151

® Tryk pa kombinationsknappen. - M‘
(Mikrobglger 386 W + Grill 1100  ® Indstil tilberedningstiden. Tiden kan ® Tryk pa Start.
W). Kombinationsindikatoren indstilles til op til 59 minutter og 90 Tiden teeller nedad

lyser, og “0” vises. sekunder. pa displayet.

Ved kombinationstilberedning tilbereder ovnen maden hurtigt samtidigt med, at grillen giver maden
den traditionelle brune farve og spredhed.

0oBS

1. Grillristen er beregnet til brug ved kombination og grill. Forsgg aldrig at bruge andet metaltilbehor
ud over det, der falger med ovnen. Anbring et ovnfast fad nedenunder for at opfange fedt.

2. Brug kun grillristen som beskrevet. BRUG DEN IKKE hvis der tilberedes mindre end 200g mad pa
et manuelt program. Sma masngder mad ma ikke tilberedes ved kombinationstilberedning, men
skal tilberedes med GRILL eller mikrobgiger for at opna de bedste resultater.

3. Daek aldrig maden til ved kombinationstilberedning.

4. Grillen ma IKKE forvames ved kombinationstilberedning.

5. Gnistdannelse kan forekomme, hvis der bruges den forkerte maengde mad, hvis grillristen er
beskadiget, eller hvis der bruges en metalbeholder. Gnistdannelse er gnister af blat lys i mikroov-
nen. Hvis dette forekommer, skal ovnen straks standses.

6. Visse typer mad kan tilberedes ved kombinationstilberedning uden brug af grillristen, f.eks. steg,
gratin og teerter. Maden kommes i et ovnfast fad uden metal og anbringes direkte pa drejetallerke-
nen.

7. BRUG IKKE mikroovnsskale af plastic ved kombinationstilberedning (medmindre de er beregnet til
kombinationstilberedning.) Skalene skal kunne tale varmen fra den overste grill - ovnfast glas som
f.eks. Pyrex eller keramiske skale er ideelt.

8. BRUG IKKE dine egne metalskale eller daser, da mikrobglgeme ikke vil kunne treenge igennem til
maden.

9. Efter brug af grillen slukkes termostaten muligvis for at forhindre overopvarming. Hvis den bruges
lebende, skal ovnen kole af mellem tilberedning.

FORSIGTIG: Grillristen skal altid bruges med drejetallerkenen. Tag grillristen
ud af ovnen ved at tage godt fast i risten og det ovnfaste fad. Ror aldrig ved
vinduet udvendigt eller metaldelene pa derens inderside, nar der seettes mad
ind eller tages mad ud af ovnen, da de kan vare meget varme.
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¢ Veelg det ons ‘ede G ‘f o Tryk Pé op 4 eller ned ¥
program 1 tryk: (smé ' "knappen. De automatiske

. stykker) eller 2
tykke) ‘

tryk (stort  indikatorer og opton-
‘ ingsindikatorerne lyser.

© 200-1000g |




Opvarmning/tilberedning efter vasgt

NN-K151

100 - 600g

Opvarmning og tilberedning af
frossen (ikke frisk) kebepizza.
Fjern al indpakning og anbring piz-
zaen pa risten pa glasbakken.

30 - 500g

Opvarmning af frosne boller og
croissanter. Fiern al indpakning og
anbring maden pa risten pa glas-
bakken. Vend bradet, nar bippet
lyder. Lad det sta et par mi-nutter.
Store stykker brgd skal sta i op il
10 minutter. Bradet ma ikke veere
mere end seks centimeter hgijt.

200 - 700g

Tilberedning af ferske
kyllingestykker. Anbring maden pa
risten pa glasbakken. Anbring et
ovnfast fad eller tallerken nedenun-
der til at opfange fedt. Vend kadet
nar bippet lyder.

600 - 1600g

Tilberedning af hele ferske
kyllinger uden farsering. Anbring
kyllingen i et ovnfast fad pa glas-
bakken. Kyllingebrystet vendes
nedad, hvorefter kyllingen vendes,
nar bippet lyder.

200 - 1000g

Tilberedning af friske gronsager.
Anbring klargjorte grensager i en
egnet beholder. Tilseet 1/2 di vand.
Daek med lag eller mikrobglgefilm.
Bruges mikrobolgefilm ber der veere
en 1/2 cm &bning i filmen sa damp-
en kan slippe ud. Hvis det er en
stor portion, skal der rgres rundt,
nar det er halvt feerdigt.

200 - 700g

Opvarmning af retter i portions-
storrelse. Al mad skal veere
tilberedit i forvejen. Maden bar have
stue- eller koleskabstemperatur.
Lad det sta et par minutter efter
endt genopvarmning.
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Vedligeholdelse af ovnen

[y

- Sluk for ovnen nar den skal rengeres. 5. Glastallerkenen rengeres i varmt vand
med lidt sulfo eller i opvaskemaskinen.

2. Det er vigtigt at ovnrum og darkam
holdes helt rene. Vask ovnrum og 6. Rulleringen og ovnens bund rengores
ovnkarm af med en klud vredet op i regelmeessigt for at undga stej. Rengor
varmt vand med sulfo. med varmt vand med sulfo hvorefter der
eftertarres med en tor kiud eller et stykke
3. Det udvendige af ovnen og ovnens bet- kekkenrulle. Check efter at ruliering og
jeningspanel rengores med en klud der glastalierken ligger rigtig pa plads efter
er vredet op i varmt vand med lidt sulfo. rengering.

Lad ovndgren st& 4ben under rengaring
af betjeningspanelet, for at undgé ovnen 7. Nar der bruges grill eller kombinations-

starter tom. Tryk pa annulleringsknappen funktioner (NN-K101 / NN-K151) kan der
efter rengaring for at nuistille ovnen. fra nogle madvarer sproite fedt pa ovn-
.. ) vaeggene. Hvis ovnen ikke renggres af
4. Damp pé indersiden af ovnderen tarres og til, sa disse fedtstzenk fiemes, vil de
af med en ter kiud eller et stykke kokken- danne en belaegning som bevirker at
rulle. Dampen kan opsta under meget ovnen rygerunder brug.
fugtige forhold, og det beskadiger ikke
ovnen.
Tekniske specifikationer
, NN-K101 / NN-K151 NN-E201 / NN-E251
Stremkilde: 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Stromforbrug: Maksimum: 2200 W Mikrobglger 1200 W
Mikrobglger 1200 W
Grill 1100 W
Udgangseffekt: Mikrobglger 800 W (IEC-705) Mikrobglger 800W (IEC-705)
Ydre mal: 465 (B) x 279 (D) 465 (B) x 279 (D)
x 346 (H) mm X 346 (H) mm
Ovnrummets mal: 290 (B) x 208 (D) 290 (B) x 220 (D)
X 306 (H) mm x 306 (H) mm
Veegt: 13 kg 12.5 kg

De angivne mal og veegt er omtrentlige.
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Installering og tilkopling

Kontroller at mikrobglgeovnen er i orden.

Pakk ut ovnen, fiern ali emballasje og kontroller
at ovnen ikke har noen skader som f.eks. buiker,
edelagte dorhandtak eller sprekker i doren.
Kontakt din lokale forhandler umiddelbart dersom
du finner skader. Installer ikke en skadet
mikrobglgeovn.

Jording

VIKTIG: AV SIKKERHETSMESSIGE GRUNNER
MA DENNE OVNEN JORDES.

Dersom AC-stromuttaket ikke er jordet, er det
Kigperens eget ansvar & erstatte den med en
jordet stikkontakt.

Driftsspenning

Spenningen ma vaere den samme som den spen-
ningen som er angitt pa ovnen. Dersom det
brukes hgyere spenning enn angitt, kan det fore
til brann eller andre skader.

Plassering av ovn
1. Ovnen skal settes pa et flatt og stott underiag.

2. Nar ovnen er installert skal det vare enkelt &
isolere apparatet fra stromtilferselen ved & ta
ut stopselet elier installere en strombryter.

3. For sikker drift, sorg for tilstrekkelig luftsirku-
lasjon.

Pa benk:

a. Det mé veere 15 cm avstand fra toppen av
ovnen, 10 cm bak, 5 cm pa den ene siden
og mer enn 40 cm pé den andre siden.

b. Dersom en side av ovnen er plassert i flukt
med en vegg, m& den andre siden eller
toppen ikke blokkeres.

L« |

l 15¢cm

—_——

10 cm

4. Plasser ikke ovnen neer elektrisk komfyr eller

gasskomfyr.

5. Fottene ma ikke fiernes.

6. Denne ovnen er kun til bruk i husholdningen.

Bruk ikke ovnen utendors.

7. Bruk ikke mikrobalgeovnen ved hoy fuktighet.

. Ledningen ma ikke berare ovnens utside. La

ikke ledningen komme i kontakt med varme
overflater. La ikke ledningen henge utenfor
bord eller benk. Senk ikke ledningen, stopse-
let elier ovnen ned i vann.,

. Blokker ikke Iuftehuliene pa toppen og baksi-

den av ovnen. Dersom disse huliene
blokkeres nar ovnen er i bruk, kan ovnen
overopphetes. | tilfelle overoppheting er
ovnen beskyttet med en overopphetings-
mekanisme og kan ikke brukes far den er
avkjoit.

ADVARSEL

1.

Dgmakningene og omrédene rundt skal
rengjeres med en fuktig klut. Kontrolier at
demakningene og omradene rundt ikke er
skadet. Dersom disse er skadet, ma ovnen
ikke brukes fer den har blitt reparert av en
servicetekniker oppleert av produsenten.

. Forsgk ikke & tukle med eller utfore endringer

eller reparasjoner pa doren, betjeningspane-
lets hus, sikkerhetsbrytere eller andre deler
pa ovnen. Fjem ikke ovnens yiterpanel.
Panelet beskytter mot mikrobelgestraling.
Reparasjoner ma kun utferes av kvalifisert
servicetekniker.

. Bruk ikke apparatet dersom LEDNINGEN

ELLER ST@PSELET er skadet, hvis appa-
ratet ikke fungerer som det skal, eller hvis det
har blitt skadet eller har falt ned. Det er farlig
for alle andre enn serviceteknikere oppleert av
produsenten & utfere reparasjoner.

. Hvis stramkabelen er blitt skadet, ma den

erstattes av en spesialkabel fra produsenten.

. Bamn kan kun bruke ovnen uten tilsyn hvis de

har fatt nedvendige anvisninger, slik at de er i
stand til bruke ovnen pé en sikker méte og
forstar farene ved feilaktig bruk.
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Sikkerhetsforanstaltninger
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Viktig informasjon

1) Koketider

* Koketiden avhenger av matens konsistens,
temperatur, mengde mat og type kokekar.

* Begynn med den korteste koketiden for &
unnga for lang koketid. Dersom maten ikke er
giennomvarm, kan du alltids varme den litt
lenger.

Merk: Dersom anbefalt koketid overskri-
des, kan maten odelegges og i ekstreme
tilfeller ta fyr og skade ovnen innvendig.

2) Sma mengder mat

* Sma mengder mat elier mat
med lavt vaeskeinnhold kan bli
brent, tarke ut eller ta fyr ved
for lang koketid. Dersom mate-
rialer inne i ovnen antennes,
hold deren lukket, skru av
ovnen og fiern stepselet fra kontakten.

3) Egg
* Kok ikke egg med skall og hele hardkokte egg

pa MIKROBOLGE. Det kan dannes trykk slik
at eggene eksploderer.

4) Prikking av skall

¢ Matvarer med skall som ikke er porgst som
f.eks. poteter, eggeplommer og poiser, ma
prikkes med gaffel fer oppvarming med
MIKROBOLGE-funksjon slik at de ikke
sprekker.

5

* Bruk kun steketermometer for & kontrollere
hvor godit stekt Kjottet er etter at kjgttet er fier-
net fra mikrobeigeovnen. Bruk ikke vanlig
steketermometer nar du bruker funksjonene
MIKROBQLGE fordi det kan avgi gnister.

6) Veeske

¢ Ved oppvarming av vaeske som f.eks. supper,
sauser og drikker, kan overoppheting over
kokepunktet oppsté uten tegn til bobler. Dette
kan resultere i at den varme vaesken plutselig
koker over. Fgigende ber gjores for & unnga
dette:

Steketermometer

~—

a) Bruk ikke kokekar med rette kanter og smal
hals.

b) Overopphet ikke.

¢) Ror i vaesken for du setter kokekaret i ovnen
0g igjen etter halv koketid.

d) La kokekaret sta i ovnen en kort stund etter
oppvarming. Rer igjen for du fiemer koke-
karet forsiktig.

7) Papir/plast

* Nar du varmer mat i plast- eller papir-
beholdere, hold sye med ovnen siden denne
typen beholdere antennes hvis de overop-
hetes.

* Bruk ikke resirkulerte papirpro-
dukter (f.eks terkerull) med min-
dre produktet er egnet til bruk i
mikrobglgeovn. Resirkulerte
papirprodukter kan inneholde
urenheter som kan avgi gnister
og/eller antennes ved bruk.

¢ Fjem metaliklips, papir-/plastklips med
innvendig metalltrad fra stekeposen for du
legger den i ovnen.

8) Kokekar/folie

* Varm ikke uapnede bokser eller flasker. De
kan eksplodere.

* Metallbeholdere eller fat med metalldekor ma
ikke brukes i mikrobgigeovn. Metallet avgir
gnister.

¢ Dersom du bruker aluminiumsfolie, metali-
spyd eller metaligods, ma avstanden mellom
disse og ovnens vegger og der vaere minst 2
cm for & forhindre gnister.

9) Tateflasker/glass med babymat

* Toppen og smokken eller lokket mé fiemes
fra tateflasker eller glass med babymat for de
settes i ovnen.

* Innholdet i tateflasker elier glass med baby-
mat ma ristes eller rores.

* Temperaturen ma kontrolleres for mating for
4 unnga forbrenning.
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Kontrollpanel

H—

—(4)

NR-E201W

S

[ S/ A

(1) Styrkeftining (1) Display
(2) Minuttskive (2) Minuttaster
(3) Deorapner (38) Styrkenivaer

(4) Autovektprogram
(5)  Autovektprogram for tining
(6) Tidsinnstillingstast

(7) Klokke
Lydsignal, kun NN-E251: (8) Vekttaster
Nar du trykker pa tastene, horer du St tast:
et pip. Hvis du ikke hgrer et pip, © F:rpstp;/;\.,bm tas

betyr det at mikrobglgeovnen ikke

har registrert instruksjonen. Ved slut- Ett trykk sletter alle instruksjonene.

%SION

ten av et program gir ovnen fra seg Under koking: o

5 pip. Ovnen vil deretter fortsette 4 Eit trykk stopper programmet midlertidig.
gi fra seg 5 pip én gang i minuttet, Et nytt trykk sletter alle instruksjonene og
helt til du apner daren, eller trykker displayet viser klokkeslettet.

pa en av tastene. (10) Start

(11) Derapner




( , Koke-lstekeprogram '

|paenav tastene '




Matlaging i mikrobolgeovn NN-E201 / NN-K101

NN-E201
Effekt
Hoy 800 Watt 1aw . ;
Med-Hoy 700 Watt
Medium 580 Watt NN-K101

Lav 470 Watt
Smaékoke 210 Watt 7
Varm 140 Watt

® Angi koke-/steketid ved & vri
pa minuttskiven. Hvis daren
er lukket, settes programmet i
gang umiddelbart. Ved kort
koke-/steketid ma skiven farst
vris il 2 minutter og deretter

Merk justeres til onsket tid.

1. Hvis du vil kontrollere maten underveis, apner du ganske
enkelt doren. Ovnen stopper automatisk. Lukk daren for &4
fortsette programmet.

2. Hvis du vil avslutte koke-/stekeprogrammet, vrir du minuttski-
ven til NULL. Du kan justere koke-/stekeprogrammet nar som
helst ved & vri p4 minuttskiven.

3. Kontroller at minuttskiven star pa null etter & ha tatt ut maten
fra ovnen.

4. Glassplaten ma alltid vaere pé plass nar du bruker ovnen.

® Vri pa skiven for 4
velge styrke.

Tining NN-E201 / NN-K101

NN-E201
3 £

210w

11 Tiningseffekt er 330 Watt.

NN-K101 £

3¢
W

210w

® Angi tiningstid ved & vri
pa minuttskiven.

® Velg tining ved & vri
pa skiven.
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Szmie kl@kken NN-E251 / i\fﬁi K151

Farste gang ovnen kop|es til, vises “88! 88" i dlsplayet

. Trykk pé Minuttastene - Nar du 'trykke ; i ile Trykk p& klokketasten :
pé en av tidtastene begynner tallene & - Tallene slutter a blmk, B
Stull klokken ved étrykke péde SRR C

4. 'Nérd stllle klokken, vil 10
: og 10 ‘kunders knappen wrke m

Lae oq tine mat i mikmbﬁigmvn
NN-—E25 1 / NNuK 15

Effekt
800 Watt =

aktuelle tastene.

. programmeres til £
.90 sekunder’pd

styrke, eller tinings

king i

Ovnen har et 3-trinns




Denne funksjonen brukes til & stille inn koketiden. Funksjonen kan ikke brukes nar
mikrobglgeovnen er i gang.

* Trykk pa * Angi onsket tid. * Trykk pa start.
tidsinnstillingstasten. Maksimal tid er 59 Tidsindikatoren lyser
Tidsindikatoren lyser og minutter og 90 sekunder. og tiden telles ned pa
displayet viser 0", ’ displayet.

Energisparingsmodus NN-E251 / NN-K151

- Trykk pa en tast. ——-

* Hold inne stopp-/ * Displayet slas pa og ovnen * Trykk en gang pa
avbryt-tasten i 3 virker som normalt. Hvis du ikke stopp-/avbryt-
sekunder. Displayet trykker pa noen taster innen 10 tasten. Trykk nok
slas av og du horer et sekunder, slas displayet av og en gang og hold
pip. ovnen gar automatisk over til inne tasten i 3

energisparingsmodus. sekunder.

Energisparingsmo-
dusen avbrytes og
du hgrer et pip.
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Grilling

é under stekeprosessen, F
u-bruker. ovnen il f eks et kombmas




Kombinasjonsprogram
Kun NN-K101

15ty
10’”6“‘8

® Velg kombinasjonsprogrammet (&) + () ® Velg koketid med minuttskiven.
(Mikrobglge 470W + Grill 1100W).

Kun NN-K151

———--

B

® Trykk pa kombinasjonstasten
(Mikrobglge 386W + Grill 1100W). * Trykk pa start.

Kombinasjonsindikatoren lyser og  ® Velg koketid. Maksimal tid er 59 Tiden telles ned
displayet viser “0". minutter og 90 sekunder. pa displayet.

Ved kombinasjonskoking koker mikrobaligene maten hurtig, samtidig som grillen gir maten en
tradisjonell, brun og spro overfiate.

Merk

1. Grillristen er beregnet pa grill- og kombinasjonsprogrammet. Bruk aldri utstyr av metall i mikrobel-
geovnen, bortsett fra det utstyret som falger med. Plasser en varmebestandig plate som kan samie
opp fett som drypper ned under risten.

2. Bruk grillristen som beskrevet. IKKE bruk risten til & koke mat p& under 200 g pa et manuelt pro-
gram. Sméa mengder mat ber ikke kokes pa kombinasjonsprogram. Bruk grill eller vanlig mikrobai-
gekoking for best resultat.

3. Dekk aldri til mat nar du bruker kombinasjonsprogrammet.

4. IKKE forvarm grillen nar du bruker kombinasjonsprogrammet.

5. Gnistoverslag kan forekomme hvis du bruker feil matmengde, hvis griliristen er skadet eller du
bruker en metallbeholder. Gnistoverslag er blinkende bla lys som kan ses inne i mikrobglgeovnen.
Skjer dette, ma ovnen slas av umiddelbart.

6. Noen mattyper trenger ikke grillristen, dette gjelder bl.a. steker, gratenger og paier. Disse plasseres
i varmebestandige former (ikke av metall), og settes rett pa glassplaten.

7. IKKE bruk plastikkbeholdere for mikrobglgeovn med kombinasjonsprogrammet, (med mindre de er
beregnet pa dette). Beholderne mé kunne motsta varmen fra grillen - varmebestandig glass, f.eks.
Pyrex, eller keramikkformer er ideett.

8. Ikke bruk dine egne metallformer eller bokser, da mikrobelgene ikke trenger jevnt gjennom disse.

9. Etter at du har brukt grillen, hender det at termostaten skrur seg av for & unnga overoppheting. Ved
kontinuerlig bruk méa du la ovnen kjgle seg ned mellom hver gang.

ADVARSEL.: Grillristen ma alltid brukes sammen med glassplaten. Fjern grillris-
ten ved 4 gripe godt tak i risten og den varmebestandige platen. Bruk alltid grill-
votter nar du fierner ekstrautstyr fra mikrobglgeovnen. Grunnet de hoye tempe-
raturene, er det viktig at du aldri berorer hverken ovnsdgrens vindu pa utsiden
eller dorens innvendige metalldeler, nar du setter inn eller tar ut mat.
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Autavektpmgram f@r tmﬂﬁg

 Med denne

Juster vekten ved
pa piItastene, opp:

100 - 120




Autovektprogram for gjenopp varming/koking

100 - 600g

Varme og brune toppen pa
frossen (IKKE fersk) kjopepizza:
Fjern all emballasje og plasser
pizzaen pé rist pa glassplaten.

30 - 5009

Varme frosne rundstykker og
horn: Fjern all emballasje og
plasser pa rist pa glassplaten. Snu
nar ovnen piper. La rundstykkene/
hornene hvile i noen minutter.
Storre rundstykker ma sta i opptil
10 minutter. Rundstykkene bar ikke
veere hgyere enn 6 cm.

200 - 700g

Koke fersk kylling i biter: Legg pa
rist pa glassplaten. Plasser en
varmebestandig form p4 glasspla-
ten som kan samle opp fett som
drypper ned. Snu bitene nar ovnen
piper.

600 - 1600g

Steke hel kylling uten stuffing:
Legg kylingen i en varmebestandig
form pa glassplaten. Begynn stekin-
gen med brystsiden ned og shu nar
ovnen piper.

200 - 1000g

Koke friske gronnsaker: Legg
grennsakene i en passelig stor
beholder. Ha over 2 - 6 ss (30 - 90
ml) vann. Dekk til med gjennom-
boret plastfolie elier lokk. Starre
porsjoner krever at du rgrer under-
veis.

200 - 700g

Varme opp ferdige retter/gry-
teretter: All maten méa vaere kokt
pa forhand og bor ha rom- eller
kjoleskapstemperatur. La maten
hvile noen minutter.

N-13
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Vedlikehold av mikrobolgeovnen

1. Skru av ovnen fer rengjering. indikerer ikke at det er noe galt med
ovnen.
2. Hold ovnsrommet, dgrpakningene og
omrédene rundt rene. Fjern matsgl med 6. Det er av og til ngdvendig 3 ta ut

en fuktig kiut. Mildt rengjeringsmiddel kan glasstallerkenen og rengjere den. Vask
brukes hvis nedvendig. Det anbefales tallerkenen i varmt sdpevann eller i opp-
ikke & bruke sterke eller slipende vaskmaskin.
rengjeringsmidier. BRUK IKKE
RENGJJRINGSMIDLER FOR 7. Ringen under glasstallerkenen og gulvet
STEKEOVN. i ovnsrommet ber rengjeres regelmessig
for & unnga unedig stey. Rengjer med
3. Ovnens utvendige overflate rengjores mildt rengjoringsmiddel og varmt vann,
med en fuktig klut. Vann m4 ikke sive inn og terk av med en ren klut. Ringen kan
i luftehullene. Dette kan skade de vaskes i mildt sdpevann. Det samler seg
elektriske delene i ovnen. damp ved gjentatt bruk, men dette
pavirker ikke gulvet elier ringens hjul.
4. Rengjer betjeningspanelet med en myk, Pass pé at ringen settes riktig pa plass
torr kiut. Bruk ikke sterke eller slipende etter rengjoring.

rengjsringsmidler pa betjeningspanelet.

La doren sta &pen mens du rengjer bet- g Nar du bruker GRILL- eller KOMBI-
jeningspanelet, slik at du ikke skrur pa NASJONsfunksjonen (NN-K101 / NN-
ovnen ved et uhell. Trykk pa tasten for K151), vil noen matvarer sprute fett pa
ST(?PP/ANN_ULLERING etter rengjoring ovnsveggene. Dersom ovnen ikke

for & slette displayet. rengjeres regelmessig, kan ovnen avgi

k k.
5. Tark vekk ev. damp pa innsiden eller royk under bru

rundt utsiden av ovnsderen med en myk 9

klut. Damp kan samle seg né'r personer. Kontakt naermeste autoriserte
ovnen brukes under hoy fuktighet og forhandler for vedlikehold og reparasijon.

Tekniske data

. Service ma kun utfares av kvalifiserte

NN-K101 / NN-K151 NN-E201 / NN-E251
Stromforsyning: 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Stromforbruk: Maks.: 2200 W Mikrobgige: 1200 W

Mikrobglge: 1200 W

Grill: 1100 W
Utgangseffekt: Mikrobglge: 800 W (IEC-705) Mikrobelge: 800W (IEC-705)
Utvendige mal: 465 (B) x 279 (D) 465 (B) x 279 (D)

X 346 (H) mm x 346 (H) mm
Ovnsrommets mal: 290 (B) x 208 (D) 290 (B) x 220 (D)

x 306 (H) mm x 306 (H) mm
Vekt 13 kg 12.5 kg

Med forbehold om endringer.
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Asennus ja kytkenté

Tarkista mikroaaltouuni 4. Al3 aseta uunia sihkd- tai kaasulieden
Pura mikroaaltouuni pakkauksesta ja tar- laheisyyteen.
kista uuni mahdoliisten vahinkojen varalta, 5. Ala poista mikrouunin jalkoja.

kuten lommot, murtuneet saranat tai . . . .
halkeamat ovessa. Ota valittdmésti yhteys 6. Ig{ﬂgﬁg; Sgéggkﬁgnﬁéago;ts;aan

myyjéliikkeeseen, jos uuni on vaurioitunut.

A . . ulkosalla.
Alé asenna vahin-goittunutta . oo )
mikroaaltouunia. 7. Ala_x kéyta mikrouunia kosteassa

. . paikassa.

Maadont'usoh,eet L . 8. Verkkojohto ei saa koskea uunin
Kytke _rmkroa_altouum ainoastaan maadoitet- ulkopintaan. Pida verkkojohto etaalld
tuun pistorasiaan. kuumista pinnoista. Ald anna
Kéayttéjannite verkkojohdon roikkua pdydan reunan,

Jannitteen on oltava sama kuin laitteen ":“?' I’(’“,‘ﬁA'é Ltnpota verkkojohtoa tai
arvokilvessa mainittu. Korkeamman jannit- pas 0 ?__a \{e een. L o
teen kaytté voi aiheuttaa tulipalon tai muun- 9. Alé peité laitteen paalla ja takana sijait-

laisen vaaran. sevia tuuletusaukkoja. Jos namé aukot
o ) peitetaén kayton aikana, uuni ylikuume-

Uunin sijoittaminen nee. Uuni on varustettu lampélauk-

1. Uunin tulee olla tasaisella tukevalla pin- aisimella joka tallaisessa tapauksessa
nalla. pysayttad uunin, eika sita voi kayitaa

2. Kun uuni on asennettu, se on erittain ennen kuin se on jadhtynyt.

helppo eristaa virransyotosta vetamalla  varoitus
pistoke iti pistorasiasta tai kayttdmalla 1 ppista oven tiivisteet ja tiivistealueet

katkaisinta. kostealla liinalla. Tarkista laite ovitiivistei-
3. Varmista riittava tuuletus laitteen oikeaa den ja tiivistealueiden vahingoittumisen
toimintaa varten. varalta. Jos nama alueet ovat vahingoit-
tuneet, laitetta ei saa kayttaa ennen kuin
Kaytto poytétasolla: valtuutettu huoltoteknikko on korjannut
a. Jata 15 cm tyhjaa tilaa uunin palie, sen.
10 cm uunin taakse, 5 cm uunin 2. Al yrita saataa tai korjata ovea, saatd-
jommalle kummalie puolelle ja paneelia, sisaisia turvakytkimi4 tai
vahintaén 40 cm sen toiselle mikrouunin muita osia. Ala poista
puolelle. mikroaaltoenergialta suojaavaa uunin
b. Jos uuni asetetaan aivan seinén koteloa. Kaikki korjaustoimenpiteet on
viereen, sen toinen puoli ja uunin jatettava valtuutetun huoltoteknikon
paallysta on jatettava avonaiseksi. tehtavaksi.

3. Ala kayta tata laitetta, jos sen verkko-
johto tai pistoke on vahingoittunut, jos
uuni ei toimi oikealla tavalla, tai, jos se
on vahingoittunut tai pudonnut. Muun
kuin valtuutetun huoltoteknikon on
vaarallista korjata uunia.

4. Jos laitteen sahkojohto on vahingoit-
tunut, se tulee vaihtaa valmistajalta
saatavilla olevaan erikoisjohtoor.

5. Lasten on luvallista kayttaa mikroaaltou-
unia ainoastaan aikuisen henkilén
valvonnassa saatuaan ensin riittavat
ohjeet mikrouunin turvallista kayttoa
varten.
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Térkeita tietoja

1) Kypsennysajat

* Kypsennysaika riippuu eri tekijdists, kuten
ldmpétila, ruuan maara ja kypsennysastian
tyypista.

¢ Aloita pienimmalla kypsennysajalla estaak-
sesi ylikypsymisen. Ellei ruoka ole riittavasti
kypsynytta, voit kypsenta sitd hieman
pitempéan.
Huomautus:
Jos suositetut kypsennysajat ylitetin,
ruoka pilaantuu ja saattaa adrimmaista-
pauksissa syttya tuleen ja vahingoittaa
uunia.

2) Pienet ruokamaarat

* Pienet ruokaméérat tai ruuat
joiden kosteuspitoisuus on
pieni, saattavat palaa, kuivua
tai syttya tuleen, jos
kypsennysta jatketaan liian
pitkdan. Jos materiaali uunin
sisélla sattuisi syttyméaéan, pida
uunin ovi suljettuna ja irrota verkkojohdon
pistoke pistorasiasta.

3) Kananmunat

* Ala kypsenna kananmunia omissa kuoris-
saan ja kokonaisia kovaksi keitettyja munia
mikroaalloifla. Munien sisainen paine
nousee ja ne rajahtavat.

4) Reikien pistdminen kuoreen

* Ruokiin, joissa on ehja kuori, kuten
perunat, munankeltuaiset ja makkarat, on
pistettava reikia ennen kypsentamista
mikroaaltouunissa rajahtamisen
vélttamiseksi.

5) Lihaldmpomittari

* Kayta lihaldmpomittaria kypsennysasteen
tarkistamiseksi paahtopaistista, ja siipikar-
jasta vasta otettuasi ruuan pois uunista. Ala
kayta tavallista lihaldmpomittaria kayt-
taessési MIKROAALTO- tai YHDISTELMA-
uunia, koska se voi synnyttaa kipindintia.

6) Nesteet

¢ Kuumentaessasi nesteitd, kuten esim.
keittoja, kastikkeita ja juomia mikrouunissa,
neste voi kuumeta kiehumispisteen yli
ilman paljastavaa kuplimista. Tamé johtaa
kuuman nesteen &killiseen ylikichumiseen.
Suorita seuraavat toimenpiteet timan
vélttamiseksi:

a) Valta kayttamasta kapeakaulaisia
suorasivuisia saili6ita.

b) Aid kuumenna lilkaa.

¢) Sekoita neste ennen s&ilién asettamista
mikrouuniin. Sekoita uudelleen puolivalissa
kypsennysaikaa.

d) Anna nesteen tasaantua uunissa hetken
aikaa kypsennyksen jalkeen. Sekoita
uudelleen ennen kuin varovasti poistat
séilién uunista.

7) Paperi/muovi

¢ Jos kuumennat ruokaa muovi- tai paperi-
astiassa, tarkista uuni vahan vilia, koska
tamén tyyppiset astiat syttyvét helposti
ylikuumetessa.

* Ald kayta kierratyspaperituotteita (esim.
keittidpaperi) ellei paperituot-
teessa ole mainintaa, etta sita
voidaan turvallisesti kayttaa
mikroaaltouunissa.
‘Kierratyspaperituotteet saatta-
vat siséltad epapuhtauksia,
jotka aiheuttavat kipindintia ja/tai tulipalon
kayton aikana.

* Poista metalliset kierresiteet paahtopus-
seista ennen pussien sijoittamista uuniin.

8) Keittidvilineet

* Alé kuumenna suljettuja purkkeja tai
pulioja, koska ne voivat rajahtaa.

* Metallikoristeisia sailiita tai astioita ei pida
kayttda mikrouunikypsentamisessa, silla ne
aiheuttavat kipinéintia.

* Jos kaytat alumiinifoliota, lihapiikkej4 tai
muunlaisia metallitarvikkeita, jata vahintaan
2 cm tilaa niiden, uunin seinien ja oven
vélille kipindinnin estémiseksi.

9) Syéttépullotlastenruokapurkit

* Poista ylaosa, tutti tai kansi syéttdpulloista

tai lastenruokapurkeista ennen asettamista
uuniin.

¢ Sekoita syéttdpullojen ja lastenruoka-
purkkien sisalto.

* Tarkista lampétila ennen tarjoilua palovam-
mojen estamiseksi.
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Ohjauspaneeli

NN-E201 NN-E251

—(4)

@—7

(5)
(8

@t 2
(©)— j—~(10)

Li 7/L (1)

6)—

J J
(1) Kypsennys-/sulatustehon valinta (1) Nayttéruutu
(2) Ajastin (2) Ajastinpainikkeet
(3) Oven avauspainike (3) Tehot

(4) Painoautomaattiohjelma
(5) Painoautomaattiohjeima ja sulatus

(6) Ajastin

(7) Kello
Piippausaani VAIN mallissa NN-E251: (8) Painonvalinta .
Kug%ainiketta kosketetaan oikein, kuu- (9) Pysaytys-/peruutuspainike:
luu piippaus. Jos painiketta koskete- Ennen kypsennysta:
taan, eika piippausta kuulu, laite ei ole yksi painallus poistaa asetukset
hyvéksynyt / voinut hyvaksyé asetusta. Kypsennyksen aikana:
Uuni piippaa viisi kertaa aina ohjelman yksi painallus pyséayttaa valiaikaisesti
suoritettuaan. Uuni piippaa viisi kertaa kypsennysohjelman. Toinen painallus
minuutin vélein, kunnes jotain painiketta peruuttaa kaikki asetukset ja nayttdon
painetaan tai ovi avataan. tulee paivAMAATA.,

(10) Aloituspainike

(11) Oven avauspainike
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Kypsennys malleissa NN-E201 ja NN-K101

NN-E201

Teho

Z0W

Korkea 800 Wattia 140
Keski-korkea 700 Wattia
Keski 580 Wattia

NN-K101

Matala 470 Wattia B

210w
Haudutusteho 210 Wattia

Kypsennys 140 Wattia

S80W

o 15 10:1}",3“\5\‘ 7

e BHUW

e Saada kypsennysaika
kaantamalla nappulaa. Jos
uunin ovi on jo suljettu,

* Valitse sopiva teho kypsennys alkaa valittdmésti.
kaantamalla nappulaa Jos kypsennysaika on lyhyt,

k&anna nappula ensin 2

minuutin kohdalle ja sadda

HUOM. ] .
sitten haluttu aika.
1. Mikéli haluat tarkastaa ruoan tilan kypsennyksen aikana,

avaa vain uunin ovi. Uuni pyséyitda automaattisesti
kypsennyksen. Kun haluat jatkaa kypsennysta, sulje ovi.

2. Kun haluat lopettaa kypsennyksen, kdanna ajastin NOLLA-
asentoon. Voit s4atda kypsennysaikaa milloin tahansa
kypsennyksen ollessa kdynnissa kaantamalla
ajastinnappulaa.

3. Kun olet poistanut kypsennetyn ruoan uunista, tarkasta, etth
ajastin on asennossa 0.

4. Lasialustan on oltava paikallaan aina uunia kdytettdessa.

Sulatus malleissa NN-E201 ja NN-K101

NN-E201

210w, o TG

3% Sulatusteho on 330 wattia.
‘.’..,,1,; 2
’/’/,3

7

4

‘ W
15 Nt 7
10 g 8

e Saada sulatusaika
kadantamalia nappulaa.

¢ Valitse sulatusteho
kaantamalla nappulaa.
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Kellonajan séédtaminen malleissa NN-

E251 ja NN-K151




Ajastin malleissa NN-E251 ja NN-K151

Tama toiminto on minuuttiajastin. Toiminnon aikana ei kayteta mikroaaltoenergiaa.

=
* Paina ajastinpainiketta. * Saada haluttu aika. * Paina Aloita. Naytolia
Ajastimen merkkivalo Maksimiaika on 59 nakyy jaljella oleva aika
syttyy ja naytélla lukee minuuttia 90 sekuntia. ja ajastimen merkkivalo
“0". syttyy.

Energiansééstotila malleissa NN-E251 ja NN-K151

@ - —-  P2ina mitd tahansa o >
e painiketta

¢ Paina pysaytys-/ * Nayttdruutuun syttyy valo ja * Paina kerran ja
peruutuspainiketta uuni toimii normaalisti. Ellet paina sitten
ja pida sita alhaalla paina mitaan painiketta 10 Stop/Cancel ja pida
3 sekuntia. sekuntiin, ndyttéruutu sammuu painettuna kolmen
Nayttéruutu ja energiansaastétila aktivoituu 3 sekunnin ajan.
sammuu ja kuulet automaattisesti. Energiansaastotila
piippauksen. peruuntuu ja kuulet

piippauksen.
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Yhdistelmakypsennys
Vain mallissa NN-K101

15’ 'llll\\\\;\\\7

* Saada kypsennystilan valintanappula 09 8
yhdistelmaasentoon (&) + %) * S&ada kypsennysaika k&dantamalla
(mikroaalto 470W + grilli 1100W). ajastinnappulaa.

Vain mallissa NN-K151

» Paina yhdistelméapainiketta e
(mikroaalto 386W + grilli 1100W). e Valitse kypsennysaika. * Paina aloituspainiketta.

Yhdistelman merkkivalo syttyy ja Maksimiaika on 59 minuuttia Naytolla nakyy jafjella
naytélla lukee “:07. 90 sekuntia. oleva aika.

Yhdistelmétoiminnossa mikroaallot kypsentavéat ruoan nopeasti ja samalla grilli antaa ruoalle perin-
teisen varin ja rapeuden.

HUOM.

1. Grilliteline on suunniteltu yhdistelma- ja grillikayttéon. Ala koskaan yritd kayttaa muita metallias-
tioita kuin uunin mukana tulevia. Aseta lammonkestava astia telineen alle keradméan tippuva
rasva.

2. Kayta grillitelinettd vain ohjeiden mukaan. ALA kayta uunin manuaalista ohjelmaa, jos kypsennet-
tava ruokamaara on alle 200 g. Ala kypsenna pienia ruokamaéria yhdistelmatoiminnolla, vaan
kayta grilli- tai vain mikroaalto-ohjelmia.

. Ala peita yhdistelméatoiminnolla valmistettavia ruokia.

. ALA esilammita grillia yhdlstelmatmmlnnossa

. Kipindintia voi esiintyd, jos uunin asetetaan liian pieni méaara ruokaa, jos grilliteline on vauri-
oitunut, tai jos vahingossa kaytetdan metalliastiaa. Kipindinti nakyy sinisené valona mikroaaltouu-
nissa. Jos kipindintia esiintyy, pysayta uuni vélittdmasti.

6. Jotkin ruoat pitédé valmistaa yhdistelmatoiminnolla ilman grillitelinetta (esim. paistit, gratiinit ja

piiraat). Ruoka asetetaan lamménkestavaan ei-metalliseen astiaan suoraan pyodriville levylie.

7. ALA kayta muovisia mikroastioita yhdisteimaohjelmissa (ellelvat ne sovi yhdistelmaohjelmassa
kaytettaviksi). Astioiden on kestettava ylagrillin kuumuus - sopivia ovat lamménkestévat lasiastiat
(esim. Pyrex) tai keraamiset astiat.

8. ALA kayta omia metalliastioitasi tai -vuokiasi, silld mikroaallot eivat talidin lapéise ruokaa tasais-
esti.

9. Grillin kayton jalkeen termostaatti saattaa kytkeytya pois paaltd ylikuumenemisen estdmiseksi.
Jos grillia kaytetaan jatkuvasti, uunin tulee antaa jaahtya kayttdkertojen vélila.

[§ 0 SN L]

VAROITUS: Grillitelineen alla on aina kiytettiva pyorivaa lasilautasta. Poista grillite-
line uunista pitamilli lujasti kiinni telineestd ja limmonkestivista astiasta. Kayta
uunihansikkaita, kun poistat kuumia osia. Ruokaa uunista otettaessa tulee vilttia
kosketusta ikkunan ulkopinnan sek# oven tai uunin metalliosien kanssa erittiin
korkeiden lampétilojen vuoksi.
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Automaattiohjelmat (painon mukaan)

NN-K151

100 - 600g

Pakastepizzan (El tuoreen)
uudelieenldammitys ja ruskistus.
Poista kaikki pakkausmateriaalit ja
aseta pizza ritilélle lasilevyn paalle.

30 - 500g

Pakastettujen sampyididen ja
leivonnaisten lammitys. Poista kaik-
ki pakkausmateriaalit ja aseta ritilélle
lasilevyn péadlle. Kadnna piippauksen
jélkeen. Anna vetaytya muutama min-
uutti. Suuret sampylat vaativat 10
minuuttia vetaytymisaikaa. Sampylat
eivat saisi olla yli 6 cm korkeita.

200 - 700g

Tuoreiden kalanpalojen kypsennys.
Aseta ritildlle lasilevyn paalle. Aseta
sen alle lammonkestava lautanen tai
muu astia kerddmaan mahdollinen
tippuva rasva. Kaanna piippauksen
jalkeen.

600 - 1600g

Kokonaisen tayttimittoman kanan
kypsennys. Aseta kana lam-
monkestavaan astiaan lasilevyn
péaalle. Aloita kypsennys rintaosa
alaspain ja kd&nné piippauksen jal-
keen.

200 - 1000g

Tuoreiden vihannesten kypsennys.
Aseta pestyt ja paloiteliut vihannekset
sopivankokoiseen astiaan. Pirskota
niiden paalle 30-90 mi vetta Peita
kannella tai kelmulla, johon olet pis-
tellyt reikia. Suuret maarét pitaa
sekoittaa kypsennyksen puo-
lessavélissa.

200 - 7009

Aterian tai laatikkoruoan
uudelieenidmmitys. Ruokien on olta-
va esikypsytettyja ja huoneeniam-
pdisia tai jadkaappilampdisia. Anna
vetaytyd muutama minuutti.
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. Katkaise virta uunista ennen puhdis-
tamista.

. Pid& uunin sisépinnat, ovitiivisteet ja
tiivistealueet puhtaina. Jos uunin seiniin,
tiivisteisiin ja tiivistealueisiin roiskuu tai
valuu nestettd, pyyhi ne puhtaiksi

. Jos hdyrya keraantyy uunin oven
sisépuolelle tai ulkopuolelle oven
ympérille, pyyhi se pois pehmeall liinal-

la. Tallaista saattaa syntya, jos mikrouu-
nia kaytetaan erittain kosteissa olo-
suhteissa, eiké tama missaan

tapauksessa tarkoita, etta uuni olisi vialli-
nen.

kostealla liinalla. Kayta mietoa puhdistu- 6. Poista lasinen aluslautanen silloin talldin
sainetta, jos ne ovat hyvin likaisia. Emme puhdistusta varten. Pese se lampimalla
suosita hankaavien puhdistusaineiden saippuavedella tai astianpesukoneessa.
kaytioa. ALA KAYTA MYYNNISSA OLE- 7. Pybriva rengas ja uunin sisatilan pohja
VIA UUNIN PUHDISTUSAINEITA. on puhdistettava saannoéliisesti

- Puhdista uunin ulkopinnat kostealla liinal- ylimaaraisten kéyntiaanien valttamiseksi.
la. Esta veden valuminen tuuletusaukkoi- Kéyta puhdistamiseen mietoa puhdistu-
hin uunin sisaisten osien vahingoit- sainetta ja kuumaa vetta. Pyyhi lopuksi
tumisen estamiseksi. viela kuivalla liinalla. Pydriva rengas

voidaan pesta miedolla saippuavedella.

. Jos saatépaneeli likaantuu, puhdista se Poistettuasi pyrivén renkaan uunitilasta,
pehmedlla, kuivalla liinalla. Ala kayta muista asentaa se takaisin oikeaan
karheita tai hankaavia puhdistusaneita asentoon.
saatépaneelin puhdistamiseen. . . .
Puhdistaessasi saatopaneelia, jata uunin 8- Kéyttdessési GRILLI- tai YHDISTELMA-
ovi auki estaaksesi uunia kaynnistymasta toimintoa (NN-K101 / NN-K151), jois-
vahingossa. Nollaa numerotaulu takin ruuista r oiskuu vaistamatta rasvaa
puhdistuksen jalkeen painamalla uunin seiniin. Elle_l uunia s:_ll_l'om talldin
SEIS/PERUUTUS -nappainta tai kan- puhdisteta, se voi synnyttas “savua”
tamalla ajastin nollile. kéyton aikana.

9. Ainoastaan valtuutetun huoltoteknikon

on luvallista huoltaa tai korjata uunia.

Tekniset tiedot

NN-K101 / NN-K151

NN-E201 / NN-E251

Virtaldhde: 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Tehonkulutus: Suurin; 2200 W Mikroaalto; 1200 W
Mikroaalto; 1200 W
Grilli; 1100 W
Lahtoteho: Mikroaalto; 800 W (IEC-705) Mikroaalto;  800W (IEC-705)
Ulkomitat: 465 (L) x 279 (S) 465 (L) x 279 (S)
X 346 (K) mm X 346 (K) mm
Uunitilanmitat: 290 (L) x 208 (S) 290 (L) x 220 (S)
x 306 (K) mm x 306 (K) mm
Paino: 13 kg 12.5kg
Kaikki oikeudet pidatetaan.
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