Réf. E 626/ - E 626 C*

LLE FOUR

= Consommation du four (norme NF) - Montée a 200°C : 0,45 kWh
6 pour un volume utile de 58 | - Maintien 1h a 200°C : 0,65 kWh
12

¢y | PLAQUES

Wl | - Arriere gauche : 2000 W - Arriére droite : 1000 W
ﬁ - Avant gauche : 1500 W - Avant droite : 1500 W

IMPORTANT \

ATTENTION : NOTICE D’UTILISATION

® La porte est chaude pendant le fonctionnement du four, éloignez les jeunes enfants. Pour
leur sécurité, un dispositif de protection destiné a éviter les risques de brilures est disponible
en option.
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SERVICE APRES-VENTE :

Pour tout probléme nécessitant une intervention du service aprés-vente, la communication du type et du numéro de série
de votre appareil sera nécessaire. Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique située dans le coffre de
l'appareil. Recopiez-les dés maintenant dans le cadre ci-dessous.

Lors d'une intervention, demandez & votre distributeur que seules des pieces détachées d'origine soient utilisées.
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ou sur n'import

. Congélateurs .
‘Micro-ondes . Cuisiniéres
Lave-linge . Seche-linge
Lave-vaisselle . Encastrables

Les descriptions et caractéristiques figurant sur ce document sont données & titre dinformation et non d'engagement. En effet, soucieux de la qualité de nos produits, nous
nous réservons le droit deffectuer sans préavis toute modification ou améfioration. Tous droits de reproduction, d'adaptation et d'exécution réservés pour tous pays.
Cet appareil est conforme & [Arrété du 19 aolit 1989, relatit & la limitation des perturbations radioélectriques (Directive n° 76.889 modifiée par la Directive CEE n°® 87.308).
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Cuisiniere 60 x 60 tout électrique - four électrique a
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~ 2000 W - diametre 180 mm_

P}a&éé étectéiﬁﬂe évantf gauche
1500 W - diamétre 145 mm

 Plaque électrique arriére gauche Mijotron |_

~ Voyant de mise sous tension du four |—

| Plague électrique arriére droite

| 1000 W - diameétre 145 mm

| Plaque électrique avant droite

Voyant de thermostat du four - —
‘ Sélecteur des fonctions du four
Horloge minuteur & rouleau

finde cuisson ,
- Manette de thermostat du four

HORLOGEMINUTERIE. -
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| 1500 W - diamétre 180 mm

Voyant de mise sous tension des plaques

Manette de la plaque arriére droite

Manette de la plaque avant droite

Manette de la plague arriere gauche
Manette de la plaque avant gauche

PLAQUES ELECTRIQUES

A la premiere utilisation, laissez chauffer les plaques a vide, a l'allure maximale, pendant 3

minutes pour durcir le revétement.

La plaque arriere gauche (Mijotron) est équipée d'un régulateur de chaleur, supprimant les
brusques écarts de température, qui permet les cuissons les plus délicates.
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FONCTIONS DU FOUR

Symboles de fonction

Eléments sous tension
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Traditionnel Sole Gril moyen Gril fort
2140 W 1340 W 1840 W 2640 W

VIANDES BLANCHES GRILLADES GRILLADES
cuiSSOnS Consei"ées ET ROUGES PATISSERIES TOURNEBROCHE TOURNEBROCHE
LEGUMES
GATEAUX
Températures approximatives selon la position affichee en fonction "Traditionnel”.
Ces températures peuvent varier de quelques degrés selon la fonction choisie.
1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 | 10
75°C | 100°C | 120°C | 145°C | 170°C | 190°C | 215°C | 235°C | 260°C | 285°C




TABLEAU DES CUISSONS avec plat unique

RECETTES i OBSERVATIONS

AGNEAU

Cotelettes

Gigot

Selle
BOEUF

Entrectte

Roti
CAKE
CHOUX (péte a)
DORADE
DINDE
GRATIN DAUPHINOIS
LAPIN ROTI
MAQUEREAUX GRILLES
MERINGUES BLANCHES
MERINGUES BLONDES
PAIN
PAIN DE MIE
PATE BRISEE
PATE FEUILLETEE
PATE SABLEE (tarte)
PINTADE
PIZZA
PORC (réti)
POULET (roti)
POULET (T.B.)
QUATRE-QUARTS
QUICHE LORRAINE
SABLES
SOUFFLE (fromage)
TARTE AUX FRUITS
TOMATES FARCIES
VEAU (r6ti)
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(1) Temps de cuisson pour 500 grammes.

(2) Pour les meringues, préchauffer position "SOLE".

(3) Plat lechefrite multi-usages au gradin inférieur.

(*) Avant d'enfourner les plats, préchauffer le four pendant 10 & 15 minutes sur la position
"PRECHAUFFAGE".

Grille convexe -— Grille concave +—

influence des moules sur les cuissons : Si vous utilisez des moules aluminium avec intérieur anti-adhésif et
extérieur coloré, en fonte émaillé, ou aluminium anodisé, remontez la préparation d'un gradin.
Ces moules sont préconisés pour une cuisson croustillante (tarte, qu:che )
Votre cuisiniére est équipée des é ementssm ants -
, -1 grille cambrée ,

, -1 plat léchefrite mum-usages . ,
Reportez-vous au gwde pratique pour I' utmsatlon de Ia casserolene et du tournebroche et
pour toute information complémentaire (installation, entretien, utilisation).




HORLOGE MINUTEUR FIN DE CUISSON

1) Mise a I'heure de I'horloge

L Poussez et tournez en méme temps la
partie avant du bouton pour le choix de la
mise a I'heure.

2) Mise en position manuefle pour cuisson immediate sans programmation

Tournez la partie arriére du bouton jusqu'a
ce] que le symbole (position manuelle)
i I :
otel ' s'affiche dans le cadran.

3) Cuisson immédiate avec temps de cuisson programmé

I* Tournez la partie arriére du bouton pour
afficher le temps choisi sur le cadran (maxi
120 minutes). Exemple, ici 90 minutes.

2 Réglez la manette "FOUR" sur la position de
cuisson choisie. Ex : position "Traditionnel".

3 Réglez la manette "THERMOSTAT" sur la
position de thermostat choisie. Ex. position "5".
La cuisson débute immédiatement.

partie
arriére

i La sonnerie est déclenchée en fin de
cuisson.

2 Tournez la partie arriere du bouton vers la
droite jusqu'a la position [ pour arréter la
sonnerie.

Remarque : Si vous n'arrétez pas manuellement la sonnerie,
elle s'arrétera automatiquement au bout de 3 minutes.

IMPORTANT
Tournez a nouveau le bouton pour afficher
le symbole Jy (position manuelle (voir

paragraphe 2.




