circ

CATONC I

Bedienungsanleitung/Garantie

Gebruiksaanwijzing/Garantie « Mode d’emploi/Garantie
Instrucciones de servicio/Garantia « Manual de instrugdes/Garantia
Istruzioni per I'uso/Garanzia « Bruksanvisning/Garanti
Instruction Manual/Guarantee * Instrukcja obstugi/Gwarancja
Navod k pouziti/Zaruka « A hasznalati utasitas/Garancia
PykoBoacTso no akcnnyarauuu/lapaHtia

Kaltzonen-Fritteuse

Koudzone-frituurpan « Friteuse parois froides
Freidora de zonas frias ¢+ Fritadeira de zonas frias
Friggitrice con zona fredda « Kaldsone-frityrgryte
Cold Zone Deep Fat Fryer « Frytownica
Fritéza se studenymi zénami ¢ Hidegz6nas frit6z
PpUTIOP C XONOAHOM 30HOWM

FR 2973

6....-05-FR 2973 1

€
|

25.02.2005, 12:49:56 Uhr



NL

GB
PL

(074

RUS

6....-05-FR 2973 2

Inhalt

Inhoud « Sommaire + Indice * indice « Indice + Innhold
Contents « Spis treci » Obsah « Tartalom « Conep»<arve

Ubersicht Bedienelemente .......................... Seite
Bedienungsanleitung ............... ..o Seite
Garantie ........... Seite
Overzicht bedieningselementen . ..................... Pagina
Gebruiksaanwijzing . ....... ... . o i Pagina
Garantie ........... .. i Pagina
Apergu des éléments de commande .................. Page
Mode demploi .. ... Page
Garantie . ... Page
Vista de conjunto Elementosdemando ................ Pagina
Instrucciones de servicio ................. ... o .. Pagina
Garantia .. ... Pagina
Vista geral dos elemntos de comando ................. Pagina
Manual deinstrugbes . . ............ ... .. ... ... Pagina
Garantia ........... .. Pagina
Descrizione dei singolipezzi ........................ Pagina
Istruzioni per'uso . ... ... Pagina
GaraNnZia . . . .o oo e Pagina
Oversikt over betjeningselementer .................... Side
Bruksanvisning ........... ... oo Side
Garanti ... Side
Control element overview . ............... oo Page
Instruction Manual ............. ... ... . ... . ... Page
Guarantee ............ .. Page
Przeglad elemetéw obstugi .......................... Strona
Instrukcja obstugi . ... Strona
GWaraNCJa ..o oottt Strona
Prehled obsluhovaci prvky .......................... Strana
Navod kpouziti ........... ... ... i Strana
ZAruKa ... Strana
A hasznalt elemek megtekintése . .......... .. ... ... Oldal
A hasznalati utasitads ................... .o Oldal
Garancia . .. ..oo e Oldal
0O0630p YNPaBAFOLUNX ANEMEHTOB .« . o o v v veeeeee e cTp.
PyKOBOACTBO MO SKCMAYyaTaALMM . .. oo v e e e cTp.
fapaHTMA . ... cTp.

NOW NP

—_
W NPhW

19
22

24
27

29
32

34
37

39
42

44
48

50
53

3
55
58

60
64

25.02.2005, 12:50:00 Uhr



Ubersicht der Bedienelemente
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m Allgemeine Sicherheitshinweise

« Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fir den privaten und den daftr
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht flir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-
strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht
oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser
greifen.

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdorteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerat bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+ Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen, sorgen Sie bitte
dafir, dass das Kabel nicht herunter héngt und Kinder keinen Zugriff auf das
Gerét haben.

« Prifen Sie Gerat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

» Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

» Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Fassen Sie das Gerat nur an den daflr vorgesehenen Griffen an.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett fllissig/heif3 ist.

Halten Sie den Deckel (5) wahrend des Gebrauchs fest geschlossen.
Befiillen Sie den Korb (7) auBerhalb der Fritteuse um Spritzer zu vermeiden.
Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

Achtung: Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse kénnte iberschaumen.
Auch das Mischen verschiedener Ol und Fettsorten untereinander ist gefahr-
lich!

+ Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall die Flammen
mit Wasser zu I6schen. SchlieBen Sie den Geratedeckel. Ersticken Sie die
Flammen mit einem feuchten Tuch.

6....-05-FR 2973 4 25.02.2005, 12:50:02 Uhr



Ubersicht der Bedienelemente _

1 Steuerelement (entnehmbar) 6 Frittierfettbehalter

2 Temperaturregler 7 Frittierkorb

3 Rote Kontrollleuchte 8 Gehause

4 Grine Kontrollleuchte 9 Restart Knopf

5 Deckel 10 Kabelfach
Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestattet, so dass die
Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam durch, so dass Sie
lhre Fritteuse optimal und sicher benutzen kénnen.

Anschluss

Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose
230 V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse ab.
In der Fritteuse befindet sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle Gegenstande
aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen lhnen, den Deckel, das Gehause (8), den Behélter (6) und den
Frittierkorb, wie unter ,Reinigung” beschrieben, zu sdubern.

3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabelfach (10).

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelméaBig im Ol zurlick gebliebenes Frittiergut (z.B. Stiicke von
Pommes Frites). Nach 8-10maligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

2. Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ
hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett. Bitte verwenden Sie keine Margarine,
Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kdnnen. Zur Verminderung
des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide)
wird empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C)
nicht zu Uberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit méglichst kurz zu
halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

3. Schieben Sie ggf. das Steuerelement (1) in die Fihrung, so dass es fest sitzt.

4. Wabhlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und beriicksichtigen Sie dabei die
Beschaffenheit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

6....-05-FR 2973 5 25.02.2005, 12:50:03 Uhr



B....-

Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die Fritteuse nicht tragen oder
bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln den Gberschiissigen
Teig ab, und geben Sie die Stiicke vorsichtig in das Ol.

Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig befestigt wurde.
Flhren Sie die Enden des Griffs ggf. durch die Lécher, driicken Sie diese dann
gleichzeitig zusammen und klemmen Sie sie in die Fiihrung am Korb ein. Der
Frittierkorb darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen Sie den Frittierkorb
nicht (max. Fillmenge von Pommes Frites 200g pro 11 Ol/Fett).

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

Achtung: Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste Pommes Frites
etc.) entsteht eine starke Schaumbildung, wodurch im ungiinstigsten Fall das
Ol auch dberlaufen kann.

Nach Gebrauch der Fritteuse den Stecker aus der Steckdose ziehen.

. Sollten Sie irrtimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich kein Ol bzw. Fett

darin befindet, wird der Uberhitzungsschutz automatisch eingeschaltet. Das
Gerét ist dann nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

. Driicken Sie erst nach vollstdndiger Abkiihlung des Geréates den roten

4Restart* Knopf (9), an der Innenseite des Steuerelements, um die Fritteuse
erneut zu benutzen.

Benutzung

1.

2.
3
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Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt und ausgeschaltet
ist (Die Kontrollleuchten sind aus).

Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

Entfernen Sie den Frittierkorb, und fllllen Sie Ol oder Fett in den Behélter
(maximal 3,3 ). Der Fillstand muss zwischen der Min- und Max- Markierung
liegen. Legen Sie den Deckel wieder auf.

Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke und legen Sie es auf
den Boden des Frittierbehélters.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz. Die
griine Kontrollleuchte (4) leuchtet auf. Stellen Sie den Temperaturregler (2)
durch Drehen auf die gewlinschte Temperatur ein.

Die rote Kontrollleuchte (3) leuchtet auf, die griine Leuchte erlischt. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die rote Kontrollleuchte und die griine
Kontrollleuchte geht erneut an. Nehmen Sie den Deckel ab und geben Sie den
Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in das heiBe Fett.

Die rote Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des Frittierens mehrmals ein
und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch
kontrolliert und beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten

25.02.2005, 12:50:04 Uhr



finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept), 6ffnen Sie _
vorsichtig den Deckel (Vorsicht, mdglicherweise wird heiBer Dampf freige-
setzt). Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.
7. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.
8. Zum Ausschalten des Gerétes, stellen Sie bitte den Temperaturregler auf OFF
und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel
spiralférmig im Kabelfach auf.

Reinigung

. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekhlt ist, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benutzung 1-2
Stunden warten, um Verbrennungen zu vermeiden.

3. Entriegeln Sie den Frittierfettbehalter, indem Sie das Steuerelement nach oben
heraus ziehen. GieBen Sie das Ol aus.

4. Reinigen Sie das Steuerelement und das Gehause mit einem feuchten Tuch
und ggf. Haushaltsspulmittel. Bitte nicht ins Wasser tauchen.

5. Den Deckel, Frittierkorb und den Frittierfettbehélter kénnen Sie in gewohnter
Weise im Spilbad bzw. in der Spiilmaschine reinigen.

6. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln oder scharfen Gegenstén-

den, damit die Fritteuse keinen Schaden nimmt!

—_

Garantie

Wir Gbernehmen flir das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Méngel des Geréates
oder des Zubehdrs*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch
Reparatur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen
bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerét in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an Ihren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen flihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch
des kompletten Geréates. Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind grundsétzlich kosten-
pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblat-
tern usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen,
fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

6....-05-FR 2973 7 25.02.2005, 12:50:04 Uhr



m Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kbnnen Reparaturen kostenpflichtig vom entspre-
chenden Fachhandel oder Reparaturservice ausgeflhrt werden.

6....-05-FR 2973 8 25.02.2005, 12:50:05 Uhr



Algemene veiligheidsinstructies

» Lees v6or de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

« Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat ge-
worden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water
grijpen.

« Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

« Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel het
apparaat altijd uit of trek de steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet
aan de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag
hangen en dat het apparaat buiten het bereik van kinderen blijft.

« Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

« Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde
vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de
fabrikant, onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon
vervangen door een soortgelijke kabel.

« Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

« Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

Pak het apparaat alléén beet aan de daarvoor aangebrachte handgrepen.
Beweeg het apparaat niet zolang het vet vloeibaar/heet is.

Houd het deksel (5) tijdens het frituren goed gesloten.

Vul de mand (7) buiten de frituurpan om spatten te vermijden.

Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

Let op: meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor overlopen. Ook het
mengen van verschillende olién en vetsoorten is gevaarlijk!

+ Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan in géén geval de
vlammen met water te blussen. Sluit het deksel van het apparaat. Doof de
vlammen met een vochtige doek.

e o o o
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Overzicht van de bedieningselementen
1 Besturingselement (verwijderbaar) 6 Reservoir frituurvet

2 Temperatuurregelaar 7 Frituurmand

3 Rood controlelampje 8 Behuizing

4 Groen controlelampje 9 Restart-knop

5 Deksel 10 Kabelvak
Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat waarmee de temperatuur
individueel kan worden aangepast aan het fituurgoed.

Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig doorleest, zodat
u deze friteuse optimaal en veilig kunt gebruiken.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct geinstalleerde
geaarde contactdoos 230 V, 50 Hz.

Ingebruikname
Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de frituurpan. De frituur-
mand bevindt zich in de frituurpan. Verwijder alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling (8), de frituurmand (6) en de pan zoals
onder ,Reiniging” beschreven staat.

3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak (10) .

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituurgoed (bijv. stukjes van
de frites. Na 8 tot 10 maal gebruiken moet de olie vervangen worden.

2. Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit. Gebruik voor het frituren kwali-

tatief goede frituurolie of frituurvet. Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie

of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij

een lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen.

Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeelhoudende levens-

middelen (aardappels, graan) wordt aanbevolen, een tempratuur van 170 °C

(eventueel 175 °C) bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk

de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren product maximaal

goudgeel te bakken.

Schuif eventueel het stuurelement (1) in de geleiding zodat dit vast zit.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij rekening met de hoeda-

nigheid van het frituurgoed. Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen

hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

5. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet dragen of bewegen!

Hw
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Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het overtollige deeg
eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand is bevestigd. Voer de
uiteinden van de handgreep eventueel door de gaten, druk deze vervolgens
gelijktijdig samen en klem ze in de geleiding aan de mand. De frituurmand
mag maximaal 2/3 worden gevuld. Maak de frituurmand niet te vol (max.
vulhoeveelheid friet: 200g per 11 olie/vet).

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Let op: bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites enz.) ontstaat
een sterke schuimvorming waardoor in het meest ongunstige geval de olie kan
overlopen.

Trek na het gebruik van de friteuse de steker uit de contactdoos.

. Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder dat zich olie of vet daarin

bevindt, wordt automatisch de oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het
apparaat is dan niet meer operationeel. Trek in dat geval de steker uit de
contactdoos.

. Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de rode ,Restart“-knop

(9), aan de binnenzijde van het besturingselement, drukt om de frituurpan
opnieuw te gebruiken.

Bediening

1.

2.
3.

6....-05-FR 2973 11

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat onderbroken is en
dat het apparaat is uitgeschakeld (De controlelampjes zijn uit.).

Neem het deksel van de friteuse.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maximaal 3,3 I). Het vul-
niveau moet tussen de min- en max-markering liggen. Leg het deksel weer op
de friteuse.

Neem deze belangrijke aanwijzing in acht!

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes te snijden en op de bodem
van de frituurbak te leggen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en geaarde contactdoos
230 V /50 Hz. Het groene controlelampje (4) brandt. Stel de temperatuurrege-
laar (2) door draaien in op de gewenste temperatuur.

Het rode controlelampje (3) brandt, het groene lampje dooft. Wanneer de
ingestelde temperatuur is bereikt, dooft het rode controlelampje en het groene
controlelampje brandt opnieuw. Verwijder het deksel en zet de frituurmand
met het frituurgoed voorzichtig in het hete vet.

Het roode controlelampje schakelt tijdens het frituren meerdere malen aan en
uit. Dit is normaal en betekent dat de temperatuur via de thermostaat gecon-
troleerd en constant gehouden wordt. Open na afloop van de frituurtijd (deze
staat op de verpakking van de producten aangegeven) voorzichtig het deksel
(pas op, mogelijk komt hete damp vrij!). Neem nu de frituurmand uit de pan.

11
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m 7. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

8. Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuurschakelaar op OFF en

trekt u de netsteker uit de contactdoos. Wikkel de netkabel spiraalvorming op

in het kabelvak.
Reiniging

Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

2. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de reiniging begint.
U moet het apparaat na het gebruik in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen
om verbrandingen te vermijden.

3. Ontgrendel het frituurvetreservoir door het stuurelement naar boven uit te
trekken. Giet het vet weg.

4. Reinig het stuurelement en de behuizing met een vochtige doek en eventueel
met afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onder water.

5. U kunt het deksel, de frituurmand en het frituurvetreservoir gewoon in een
sopje of in de vaatwasmachine reinigen.

6. Voorkom beschadiging van de friteuse en gebruik geen schuurmiddelen of
scherpe voorwerpen!

—_

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-
richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspan-
ningsvoorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele
garantiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking
samen met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie
van glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!
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Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolbors- m
tels, deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels,

zaagbladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende
delen vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden
uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

13
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n Conseils généraux de sécurité

« Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garan-
tie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
a l'intérieur.

» Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le
plongez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau
atteignent I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez
pas les parties mouillées.

» Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

« Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Arrétez toujours
I'appareil ou débranchez le cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous devez vous absenter.

« Pour protéger les enfants des risques engendrés par les appareils électriques
, veillez a ce que le cable ne pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit
pas a portée des enfants.

« Controlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en
marche s'il est endommagé.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

» Nutilisez que les accessoires d'origine.

» Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

» Ne saisissez I'appareil que par les poignées prévues a cet effet.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsque I'huile est liquide, c’est-a-dire chaude.

» Maintenez le couvercle (5) complétement fermé pendant le fonctionnement.

» Remplissez le panier (7) a I'extérieur de la friteuse pour éviter toutes éclabous-
sures.

» Utilisez toujours le panier & friture.

» Attention: ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse pourrait
mousser et déborder. Il est également dangereux de mélanger différentes
sorte d’huiles et de graisses!

* Au cas ou I'appareil prendrait feu, n'essayez jamais d’éteindre les flammes
avec de I'eau. Fermez le couvercle de I'appareil. Eteignez les flammes a I'aide
d’un torchon humide.
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Liste des différents éléments de commande _

1 Elément de commande (amovible) 6 Parois d’habillage de la friteuse

2 Thermostat 7 Panier a friture

3 Lampe témoin rouge 8 Parois

4 Lampe témoin verte 9 Bouton Restart

5 Couvercle 10 Compartiment a cable

Instructions

Cette friteuse est équipée d’un thermostat réglable, de fagon a adapter la tempé-
rature selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement afin de vous per-
mettre une utilisation sire et optimale de votre friteuse.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de sécurité en bon état
de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse. Le panier a friture se
trouve dans la friteuse. Sortez tous les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois extérieures de
I'appareil (8), le bac et le panier a friture (6), en procédant comme décrit dans
4Nettoyage“.

3. Sortez le cable d’alimentation de son compartiment (10).

Conseils d’utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension dans I'huile (par
exemple des morceaux de frites). Il est conseillé de changer d’huile aprés 8 a
10 utilisations.

2. La graisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes températures. Utilisez
pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez
d'utiliser de la margarine, de I'huile d’'olive ou du beurre. Ces types de graisse
ne conviennent pas pour la friture car ils peuvent dégager des fumées déja
a de plus faibles températures. Afin de réduire la teneur en acrylamide des
féculents (pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser une
température de friture de 170°C (éventuellement 175°C). De plus, le temps
de friture doit étre le plus court possible et les aliments doivent rester dans la
friture jusqu’a avoir une couleur dorée, pas plus.

3. Introduisez le cas échéant I'élément de commande (1) dans la fente jusqu’a ce
qu'il soit fermement installé.
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n 4. Choisissez la température de friture appropriée en prenant compte de la
nature des aliments que vous voulez frire. En régle générale, les produits
alimentaire précuits requiérent une température plus élevée que les produits
alimentaires crus.

5. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque 'huile ou la matiere grasse

est encore chaude.

6. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimentaires & base de
pate, avant de les faire frire. Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
I'huile.

Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement installée. Introduisez
éventuellement les extrémités de la poignée dans les ouvertures, serrez-les
ensuite 'une contre 'autre simultanément puis fixez-les dans les fentes de gui-
dage situées sur le panier. Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum
gu’'au 2/3. Ne remplissez pas excessivement le panier de friture (quantité
maximum de remplissage de frites : 200g pour 1| d’huile/matiére grasse).

8. Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

N

Attention: les aliments a forte concentration d’humidité (par ex. des frites
congelées, etc.) provoquent une importante formation de mousse, qui peut
dans le pire des cas faire déborder I'huile.

9. Débranchez le cable d’alimentation aprés utilisation.

10. Si vous mettez votre appareil par erreur en marche lorsqu’il ne contient pas
d’huile ni matiére grasse, la sécurité anti-surchauffe est automatiquement ac-
tivée. Lappareil n’est alors plus prét au fonctionnement. Débranchez le cable
d’alimentation.

11. Pour utiliser a nouveau votre friteuse, enfoncez le bouton rouge ,Restart” (9)
situé a l'intérieur de I'élément de commande uniquement apres que I'appareil
ait compléetement refroidi.

Utilisation

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché (Les témoins lumineux
sont éteints).

2. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3,3 litres au maximum) d’huile
ou de matiére grasse. Le niveau de remplissage doit se trouver entre les
marques Min et Max. Placez a nouveau le couvercle sur la friteuse.

Nous vous prions de suivre ce conseil!

Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits morceaux et placez-la au
fond de 'appareil.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

4. Branchez I'appareil dans une prise de courant de 230V, 50 Hz. Le témoin
lumineux vert (4) est allumé. Tournez le thermostat (2) pour le positionner sur
la température désirée.
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5. Le témoin lumineux rouge (3) est allumé, la lumiére verte s'éteint. Lorsque _
la température choisie est atteinte, la lumiére rouge s’éteint et le témoin vert
s’allume a nouveau. Retirez le couvercle et placez doucement le panier a
friture avec les aliments a frire dans I'huile chaude.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe rouge s’éteint et s’allume plusieurs fois.
Ceci est normale et indique que la température est contrélée et maintenue par
régulation thermostatique. Lorsque le temps de cuisson est terminé (celui-ci
figure sur 'emballage des produits alimentaires ou dans les recettes) vous
pouvez ouvrir le couvercle avec précaution (attention, émanation possible de
fumées chaudes !). Vous pouvez alors sortir le panier a friture.

7. Laissez vos aliments frits s’égoutter pendant un court instant.

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur OFF puis débranchez
le cable d’alimentation. Enroulez le cable d’alimentation en spirale dans le
compartiment a cable.

Nettoyage

Vérifiez que le cable d’alimentation n’est pas branché.

2. Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de commencer le
nettoyage. Sl est toutefois important d’attendre 1 a 2 heures aprées utilisation
afin d’éviter tout risque de brdlures.

3. Déverrouillez le bac a friture en soulevant I'élément de commande vers le
haut. Jetez I'huile.

4. Nettoyez I'élément de commande et les parois de I'appareil avec un torchon
humide, éventuellement avec du liquide a vaisselles. Ne plongez jamais
I'appareil dans I'eau.

5. Vous pouvez laver le couvercle, la panier a friture et le bac a friture normale-
ment & I'eau savonneuse ou dans le lave-vaisselle.

6. Evitez d'utiliser des détergents abrasifs ou des objets coupants, afin d’éviter

d’endommager votre appareil!

—_

Cet appareil a été controlé d’apres toutes les directives européennes actuelles
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique
et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’'un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’'un remplacement.
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n Les prestations dans le cadre de la garantie nentrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d‘origine, accompagné de votre preuve d‘achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de piéces d’accessoires ne justifient pas automati-
quement I'échange gratuit de I'appareil complet. Contactez alors notre centrale
téléphonique! La casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous les cas
a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’'usure (p.ex. les charbons de mo-
teurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de pieces d’'usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apreés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectu-
ées, contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.
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Indicaciones generales de seguridad

» Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si
es posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

« Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con
las manos humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

« Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

« No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga que dejar su lugar de
trabajo, desconecte siempre el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe
(por favor tire de la clavija y no del cable).

« Para evitar que los nifios se hagan dafos eléctricos, siempre tenga atencion,
que el cable no cuelgue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al
aparato.

« Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en
servicio un aparato defecto.

» No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autoriza-
do. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

« Solamente utilice accesorios originales.

« Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...” indi-
cadas a continuacion.

Indicaciones especiales de seguridad para este aparato

« Agarre el aparato solamente por las empufiaduras previstas para ello.

« No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.

« Durante el uso mantenga la tapa (5) bien cerrada.

« Llene la cesta de freir (7) fuera de la freidora para evitar salpicaduras.

« Utilice siempre la cesta de freir.

« Atencién: Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria formar mucha
espuma. jTambién mezclar diferentes aceites y grasas entre si es peligroso!

« Siel aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las llamas con agua.
Cierre la tapadera del aparato. Ahogue las llamas con un pafio humedo.
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Indicacion de los elementos de manejo

1 Elemento de control (separable) 6 Recipiente para la grasa de freir
2 Regulador para la temperatura 7 Cesta el freir

3 Lampara de control roja 8 Carcasa

4 Lampara de control verde 9 Bot6n Restart

5 Tapadera 10 Casilla de cable

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable, para que la temperatura
se pueda ajustar individualmente al alimento que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que pueda utilizar la
freidora lo mas eficiente y de forma segura.

Conexion

Este aparato s6lo debe conexarse a una caja de contacto de proteccion
230 V, 50 Hz, que se haya instalado segun la norma.

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora. En la freidora se
encuentra la cesta de freir. Retire todos los objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa (8), el recipiente (6) y la cesta
de freir como indicado bajo ,Limpieza“.

3. Extraiga por favor el cable de conexién de la casilla de cable (10).

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo trozos de patatas
fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite después de haberlo utilizado de 8 a
10 veces.

2. Lagrasa de freir tiene que ser resistente a altas temperaturas. Para freir utilice
aceite o grasa de calidad buena. Evite el uso de margarina, aceite de oliva o
mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropiados para freir, por produ-
cir humo en temperaturas bajas. Para disminuir el contenido de acrilamido en
alimentos con fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al freir
una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas se advierte de mantener
el tiempo de freidura muy corto y de freir los alimentos solamente hasta que
tengan un color amarillo dorado.

3. En caso de que sea necesario empuije el elemento de control (1) en la guia,
de forma que encaje firmemente.

20

6....-05-FR 2973 20 25.02.2005, 12:50:10 Uhr



&

Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase de alimento. Por _
norma: Alimentos precocinados necesitan una mayor temperatura que alimen-
tos frescos.

5. Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe mover o desplazar
la freidora.

6. Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe quitar la masa sobran-
te e introducir los trozos cuidadosamente en el aceite.

7. Tenga por favor atencién que la empufadura en la cesta de freir esté bien
sujetada. En caso de que sea necesario guie por favor los extremos de la
empufadura por los agujeros, apriete estos al mismo tiempo y sujételos en la
guia que se encuentra en la cesta. La cesta de freir sélo se debe llenar hasta
2/3 de su capacidad. No sobrellene la cesta de freir (maxima cantidad de
llenado de patatas fritas 200g por 1l aceite/grasa).

8. Seque los alimentos himedos antes con un pafio.

Atencion: En caso de que los alimentos estén muy himedos (p.ej, patatas
fritas cubiertas con mucho hielo), se produce una fuerte formacién de espuma
que en el caso mas desfavorable podria originar el derrame del aceite.

9. Después de haber utilizado la freidora retire la clavija de la caja de enchufe.

10. En caso de que haya encendido por error su freidora, cuando no haya aceite o
grasa en ella, se conectara automaticamente la proteccién de sobrecalentami-
ento. El aparato no estara ahora disponible para el servicio. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

11. Presione, al haberse enfriado primero por completo el aparato, el botén rojo
4Restart” (9), en la parte interior del elemento de control, para usar de nuevo
la freidora.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la red y apagado (Las
lamparas de control estan apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o grasa
(por lo maximo 3,3 I). El nivel de relleno se tiene que encontrar entre la marca
Min- y Max-. Coloque la tapadera de nuevo sobre la freidora.

iSe ruega seguir siguiente consejo!

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta en trozos pequefios y
coloque la grasa en el fondo del recipiente para freir.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de freir!

4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra 230V, 50Hz. Se
ilumina la lampara de control verde (4). Girando el regulador de temperatura
(2) ajuste la temperatura deseada.
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n 5. Lalampara de control roja (3) se ilumina, la lampara verde se apaga. Al alcan-
zar la temperatura ajustada, se apagara la lampara de control roja y la lampa-
ra de control verde se encenderd de nuevo. Retire la tapadera e introduzca la
cesta para freir con los alimentos para preperar cuidadosamente en la grasa.

6. Durante el proceso de freir la lAmpara de control roja se conectard y
desconectard unas cuantas veces. Esto es normal y muestra que la tempera-
tura se mantiene y esta controlada de forma termostéatica.Después del tiempo
de fritura (el tiempo de fritura esté indicado en el paquete del alimento o en la
receta) abra cuidadosamente la tapadera (jCuidado, puede salir vapor calien-
te!). Aparte ahora la cesta de freir.

7. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

8. Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de temperatura a la posicion
OFF y retire la clavija de la caja de enchufe. Enrolle el cable de la red en forma
de espiral en la casilla de cable.

Limpieza

Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de enchufe.

2. Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completamente fria. De
todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas después del uso, para evitar
posibles quemaduras.

3. Desbloquee el recipiente para la grasa, tirando del elemento de control hacia
arriba. Vierta el aceite de freir.

4. Limpie el elemento de control y la carcasa con un pafio himedo y si es necesa-
rio con un agente de lavado doméstico. Se ruega no sumergir nada en agua.

5. Latapadera, la cesta de freir y el recipiente para la grasa se pueden lavar de
forma habitual en un bafio jabonoso o en el lavavajillas.

6. jEvite la utilizacién de detergentes agresivos u objetos agudos, para que la

freidora no se estropee!

—_

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tensién y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del
aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o
de la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion
0 un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!
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Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este _
comprobante no se podra realizar un cambio o una reparacién gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automaticamente el recambio
gratuito del aparato completo. jEn este caso dirijase por favor a nuestra linea

de atencién al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben
pagarse siempre por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de
carbén del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también
la limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la
garantia e irén al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por
el concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del
cliente.
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m Instrucoes gerais de seguranga

» Antes de pér este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrugdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos
interiores.

» Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho ndo se destina a fins comerciais.
N&o o utilize ao ar livre (a no ser que o0 mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condigdes). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo
solar directa, da humidade (néo o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agugadas. N&o utilize o aparelho com as maos molhadas.
No caso de o aparelho ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha
da tomada. No tocar na agua.

« Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessorios, ou queira
limpéa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

» O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso de ter de se ausen-
tar do local onde o aparelho estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
ficha da tomada (puxe pela ficha e néao pelo fio).

« Para proteger as criangas dos perigos relacionados com aparelhos eléctricos,
nunca deixe os fios pendurados e atente em que as criangas ndo possam
chegar a tais aparelhos.

« Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

» Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade,
devidamente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um
fio danificado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo
fabricante, pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as
mesmas qualificagoes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

« E favor observar as seguintes ,Instrugées especiais de seguranga...”.

InstrucGes especiais de seguranca para este aparelho

» Segure no aparelho apenas pelas asas.

« N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver liquida/quente.

« Durante o funcionamento, a tampa (5) tera de ficar bem fechada.

« Encha o cesto fora da fritadeira (7), a fim de evitar salpicos.

« Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

» Atencao: Nao misturar nunca gordura sélida com 6leos, pois a fritadeira po-
derd transbordar com espuma. Também é perigoso misturar varias qualidades
de 6leos e de gorduras sélidas!

» No caso de o aparelho comegar a arder, ndo tente, de forma alguma, apagar o
fogo com agua. Feche a tampa do aparelho. Abafe as chamas com um pano
hdmido.
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Descricao dos elementos _

1 Elemento de comando (amovivel) 6 Recipiente do 6leo de fritar

2 Selector da temperatura 7 Cesto

3 Lampada de controle vermelha 8 Caixa

4 Lampada de controle verde 9 Botéo de reactivamento

5 Tampa 10 Compartimento do cabo
Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a temperatura possa
ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrugdes com toda a atencéo para poder utilizar o aparel-
ho da melhor maneira e com a maxima seguranca.

Ligacédo
O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protecgdo de contactos de
250 V, 50 Hz, devidamente instalada.

Funcionamento
Antes da primeira utilizacao

1. Remova o material de embalagem. Retire a tampa da fritadeira. Dentro desta
encontra-se o cesto de fritar. Retire todos os objectos de dentro da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa (8), do recipiente (6) e
do cesto da forma descrita na rubrica ,Limpeza“.

3. Retire por favor o cabo de ligagao do compartimento do mesmo (10).

Instrucoes para a utilizacao

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do 6leo (p. ex. bocadin-
hos de batatas fritas). Substituir o 6leo apds 8 a 10 utilizagdes.

2. A gordura s6lida usada para fritar tera de ser apropriada para temperaturas
altas. Usar éleo ou gordura de boa qualidade. Evitar usar margarina, azeite
ou manteiga. Estas gorduras nao sdo apropriadas para fritar pois, mesmo a
temperaturas baixas, havera formagao de fumo. Ao fritar recomenda-se de
nao exceder uma temperatura de 170 graus centigrados (eventualmente 175
graus centigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos amilaceos
(batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir o tempo de ao minimo possivel
e fritar os alimentos ao maximo até estes atingirem uma cor dourada.

3. Introduza, se necessario, o elemento de comando (1) na guia, de forma a ficar
bem fixo.

4. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em consideragédo os alimen-
tos que se querem fritar. Alimentos pré-fritos necessitam de temperaturas
mais elevadas do que alimentos crus.
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Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, ndo se devera movimentar a
fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que esteja a mais e
introduzi-los no éleo com muito cuidado.

Preste por favor aten¢éo a que a pega do cesto da fritadeira esteja bem fixa.
Passe as extremidades da pega por dentro dos orificios, se estes existirem,
prima depois simultaneamente as partes da pega uma contra a outra e entale-
as no encosto do cesto. O cesto da fritadeira s6 deve no maximo estar cheio

a 2/3. Nao encher o cesto em demasia (0 volume de enchimento maximo de
batatas fritas por litro de 6leo ou gordura é de 200g).

Os alimentos que estejam humidos deverao ser enxugados antes.

Atencao: No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos (por exemplo
batatas fritas muito congeladas etc.) pode resultar em caso desfavoravel, que
se forme espuma a qual podera originar um derramamento de o 6leo.

Apos a utilizagdo da fritadeira, retirar a ficha da tomada.

. Se por acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que ela contenha 6leo ou

gordura, liga-se automaticamente a protec¢@o de sobreaquecimento. Entao o
aparelho ndo podera funcionar. Retire a ficha da tomada.

. S6 premir o botdo vermelho “Restart” (9), no interior do dispositivo de coman-

do, para voltar a usar a fritadeira, depois da fritadeira ter arrefecido completa-
mente.

izagado

Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente (As luzes de contro-
le estdo apagadas).

Remova a tampa da fritadeira.

Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente (no maximo 3,3 I). O

nivel devera ficar entre as marcacgdes Min e Max. Torne a colocar a tampa
sobre a fritadeira.

Siga, por favor, este aviso importante!

No caso de utilizar gordura sélida, corte-as aos bocadinhos e coloque-a no
fundo da fritadeira.

Nao coloque, de forma alguma, a gordura soélida no cesto de fritar!

Introduza a ficha numa tomada com protecgé@o de contactos de 230 voltes e
50 Hz. A luz verde de controle (4) acende-se. Coloque o regulador de tempe-
ratura (2) por meio de rotagdo a temperatura desejada.

A luz vermelha de controle (3) acende-se, a luz verde apaga-se. Se a tempe-
ratura seleccionada foi alcangada, apaga-se a luz de controle vermelha e a luz
de controle verde volta a acender-se. Retire a tampa e introduza cuidadosa-
mente o cesto com os alimentos no 6leo quente.

A lampada de controle vermelha acende-se e apaga-se algumas vezes
durante o fritar. Tal facto € normal e indica que a temperatura esta sendo
controlada pelo termostato e permanece constante. Depois de ter decorrido o
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tempo necessario (este estd mencionado na embalagem dos alimentos ou na _
receita), abrir a tampa com todo o cuidado (atengédo, podera sair vapor muito
quente!). Retirar agora o cesto.
7. Deixar escorrer o 6leo.
8. Para desligar o aparelho coloque por favor o regulador de temperatura em
OFF e retire a fixa da tomada de corrente. Enrole em forma de espiral o cabo
de alimentagao no compartimento para o mesmo.

Limpeza

Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

2. Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arrefecer completamente.
Contudo, ap6s a utilizagdo, devera esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem
ferimentos.

3. Destrave o recipiente de azeite da fritadeira puxando o elemento de condugao
para cima. Despeje o éleo.

4. Limpe o elemento de conduc@o bem como a parte exterior com um pano
humido e se necessério com limpador doméstico. Nao mergulhar em agua.

5. Atampa, o cesto de fritar e o recipiente de azeite da friteira poderéa lavar-se
como habitualmente com &gua e detergente ou na maquina de lavar louga.

6. Evite 0 emprego de produtos corrosivos ou de objectos agugados, para que a

fritadeira ndo sofra qualquer dano!

-

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE aplicaveis,
tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescri¢cdes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragbes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (talao).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - por reparagéo,
ou, segundo a nossa decisdo, por substituicao - das deficiéncias do aparelho
ou dos acessérios*) que provenham de erros de material ou de fabricagdo. A
prestagao de servigos relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma,
nem iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistird prova desta garantia. Sem o mesmo, néo sera
possivel proceder-se a qualquer troca ou reparagéo gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

27

6....-05-FR 2973 27 25.02.2005, 12:50:13 Uhr



m *) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa
hotline! Danos causados por quebras de pecas de vidro ou de plastico terdo de
ser pagos pelo cliente!

Né&o estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessorios ou de pegas
que se desgastem (como, por exemplo, carvoes do motor, varinhas, correias do
motor, telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a
manutengao ou a substituicdo de pecas que se desgastem, devendo tais despe-
sas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengao alheia nos aparelhos.

Apds a garantia

Ap6s a expiragao do prazo de garantia, poderao ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servicos de reparacoes, contra reembolso.
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Norme di sicurezza generali _

« Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente
le istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di ga-
ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna.

« Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito ai fini di
un impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno che non
sia contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi so-
lari e dall’umidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamen-
te la spina. Evitare il contatto con 'acqua.

« Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua
questa operazione) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano
degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

» Non mettere in funzione I’ apparecchio senza sorveglianza. Se si dovesse as-
sentarsi dal posto di lavoro, spegnere e disconnettere sempre I' apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

« Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che possono derivare dagli
apparecchi elettrici, accertarsi che non vi siano cavi pendenti e che i bambini
non possano accedere in alcun modo all’apparecchio stesso.

« Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

« Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autoriz-
zato. Al fine di evitare I'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di
contattare il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso
con un cavo equivalente.

« Utilizzare esclusivamente accessori originali.

« Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Speciali norme di sicurezza relative a questo apparecchio

« Prendere I'apparecchio afferrando solo gli appositi manici.

» Non spostare I'apparecchio quando il I'olio & caldo.

« Quando si utilizza I'apparecchio, & necessario che il coperchio (5) sia ben
chiuso.

» Riempire il cestello (7) all'esterno della friggitrice per evitare gli spruzzi.

« Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre I'apposito cestello.

+ Attenzione: Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice potrebbe schiumare.
E pericoloso anche mischiare differenti tipi di olio e grassi tutti insieme.!
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- » Se I apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare di spegnere le fiamme
con I acqua. Chiudere il coperchio dell’ apparecchio. Soffocare le fiamme con
un panno umido.

Elementi di comando

1 Elemento di controllo (estraibile) 6 Contenitore grasso di friggitura
2 Termostato 7 Cesto di friggitura

3 Spia di controllo rossa 8 Custodia

4 Spia di controllo verde 9 Tasto riavvio

5 Coperchio 10 Vano per cavo

Introduzione

Questa friggitrice € dotata di un termostato regolabile al fine di poter adeguare la
temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per ’'uso onde poter
usare la friggitrice in modo ottimale e senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

Lapparecchio puo essere collegato solo ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere 'imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice. Nella friggitrice c'é
il cestello. Tirare fuori tutti gli oggetti dalla friggitrice.

2. Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola (8), il contenitore (6) e il cesto
per la friggitura come descritto in ,Pulizia“.

3. Estrarre il cavo dal vano (10).

Avvertenze per 'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine fritte). Dopo 8 - 10
volte che avete usato la friggitrice, dovreste cambiare I'olio.

2. Il grasso per la frittura deve essere altamente combustibile. Per friggere usate
olio apposito di qualita o grasso per friggere. Evitate di usare margarina, olio
di oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura perché possono
generare fumo gia a basse temperature. Per diminuire il contenuto di amide
acrilico in alimenti contenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non
aumentare la temperatura di frittura piu di 170° C (eventualmente 175° C).
Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per un corto periodo e al mas-
simo fino a che non siano dorati.
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3. Eventualmente spingere I'elemento di comando (1) nella guida in modo che _
sia stabile.

4. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto del tipo di cibo da
friggere. La regola €: i generi alimentari prefritti hanno bisogno di temperature
piu elevate rispetto a quelli crudi.

5. Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio o il grasso sono ancora
bollenti.

6. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e mettete i cibi con caute-
la nell’olio.

7. Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia montato. S necessario
portare le estremita dell’ impugnatura attraverso i buchi,, premere entrambi
nello stesso momento ed incastrarli nell‘apposito dispositivo che si trova sul
cesto. Queto deve essere riempito al massimo di 2/3. Non riempire troppo il
cesto (quantita massima di patatine fritte 200g per 1l olio/grasso).

8. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

Attenzione: Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte troppo conge-
late), si possono creare grandi quantita di schiuma che nel caso piu negativo
possono provocare un traboccare dell’ olio.

9. Dopo aver utilizzato la friggitrice, staccare il connettore dalla presa.

10. Se doveste per sbaglio accendere la friggitrice senza che contenga olio o
grasso, la protezione contro il surriscaldamento si accende automaticamente.
In questo caso, non & pil possibile usare I'apparecchio. Staccare quindi il
connettore dalla relativa presa.

11. Per usare nuovamente la friggitrice accendere il bottone ,Restart” (9) che
si trova all‘ interiore dell* elemento di controllosolo quando I apparecchio &
completamente raffreddato.

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio spento (Le spie di controllo
sSono spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel contenitore
(max. 3,3 I). Quando il cesto & pieno, il livello dell’'olio e/o grasso deve essere
tra le tacche indicanti min. e max. Applicare nuovamente il coperchio.

Fare attenzione a queste avvertenze!

Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo sul piano del contenitore
da frittura.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da frittura!

4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da 230 V, 50 Hz. La spia
di controllo verde (4) si illumina. Impostare il regolatore della temperatura (2)
girandolo per ottenere la temperatura desiderata.

5. La spia di controllo rossa (3) si illumina, quella verde si spegne. Quando la
temperatura desiderata & raggiunta, si spegne la spia di controllo rossa e si
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- accende nuovamente quella verde. Rimuovere il coperchio e, operando con
cautela, immergere nell'olio bollente il cestello della friggitrice contenente gl
alimenti.

6. La spia di controllo rossa si accende e si spegne piu volte durante la frittura.
E normale ed ¢ il segnale che la temperatura viene controllata e mantenuta
mediante il termostato.Trascorso il tempo di friggitura (indicato sulla confezio-
ne degli alimenti o nella ricetta), sollevate con cautela il coperchio (attenzione,
probabilmente fuoriesce vapore bollente!). Procedete quindi all’estrazione del
cesto.

7. Fate sgocciolare I'olio dai cibi fritti.

8. Per spegnere I" apparecchio, girare il regolatore della temperatura su OFF e
togliere la spina dalla presa. Avvolgere il cavo nel vano formando una spirale.

Pulizia

1. Accertarsi che la spina sia staccata.

2. Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata prima di iniziare a
pulirla. Dopo I'uso si dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

3. Sbloccare il contenitore di grasso per la frittura, tirando all’ insu I' elemento di
comando. Versare l'olio.

4. Pulire I' elemento di comando e I’ involucro con un panno umido ed eventual-
mente un detergente. Non immergere in acqua.

5. Pulire il coperchio, il cesto per frittura e il contenitore del grasso come al solito
in un bagno con detergente oppure nella lavastoviglie.

6. Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi: la friggitrice potrebbe danneggiarsi!

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibilita
elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti
dell’apparecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione,
riparandoli 0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno
luogo a una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.
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Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore I'apparecchio completo in _
ogni sua parte, nell'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito
dell'apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale
telefonica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica sono
obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci
impastatori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricam-
bio, lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la
sostituzione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi
sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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m Generelle sikkerhetsanvisninger

» Les noye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk. Ta godt vare
pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

» Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal det der er beregnet
pa. Dette apparatet er ikke ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes
utenders (bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utenders bruk). Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i veesker) og skarpe
kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis apparatet har
blitt fuktig eller vatt, ma du trekke ut stopselet med en gang. Ikke kom borti
vannet.

» Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten (trekk i stapselet,
ikke i ledningen) nar du ikke bruker apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering
eller ved feil.

» lkke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeidsplassen, ma du alltid
sla apparatet av eller trekke stopselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet,
ikke i ledningen.

» For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske apparater, ma du alltid
sorge for at ledningen ikke henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

» Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning. Skadede apparater
ma ikke brukes.

» Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann. Hvis en nettled-
ning er defekt, ma du serge for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for
slik & unnga farer. Dette ma gjares av produsenten, var kundetjeneste eller en
lignende kvalifisert person.

* Bruk bare originaltilbeher.

» Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Spesielle sikkerhetsanvisninger for dette apparatet

Ikke ta pa apparatet annet enn pa handtakene som er beregnet for dette.

Ikke flytt pa apparatet mens fettet er flytende/varmt.

Hold lokket (5) ordentlig lukket under bruk.

Fyll kurven (7) utenfor frityrgryten for & unnga spruting.

Bruk alltid frityrkurven nar du friterer.

OBS: Bland aldri fett og oljer, ellers kan frityrgryten skumme over. Det er ogsa
farlig & blande ulike olje- og fettsorter med hverandre!

» Hvis apparatet skulle ta fyr, ma du aldri preve & slukke flammene med vann.
Legg pa lokket. Kvel flammene med en fuktig klut.
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Oversikt over betjeningselementene m

1 Kontrollelement (avtakbart) 6 Frityrfettbeholder

2 Termostat 7 Frityrkurv

3 Rad kontrollampe 8 Hus

4 Grgnn kontrollampe 9 Restart-knapp

5 Lokk 10 Ledningsrom
Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med en regulerbar termostat, slik at temperaturen kan
tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede av frityrgryten
og kan bruke den pa en sikker mate.

Tilkobling

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet kontakt, 230 V,
50 Hz.

Ta apparatet i bruk
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. I frityrgryten ligger frityrkurven. Ta
alle gjenstander ut av frityrgryten.

2. Vianbefaler at du rengjoer lokket, huset (8), beholderen (6) og frityrkurven slik
det er beskrevet under ,Rengjering“.

3. Trekk tilkoblingsledningen ut av ledningsrommet (10).

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes frites-biter), bar
fiernes regelmessig. Etter 8—10 gangers bruk bgr du skifte olje.

2. Frityrfett ma kunne tale hgye temperaturer. Bruk kvalitativt hayverdig frityrolje
eller frityrfett til & fritere i. Ikke bruk margarin, olivenolje eller smer. Disse fetts-
ortene egner seg ikke il fritering, da de kan utvikle rayk alt ved lave temperatu-
rer. For & unnga innhold av akrylamid i matvarer med stivelse (poteter, korn)
anbefales det at man ikke overskrider en temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C)
under fritering. | tillegg er det viktig & holde friteringstiden s& kort som mulig og
a prove & oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.

3. Skyv ev. kontrollelementet (1) inn i sporet, slik at det sitter fast.

4. Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal fritere. Som ret-
ningslinje gjelder: Forhandsfriterte naeringsmidler krever en hgyere temperatur
enn ra naeringsmidler.

5. Huvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke bzere eller flytte pa frityr-
gryten.
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-

Stryk av overfladig deig nar du friterer deigaktige naeringsmidler, og legg
bitene forsiktig ned i oljen.

Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig festet. Far ev. endene
av handtaket gjennom hullene, press dem sammen og klem dem inn i faringen
pa kurven. Frityrkurven ma maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven ma ikke
overfylles (maks. pafyllingsmengde for pommes frites 200g per 11 olje/fett).
Fuktige naeringsmidler ma forst gnis terre med en klut.

OBS: Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne pommes frites etc.),
dannes det mye skum, noe som i verste fall ogsa kan fare til at oljen koker
over.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter at du har brukt frityrgryten.

. Hvis du skulle komme til & sl& pa frityrkokeren nar det ikke er olje eller fett i

den, kobles overopphetingsbeskyttelsen inn automatisk. Da er ikke apparatet
klart til bruk. Trekk stopselet ut av stikkontakten.

. Vent til apparatet er helt avkjolt. N& kan du trykke pa den rade ,restart‘-

knappen (9) pa innsiden av kontrollelementet for & bruke frityrkokeren en gang
til.

Bruk

1.

2.
3

36

Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra stramnettet (Kontrol-
lampene er av).
Ta lokket av frityrgryten.

. Ta ut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (maksimalt 3,3 I). Vaeskeni-

vaet ma ligge mellom minimums- og maksimumsmarkeringen. Legg pa igjen
lokket.

Vennligst legg merke til denne viktige henvisningen!

Hvis du bruker fett, ma& du dele det i sma stykker som legges i bunnen av
frityrbeholderen.

Legg aldri fettet i frityrkurven!

Stikk stepselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den grenne kontrollam-
pen (4) begynner & lyse. Still termostaten (2) til gnsket temperatur ved a vri pa
bryteren.

Den rede kontrollampnen (3) begynner & lyse, den grenne lampen slukkes. Nar
den innstilte temperaturen er nadd, slukkes den rade kontrollampen, og den
granne kontrollampen slas pa igjen. Ta av lokket og legg frityrkurven med det
du skal fritere, forsiktig ned i det varme fettet.

Den rade kontrollampen slar seg av og pa flere ganger mens friteringen pagar.
Dette er normalt og indikerer at temperaturen blir opprettholdt, og at den
kontrolleres med termostat. Etter at naeringsmidlene er ferdig fritert (opplysnin-
ger om frityrtider finner du pa naeringsmiddelemballasjen eller i oppskriften),
apner du lokket forsiktig (veer forsiktig, det kan komme ut varm damp). Ta sa ut
frityrkurven.

La det dryppe litt olje av naeringsmidlene.
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8. For & sla av apparatet setter du termostaten pa OFF og trekker stepselet ut av m
stikkontakten. Vikle opp ledningen i ledningsrommet.

Rengjoring

1. Forsikre deg om at stepselet er trukket ut.

2. Vent il frityrgryten er fullstendig avkjelt for du begynner med rengjeringen. Du
bor i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for & unnga forbrenninger.

3. Lasne frityrfettbeholderen ved & dra kontrollelementet opp og ut. Hell ut oljen.

4. Rengjor kontrollelementet og huset med en fuktig klut og ev. litt opp-
vaskmiddel. Ikke legg det ned i vann.

5. Lokket, frityrkurven og frityrfettbeholderen kan du vaske i vanlig oppvaskvann
eller i oppvaskemaskinen.

6. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at frityrgryten ikke far
noen skader.

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-retningslinjer som det
rammes av, f.eks. elekiromagnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det er
laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24 maneder fra kjgpsdato
(kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehar*) uten omkost-
ninger hvis manglene skyldes material- eller produksjonsfeil. Dette gjer vi ved
reparasjon eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden, og det oppstar heller
ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan du ikke fa byttet
eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i originalemballasjen
sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbehgrsdeler farer ikke automatisk til at du far byttet hele apparatet
gratis. | slike tilfeller ber vi deg om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller
sprekker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler (for eksempel motorkull, elte-
kroker, drivremmer, ekstra fjernbetjening, ekstra tannbgrster, sagblader osv.) eller
rengjaring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under garantien. Slike
ting er derfor kostnadspliktige!
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m Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den aktuelle faghan-
delen eller reparasjonsservice mot betaling.
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General Safety Instructions m

« Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

» The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged
purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors
(except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
it immediately. Do not put it in water.

»  When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

« Do not operate the machine without supervision. If you should leave the work-
place, always switch the machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

« To protect children from the dangers posed by electrical appliances, make
sure that the cable is hanging low and that children do not have access to the
appliance.

» Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

* Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions*.

Special Safety Advice for this Device

* The device should only be touched using the handles provided.

« Do not move the device when the fat is liquid/hot.

« Keep the lid (5) tightly closed during use.

« Please fill the basket (7) outside the deep-fat dryer in order to prevent splas-
hes.

« Please always use the frying basket for deep-frying.

« Warning: Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill over. Even
the mixing of various types of oil and fat with one another is dangerous!

» If the deep fat fryer should catch fire, do not under any circumstances attempt
to extinguish the flames with water. Instead, replace the lid and suffocate the
flames with a damp cloth.
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Overview of the Components

1 Control device (removable) 6 Frying grease container
2 Thermostat 7 Frying basket

3 Red control lamp 8 Housing

4 Green control lamp 9 Restart button

5 Lid 10 Cable compartment

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so that the temperature
can be adapted to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the use instructions
be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz socket with
earthing protection.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Then take the lid off the deep fat fryer. In the deep fat
fryer you will find a frying basket. Take all objects out of the fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing (8), container (6) and frying
basket as described in ,Cleaning*.

3. Please pull the connecting cable out of the cable compartment (10).

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of French fries).
Change the oil after using it 8-10 times.

2. Deep frying fat must be capable of being heated to high temperatures. Use
high quality frying oil or frying grease. Do not use margarine, olive oil or butter:
they are not fit for frying, because they start to smoke already at low tempe-
ratures. In order to reduce the acrylamide content of food containing starch
(potatoes, cereals) the temperature during deep-fat frying should not exceed
170° C (or possibly 175° C). Furthermore, the frying time should be kept as
short as possible and the food only fried until it turns golden yellow.

3. If necessary insert the control element (1) into the guide mechanism so that it
is fixed firmly in place.

4. Choose the right frying temperature and check the conditions of the food to be
fried. A rule of thumb is that pre-fried foods require a higher temperature than
raw foods.

5. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.
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6. When frying dough-like foods scrape off the excess dough and put the pieces m
carefully into the oil.
7. Please ensure that the handle of the deep fat frying basket has been correctly
attached. Pass the ends of the handle through the holes if necessary, then
press them together simultaneously and wedge them into the guide mecha-
nism on the basket. The deep fat frying basket must not be more than 2/3 full.
Do not overfill the frying basket (The maximum filling quantity for chips is 200g
per litre of oil/fat).
8. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Caution: In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen chips etc.)
large amounts of foam may form, which under certain circumstances may
cause the oil to overflow.

9. After use, unplug the deep fryer.

10. If you should accidentally switch on your deep fat fryer when there is no oil or
fat in it the overheating protection is automatically turned on. The appliance is
no longer ready to be used. Unplug the deep fryer.

11. Press the red ,Restart” button (9) on the inside of the control element after the
device has been allowed to cool down completely in order to use the deep fat
fryer again.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched off (The control lamps
are off).

2. Take the lid off the deep fryer.

3. Remove the frying basket and fill the container with oil or grease (maximum
3.3 1). The filling level must be located between the minimum and the maxi-
mum level. Put the lid back on.

Please note the following important information!

If you use fat, divide it up into small pieces and place it on the floor of the deep
frying vessel.

Under no circumstances should you place the fat in the deep frying
basket!

4. Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The green control lamp (4)
lights up. Set the desired temperature by turning the temperature control (2).

5. The red control lamp (3) lights up and the green lamp goes off. Once the set
temperature has been reached the red control lamp goes off and the green
control lamp lights up again. Take the lid off and put the frying basket with the
food to be fried carefully into the hot oil.

6. The red control lamp switches on and off several times during frying. This is
normal and it indicates that the temperature is controlled by the thermostat and
is being maintained. At the end of the frying time (the frying time is specified
on the package of the food or in the recipe) open carefully the lid (Warning!
Hot steam may be released!). Remove the frying basket.
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m 7. Let the oil drip from the food being fried.

8. In order to switch off the machine, please turn the temperature regulator to
OFF and remove the plug from the socket.Wind the mains lead up in the form
of a spiral in the cable compartment.

Cleaning

Make sure that the plug is pulled out.

2. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning. Wait in any case
for 1 to 2 hours after use before using again to avoid burns.

3. Unlock the frying fat vessel by pulling out the control element upwards. Pour
out the oil.

4. Clean the control element in the housing with a damp cloth and household
detergent if necessary. Do not immerse in water.

5. The lid, frying basket and frying fat vessel can be cleaned in the usual manner
in soapy water or in the dishwasher.

6. Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may damage the deep

fryer!!

-

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *) ascri-
bable to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by
repairing or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail
an extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new
guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.)
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as well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered m
by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.
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m Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

*  Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytaé¢
instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

+ Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,jaki zostat
przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku
w ramach dziatalno$ci gospodarczej.Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach).Prosze trzymaé urzadzenie
z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania stonecznego,wilgoci
(w zadnym wypadku nie zanurzaé¢ w substancjach ptynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi dtorimi.Jezeli
urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze¢ natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria,w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkol-
wiek zakiocen,prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
(prosze pociagna¢ za wtyczke,nie za przewod zasilajacy).

» Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Jezeli
opuszczajg Panstwo miejsce pracy, nalezy zawsze pamigta¢ o wytaczeniu
urzadzenia, wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie
za przewdd).

* Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi
urzadzeniami,prosze zadbaé o to,aby przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie mialy dostepu do urzadzenia.

* Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem uszkodzen.Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z
pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w
specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

* Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

» Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania“.

Szczegolne zalecenia bezpieczenstwa odnoszace
sie do tego urzadzenia

» Urzadzenie prosze podnosi¢ wytacznie za przeznaczone do tego celu uchwyty.

« Jezeli tluszcz jest ptynny/goracy nie nalezy poruszac urzadzeniem.

* W trakcie uzywania pokrywa (5) powinna by¢ dobrze zamknieta.

+ Koszyk (7) nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby uniknaé rozpryskiwania sie
oleju.

» Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywaé przeznaczonego do
tego koszyka.
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« Uwaga: nigdy nie miesza¢ ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica mogtaby wykipie¢. m
Réwniez mieszanie r6znych olejow i rodzajéw ttuszczu jest niebezpieczne!

* Gdyby urzadzenie zaczeto sie pali¢, w zadnym wypadku prosze nie
podejmowac préby gaszenia ptomieni woda. Prosze zamkna¢ pokrywke
urzadzenia. Plomienie prosze zdusi¢ wilgotng Scierka.

Przeglad elementéw obstugi

1 Element sterujacy (zdejmowane) 6 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
2 Regulator temperatury 7 Kosz frytkownicy
3 Cczerwona lampka kontrolna 8 Obudowa
4 Zielona lampka kontrolna 9 Przycisk Restart
5 Pokrywa 10 Schowek na kabel
Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat, ktéry pozwala na indywidu-
alne dostosowanie temperatury do smazonego produktu.

Prosimy o dokladne i uwazne przeczytanie tej instrukcji obstugi, aby moc w
optymalny i bezpieczny sposdb korzystac z frytownicy.

Podtaczenie

Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone tylko do prawidtowo zainstalowanego gniaz-
da wtykowego z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz.

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usunaé opakowanie. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy. We
frytkownicy znajduje sie kosz na frytki. Prosze wyjaé z frytkownicy wszystkie
przedmioty.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy (8), pojemnika (6) i kosza frytkow-
nicy, tak jak opisano to w punkcie ,Czyszczenie*.

3. Wyciagnij kabel sieciowy ze schowka (10).

Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np. pojedyncze frytki
po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej.

2. Tiuszcz do frytkownicy musi sie daé rozgrza¢ do wysokiej temperatury. Do
smazenia nalezy uzywac jakosciowo bardzo dobrego oleju lub tluszczu do
gtebokiego smazenia. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek lub
masta. Tego rodzaju ttuszcze nie nadajg sie do gtebokiego smazenia, poniewaz
juz przy niskiej temperaturze moga one zacza¢ sie dymic. Dla zmniejszenia
zawartos$ci akrylamidu w $rodkach spozywczych, zawierajacych skrobie (ziem-
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m niaki, zboze) zaleca sig, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury 170° C
(ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by zachowywaé mozliwie krétki czas
smazenia, a zywno$¢ smazy¢ najwyzej do koloru ztoto-zéttego.

3. W razie potrzeby prosze przesuna¢ element sterowania (1) w prowadzeniu w
taki sposob, aby go unieruchomic.

4. Ustawi¢ odpowiednia temperature smazenia. Nalezy uwzgledniaé cechy
smazonych produktéw. Jednoczes$nie nalezy stosowac sie do zasady, ze
produkty ktdre byty juz wstepnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

5. Jezeli olej lub ttuszcz sa jeszcze gorace, nie wolno przenosié, ani tez
przesuwac frytownicy.

6. Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych wykonanych z cias-
ta, nalezy usuna¢ z nich nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki
do oleju.

7. Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat zamocowany. W razie
potrzeby wprowadz koncéwki uchwytu przez otwory, nastepnie $ciénij je
réwnoczes$nie i zacisnij w prowadnicy na koszu. Kosz frytownicy moze by¢
napetniony maksymalnie w 2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy
(maksymalna ilo$¢ frytek 200g na 1 | oleju/ttuszczu).

8. Wilgotne produkty zywnos$ciowe nalezy wczesniej wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Uwaga: w przypadku $rodkéw spozywczych zawierajacych duzo wilgoci (np.:
silnie zamrozone frytki itd.) powstaje intensywnie piana, z powodu czego w
najniekorzystniejszym razie olej moze sie przelaé.

. Po zakonczeniu korzystania z fryktownicy prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka.
10. Jezeli frytownica zostanie omytkowo witgczona bez oleju lub ttuszczu, auto-
matycznie zadziata zabezpieczenie przed przegrzaniem. Urzadzenie nie jest
woéwczas gotowe do uzytku. Prosze wyjaé wtyczke z gniazdka.
. Dopiero po catkowitym ostygnigciu urzadzenia naciénij czerwony przycisk
,Restart” (9) na wewnetrznej stronie zespotu sterujacego, aby ponownie
uruchomié frytownice.

-
-

Uzytkowanie

1. Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone od sieci (Lamp-
ki kontrolne sg zgaszone).

2. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

3. Prosze wyjac kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem lub ttuszczem
(maksymalnie 3,3 I). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu pomigdzy
oznakowaniem minimum a maksimum. Prosze natozy¢ pokrywe.

Prosze przestrzegac¢ ponizszej waznej wskazowki!

Jezeli uzywajg Panstwo ttuszczu, to prosze rozdrobnié¢ go na mate kawatki i
roztozy¢ na dnie pojemnika frytkownicy.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ ttuszczu do koszyka frytkownicy!
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4. Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym 230V, 50 Hz. m
Zapali sie zielona lampka kontrolna (4). Obracajac regulator temperatury (2)
ustaw pozadang temperature.

5. Zapali sige czerwona lampka kontrolna (3), a zielona zgasnie. Po osiggnigciu
ustawionej temperatury czerwona lampka kontrolna gasnie a zielona zapala
sie. Prosze zdja¢ pokrywe i ostroznie wtozy¢ do rozgrzanego ttuszczu koszyk
z zawartoscia, przeznaczong do smazenia.

6. Cczerwona lampka kontrolna wielokrotnie wtacza sig i wytacza podczas
smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace termostatu kontrolujacego i
utrzymujacego temperature. Po uptywie czasu zapiekania (czas zapiekania
podany jest na opakowaniu zapiekanego produktu lub na przepisie) prosze
ostroznie otworzy¢ pokrywe (ostroznie, prawdopodobnie z pojemnika bedzie
wydobywata sie goraca para). Nastepnie prosze wyjac kosz frytkownicy.

7. Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.

8. W celu wytaczenia urzadzenia regulator temperatury prosze ustawi¢ na OFF
i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego. Utdz zwiniety spiralnie kabel
sieciowy w schowku.

Czyszczenie

Prosze sie upewni¢, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekaé, az frytownica catkowicie wysty-
gnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni Pafstwo odczeka¢ z czyszczeniem
urzadzenia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

3. Prosze odryglowaé pojemnik na ttuszcz frytownicy wyciagajac do gory czesé
sterujgca. Wylac olej.

4. Prosze wyczysci¢ cze$¢ sterujaca i obudowe wilgotng $ciereczka uzywajac
ewentualnie domowego $rodka do zmywania naczyn. Prosze nie zanurzaé
urzadzenia w wodzie.

5. Pokrywe, kosz i pojemnik na ttuszcz do smazenia moga Panstwo my¢ zwy-
czajnie ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce.

6. Prosze unika¢ stosowania $rodkéw szorujgcych lub innych ostrych przedmi-

otéw, tak aby nie uszkodzi¢ frytkownicy!

—_

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i
kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

Zastrzega sig prawo do zmian technicznych!
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni od daty dostarc-
zenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie usz-
kodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czeéci lub (jesli uznamy za
stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz zdowodem
zakupu oraz z wazng karta gwarancyjna do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko usz-
kodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w instrukcji obstugi,
do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

» mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

« uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen
losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycznego, zasilanie z
nieodpowiedniego gniazda zasilania,

» sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii, akumulatoréw,

» uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjag jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny wptyw na warto$¢ lub
dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,

Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwos$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty wazno$ci
gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktére sa wymieniane konczy
sig, wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.
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Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba, m
ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajgce poza tg umowe nie sg
uwzgledniane przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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m Vseobecné bezpecnostni pokyny

» Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k
obsluze a tento ndvod spolu se zaruénim listem, pokladnim blokem a podle
moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+ Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a pro stanovené
Gcely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni pouziti. NepouZivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pfistrojl, které jsou podminéné pouzivani
venku uréeny). Chrarite jej pfed horkem, pfimym sluneénim zarenim, vihkosti
(v z&dném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi hranami.
Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni
nebo namoceni pristroje, okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky. Vyvarujte
se styku s vodou.

» Pfistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za zastréku,
nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfistroj pouZivat, chcete-li namontovat
pfisluSenstvi, pfistroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.

» Pfistroj nesmi zlstat v provozu bez dozoru. Jestlize musite pracovisté opustit,
vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za
zastréku, nikdy ne za kabel).

» Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pfistroji, postarejte se
o to, aby kabel nevisel dolt a déti na pfistroj nedosahly.

» Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pfistroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéjte jej do provozu.

» Neopravuite pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny pfivodni kabel nahradit
kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro zakaz-
niky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

« Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

» Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe¢nostni pokyny ...“.

Specialni bezpe€nostni pokyny pro tento pfistroj

« PFi manipulaci s pfistrojem pouzivejte jen k tomu uréena madla.

» Nepohybujte s pfistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

» Viko (5) fritovaci nadoby ponechte po dobu provozu pevné uzaviené.

» Fritovaci ko$ (7) plfite mimo fritovaci nadobu, zabranite tim stfikani tuku.

»  Pro fritovani pouzivejte vzdy fritovaci kos.

« Pozor: Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k pfekypéni fritézy.
Nebezpecné je i vzajemné michani riznych druhl oleju nebo tukd!

»  Zactne-li pfistroj hotet, v zadném pfipadé se nepokousejte oher hasit vodou.
Zavrete viko pfistroje. Uhaste plameny pomoci vihkého hadfiku.
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Prehled ovladacich prvku

1 Ovladaci prvek (odnimatelné) 6 Nadoba pro fritovaci tuk

2 Regulator teploty 7 Fritovaci ko$

3 Cervena kontrolni svitiina 8 Vnéjsi kryt

4 Zelena kontrolni svitilna 9 Tlagitko Restart

5 Poklop 10 Piihradka pro kabel
Uvod

Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak mohla byt teplota
individualné pfizplsobena fritované suroviné.

Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze, abyste pak mohli fritézu
pouzivat bezpe¢né a optimalnim zpisobem.

P¥ipojeni

Pristroj smi byt pfipojen jen do pfedpisoveé instalované zasuvky s ochrannym
kolikem 230V, 50Hz.

Uvedeni do provozu

Pied prvnim uvedenim do provozu

1.

2.

3.

Pfistroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze se nachazi fritovaci kos. Z
fritézy vyjméte vSechny predméty.

Doporucujeme Cistit viko, téleso (8), nadobu a fritovaci ko$ tak (6), jak je
popsano v oddile ,Cisténi*.

Vytahnéte pfipojovaci kabel z pfihradky pro kabel (10).

Pokyny pro pouzivani

1.

2.

6....-05-FR 2973 51

Pravidelné odstrariujte zbytky fritované suroviny, které zlstaly v oleji (napf.
kousky pomfritd). Po 8 - 10 pouzitich by mél byt olej vyménén.

Fritovaci tuk musi byt schopen zahrati na vysokou teplotu. K fritovani
pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci tuky. Nepouzivejte margarin,
olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi
niz$ich teplotach se mohou prepalovat.

Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich skrob (brambory,
obiloviny) se doporucuje, aby teplota pfi fritovani neklesla pod 170° C (ev.
175° C). Déle plati, aby doba fritovani byla co mozné nejkratsi a surovina aby
byla fritovana maximalné do zlatova.

V pfipadé potfeby zasurite ovladaci prvek (1) do vedeni tak, aby pevné zapadl.

Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu fritované suroviny.

Jako navod plati: Pfedsmazené potraviny vyzaduiji vySsi teplotu nez potraviny
v surovém stavu.

Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu pfenaset nebo s ni
pohybovat.
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—_
—_

P¥i fritovani potravin z tésta setfete prebyte¢né tésto a kousky vkladejte
opatrné do oleje.

Davejte pozor na to, aby rukojet byla spravné upevnéna na fritovacim kosi.
Konce rukojeti prostréte otvory, stlacte je pak dohromady a upnéte je do
vedeni na kosi. Fritovaci ko§ smi byt naplnén maximalné do 2/3. Nepfeplfiujte
fritovaci ko$ (max. plnici mnozstvi pomfritd je 200g na 11 oleje/tuku).

VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

Pozor: Jestlize jsou potraviny pfili§ vihké (napf. pommes frites pfili§ pokryté
ledem), dochazi k silnému pénéni, coz v nejnepfiznivéj$im pripadé mlze vést
az k prekypéni oleje.

Po pouziti fritézy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

. Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni zadny olej, resp.

tuk, automaticky se aktivuje funkce ochrany pfed prehfatim. Pfistroj pak uz
neni funkéni. Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

. Chcete-li fritézu opétovné pouzit, stisknéte Cervené restartovaci tlacitko ,Re-

start” (9), na vniténi strané fidiciho prvku, teprve po Upiném vychladnuti fritézy.

Pouzivani

1.

2.
3

52

Ujistéte se, Ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a Ze je vypnuty (Kontrolni
svitiiny nesviti).

Odejméte viko z fritézy.

Vyjméte fritovaci ko$ a do nadoby nalijte, resp. vloZte olej nebo tuk (maximalné
3,3 litru). Hladina tuku se musi nachazet mezi ryskami MIN a MAX. Viko opét
nasadte.

Prosime, dodrzujte tento dulezity pokyn!

Pouzivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé kousky a ty pak polozte na dno
fritovaci nadoby.

V zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na fritovaciho kose!

Zastréte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz. Zelena
kontrolni svitilna (4) se rozsviti. Ota¢enim regulatoru teploty (2) nastavte
poZadovanou teplotu.

Cervend kontrolni svitilna (3) se rozsviti, zelena svitiina zhasne. Jestlize

je dosazeno nastavené teploty, ¢ervena kontrolni svitilna zhasne a zelena
kontrolni svitilna se opét rozsviti. Sejméte viko a fritovaci ko§, se surovinou
urcenou ke fritovani, opatrné vloZte do horkého tuku.

Cervend kontrolni svitiina se béhem fritovani nékolikrat rozsviti a opét zhasne.
To je normalni a indikuje to, Ze teplota je kontrolovana termostatem, ktery jeji
hodnotu konstantné udrzuje. Po uplynuti fritovaci doby (doba fritovani je uve-
dena na obalu potraviny nebo v receptu) opatrné oteviete viko (pozor, muze
dojit k uvolnéni horké pary !). Poté vyjméte fritovaci kos.

Nechte olej odkapat z fritované suroviny.
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8. Chcete-li pfistroj vypnout, nastavte regulator teploty do polohy OFF a E
vytahnéte zastréku ze zasuvky. Naviiite sifovy kabel spiralovité do pfihradky

pro kabel.

Cisténi

Ujistéte se, Ze zastrCka je vytazena ze zasuvky.

2. Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom za¢néte s ¢isténim.
Po pouziti byste ale méli pfed dal§i manipulaci v kazdém pfipadé vyckat
minimalné 1-2 hodiny, abyste se vyvarovali mozného popaleni.

3. Uvolnéte nadobu na fritovaci tuk tak, zZe fidici prvek vytdhnete smérem nahoru.
Olej vylejte.

4. Ridici prvek a skfin muzete €isti vihkym hadfikem a eventualné i pomoci
béznych mycich prostiedku pro pouziti v doméacnosti. Neponofujte je do vody.

5. Viko, fritovaci ko$ a nadobu na fritovaci tuk mizete myt obvyklym zplsobem v
myci lazni, pfip. v my¢éce nadobi.

6. Vyhnéte se pouzivani drsnych &isticich prostiedku nebo ostrych predméta,
aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

—_

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislunych, v sou¢asné dobé plat-

nych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka kompatibilita a direktiva o
nizkonapétové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpeénostné-
technickych predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicl od data prodeje
(pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihaty odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje nebo
prisluSenstvi*), které vzniknou v dusledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naseho uvazeni, formou vymeény. Zaruéni plnéni nemaji za
nasledek ani prodlouzeni zaruéni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskutecnit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu obchodnikovi.

*) Poskozeni pfislusenstvi neni automaticky divodem pro bezplatnou vyménu
kompletniho pfistroje. V takovém pfipadé se obratte na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zasadné podléhaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podiéhajicich rychlému
opotfebeni (napf. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, ndhradni dalkové
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m ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na ¢isténi, udrzbu nebo
vyménu dilt podiéhajicich rychlému opotiebeni se zaruka nevztahuje a je proto
nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy v pfislusném odbor-
ném obchodé nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok _

+ Akészllék haszndlatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetbleg a
csomagolodkartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egydtt!

« Kizarélag személyi célra hasznalja a készlléket, és csupan arra, amire valé!
A készilék nem ipari jelleg(i hasznalatra készllt. Ne hasznalja a szabadban
(hacsak nem a szabadban val6, meghatarozott korlatok kdézétti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az éles szélekidl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készllék vizes vagy nedves lett,
azonnal huzza ki a konnektorb6l! Ne nyuljon bele a vizbe!

» Kapcsolja ki a készlléket, és amikor nem hasznélja, tartozékokat helyez ra,
tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza ki a csatlakoz6 dugaszt a konnek-
torbol!

« Ne mikddtesse a késziiléket feligyelet nélkil! Ha elhagyja a munkahelyet,
mindig kapcsolja ki a késziléket, ill. hizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

» Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az elektromos késziilékek
okozta veszélyekt6l, soha ne hagyja a kabeleket szabadon l6gva, és olyan
helyre tegye a készlléket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

» Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy a kabelen sériilés!
Sérilt késziléket soha ne helyezzen (izembe!

» A kockazatok elkerllése végett ne maga javitsa a készlléket, hanem keres-
sen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé kabel, csak a
gyartotol, a vevészolgalatunktdl vagy hasonld képzettségl személytdl kérjen
helyette azonos érték(i masik kabelt!

» Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

« Tartsa be az itt kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabalyokat” ...

A késziilékre vonatkozé specialis biztonsagi rendszabalyok

« Mindig csak az erre szolgdl6 flleknél fogva nyuljon a készllékhez!

+ Ne mozgassa a készlléket olyankor, amikor a zsiradék folyékony allapotd/
forré!

« Tartsa a haszndlat soran a fedelet (5) szorosan zarva!

* A megtdltéshez vegye ki a kosarat (7) a a frit6zb6l, hogy elkerdlje a frocsko-
lést!

« Sutéshez mindig a sutékosarat hasznalja!

« Figyelem: Soha ne keverjen 6ssze olajat zsirral, a felhabzé keverék kdnnyen
kifuthat a frit6zbdl. Kilénbdz6 olaj- és zsirfélék egymassal vald keverése is
veszélyes!

+ Hatlzet fogna a késziilék, semmi esetre se prébalja a langot vizzel oltani!
Csukja le a készlilék fedelét, és vizes ruhaval fojtsa el a langot!
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A kezel6 elemek attekintéseé

1 Kezel6elem (levehet6k) 6 Sit6zsiradék-tartaly
2 Héfokszabalyzo 7 Sutékosar
3 Piros ellen6rzé lampa 8 Burkolat
4 Z06ld ellenérzé lampa 9 Ujraindité gomb (Restart)
5 Fedél 10 Kabelfiok
Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhat6 termosztattal van ellatva, ami lehet6vé teszi, hogy a
hémérséklet egyedileg hozzaigazithat6 legyen az elkészitend6 ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast, hogy a frit6zt
optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Csatlakoztatas

A készliléket csak el6irasszeriien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt konnektorba
szabad csatlakoztatni.

Uzembehelyezés
Az elsé hasznalatvétel el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoléanyagot! Vegye le a frit6zr6l a fed6t! A fritézben van a
sUt6kosar. Vegyen ki minden targyat a frit6zbdl!

2. A fedét, a burkolatot (8), a tartalyt (6) és a sit6kosarat ajanlatos megtisztitani,
ahogy a ,Tisztitas" cimszé alatt le van irva.

3. Huzza ki a csatlakozékabelt a kabelfiokbol (10)!

Hasznalati utmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt ételmaradvanyokat (pl.
pommes frite darabkékat). 8-10 hasznalat utan cserélje az olajat!
2. A sltéshez magas héfokra hevithetd zsiradékot hasznaljon! A siitéshez jé
mindségu siit6olajat vagy zsit hasznaljon. Ne hasznéljon margarint, olivaolajat
vagy vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten fistdlni kezdhetnek.
A keményit6tartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona) 1év6 acrylamid
tartalom csokkentése érdekében nem ajanlatos a 170° C (esetleg 175° C)
sltési hémérsékletet tullépni. Tovabba a sitési id6 lehetbleg rovid legyen és a
slitendd élelmiszert maximum aranysargéra szabad stni.
Ha kell, tolja a vezérl6elemet (1) a megvezetésbe Ugy, hogy stabilan régziljon.
Valassza meg a megfeleld fritirozasi h6mérsékletet. Ehhez vegye figyelembe
a sUtni kivant éleimiszer sajatossagait. Iranyelv: eléfritirozott élelmiszerek
esetében magasabb h6mérsékletre van szlilkség, mint nyers élelmiszereknél.
5. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit§zt mozgatni vagy masho-
V& vinni.

Hw
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6. Tésztafélék fritirozasa esetén hizza le a tulcsordult tésztat, és dvatosan hely- _
ezze a darabokat az olajba.
7. Ugyeljen ra, hogy a sit6kosaron a fil jol legyen régzitve! Flizze &t adott
esetben a fiil végeit a lyukakon, majd a végeket 6sszenyomva, csiptesse
be a kosaron Iév6 megvezetésbe! A siitkosarat legfeljebb 2/3-aig szabad
csak megtdlteni. Ne tdltse tdl a stit6kosarat (hasabburgonyabdl a maximalis
tolt6tdmeg 200 g 1 liter olajra/zsirra szamitva).
8. A nedves éleimiszert el6z6leg kendbvel tordlje szarazra!

Figyelem: Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. ersen fagyasztott hasabbur-
gonya stb.) esetében erételjes habképz6dés indul, ami miatt balszerencsés
esetben az olaj ki is futhat.

9. Haszndlat utan hizza ki a csatlakozé dugaszt a konnektorbol!

10. Ha tévedésbdl Ggy inditana el a frit6zt, hogy nincs benne olaj, ill. zsir,
automatikusan bekapcsol a tulheviilésgatlé. llyenkor a készilék mar nem
mUikodéképes. Hluzza ki a csatlakoz6 dugaszt a konnektorbol!

11. A frit6z ismételt hasznalatdhoz csak akkor nyomja meg a vezérléelem belsé fe-
1én talalhaté piros ,Restart” gombot (9), amikor a készilék mar teljesen lehdilt.

Hasznalat

1. Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és ki van-e hizva a
konnektorbél (Az ellenérzé lampak nem égnek).

2. Vegye le a fritézrél a fed6t!

3. Vegye ki a siit6kosarat, és t6ltson a tartalyba olajat vagy zsirt (maximum
3,3 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel kdzdtt legyen. Tegye vissza a
fedét!

Tartsa be ezt a fontos utmutatast!

Ha zsirt hasznalna, vagja szét apré darabokra, és helyezze az olajtartaly
fenekére!

Semmi esetre se tegye a zsirt a siit6kosarba!

4. Dugja a csatlakozé dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es foldelt konnektorba! A zold
ellen6rzé lampa (4) kigyullad. A héfokszabalyozé (2) forgatasaval allitsa be a
kivant hémérsékletet!

5. A piros ellenérzé lampa (3) kigyullad, a zold pedig kialszik. Amikor a készilék
elérte a kivant h6mérsékletet, a piros ellen6rzé lampa kialszik, a zéld ellen6rzé
lampa pedig ismét kigyullad. Vegye le a fed6t, és tegye a megsitnivalét tartal-
maz6 sitékosarat 6vatosan a forré sttézsirbal

6. A piros ellen6rzé lampa a sités alatt tobbszor be- és kikapcsol. Ez normalis
jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus ellenérzés alatt all,
és azonos marad. A sltési id6 eltelte utan (ezt megtaldlja az adott élelmiszer
csomagolasan, vagy meg van adva a receptben) 6vatosan nyissa fel a fed6t
(vigyazat: forré g6z csapddhat ki!). Vegye ki a siit6kosarat.

7. Hagyja a fritirozott élelmiszerrél kissé lecsepegni az olajat.
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m 8. A készlilék kikapcsolasahoz allitsa a h6mérsékletszabalyozé6t OFF-ra, és
huzza ki a dugaszt a konnektorb6l! A hal6zati kabelt spirdlisan csévélje fel a
kabelfiokban!

Tisztitas

1. Gy6zd6djék meg réla, hogy ki van-e hlizva a dugasz a konnektorbol!

2. Varjon a tisztitds megkezdésével, mig a frit6z teliesen le nem hdilt. A hasznalat
utan azonban mindenképp tanacsos 1-2 6rat varni, nehogy a forré készilék
égési sériilést okozzon. )

3. A vezérl6elemet felfelé hlzva, oldja a sit6tartaly reteszelését! Ontse ki az
olajat!

4. A vezériGelemet és a késziilék burkolatat nedves ruhdval és esetleg haztartasi
mosogatoészerrel tisztitsal Ne martsa 6ket vizbe!

5. A fedelet, a sit6kosarat és a sit6tartalyt a szokdsos médon mosogatassal, ill.
mosogatégépben tisztithatja.

6. Ne hasznaljon surol6szereket vagy éles targyakat, nehogy a fritéz
megseériljon!

Ezt a késziiléket az Eur6pa Tanacs minden vonatkozé aktualis irdnyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elvisel6 képesség vagy kisfesziltség-elviseld képesség)
ellendriztlik, és a legujabb biztonsagtechnikai elirasok szerint készdilt.

Megjegyezzik az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia
Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses keresked&jéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkiil az igazolas nélkiil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem végezhetd.

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja at az alapkészlléket a pénz-
tari bizonylattal egyitt annak a kereskeddnek, akitél a késziiléket vasarolta!

*) A tartozékok hibai nem eredményezik automatikusan az egész készllék dijtalan
cseréjét. llyen esetekben forduljon ,forré vonalunkhoz”! Az lvegtérésbdl, ill. a
mUanyag alkatrészek torésébdl ered6 hibak megsziintetése mindenkor téritésko-
teles.

Sem az elhaszndlédé tartozékokban, ill. kopé alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagasztéhorog, hajtészij, pottavvezérls, potfogkefe, flirészlap stb.) bekdvetkez6
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.
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A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utan a megfelel6 szakkereskedésben vagy javitészolgalat-
nal végeztethet téritéskoteles javitdsokat.
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m O6wue yKasaHUA No TeXHUKe 6e3onacHOCTH

+ [epen Hauanom akcnnyarauuu npuéopa BHUMATENbHO NpoynTaitTe
npunaraeMyro MHCTPYKLIMIO MO 3KCMlyaTauun u COXxpaHuTe ee B HaleXXHOM
MecTe, BMeCTe C rapaHTUiHbLIM TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM U, MO
BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOW KOPOOKO# C YNaKOBOYHLIM MaTepHanom.

+  [Monb3yiiTecb NPMGOPOM TONBLKO YaCTHEIM 06Pa3oM M Mo HasHaueHuto. Mprubop
He NpeAHasHayeH AnA KOMMEepPUYEeCcKoro Mcnonb3osaxna. He nonb3yiitech
npu6opoM NoA OTKPLITEIM HeBOM (MCKtoUas NpUBOPbLI, SKCMyaTauua
KOTOPbIX NMOA OTKPLITEIM He6OM AonycTima). MpeaoxpaHaiTte npuéop
OT )Kapbl, NPAMbIX CONHEYHbIX Ny4en, BNAXKHOCTH (HU B KOEM Cryyae He
norpy>xaiTe ero B BoAYy) 1 yaapos 06 octpble yrnbl. He npukacaiitech k
npuéopy BRaXKHLIMW pyKkamu. Ecnv npuéop yBRasKHUACA UK HAMOK, TYT e
BbIHbTE BUIIKY U3 pO3eTKW. He npukacantecb K MOKpbIM MecTam.

+ Tocne aKkcnnyartaunn, MOHTa)Ke NPUHAANEMHOCTEN, YUCTKE UM NONOMKeE
npubopa Bceraa BbIHUIMAWTE BUIIKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIKY, a He 3a
kabenb).

+ He octaBnsitte BKtoYeHHble anekTponpuboptbl 6e3 npucmotpa. Ecnun
BO3HUKHET HEOGXOAMMOCTb OTAYUUTLCA, TO BLIKIIOUNUTE SNEKTPONPUOOP Unu
BbIHETE BUIIKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIIKY, @ He 3a Kabenb).

+ AnA 3aWwuThl AeTeit OT NOPaXKEHUit ANEKTPOTOKOM, CleaunTe 3a TeM, YToObI
Kaberib He BUCEN e Nonasno 1 et He UMenn AocTyna K npubopy.

+ PerynAapHo ocmarpusaiite nprbop 1 kabenb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX
noBpeXAeHUi. Hu B KOEM cryyae He BKAouaiTe npubop, UMeoLLni
NOBPeXAEHMA.

* Hu B KOem crnyyae He peMOHTUPYiTE NPMBOP CaMOCTOATENLHO, a
o6palLaiTech B TaKOM Cilyyae 3a NOMOLLbIO K CNeLnan1cTy, MMetoLLemy
COOTBETCTBYHOLLMIA AonycK. U3 cooBparkeHnit 6e30nacHOCTH, 3amMmeHa CeTEBOro
LUHypa Ha paBHO3HAYHbIN AOMYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBOA-U3roToBUTENb,
Hally CepBUCHYIO MacTepCKyto UK COOTBETCTBYIOLLErO KBaNMUUMPOBAHHOIO
cneuuanucra.

*  HcnonbayiTte TONbKO OPUrMHanbHbIE 3anyacTy.

« Moxanyitcta, cobntogaiite Hmxecneaytolme ,CrnielunanbHble yKasaHWsa no
TEXHMKe 6e30MacHoCTY ..."

Cneuuaanble YKa3aHuA No TeXHUKe 6e30|'|aCHOCTV|
ana atoro npubopa

+ bBeputech 3a ppuTIOp TONLKO 3a NPEAYCMOTPEHHBIE ANA 3TOT0 PYUKM.

+ He nepeasuraiite npuéop C *UAKAM/FOPAYUM KUPOM.

» Bo Bpems pabotsl Kpbilka ¢puTiopa (5) AomKHa ObiTb 3aKPLITOM.

+  [InA HanonHeHWA KOP3UHKM (7) BbIHUMaWTE ee U3 dpuTiopa, YToOHI
npeAoTBpaTUTL GPLI3TU.

« JIna nopxapusaHuA BO GpUTIOpE BCEraa nonb3yiTech GPUTIOPHOA KOP3UHKON.
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« BHMMaHMe: HMKOrAa He CMELLMBANTE XUP C MaCioM, CMECh MOXET m
BCMEHUTBLCA U BbIKeNeTb. TakKe onacHo CMeLLMBaTh Mexay co6oiM pasnuyHble
copTa macen 1 >xupos!
»  Ecnu coaepxumoe ¢ppuTiopa BO3ropuTCH, HA B KOEM CIlyyae He TyLuuTe 310
BoAOK. Hakpoiite GpuTIOp KPLILLKOX. YAyLIMTE A3bIKKA NNaMeHW NPY NOMOLLM
BNAXXHOW TPAMKHK.

O630p neranen npubopa

1 YnpaBnatoLnit anemeHT 6 dpuTiopHaa emMKoCTb AnA Macna
(CbemHbIn) 7 dpuTiopHan KOP3uHKa
2 Perynatop Temneparypbl 8 Kopnyc
3 KpacHana KOHTpombHaa nammnouxa 9 KHonka ,Restart”
4 3eneHas KOHTPONbHAA NaMmnoyka (NOBTOPHBIN CTapT)
5 Kpblwka 10 Otcek AnA ceTeBoro LWHypa
BeeneHue

®puTIOP OCHaLLIEH perynMpyembiM TepMOCTaToM, YTO No3BoNAeT noaobparb
Temneparypy B COOTBETCTBUM C OCOBEHHOCTAMM MPOAYKTa, NpeAHas3HaAYEeHHOro
LNA NOKapUBaHUA.

Ina Toro, uto6bl ONTUMaNbLHO M HaaeHo paboTtaTh ¢ ppuTIOPOM
noXanyncTa BHUMaTENbHO NPOUYNUTANTE MHCTPYKLUMIO MO IKCNyaTauum.

AneKTponutaHue

Mpnbop paspeLuaeTcs BKAOYATL TONLKO B PO3ETKY C HanpsxeHueM cetv 230 B,
50 I, yCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUW C NPEANUCAHUAMMU.

MoaroToBka K pa6ote
I'Iepen nepBbiM BKJIKOYEHUEM

1. Ypanute ynaxkoBky. CHUMMUTE KpBILLKY C dppuTiopa. Bo dppuTtiope Haxoantca
DPUTIOPHBIN KOPOO. BeIHLTE U3 GpuUTIOpa BCe AeTanu.

2. PexkomeHayeTCA OUMCTUTL KPBILLIKY, KOPNYC (8), emMKoCTb ppuTiopa (6) v
DPHUTIOPHBINA KOPOO Kak 3TO onNMcaHo B rnase ,YncTka‘.

3. BobiTAHKUTE ceTeBOM LIHYpP 13 oTceka (10).

YKasaHuA no KcnnyaTauuu

1. PerynsapHo yaananTe octatkv nuLum U3 macna ( K npumepy KaptodensHyto
conomky). MNocne 8- 10 pasa He0BX0AMMO MEHATL Macso.

2. XXup ana ¢puTiopa A0MKEH BblAEPXXMBATL BbICOKYIO Temneparypy. [na
noaXkapuBaHvA BO GppUTIOPE NPUMEHANTE TONBKO BLICOKOKAYECTBEHHOE
Macno Uim xup. MUsberaite npuMeHeHUa MaprapuHa, ONMBKOBOMO UK
CNIMBOYHOro Macna. 311 copTa Macna He noaxoAaAr anda q)pvmopa, TaK Kak
OHMW HaUMHAIOT AbIMUTL YXKEe MPU He3HauUTeNbHLIX Temmneparypax. Ytobel
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m yAepxkaTb 06pasoBaH1e akpunamuia B KpaxmanoCoAepKaLlmMx npoayKrax

nuTaHKA (Kaptodenb, Kpynbl) HA MUHUMYME NPpU WX NOXKapuBaHUM BO

dpuTiope He pekomeHayeTcA npesbiwatb Temneparypy 170° C (aon. 175° C).

Janee pekomeHayeTcA yMeHbLUaTb BPEMA NOAXKAPUBAHWA A0 MUHUMYMA U

noJ)xapueatb MakCMMasnbHO A0 30/10TUCTOrO LBeTa.

BcraBsbTe perynatop (1) B HaNpaBnsatoLwmMe Tak, YToBbl OH B HAX KPEMNKO cuaen.

YcTaHOBWTE NMOAXOAALLYHO Temneparypy, 06a3aTensHO yunTbiBaiTe npu

3TOM 0COBEHHOCTU NpoAyKTa. [inA OPUEHTUPOBKMU MOXHO UCMONb30BaTL

cneaytoLlee Npasuao: NPOAYKTbI, NPOLLEALLUe NpeaBapUTENbHOE

obxkapuBaH1e BO dppuTiope, TPebyLoT Bonee BLICOKWX TeMnepatyp no

CPaBHEHUIO C CbIPbIMW NPOAYKTAMU.

5. Ecnu macno unu xup eLle ropayre, To HU B KOEM Cllyyae He nepecTasnante u
He ABwWranTe GpuTiop.

6. lMepen TeM Kak onycTuTb B Macno NPOAyKThl U3 TeCTa 00A3aTENBHO CPEXTE C
HUX TOpYaLLue NOXMOTbA TecTa.

7. TMpocneaute 3a TeM, 4ToObI PyyKa Bbina KPenko NPUKpenneHa K GpUTIPHOMY
KopoBy. Mpu HeoBXOAUMOCTH BCTABLTE KOHLIbI PyUKMU B OTBEPCTUA, COXMUTE
X OAHOBPEMEHHO U 32XXMUTE B HanpaBnaoLLmMX kopoda. PpUTOPHbIA KOpod
paspeLuaeTcaA HanonHATb MakCMMyM Ha 2/3. He nepenonHante GpuTIOpHYtO
KOP3WHKY (MaKC. Konu4ecTBo KaptodenbHon conomku: 200 r Ha 1 nuTp macna/
Hupa).

8. BnaxHble NPOAYKTbl HEOOXOAUMO MOACYLLUUTE, MPOMOKHYB UX CanpeTKow.

»w

BHMMaHHe: CHNbHO BnaXkHble NPOAYKTbl NUTaHNA (K npumepy: obneaeHesLan
KapTtopensbHana COJ'IOMKa) Bbl3blBAKOT CUNIbHOE neHooépa3osaHMe, 41O B
Xyawem cnyvyae MOXeT NpMBeCTU K BbIKUNAHUIO Macna.

. o okoHuyaHuUM paboTsl C GPUTIOPOM BIHLTE BUNKY U3 PO3ETKM.

10. Ecnu ¢pputiop Gyaet cnyuaiHo BrItOUeH 6e3 Mmacna/kupa, To aBTOMATUYeCKn
cpabotaer 3aluta ot neperpesa. lNocne atoro gppuTiop Bonblue He
BK/tOYaeTCcA. BbIHbTE BUIIKY M3 PO3ETKU.

11. YT0Obl ONATb BKNOUNTL GPUTIOP, HAXKMUTE NOCNE ero NOMHOTO OCThIBaHMA
KpacHyto KHonky (9) “Restart, Ha BHyTpeHHel CTOpOHe perynatopa.

Mopaaok pa6oTsl ¢ npuéopom

1. YBeautecb B TOM, UTO NPUOOP OTKMIOYEH OT CETH U BbIKNMIOYEH (KOHTPOMbHbIE
NaMmnoyKu He CBETATCA).

CHMMMUTE KpBILLKY C GppuUTIOpa.

BbIHBTE GPUTIOPHBINA KOPOO U HAMOHWUTE EMKOCTL GPUTIOPA MACIOM Uk
XUPOM (Makcumym 3,3 11). YpoBeHb Macna AOMKEH HAXOAUTLCA MeXay
meTkamu ,Min“ n ,Max"“. Hakponte GpuTIOp KPbILLKOM.

2.
3.

Moanyiicta cobnrogarTe aTO BaHOe yKasaHue!

Ecnu rotoBute Ha XXUPY, TO NOPEeXxbTe ero cHavyana Ha ManeHbKUe KyCO4YKH, a
3aTeM pasnoXxuTe UX Ha aHe dpuTopa.

Hu B KOEM cnyuae He KnaauTe MUpP BO GPUTHOPHBIN KOPOB.
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4. BcTaBbTe BUIKY B 3a3eMIIEHHYIO PO3ETKY C HanpsxeHrem cetn 230 B, m
50 M. 3aropaetcs 3eneHan KOHTpPoNbHaA namnouka (4). MosepHuTe perynaTop
Temnepatypbl (2) B HEOGXOAMMOE MONOXKEHHE.

5. 3aropaetca KpacHaa KOHTPOnbHaA namnouka (3), aeneHan notyxHer. Kak
TOMbKO 3aZlaHHanA Temnepatypa 6yaeT AOCTUrHYTa, NOTYXHET KpacHas
KOHTPO/bHAA NaMnoyKa , a 3eneHan onATtb 3aroputca. OTKPOMTE KPbILLKY 1
OCTOPOXXHO ONYCTUTE PPUTIOPHYHO KOP3MHKY C COAEPXUMBIM B pacKaneHHoe
mMacno.

6. KpacHasa KOHTpO/bHaA namnoyka MHOTOKPATHO BKOUAETCA U BbIKAOUAETCA
BO Bpems padoThl ppuTiopa. IT0 HOPMANbHOE ABMEHUE U CUTHANM3UPYET O
TOM, 4TO Temneparypa KOHTPONMPYEeTCA U NoAAEPXUBAETCA TEPMOCTaTOM.

Mo OKOHYaHMKM BPEMEHM NPUTrOTOBAEHUA (BPeMA NOAXKapMBaHWA CTOUT Ha
ynaKoBKe NPOJyKTa WK B peLenTe), OCTOPOXHO OTKPOiiTe KpbillKy (Byabte
BHUMaTeSbHbI, BO3MOXEH BbIOpOC ropayero napal). BelHbTe GppHTIOpHBIN
Kopob 13 dpuTiopa.

7. [Haitte macny cTeub C NOAXapPEHHOro NPoAyKTa.

8. UYT00bI BBIKNOUUTL PPUTIOP, MOBEPHUTE PErYNATOP TEMNepaTtypsl B
nonoxexune ,OFF" 1 BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKU. YNIOKUTE CETEBOW LLHYP B
0TCEK, CMOTaB ero CnuparnbHo.

YucrKa

Y6eauTtech B TOM, YTO BUNKA BblHyTa 13 PO3ETKM.

2. Tepen 4nCTKOM 0BA3ATENBEHO NOAOHKANTE NOKA GPUTIOP MOMHOCTHIO OCTBIHET.
B nto6om cnyyae, noaoxante nocne padoTbl NPUMEPHO 1-2 yaca, utobbl
136exarTb ONacHOCTM MOMYYEHUSA OXKOTOB.

3. Pasbnokupyiite 3aMOK eMKOCTW ANA Macna, BbITAHYB perynaTtop. Cneiite
macno.

4. TlpoTpuTe perynaTtop 1 Koprnyc GpuTiopa Bna)kHOW TPAMKOW, Npu
HEOBX0AMMOCTH C NPUMEHEHUEM KYXOHHBLIX MOIOLLIMX CPEACTB. B Boay He
norpy>artb!

5. KpblLWKy, GPUTIOPHYIO KOP3UHKY M EMKOCTb ANIA Macnia MOXHO MOMbITb, Kak
00bI4HO, B MOIOLLIEM PACTBOPE MK NOCYAOMOMKE.

6. YTto6bl He NOBpPeaUTL GPUTIOP U3BeraiTe NPUMEHEHNA OCTPLIX NPEAMETOB U

abpasnBHbIX YACTALLMX NOPOLLKOB.

-

310 U3aeneHue NpoLLno Bce HE0BXoaAUMbIE U aKTyaslbHbIE MPOBEPKH,
npeanucaHHble aMpexkTeoi CE, K NPpUM. Ha 3N1eKTPOMarHUTHyt0 COBMECTMMOCTb
1 cooTBeTCTBME TPEBOBaHUAM K HU3KOBOMIETHOW TEXHUKE, OHO ObINo TaKxKe
CKOHCTPYMPOBAHO M MOCTPOEHO C YUETOM MOCNeAHUX TPeBoBaHUi Mo TEXHUKE
6e3onacHoCTH.

Mol ocTaBnsem 3a cobon npaBo Ha TeXHUYeCKue n3mMeHeHus!
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FapaHTHitHOe 06A3aTenbLCTBO

lapaHTUiiHBIA CPOK Ha TeppuTopun Poccuitckoi Penepaunn yctaHasnmeaerca
MOSIHOMOYHBIMW NPEACTaBUTENAMM.

KaccoBblii ek ABNAETCA rapaHTUiHbLIM TanoHoM. bes Hero HeBO3MOoXKeH
BecnnarHblit PEMOHT MK 3aMeHa M3aenua.

B cnyyae BO3HUKHOBXHMA NPUTEH3UIA NO rapaHTum, NpeabABUTe U3aenue B
NONHOMKOMMIEKTaUNH, C OPUTUHANbHOW YNAaKOBKOM 1 KACCOBLIM HYEKOM
TOProBOW TOUKe, NPOAABLLEN 3TO U3aenue.

*) JedeKTbl NPMHAANEIKHOCTEN He CY»KaT NPUYMHOM ANA aBTOMaTMYEeCKOM
3aMeHbl Bcero usaenua. B aTom cnyyae no3BoHUTE Ham, noyxanyncra, no
ropayei nuHun! Paséutble CTEKNAHHbIE U MONOMaHble NnacTMaccoBble AeTanu
BO3MELLAKTCA TONLKO 3a 0MNOSHUTENbHYO onnary!

JedekTbl n3HawmBaeMbix NPUHAANEKHOCTEN MK TPYLLMXCA AeTaneh (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLIETKU MOTOPOB, CMECHUTENbHbLIE KPIOKW, MPUBOAHLIE PEMHM,
3anacHble Ny/bTbl yNpaBneHus, 3anacHble 3y6Hble LLETKM, N1NbHbIe NoNoTHa

W T.A.), @ TAKXKE YNCTKA, TEXOBCNY)KMBAHWE UK 3aMeHa TPYLLMXCA AeTanei He
nonaaatoT N0/ rapaHT1io, M NO3TOMY NPOBOAATCA 3a OTAeNbHyto onnary!

rapaHTI/Iﬂ TepAeTCA NPU BCKPbITUK n3aenma NoOCTOPOHHUMU nuuamu.

Mocne rapaHTuu

Mocne okoHuaHuA CpoOKa rapaHtMm, pemMoHT n3aenun npoussoAanTCA 3a onnary,
COOTBETCTBYHOLUNMU MACTEPCKUMU UNKU NYHKTAMU CEPBUCHOIO Oécﬂy)'KMBaHMFl.
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Technische Daten

Modell: FR 2973
Spannungsversorgung: 230 V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 2200 W
Schutzklasse: I
Fillmenge: max 3,3 |

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffen-
den, aktuellen CE-Richtlinien geprift, wie
z.B. elektromagnetische Vertraglichkeit
und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechni-
schen Vorschriften gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte filhren Sie das ausgediente Gerét
einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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