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Ubersicht der Bedienelemente

Temperaturregler
rote Kontrollleuchte
griine Kontrollleuchte
Deckel
Frittierfettbehalter

O WN =

Steuerelement (entnehmbar)

7  Frittierkorb
8 Gehause

Riickseite

9 Kabelaufwicklung
10 Restart-Knopf
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

Benutzen Sie das Gerat ausschlief3lich fir den privaten und den dafiir
vorgesehenen Zweck. Dieses Geréat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auler es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz ver-
lassen, schalten Sie das Gerat bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen, sorgen Sie bitte
dafir, dass das Kabel nicht herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das
Geréat haben.

Priifen Sie Gerat und Kabel regelmaRig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden "Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Fassen Sie das Gerét nur an den dafir vorgesehenen Griffen an.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn das Fett flissig/heild ist.

Halten Sie den Deckel (5) wahrend des Gebrauchs fest geschlossen.

Befiillen Sie den Korb (7) auBerhalb der Fritteuse um Spritzer zu vermeiden.
Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

Achtung: Niemals Fett und Ole mischen, die Friteuse kénnte (iberschaumen.
Auch das Mischen verschiedener Ol und Fettsorten untereinander ist gefahrlich!
Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall die Flammen mit
Wasser zu 16schen. SchlieRen Sie den Geratedeckel. Ersticken Sie die
Flammen mit einem feuchten Tuch.

—
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Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestattet, so dass die
Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam durch, so dass Sie
lhre Fritteuse optimal und sicher benutzen kénnen.

Anschluss

Das Gerét darf nur an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakisteckdose
230V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1.

Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse ab. In
der Fritteuse befindet sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle Gegensténde aus
der Fritteuse.

Wir empfehlen lhnen, den Deckel, das Gehéause (8), den Behalter (6) und den
Frittierkorb, wie unter REINIGUNG beschrieben, zu sdubern.

Hinweise fiir die Benutzung

1.

2.

Entfernen Sie regelméRig im Ol zuriick gebliebenes Frittiergut (z.B. Stiicke von
Pommes Frites). Nach 8-10maligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.
Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ
hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett. Bitte verwenden Sie keine Margarine,
Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kdnnen. Zur Verminderung
des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide)
wird empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht
zu Uberschreiten. Des weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten und
das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

Schieben Sie ggf. das Steuerelement (1) in die Flhrung, so dass es fest sitzt.
Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und berlcksichtigen Sie dabei die
Beschaffenheit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

Wenn Ol oder Fett noch heifd sind, diirfen Sie die Fritteuse nicht tragen oder
bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln den tberschissigen
Teig ab, und geben Sie die Stiicke vorsichtig in das Ol.

Achten Sie darauf, dass der Griff am Frittierkorb eingerastet ist. Uberfiillen Sie
den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben. Achtung: Bei zu
feuchten Lebensmitteln (z.B.: stark vereiste Pommes Frites etc.) entsteht eine star-
ke Schaumbildung, wodurch im unginstigsten Fall das Ol auch (iberlaufen kann.

—
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9. Nach Gebrauch der Fritteuse den Stecker aus der Steckdose ziehen.

10. Sollten Sie zufallig Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich kein Ol bzw. Fett darin
befindet, wird der Uberhitzungsschutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat ist
dann nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

11. Driicken Sie erst nach vollstéandiger Abkiihlung des Gerates den roten ,Restart*
Knopf (10), in der Kabelaufwicklung (9) auf der Riickseite, um die Fritteuse
erneut zu benutzen.

Benutzung

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt und ausgeschaltet ist.

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb, und fiillen Sie Ol oder Fett in den Behalter (maxi-
mal 3,5 I). Der Flllstand muss zwischen der Min- und Max- Markierung liegen.
Legen Sie den Deckel wieder auf.

Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke und legen Sie es auf
den Boden des Frittierbehalters.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

4. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz. Die rote
Kontrollleuchte (3) leuchtet auf. Stellen Sie den Temperaturregler (2) durch
Drehen auf die gewlinschte Temperatur ein.

5. Beide Kontrollleuchten sind nun an. Ist die eingestellte Temperatur erreicht,
erlischt die griine Kontrollleuchte (4). Die rote Kontrollleuchte bleibt an und zeigt
die Betriebsfunktion an.

6. Nehmen Sie den Deckel ab und geben Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut
vorsichtig in das heille Fett.

7. Die grune Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des Frittierens mehrmals ein

und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch kon-

trolliert und beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden

Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept), 6ffnen Sie vorsichtig

den Deckel (Vorsicht, méglicherweise wird heiRer Dampf freigesetzt).

Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.

Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

Zum Ausschalten des Gerétes, stellen Sie bitte den Temperaturregler auf OFF

und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

© ®

Reinigung

Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.
2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollsténdig abgekuhlt ist, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benutzung
1-2 Stunden warten, um Verbrennungen zu vermeiden.
3. Entriegeln Sie den Frittierfettbehalter, indem Sie das Steuerelement nach oben
heraus ziehen. GielRen Sie das Ol aus.

-

—
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4. Reinigen Sie das Steuerelement und das Gehause mit einem feuchten Tuch
und ggf. Haushaltsspulmittel. Bitte nicht ins Wasser tauchen.

5. Den Deckel, Frittierkorb und den Frittierfettbehalter kdnnen Sie in gewohnter
Weise im Spiilbad bzw. in der Spiilmaschine reinigen.

6. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln oder scharfen
Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Schaden nimmt!

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mangel des Gerates oder
des Zubehors*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur
oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken
weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte komplette Gerat in der Originalverpackung zusam-
men mit dem Kassenbon an Ihren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen flihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch
des kompletten Gerates. Wenden Sie sich in desem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind grundsatzlich kosten-
pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. Verschleilteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von Verschleil3teilen, fallen
nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kobnnen Reparaturen kostenpflichtig vom entsprechen-
den Fachhandel oder Reparaturservice ausgefiihrt werden.
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Service fiir unsere Service fiir unsere
Haushaltsartikel Unterhaltungselektronik
Verschleilteile fir Haushaltsartikel Verschleilteile und Ersatzteile fiir
(soweit diese nicht vom Fachmann unsere Unterhaltungselektronik (soweit
ausgewechselt werden miissen), diese nicht vom Fachmann ausge-
Ersatzkannen, Staubsaugerfilterbeutel wechselt werden mussen) wie z. B.
usw. kdnnen Sie mit Angabe des Fernbedienungen, Bedienteilklappen,
Geratetyps unter folgender Telefon- Lautsprecherblenden usw. kénnen Sie
Hotline bestellen: mit Angabe des Geratetyps unter fol-
gender Telefon-Hotline bestellen:
02152/2006-888 02152 /2006 — 666

Fur technische Fragen haben wir fir Sie folgende e-mail-Adresse eingerichtet:
hotline@clatronic.de

Interessieren Sie sich fiir weitere Clatronic-Produkte?

Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com
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Algemene veiligheidsinstructies m

* Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

*  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat gewor-
den apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grij-
pen.

« Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

« Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel het
apparaat altijd uit of trek de steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet
aan de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag
hangen en dat het apparaat buiten het bereik van kinderen blijft.

« Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

« Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde vak-
man. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

* Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

* Pak het apparaat alléén beet aan de daarvoor aangebrachte handgrepen.

* Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.

* Houd het deksel (5) tijdens het frituren goed gesloten.

*  Vul de mand (7) buiten de frituurpan om spatten te vermijden.

*  Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

« Let op: meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor overlopen. Ook het
mengen van verschillende olién en vetsoorten is gevaarlijk!

*  Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan in géén geval de viam-
men met water te blussen. Sluit het deksel van het apparaat. Doof de viammen
met een vochtige doek.

Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat waarmee de temperatuur
individueel kan worden aangepast aan het fituurgoed.

—
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Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig doorleest, zodat u
deze friteuse optimaal en veilig kunt gebruiken.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct geinstalleerde geaar-
de contactdoos 230V, 50 Hz.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Besturingselement (verwijderbaar) 7  Frituurmand

2 Temperatuurregelaar 8 Behuizing

3 rood controlelampje

4 groen controlelampje Achterzijde

5 Deksel 9 Kabeloprolling

6 Reservoir frituurvet 10 Restart-knop
Ingebruikname

V66r de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de frituurpan. De frituurmand
bevindt zich in de frituurpan. Verwijder alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling (8), de frituurmand (6) en de pan zoals
onder REINIGING beschreven staat.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituurgoed (bijv. stukjes van
de frites). Na 8 tot 10 maal gebruiken moet de olie vervangen worden.

2. Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit. Gebruik voor het frituren kwali-
tatief goede frituurolie of frituurvet. Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie of
boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een
lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen.

Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeelhoudende levensmidde-
len (aardappels, graan) wordt aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventu-
eel 175 °C) bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk de fritu-
urtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren product maximaal goudgeel
te bakken.

3. Schuif eventueel het stuurelement (1) in de geleiding zodat dit vast zit.

4. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij rekening met de hoeda-
nigheid van het frituurgoed. Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

5. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet dragen of bewegen!

6. Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het overtollige deeg
eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

10

—
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1

-

Let op dat de handgreep aan de frituurmand is ingeklikt. Maak de frituurmand
niet te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Let op: bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites enz.) ontstaat
een sterke schuimvorming waardoor in het meest ongunstige geval de olie kan
overlopen.

Trek na het gebruik van de friteuse de steker uit de contactdoos.

. Wanneer u de friteuse per abuis eens zou inschakelen zonder dat zich olie of

vet daarin bevindt, wordt automatisch de oververhittingsbeveiliging
ingeschakeld. Het apparaat is dan niet meer operationeel. Trek in dat geval de
steker uit de contactdoos.

. Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de rode “Restart’-knop

(10) in de kabeloprolling (9) op de achterzijde drukt om de frituurpan opnieuw te
gebruiken.

Bediening

1.

2.
3.

© ®

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat onderbroken is en dat
het apparaat is uitgeschakeld.

Neem het deksel van de friteuse.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maximaal 3,5 I). Het vul-
niveau moet tussen de min- en max-markering liggen. Leg het deksel weer op
de friteuse.

Neem deze belangrijke aanwijzing in acht!

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes te snijden en op de bodem
van de frituurbak te leggen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en geaarde contactdoos
230V /50 Hz. Het rode controlelampje (3) brandt. Draai de temperatuurrege-
laar (2) tot op de gewenste temperatuur.

Beide controlelampjes branden nu. Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt
is, dooft het groene controlelampje (4). Het rode controlelampije blijft branden en
geeft aan dat het apparaat op bedrijfstemperatuur is.

Verwijder het deksel en zet de frituurmand met het frituurgoed voorzichtig in het
hete vet.

Het groene controlelampje schakelt tijdens het frituren meerdere malen aan en
uit. Dit is normaal en betekent dat de temperatuur via de thermostaat gecontro-
leerd en constant gehouden wordt. Open na afloop van de frituurtijd (deze staat
op de verpakking van de producten aangegeven) voorzichtig

het deksel (pas op, mogelijk komt hete damp vrij!). Neem nu de frituurmand

uit de pan.

Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuurschakelaar op OFF en
trekt u de netsteker uit de contactdoos.

"

—
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m Reiniging

Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

-

2. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de reiniging begint. U
moet het apparaat na het gebruik in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om

verbrandingen te vermijden.

3. Ontgrendel het frituurvetreservoir door het stuurelement naar boven uit te trek-

ken. Giet het vet weg.

4. Reinig het stuurelement en de behuizing met een vochtige doek en eventueel

met afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onder water.

5. U kunt het deksel, de frituurmand en het frituurvetreservoir gewoon in een
sopje of in de vaatwasmachine reinigen.

6. Voorkom beschadiging van de friteuse en gebruik geen schuurmiddelen of
scherpe voorwerpen!

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-

richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-

schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden

vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos

door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garan-
tiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint daar-

door een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking samen

met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van

glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolborstels,
deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen

vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!
Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

—
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Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

13



14

5....-05-FR 2799 NEW 20.10.2$ 16:41 Uhr Seite 14

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle. Ne
I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau att-
eignent 'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez pas
les parties mouillées.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Arrétez toujours I'ap-
pareil ou débranchez le cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

Pour protéger les enfants des risques engendrés par les appareils électriques ,
veillez a ce que le cable ne pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit pas
a portée des enfants.

Contrdlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas 'appareil en mar-
che s'il est endommageé.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente ou
toute personne de qualification similaire.

N'utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Ne saisissez I'appareil que par les poignées prévues a cet effet.

Ne déplacez pas 'appareil lorsque I'huile est liquide, c’est-a-dire chaude.
Maintenez le couvercle (5) complétement fermé pendant le fonctionnement.
Remplissez le panier (7) a I'extérieur de la friteuse pour éviter toutes éclabous-
sures.

Utilisez toujours le panier a friture.

Attention: ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse pourrait
mousser et déborder. Il est également dangereux de mélanger différentes sorte
d’huiles et de graisses!

Au cas ou l'appareil prendrait feu, n’essayez jamais d’éteindre les flammes avec
de 'eau. Fermez le couvercle de 'appareil. Eteignez les flammes a l'aide d’'un
torchon humide.

—
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Instructions

Cette friteuse est équipée d’'un thermostat réglable, de fagon a adapter la tempéra-
ture selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement afin de vous per-
mettre une utilisation siire et optimale de votre friteuse.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de sécurité en bon état de
fonctionnement de 230V, 50 Hz.

Récapitulatif des différents éléments de commande

1 Elément de commande (amovible) 7 Panier a friture

2 Thermostat 8 Parois

3 Lampe témoin rouge

4 Lampe témoin verte Dos de I'appareil

5 Couvercle 9 Rangement du cable
6 Parois d’habillage de la friteuse 10 Bouton Restart

Mise en service

Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse. Le panier a friture se
trouve dans la friteuse. Sortez tous les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois extérieures de I'appareil
(8), le bac et le panier a friture (6), en procédant comme décrit dans NETTOYAGE.

Conseils d’utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension dans I'huile (par
exemple des morceaux de frites). Il est conseillé de changer d’huile aprés 8 a
10 utilisations.

2. La graisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes températures. Utilisez
pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez d’uti-
liser de la margarine, de I'huile d’'olive ou du beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas pour la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de
plus faibles températures. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser une tempéra-
ture de friture de 170°C (éventuellement 175°C). De plus, le temps de friture
doit étre le plus court possible et les aliments doivent rester dans la friture jus-
qu’a avoir une couleur dorée, pas plus.

3. Introduisez le cas échéant I'élément de commande (1) dans la fente jusqu’a ce
qu’il soit fermement installé.

15
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Choisissez la température de friture appropriée en prenant compte de la nature
des aliments que vous voulez frire. En régle générale, les produits alimentaire pré-
cuits requierent une température plus élevée que les produits alimentaires crus.
Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou la matiére grasse
est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimentaires a base de
pate, avant de les faire frire. Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
I'huile.

Veillez a ce que la poignée du panier a friture soit correctement enclenchée. Ne
remplissez pas excessivement le panier de friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

Attention: les aliments a forte concentration d’humidité (par ex. des frites con-
gelées, etc.) provoquent une importante formation de mousse, qui peut dans le
pire des cas faire déborder I'huile.

Débranchez le cable d’alimentation apres utilisation.

. S'il vous arrive, par inadvertance, de mettre la friteuse en marche sans qu'il n’y

ait d’huile ni de matiere grasse a l'intérieur, la sécurité anti-surchauffe se met
lors automatiquement en marche. Lappareil n’est alors plus prét au
fonctionnement. Débranchez le cable d’alimentation.

. Attendez le refroidissement complet de I'appareil avant d’enfoncer le bouton

rouge “Restart” (10), situé au niveau du rangement du cable (9) au dos de I'ap-
pareil, pour utiliser & nouveau I'appareil.

Utilisation

1.
2.
3.

16

Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

Retirez le couvercle de la friteuse.

Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3,5 litres au maximum) d’huile ou
de matiére grasse. Le niveau de remplissage doit se trouver entre les marques
Min et Max. Placez & nouveau le couvercle sur la friteuse.

Nous vous prions de suivre ce conseil!

Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits morceaux et placez-la au fond
de l'appareil.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

ranchez I'appareil dans une prise de courant de 230 V, 50 Hz. La lampe rouge
(3) s’allume. Réglez le thermostat (2) en le tournant sur la température désirée.
Les deux lampes témoin sont maintenant allumées. La lampe verte (4) s’éteint
lorsque la température désirée a été atteinte. La lampe rouge reste allumée et
indique le fonctionnement de I'appareil.

Retirez le couvercle et placez doucement le panier a friture avec les aliments a
frire dans I'huile chaude.

Pendant le fonctionnement, la lampe verte s’éteint et s’allume plusieurs fois.
Ceci est normale et indique que la température est contrélée et maintenue par
régulation thermostatique. Lorsque le temps de cuisson est terminé (celui-ci

—
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figure sur 'emballage des produits alimentaires ou dans les recettes) vous pou-
vez ouvrir le couvercle avec précaution (attention, émanation possible de
fumées chaudes !). Vous pouvez alors sortir le panier a friture.

Laissez vos aliments frits s’égoutter pendant un court instant.

Pour arréter 'appareil, positionnez le thermostat sur OFF puis débranchez le
cable d’alimentation.

Nettoyage

Vérifiez que le cable d’alimentation n’est pas branché.

Attendez que la friteuse ait compléetement refroidi avant de commencer le net-
toyage. SlI est toutefois important d’attendre 1 a 2 heures aprés utilisation afin
d’éviter tout risque de brdlures.

Déverrouillez le bac a friture en soulevant I'élément de commande vers le haut.
Jetez I'huile.

Nettoyez I'élément de commande et les parois de I'appareil avec un torchon
humide, éventuellement avec du liquide a vaisselles. Ne plongez jamais I'ap-
pareil dans I'eau.

Vous pouvez laver le couvercle, la panier a friture et le bac a friture normale-
ment a 'eau savonneuse ou dans le lave-vaisselle.

Evitez d'utiliser des détergents abrasifs ou des objets coupants, afin d’éviter
d’endommager votre appareil!

Cet appareil a été controlé d’apres toutes les directives européennes actuelles
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique et
la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations tech-
niques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’'un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’un remplacement.
Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d'origine, accompagné de votre preuve d'achat, a votre revendeur.

17
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‘ *) Les endommagements de piéces d’accessoires ne justifient pas automatique-
ment 'échange gratuit de I'appareil complet. Contactez alors notre centrale télépho-
nique! La casse de piéces en verre ou en plastique est dans tous les cas a votre
charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’usure (p.ex. les charbons de
moteurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de piéces d’'usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apreés la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectuées,
contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.

18
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Indicaciones generales de seguridad _

* Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual de
instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

« Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre
(en excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo expon-
ga al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las
manos humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

« Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

* No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga que dejar su lugar de
trabajo, desconecte siempre el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe
(por favor tire de la clavija y no del cable).

« Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siempre tenga atencion, que
el cable no cuelgue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al aparato.

« Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en ser-
vicio un aparato defecto.

« No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autorizado.
Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

« Solamente utilice accesorios originales.

« Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

« Agarre el aparato solamente por las empufiaduras previstas para ello.

» No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.

« Durante el uso mantenga la tapa (5) bien cerrada.

* Llene la cesta de freir (7) fuera de la freidora para evitar salpicaduras.

« Utilice siempre la cesta de freir.

« Atencién: Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria formar mucha
espuma. jTambién mezclar diferentes aceites y grasas entre si es peligroso!

» Si el aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las llamas con agua. Cierre
la tapadera del aparato. Ahogue las llamas con un pafio himedo.

19
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‘ Introduccién

Esta freidora esta equipada con un termostato regulable, para que la temperatura
se pueda ajustar individualmente al alimento que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que pueda utilizar la frei-
dora lo mas eficiente y de forma segura.
Conexion

Este aparato solo debe conexarse a una caja de contacto de proteccion
230V, 50 Hz, que se haya instalado segun la norma.

Descripcion de los elementos de manejo

1 Elemento de control (separable) 7 Cesta el freir

2 Regulador para la temperatura 8 Carcasa

3 Lampara de control roja

4 Lampara de control verde Parte trasera

5 Tapadera 9 Enrollamiento de cable
6 Recipiente para la grasa de freir 10 Botén Restart

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora. En la freidora se
encuentra la cesta de freir. Retire todos los objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa (8), el recipiente (6) y la cesta
de freir como indicado bajo LIMPIEZA.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo trozos de patatas
fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite después de haberlo utilizado de 8 a 10
veces.

2. La grasa de freir tiene que ser resistente a altas temperaturas. Para freir utilice
aceite o grasa de calidad buena. Evite el uso de margarina, aceite de oliva o
mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropiados para freir, por producir
humo en temperaturas bajas. Para disminuir el contenido de acrilamido en ali-
mentos con fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al freir
una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas se advierte de mantener
el tiempo de freidura muy corto y de freir los alimentos solamente hasta que
tengan un color amarillo dorado.

3. En caso de que sea necesario empuje el elemento de control (1) en la guia, de
forma que encaje firmemente.

4. Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase de alimento. Por
norma: Alimentos precocinados necesitan una mayor temperatura que alimen-
tos frescos.

20
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Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe mover o desplazar la
freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe quitar la masa sobrante
e introducir los trozos cuidadosamente en el aceite.

Tenga atencion que la empufadura haya encajado en la cesta de freir.

No sobrellene la cesta de freir.

Seque los alimentos hiumedos antes con un pafio.

Atencion: En caso de que los alimentos estén muy humedos (p.ej, patatas fri-
tas cubiertas con mucho hielo), se produce una fuerte formacién de espuma
que en el caso mas desfavorable podria originar el derrame del aceite.
Después de haber utilizado la freidora retire la clavija de la caja de enchufe.

. En caso de que casualmente conecte su freidora, cuando no tenga aceite o

grasa en ella, se conectara de forma automatica la proteccion contra el reca-
lentamiento. El aparato no estara ahora disponible para el servicio. Retire la cla-
vija de la caja de enchufe.

. Para usar la freidora de nuevo, debe esperar hasta que se haya enfriado el

aparato por completo. Ahora puede presionar el boton rojo “Restart” (10) que
se encuentra en el enrollamiento de cable (9) en la parte trasera del aparato.

Uso

WN =

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la red y apagado.
Aparte la tapadera de la freidora.

Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o grasa

(por lo maximo 3,5 I). El nivel de relleno se tiene que encontrar entre la marca
Min- y Max-. Coloque la tapadera de nuevo sobre la freidora.

iSe ruega seguir siguiente consejo!

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta en trozos pequefios y colo-
que la grasa en el fondo del recipiente para freir.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de freir!

Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra 230V, 50Hz. La
lampara de control roja (3) se ilumina. Girando el regulador para la temperatura
(2), ajuste la temperatura deseada.

Ahora estan las dos lamparas de control encendidas. Al alcanzar la temperatu-
ra ajustada, se apaga la lampara de control verde (4). La lampara de control
roja se queda encendida e indica la funcién de operacion.

Retire la tapadera e introduzca la cesta para freir con los alimentos para prepe-
rar cuidadosamente en la grasa.

Durante el proceso de freir la lampara de control verde se conectara y des-
conectara unas cuantas veces. Esto es normal y muestra que la temperatura
se mantiene y esta controlada de forma termostatica.Después del tiempo de fri-
tura (el tiempo de fritura esté indicado en el paquete del alimento o en la rece-
ta) abra cuidadosamente la tapadera (jCuidado, puede salir vapor caliente!).
Aparte ahora la cesta de freir.

Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

21
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‘ 9. Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de temperatura a la posicién
OFF vy retire la clavija de la caja de enchufe.

Limpieza
1. Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de enchufe.

2. Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completamente fria. De todas

formas deberia esperar de 1 a 2 horas después del uso, para evitar posibles
quemaduras.

3. Desbloquee el recipiente para la grasa, tirando del elemento de control hacia
arriba. Vierta el aceite de freir.

4. Limpie el elemento de control y la carcasa con un pafio himedo y si es necesario

con un agente de lavado doméstico. Se ruega no sumergir nada en agua.
5. La tapadera, la cesta de freir y el recipiente para la grasa se pueden lavar de
forma habitual en un bafio jabonoso o en el lavavajillas.

6. jEvite la utilizacion de detergentes agresivos u objetos agudos, para que la frei-

dora no se estropee!

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tensién y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del

aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o

de la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion

o un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este com-

probante no se podra realizar un cambio o una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automaticamente el recambio

gratuito del aparato completo. |En este caso dirijase por favor a nuestra linea de
atencion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben
pagarse siempre por el cliente !

22
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Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de _
carbon del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a distancia

de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también la

limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la

garantia e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por el
concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrugdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos inte-
riores.

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho ndo se destina a fins comerciais.
Néo o utilize ao ar livre (a ndo ser que o mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condigdes). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo
solar directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méos molhadas. No
caso de o aparelho ficar hiumido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada. Nao tocar na agua.

Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessérios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso de ter de se ausentar
do local onde o aparelho estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha
da tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

Para proteger as criangas dos perigos relacionados com aparelhos eléctricos,
nunca deixe os fios pendurados e atente em que as criangas nao possam che-
gar a tais aparelhos.

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade, devida-
mente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, € favor substituir um fio danifi-
cado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagdes.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de seguranga...”.

Instrucoes especiais de seguranca
para este aparelho

Segure no aparelho apenas pelas asas.

N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver liquida/quente.

Durante o funcionamento, a tampa (5) tera de ficar bem fechada.

Encha o cesto fora da fritadeira (7), a fim de evitar salpicos.

Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

Atencao: Nao misturar nunca gordura sélida com éleos, pois a fritadeira
podera transbordar com espuma. Também é perigoso misturar varias qualida-
des de 6leos e de gorduras sélidas!
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* No caso de o aparelho comegar a arder, nao tente, de forma alguma, apagar o
fogo com agua. Feche a tampa do aparelho. Abafe as chamas com um pano
huamido.

Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a temperatura possa
ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrucoes com toda a atencao para poder utilizar o aparel-
ho da melhor maneira e com a maxima seguranca.

Ligacao

O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com proteccao de contactos de 230V,
50 Hz, devidamente instalada.

Elementos do aparelho

1 Elemento de comando (amovivel) 7 Cesto

2 Selector da temperatura 8 Caixa

3 Lampada de controle vermelha

4 Lampada de controle verde Lado de tras

5 Tampa 9 Enrolador do cabo

6 Recipiente do 6leo de fritar 10 Botéo de reactivamento
Funcionamento

Antes da primeira utilizacao

1. Remova o material de embalagem. Retire a tampa da fritadeira. Dentro desta
encontra-se o cesto de fritar. Retire todos os objectos de dentro da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa (8), do recipiente (6) e
do cesto da forma descrita na rubrica LIMPEZA.

Instrucdes para a utilizacao

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do éleo (p. ex. bocadinhos
de batatas fritas). Substituir o 6leo apés 8 a 10 utilizagbes.

2. A gordura sélida usada para fritar tera de ser apropriada para temperaturas
altas. Usar 6leo ou gordura de boa qualidade. Evitar usar margarina, azeite ou
manteiga. Estas gorduras n&o s&o apropriadas para fritar pois, mesmo a tem-
peraturas baixas, havera formagao de fumo. Ao fritar recomenda-se de nao
exceder uma temperatura de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus
centigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos amilaceos (bata-
tas, cereais). Além disso deve-se reduzir o tempo de ao minimo possivel e fritar
os alimentos ao maximo até estes atingirem uma cor dourada.

3. Introduza, se necessario, o elemento de comando (1) na guia, de forma a ficar
bem fixo.

25
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Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em consideragéo os alimentos
que se querem fritar. Alimentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais ele-
vadas do que alimentos crus.

Enquanto o éleo ou a gordura estiverem quentes, ndo se devera movimentar a
fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que esteja a mais e intro-
duzi-los no 6leo com muito cuidado.

Certifique-se de que a asa do cesto estd bem engatada. Nao encher o cesto
em demasia.

Os alimentos que estejam humidos deverdo ser enxugados antes.

Atencao: No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos (por exemplo
batatas fritas muito congeladas etc.) pode resultar em caso desfavoravel, que
se forme espuma a qual podera originar um derramamento de o 6leo.

Ap6s a utilizagdo da fritadeira, retirar a ficha da tomada.

. No caso de pér a fritadeira a funcionar, sem a mesma conter éleo ou outra

gordura, a protecgao para sobreaquecimento ligar-se-a automaticamente.
Entao o aparelho ndo podera funcionar. Retire a ficha da tomada.

. Carregue s6 o botéo de “Restart” (10) que se encontra no enrolar do cabo (9)

atras da fritadeira para a utilizar de novo, quando esta estiver completamente
fria.

Utilizacao

1.
2.
3.

26

Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente.

Remova a tampa da fritadeira.

Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente (no maximo 3,5 I). O nivel
devera ficar entre as marcagdes Min e Max. Torne a colocar a tampa sobre a
fritadeira.

Siga, por favor, este aviso importante!

No caso de utilizar gordura so¢lida, corte-as aos bocadinhos e coloque-a no
fundo da fritadeira.

Nao coloque, de forma alguma, a gordura sélida no cesto de fritar!
Introduza a ficha numa tomada com protecgédo de contactos de 230 voltes e
50 Hz. A lampada de controle vermelha (3) acende Colocar o selector da tem-
peratura (2) na posicao desejada.

Ambas as lampadas de controle estdo agora acesas. Quando se alcangar a
temperatura desejada, a Idampada de contrdle verde apaga-se (4). A lampada
de controle vermelha continua acessa e indica o funcionamento.

Retire a tampa e introduza cuidadosamente o cesto com os alimentos no 6leo
quente.

A lampada de controle verde acende-se e apaga-se algumas vezes durante o
fritar. Tal facto € normal e indica que a temperatura esta sendo controlada pelo
termostato e permanece constante. Depois de ter decorrido o tempo neces-
sario (este esta mencionado na embalagem dos alimentos ou na receita), abrir
a tampa com todo o cuidado (atengéo, podera sair vapor muito quente!). Retirar
agora o cesto.
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Deixar escorrer o 6leo. _
Para desligar o aparelho cologue por favor o regulador de temperatura em OFF
e retire a fixa da tomada de corrente.

Limpeza

Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

2. Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arrefecer completamente.
Contudo, apés a utilizagdo, devera esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem
ferimentos.

3. Destrave o recipiente de azeite da fritadeira puxando o elemento de condugéo
para cima. Despeje o 6leo.

4. Limpe o elemento de condugdo bem como a parte exterior com um pano himi-
do e se necessario com limpador doméstico. Nado mergulhar em agua.

5. Atampa, o cesto de fritar e o recipiente de azeite da friteira podera lavar-se
como habitualmente com agua e detergente ou na maquina de lavar louga.

6. Evite o emprego de produtos corrosivos ou de objectos agugados, para que a

fritadeira ndo sofra qualquer dano!

-

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE
aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa
tensao, e fabricado de acordo com as mais novas prescrigdes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - por reparagéo,
ou, segundo a nossa decis&o, por substituicdo - das deficiéncias do aparelho ou
dos acessorios*) que provenham de erros de material ou de fabricagéo. A pre-
stagao de servigos relacionados com a garantia ndo prolongarao a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, ndo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o0 mesmo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotli-
ne! Danos causados por quebras de pegas de vidro ou de plastico terdo de ser
pagos pelo cliente!

27
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m No estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessérios ou de pegas que

se desgastem (como, por exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a manu-
tengao ou a substituicdo de pegas que se desgastem, devendo tais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervencéo alheia nos aparelhos.
Apoés a garantia

Ap6s a expiragdo do prazo de garantia, poderdo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.
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Norme di sicurezza generali _

« Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente le
istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.

« Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati € conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non € stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi sola-
ri e dallumidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente
la spina. Evitare il contatto con I'acqua.

« Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

* Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza. Se si dovesse
assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e disconnettere sempre I' apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

« Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che possono derivare dagli
apparecchi elettrici, accertarsi che non vi siano cavi pendenti e che i bambini
non possano accedere in alcun modo all'apparecchio stesso.

« Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

« Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autorizzato.
Al fine di evitare 'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

« Utilizzare esclusivamente accessori originali.

« Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Speciali norme di sicurezza relative
a questo apparecchio

« Prendere I'apparecchio afferrando solo gli appositi manici.

« Non spostare I'apparecchio quando il I'olio € caldo.

* Quando si utilizza I'apparecchio, & necessario che il coperchio (5) sia ben chiuso.

« Riempire il cestello (7) allesterno della friggitrice per evitare gli spruzzi.

« Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre I'apposito cestello.

« Attenzione: Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice potrebbe schiumare.
E pericoloso anche mischiare differenti tipi di olio e grassi tutti insieme!
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- + Se I apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare di spegnere le fiamme
con I"acqua. Chiudere il coperchio dell’ apparecchio. Soffocare le fiamme con
un panno umido.

Introduzione

Questa friggitrice & dotata di un termostato regolabile al fine di poter adeguare la
temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per I'uso onde poter
usare la friggitrice in modo ottimale e senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

Lapparecchio pud essere collegato solo ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Elementi di comando

1 Elemento di controllo (estraibile) 7 Cesto di friggitura
2 Termostato 8 Custodia

3 Spia di controllo rossa

4 Spia di controllo verde Parte posteriore

5 Coperchio 9 Avvolgimento cavo
6 Contenitore grasso di friggitura 10 Tasto riavvio

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere 'imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice. Nella friggitrice c’é il
cestello. Tirare fuori tutti gli oggetti dalla friggitrice.

2. Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola (8), il contenitore (6) e il cesto
per la friggitura come descritto in PULIZIA.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine fritte). Dopo 8 - 10
volte che avete usato la friggitrice, dovreste cambiare I'olio.

2. Il grasso per la frittura deve essere altamente combustibile. Per friggere usate
olio apposito di qualita o grasso per friggere. Evitate di usare margarina, olio di
oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura perché possono
generare fumo gia a basse temperature. Per diminuire il contenuto di amide
acrilico in alimenti contenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non
aumentare la temperatura di frittura pit di 170° C (eventualmente 175° C).
Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per un corto periodo e al massi-
mo fino a che non siano dorati.

3. Eventualmente spingere I'elemento di comando (1) nella guida in modo che sia
stabile.
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4. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto del tipo di cibo da
friggere. La regola é: i generi alimentari prefritti hanno bisogno di temperature
piu elevate rispetto a quelli crudi.

5. Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'clio o il grasso sono ancora bol-
lenti.

6. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e mettete i cibi con cautela
nell’olio.

7. Fare attenzione che il manico del cesto per la frittura sia incastrato. Non riempi-
re troppo il cesto.

8. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

Attenzione: Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte troppo conge-
late), si possono creare grandi quantita di schiuma che nel caso piu negativo
possono provocare un traboccare dell’ olio.

9. Dopo aver utilizzato la friggitrice, staccare il connettore dalla presa.

10. Qualora si accendesse accidentalmente la friggitrice senza avervi dapprima
versato dell’'olio o del grasso, il sistema di protezione contro il surriscaldamento
si attiva automaticamente. In questo caso, non & piu possibile usare I'appa-
recchio. Staccare quindi il connettore dalla relativa presa.

11. Per usare nuovamente la friggitrice, lasciare raffreddare completamente I’ appa-
recchio, poi premere il bottone ,Restart” (10), nell’ avvolgimento cavo (9) della
parte posteriore.

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio spento.

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel contenitore
(max. 3,5 I). Quando il cesto & pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve essere
tra le tacche indicanti min. e max. Applicare nuovamente il coperchio.

Fare attenzione a queste avvertenze!

Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo sul piano del contenitore
da frittura.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da frittura!

4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da 230 V, 50 Hz. La spia di
controllo rossa (3) si illumina Impostare la temperatura desiderata con il ter-
mostato (2).

5. Entrambi le spie di controllo sono ora accese. Quando la temperatura deside-
rata & raggiunta, la spia di controllo verde (4) si spegne. La spia di controllo
rossa resta accesa ed indica la messa in funzione.

6. Rimuovere il coperchio e, operando con cautela, immergere nell'olio bollente il
cestello della friggitrice contenente gli alimenti.

7. La spia di controllo verde si accende e si spegne piu volte durante la frittura. E

normale ed ¢ il segnale che la temperatura viene controllata e mantenuta medi-
ante il termostato.Trascorso il tempo di friggitura (indicato sulla confezione degli
alimenti o nella ricetta), sollevate con cautela il coperchio (attenzione, probabil-

mente fuoriesce vapore bollente!). Procedete quindi all’estrazione del cesto.

—
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Fate sgocciolare I'olio dai cibi fritti.
Per spegnere I' apparecchio, girare il regolatore della temperatura su OFF e
togliere la spina dalla presa.

© ®

Pulizia

Accertarsi che la spina sia staccata.

2. Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata prima di iniziare a
pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

3. Sbloccare il contenitore di grasso per la frittura, tirando all’ insu I’ elemento di
comando. Versare l'olio.

4. Pulire I'elemento di comando e I involucro con un panno umido ed eventual-
mente un detergente. Non immergere in acqua.

5. Pulire il coperchio, il cesto per frittura e il contenitore del grasso come al solito
in un bagno con detergente oppure nella lavastoviglie.

6. Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi: la friggitrice potrebbe danneggiarsi!

N

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibilita
elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti dell’ap-
parecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparan-
doli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a
una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore 'apparecchio completo in
ogni sua parte, nellimballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito dell’-
apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale telefo-
nica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica sono obbli-
gatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci impa-
statori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio,
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lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostitu-
zione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi sono a
pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into ope-
ration and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possi-
ble, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged pur-
pose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediate-
ly. Do not put it in water.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you should leave the work-
place, always switch the machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by electrical appliances, make sure
that the cable is hanging low and that children do not have access to the appli-
ance.

Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions®.

Special Safety Advice for this Device

The device should only be touched using the handles provided.

Do not move the device when the fat is liquid/hot.

Keep the lid (5) tightly closed during use.

Please fill the basket (7) outside the deep-fat dryer in order to prevent splashes.
Please always use the frying basket for deep-frying.

Warning: Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill over. Even the
mixing of various types of oil and fat with one another is dangerous!

If the deep fat fryer should catch fire, do not under any circumstances attempt
to extinguish the flames with water. Instead, replace the lid and suffocate the fla-
mes with a damp cloth.

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so that the temperature
can be adapted to the food being fried.

—



5....-05-FR 2799 NEW 20.10.2$ 16:41 Uhr Seite 35

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the use instructions
be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz socket with eart-
hing protection.

AR WN =

Overview of Components

Control device (removable) 7 Frying basket
Thermostat 8 Housing

Red control lamp

Green control lamp Rear

Lid 9 Cable take-up
Frying grease container 10 Restart button

Putting into use

Before using for the first time

1.

2.

Remove the packaging. Then take the lid off the deep fat fryer. In the deep fat
fryer you will find a frying basket. Take all objects out of the fryer.

It is highly recommended to clean the lid, casing (8), container (6) and frying
basket as described in CLEANING.

Useful hints for use

1.

2.

Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of French fries).
Change the oil after using it 8-10 times.

Deep frying fat must be capable of being heated to high temperatures. Use high
quality frying oil or frying grease. Do not use margarine, olive oil or butter: they
are not fit for frying, because they start to smoke already at low temperatures.
In order to reduce the acrylamide content of food containing starch (potatoes,
cereals) the temperature during deep-fat frying should not exceed 170° C (or
possibly 175° C). Furthermore, the frying time should be kept as short as possi-
ble and the food only fried until it turns golden yellow.

If necessary insert the control element (1) into the guide mechanism so that it is
fixed firmly in place.

Choose the right frying temperature and check the conditions of the food to be
fried. A rule of thumb is that pre-fried foods require a higher temperature than
raw foods.

Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess dough and put the pieces
carefully into the oil.

Please ensure that the handle on the deep frying basket is locked in place. Do
not overfill the frying basket.

Rub dry humid foods with a cloth before frying.

—
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Caution: In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen chips etc.)
large amounts of foam may form, which under certain circumstances may
cause the oil to overflow.

After use, unplug the deep fryer.

. Should the deep fryer be accidentally switched on without any oil or grease in it,

the overheating protection switches on automatically. The appliance is no longer
ready to be used. Unplug the deep fryer.

. Only press the "Restart" button (10) in the cable take-up (9) on the rear after

the device has completely cooled down when you want to use the deep fat fryer
again.

Use

@WN =

© ®
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Make sure that the appliance is unplugged and switched off.

Take the lid off the deep fryer.

Remove the frying basket and fill the container with oil or grease (maximum
3.5 1). The filling level must be located between the minimum and the maximum
level. Put the lid back on.

Please note the following important information!

If you use fat, divide it up into small pieces and place it on the floor of the deep
frying vessel.

Under no circumstances should you place the fat in the deep frying basket!
Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The red control lamp (3) lights
up. Set the thermostat (2) by turning it to the desired temperature.

Both control lamps are now on. Once the set temperature has been reached
the green control lamp (4) goes off. The red control lamp remains on and indica-
tes the machine is working.

Take the lid off and put the frying basket with the food to be fried carefully into
the hot oail.

The green control lamp switches on and off several times during frying. This is
normal and it indicates that the temperature is controlled by the thermostat and
is being maintained. At the end of the frying time (the frying time is specified on
the package of the food or in the recipe) open carefully the lid (Warning! Hot
steam may be released!). Remove the frying basket.

Let the oil drip from the food being fried.

In order to switch off the machine, please turn the temperature regulator to OFF
and remove the plug from the socket.

Cleaning

Make sure that the plug is pulled out.

Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning. Wait in any case for
1 to 2 hours after use before using again to avoid burns.

Unlock the frying fat vessel by pulling out the control element upwards. Pour out
the oil.
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4. Clean the control element in the housing with a damp cloth and household m
detergent if necessary. Do not immerse in water.

5. The lid, frying basket and frying fat vessel can be cleaned in the usual manner
in soapy water or in the dishwasher.

6. Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may damage the deep
fryer!!

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *) ascriba-
ble to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repai-
ring or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an
extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new
guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered by
the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.

37
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk. Ta godt vare pa
bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med inn-
vendig emballasje.

Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal det der er beregnet pa.
Dette apparatet er ikke ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes utenders
(bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utenders bruk). Hold det unna varme,
direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vaesker) og skarpe kanter. Ikke
bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller
vatt, ma du trekke ut stepselet med en gang. Ikke kom borti vannet.

Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten (trekk i stgpselet,
ikke i ledningen) nar du ikke bruker apparatet, fest tilbehgrsdeler for rengjering
eller ved feil.

Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeidsplassen, ma du alltid
sl& apparatet av eller trekke stepselet ut av stikkontakten (trekk i stgpselet, ikke
i ledningen.

For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske apparater, ma du alltid
sarge for at ledningen ikke henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning. Skadede apparater
ma ikke brukes.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsek en autorisert fagmann. Hvis en nettledning
er defekt, ma du serge for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik &
unnga farer. Dette ma gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignen-
de kvalifisert person.

Bruk bare originaltilbeher.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Spesielle sikkerhetsanvisninger
for dette apparatet

Ikke ta pa apparatet annet enn pa handtakene som er beregnet for dette.

Ikke flytt pa apparatet mens fettet er flytende/varmt.

Hold lokket (5) ordentlig lukket under bruk.

Fyll kurven (7) utenfor frityrgryten for & unnga spruting.

Bruk alltid frityrkurven nar du friterer.

OBS: Bland aldri fett og oljer, ellers kan frityrgryten skumme over. Det er ogsa
farlig & blande ulike olje- og fettsorter med hverandre!

Hvis apparatet skulle ta fyr, ma du aldri preve a slukke flammene med vann.
Legg pa lokket. Kvel flammene med en fuktig klut.

Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med en regulerbar termostat, slik at temperaturen kan
tilpasses individuelt til det som skal friteres.
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Les gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede av frityrgryten og _
kan bruke den pa en sikker mate.

Tilkobling

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet kontakt, 230 V, 50
Hz.

Oversikt over betjeningselementene

1 Kontrollelement (avtakbart) 7 Frityrkurv

2 Termostat 8 Hus

3 Red kontrollampe

4 Grenn kontrollampe Bakside

5 Lokk 9 Ledningsoppvikling
6 Frityrfettbeholder 10 Restart-knapp

Ta apparatet i bruk
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten ligger frityrkurven. Ta
alle gjenstander ut av frityrgryten.

2. Vianbefaler at du rengjer lokket, huset (8), beholderen (6) og frityrkurven slik
det er beskrevet under RENGJJRING.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes frites-biter), ber fiernes
regelmessig. Etter 8—10 gangers bruk ber du skifte olje.

2. Frityrfett ma kunne tale hgye temperaturer. Bruk kvalitativt heyverdig frityrolje
eller frityrfett til a fritere i. Ikke bruk margarin, olivenolje eller smer. Disse fettsor-
tene egner seg ikke til fritering, da de kan utvikle rayk alt ved lave temperaturer.
For & unnga innhold av akrylamid i matvarer med stivelse (poteter, korn) anbe-
fales det at man ikke overskrider en temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under
fritering. | tillegg er det viktig & holde friteringstiden sa kort som mulig og &
preve & oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.

3. Skyv ev. kontrollelementet (1) inn i sporet, slik at det sitter fast.

4. Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal fritere. Som retningsl-
inje gjelder: Forhandsfriterte naeringsmidler krever en hgyere temperatur enn ra
naeringsmidler.

5. Huvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke bzere eller flytte pa frityr-
gryten.

6. Stryk av overfledig deig nar du friterer deigaktige naeringsmidler, og legg bitene

forsiktig ned i oljen.

Pass pa at handtaket pa frityrkurven er i Ias. Frityrkurven ma ikke overfylles.

Fuktige naeringsmidler ma ferst gnis terre med en kiut.

—
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OBS: Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne pommes frites etc.),
dannes det mye skum, noe som i verste fall ogsa kan fere til at oljen koker over.
Trekk stepselet ut av stikkontakten etter at du har brukt frityrgryten.

Hvis du uforvarende skulle komme til & sla pa frityrgryten nar det ikke er olje
eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen automatisk inn. Da er ikke
apparatet klart til bruk. Trekk stgpselet ut av stikkontakten.

Nar apparatet sa er fullstendig avkjelt, trykker du pa den rgde “restart’-knappen
(10) i ledningsoppviklingen (9) pa baksiden for & bruke frityrgryten igjen.

Bruk

1.
2.
3.

© ®
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Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra stramnettet.

Ta lokket av frityrgryten.

Ta ut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (maksimalt 3,5 I).
Vaeskenivaet ma ligge mellom minimums- og maksimumsmarkeringen. Legg pa
igjen lokket.

Vennligst legg merke til denne viktige henvisningen!

Hvis du bruker fett, ma du dele det i sma stykker som legges i bunnen av frityr-
beholderen.

Legg aldri fettet i frityrkurven!

Stikk stgpselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den rgde kontrollampen (3)
lyser. Still inn termostaten (2) ved a vri til ensket temperatur.

Begge kontrollampene er na pa. Nar den innstilte temperaturen er oppnadd,
slukkes den grgnne kontrollampen (4). Den rade kontrollampen er fortsatt pa —
den indikerer driftsfunksjon.

Ta av lokket og legg frityrkurven med det du skal fritere, forsiktig ned i det
varme fettet.

Den grenne kontrollampen slar seg av og pa flere ganger mens friteringen
pagar. Dette er normalt og indikerer at temperaturen blir opprettholdt, og at den
kontrolleres med termostat. Etter at naeringsmidlene er ferdig fritert (opplysnin-
ger om frityrtider finner du pa naeringsmiddelemballasjen eller i oppskriften),
apner du lokket forsiktig (veer forsiktig, det kan komme ut varm damp). Ta sa ut
frityrkurven.

La det dryppe litt olje av naeringsmidlene.

For & sla av apparatet setter du termostaten pa OFF og trekker stgpselet ut av
stikkontakten.

Rengjoring

Forsikre deg om at stgpselet er trukket ut.

Vent til frityrgryten er fullstendig avkjelt fer du begynner med rengjeringen. Du
ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for & unnga forbrenninger.

Lesne frityrfettbeholderen ved & dra kontrollelementet opp og ut. Hell ut oljen.
Rengjer kontrollelementet og huset med en fuktig klut og ev. litt oppvaskmiddel.
Ikke legg det ned i vann.
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5. Lokket, frityrkurven og frityrfettbeholderen kan du vaske i vanlig oppvaskvann
eller i oppvaskemaskinen.

6. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at frityrgryten ikke far
noen skader.

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-retningslinjer som det
rammes av, f.eks. elektromagnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det er
laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24 maneder fra kjgpsdato
(kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehgr*) uten omkostnin-
ger hvis manglene skyldes material- eller produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasj-
on eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden, og det oppstar heller ikke
noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan du ikke fa byttet eller
reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i originalemballasjen
sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbehgrsdeler ferer ikke automatisk til at du far byttet hele apparatet
gratis. | slike tilfeller ber vi deg om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller
sprekker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler (for eksempel motorkull, eltekro-
ker, drivremmer, ekstra fiernbetjening, ekstra tannberster, sagblader osv.) eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under garantien. Slike
ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utferes av den aktuelle faghande-
len eller reparasjonsservice mot betaling.
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Ogodlne wskazéwki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, parago-
nem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,jaki zostat
przewidziany dla urzgdzenia.Urzgdzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.Prosze nie korzystac z urzagdze-
nia na zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach).Prosze trzymac¢ urzad-
zenie z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania stonecznego,wil-
goci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)oraz
ostrych krawedzi.Prosze nie obstugiwac¢ urzgdzenia wilgotnymi
dtonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze natychmiast
wyciggna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzagdzenia,jezeli chcecie Panstwo zamonto-
wac jakie$ akcesoria,w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen,prosze zawsze wytgczy¢ urzgdzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
(prosze pociagna¢ za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).

Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Jezeli opuszcza-
ja Panstwo miejsce pracy, nalezy zawsze pamigtac o wytaczeniu urzadzenia,
wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za kabel).

Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi
urzadzeniami,prosze zadbac o to,aby przewod zasilajgcy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie miaty dostgepu do urzgdzenia.

Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem uszkodzen.Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzystac¢ z
pomocy autoryzowanego specijalisty. Jezeli przewod zasilajgcy nieodtgcz-
alny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub
w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w
celu uniknigcia zagrozenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,,Specjalnych wskazéwkach doty-
czacych bezpieczecznego uzytkowania“

Szczegolne zalecenia bezpieczenstwa odnoszace sie
do tego urzadzenia

Urzadzenie prosze podnosi¢ wytgcznie za przeznaczone do tego celu uchwyty.
Jezeli ttuszcz jest ptynny/gorgcy nie nalezy porusza¢ urzgdzeniem.

W trakcie uzywania pokrywa (5) powinna by¢ dobrze zamknigta

Koszyk (7) nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby unikng¢ rozpryskiwania sig
oleju.

Do smazenia w gtgbokim oleju nalezy zawsze uzywac przeznaczonego do
tego koszyka.
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Uwaga: nigdy nie miesza¢ ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica mogtaby wyki- m
pie¢. Rowniez mieszanie roznych olejow i rodzajow ttuszczu jest niebez-

pieczne!

Gdyby urzadzenie zaczeto sig pali¢, w zadnym wypadku prosze nie podej-

mowac proby gaszenia ptomieni woda. Prosze zamkng¢ pokrywke urzadze-

nia. Pfomienie prosze zdusi¢ wilgotna Scierka,.

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat, ktoéry pozwala na indywi-
dualne dostosowanie temperatury do smazonego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcji obstugi, aby
moéc w optymalny i bezpieczny sposéb korzystaé z frytownicy.

Podtaczenie
Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone tylko do prawidtowo zainstalowanego
gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz.

Przeglad elementéw obstugi

1 Element sterujgcy (zdejmowane) 7 Kosz frytkownicy
2 Regulator temperatury 8 Obudowa

3 Cczerwona lampka kontrolna

4 Zielona lampka kontrolna Strona tylna

5 Pokrywa 9 Nawijanie kabla

6 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy 10 Przycisk Restart

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Proszeg usuna¢ opakowanie. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy. We frytko-
whnicy znajduje sig kosz na frytki. Prosze wyjaé z frytkownicy wszystkie
przedmioty.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy (6), pojemnika (8) i kosza frytkow-
nicy, tak jak opisano to w punkcie CZYSZCZENIE.

Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regularnie usuwac z oleju pozostajgce w nim produkty (np. pojedyncze fryt-
ki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej.

2. Ttuszcz do frytkownicy musi sie da¢ rozgrza¢ do wysokiej temperatury. Do
smazenia nalezy uzywac jakosciowo bardzo dobrego oleju lub ttuszczu do
gtebokiego smazenia. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek
lub masta. Tego rodzaju ttuszcze nie nadajg si¢ do gtebokiego smazenia,
poniewaz juz przy niskiej temperaturze mogg one zaczg¢ si¢ dymic. Dla
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zmniejszenia zawartosci akrylamidu w $rodkach spozywczych, zawierajgcych
skrobig (ziemniaki, zboze) zaleca sig, by przy smazeniu nie przekracza¢
temperatury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by zacho-
wywa¢ mozliwie krotki czas smazenia, a zywnos$¢ smazy¢ najwyzej do koloru
ztoto-z6ttego.

W razie potrzeby prosze przesuna¢ element sterowania (1) w prowadzeniu w
taki sposob, aby go unieruchomic.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy uwzglednia¢ cechy
smazonych produktow. Jednoczesénie nalezy stosowac sie do zasady, ze
produkty ktore byty juz wstepnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury
niz surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorgce, nie wolno przenosi¢, ani tez prze-
suwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktow spozywczych wykonanych z
ciasta, nalezy usung¢ z nich nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze
sztuki do oleju.

Prosze pamigtac, aby uchwyt prawidtowo potgczy¢ z frytkownica. Prosze
nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy wczesniej wytrze¢ do sucha
Sciereczka,

Uwaga: w przypadku $rodkéw spozywczych zawierajgcych duzo wilgoci
(np.: silnie zamrozone frytki itd.) powstaje intensywnie piana, z powodu
czego w najniekorzystniejszym razie olej moze sig przelac.

Po zakonczeniu korzystania z fryktownicy prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka.

. Jezeli przez przypadek frytkownica zostanie wtgczona wtedy, gdy nie ma w

niej oleju lub innego ttuszczu, automatycznie uruchomi sig ochrona przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wowczas gotowe do uzytku. Prosze wyjgc
wtyczke z gniazdka.

. Celem ponownego uzycia frytownicy, dopiero po zupet-nym ochtodzeniu

urzadzenia prosze wcisng¢ na jego tyle, gdzie znajduje si¢ nawijanie kabla
(9), czer-wony przycisk ,Restart” (10).

Uzytkowanie

1.
2.
3.
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Prosze sige upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone od sieci.
Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

Prosze wyjac¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem lub tfuszczem
(maksymalnie 3,5 I). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomigdzy oznakowaniem minimum a maksimum. Prosze natozy¢ pokrywe.
Prosze przestrzega¢ ponizszej waznej wskazowki!

Jezeli uzywajg Panstwo ttuszczu, to prosze rozdrobni¢ go na mate kawatki i
roztozy¢ na dnie pojemnika frytkownicy.

W Zzadnym wypadku prosze nie ktasé ttuszczu do koszyka frytkownicy!
Prosze wtozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym 230V, 50 Hz.
Czerwona lampka kontrolna (3) zapala sie. Regulator temperatury (2) usta-
wi¢ na wymagang temperature.

—
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5. Teraz $wiecg sie obie lampki kontrolne. Po osiggnie-ciu ustawionej tempera- m
tury zielona lampka kontrolna (4) gasnie. Czerwona lampka kontrolna $wieci
si¢ da-lej i pokazuje funkcje pracy urzadzenia.

6. Prosze zdja¢ pokrywe i ostroznie wtozy¢ do rozgrzanego ttuszczu koszyk z
zawarto$cig, przeznaczong, do smazenia.

7. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wtacza si¢ i wytgcza podczas

smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace termostatu kontrolujgcego i

utrzymujgcego temperature. Po uptywie czasu zapiekania (czas zapiekania

podany jest na opakowaniu zapiekanego produktu lub na przepisie) prosze
ostroznie otworzy¢ pokrywe (ostroznie, prawdopodobnie z pojemnika bedzie
wydobywata si¢ gorgca para). Nastgpnie prosze wyjgc¢ kosz frytkownicy.

Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.

W celu wytgczenia urzadzenia regulator temperatury prosze ustawi¢ na OFF

i wyciagng¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

©®

Czyszczenie

Prosze sig upewni¢, ze wtyczka jest wyciggnigta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekac, az frytownica catkowicie wysty-
gnie. Aby unikng¢ poparzenia powinni Panstwo odczeka¢ z czyszczeniem
urzadzenia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

3. Prosze odryglowa¢ pojemnik na ttuszcz frytownicy wyciagajac do gory
czes¢ sterujgca. Wylac olej.

4. Prosze wyczysci¢ czgs¢ sterujgcg i obudowe wilgotng Sciereczka uzywajac
ewentualnie domowego $rodka do zmywania naczyn. Prosze nie zanurza¢
urzgdzenia w wodzie.

5. Pokrywe, kosz i pojemnik na tfuszcz do smazenia mogg Panstwo my¢ zwy-
czajnie ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce.

6. Prosze unika¢ stosowania $rodkéw szorujgcych lub innych ostrych przed-

miotow, tak aby nie uszkodzi¢ frytkownicy!

—

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa uzytkowa-
nia oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci elek-
tromagnetyczne;j.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiecy gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bgdziemy bezptatnie usuwac¢ w terminie 14 dni od daty dostarcze-
nia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajgc wadliwe czgsci lub (jesli uznamy za sto-
sowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

—
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Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z dowodem

zakupu oraz z wazng karta gwarancyjng do sprzedawcy w miar¢ mozliwosci w

oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-

dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodze-
nia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi,

do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na

wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

« mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

« uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak wytado-
wania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidfowego ustawienia wartosci napigcia elektrycznego, zasilanie z nie-
odpowiedniego gniazda zasilania,

« sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

« roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdére majg nieistotny wptyw na wartos¢
lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, zle
wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwos-
ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwarancji. Gwarancja na czeéci lub cate urzagdzenie, ktére sg wymieniane konczy
sig, wraz z korncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba, ze
prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajgce poza tg umowe nie sg,
uwzgledniane przez tg gwarancjg.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

+ Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+ Pouzivejte tento pristroj vylu¢né pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucely. Tento pristroj neni ur€en pro komer&ni pouZiti. NepouZivejte jej v
otevifeném prostoru (s vyjimkou pfistroja, které jsou podmin&né pouzivani
venku ur&eny). Chrarite jej pred horkem, primym slunecnim zarenim, vihko-
sti (v Zadném pripadé€ jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi hrana-
mi. NepouZivejte pristroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navl-
h&eni nebo namoceni pfistroje, okamZzité vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Vyvarujte se styku s vodou.

+ Pristroj vypnéte a vZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za zastr¢-
ku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pristroj pouZivat, chcete-li
namontovat pfisluSenstvi, pristroj vyc€istit nebo v pfipadé poruchy.

+ P¥istroj nesmi zUstat v provozu bez dozoru. Jestlize musite pracovisté opu-
stit, vZdy pristroj vypnéte, resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte
za zastrcku, nikdy ne za kabel).

+ Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pristroji, postarejte
se o to, aby kabel nevisel dol a déti na pristroj nedosahly.

+ Pravidelné& kontrolujte pristroj a pfivodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pristroj vykazuje n&jakou zavadu, neuvadéijte jej do provozu.

« Neopravujte pfistroj vliastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny privodni kabel
nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, naSim servisem
pro zékazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originalni prisluSenstvi.

+ Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpetnostni pokyny ...“.

Specialni bezpe&nostni pokyny pro tento pFistroj

+ PFi manipulaci s pfistrojem pouZivejte jen k tomu ur€ena madia.

+  Nepohybujte s pfistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

+ Viko (5) fritovaci nadoby ponechte po dobu provozu pevné uzaviené.

+ Fritovaci ko$ (7) pliite mimo fritovaci nadobu, zabranite tim stfikani tuku.

«  Pro fritovani pouzivejte vZdy fritovaci kos.

+ Pozor: Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k pfekypéni fritézy.
Nebezpetné je i vzajemné michani riiznych druht oleji nebo tuku!

« ZacCne-li pristroj hotet, v Zadném pripadé se nepokousejte oheri hasit vodou.
Zavrete viko pfistroje. Uhaste plameny pomoci vihkého hadfiku.

Uvod

Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak mohla byt teplota
individualn& prizpusobena fritované suroviné.

—
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Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze, abyste pak mohli
fritézu pouzivat bezpecné a optimalnim zpisobem.

PFipojeni
Pristroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky s ochrannym
kolikem 230V, 50Hz.

Ovladaci prvky

1 Ovladaci prvek (odnimatelné) 7 Fritovaci ko$

2 Regulator teploty 8 Vngjsi kryt

3 Cervena kontrolni svitilna

4 Zelena kontrolni svitilna Zadni strana

5 Poklop 9 UloZeni kabelu

6 Nadoba pro fritovaci tuk 10 Tlagitko RESTART

Uvedeni do provozu
Pred prvnim uvedenim do provozu

1. Pfistroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze se nachazi fritovaci kos. Z
fritézy vyjméte vSechny predméty.
2. Doporucujeme C&istit viko, téleso (8), nadobu a fritovaci ko3 tak (6), jak je

popsano v oddile CISTENI.

Pokyny pro pouZivani

1. Pravidelné odstrariujte zbytky fritované suroviny, které zistaly v oleji (napt.
kousky pomfritt). Po 8 - 10 pouzitich by mél byt olej vyménén.

2. Fritovaci tuk musi byt schopen zahtati na vysokou teplotu. K fritovani
pouZivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci tuky. NepouZivejte mar-
garin, olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, pro-
toZe uZ pfi niZ8ich teplotach se mohou prepalovat.

Ke sniZzeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich $krob (brambory,
obiloviny) se doporucuje, aby teplota pfi fritovani neklesla pod 170° C (ev.
175° C). Déle plati, aby doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby
byla fritovana maximainé do zlatova.

3. V pripadé potfeby zasurite ovladaci prvek (1) do vedeni tak, aby pevné zap-
adl.

4. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu fritované suro-
viny. Jako navod plati: Pfedsmazené potraviny vyZaduji vy$si teplotu nez pot-
raviny v surovém stavu.

5. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu prenaset nebo s ni
pohybovat.

6. P¥i fritovani potravin z tésta setfete prebytecné tésto a kousky vkladejte
opatrné do oleje.
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7. Dbejte na to, aby rukojet’ na fritovacim koSi zaklapla. Neprepliiujte fritovaci
kos.

8. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

Pozor: JestliZze jsou potraviny pfili§ vihké (napf. pommes frites prili§ pokryté
ledem), dochazi k silnému pé&néni, coz v nejnepfiznivéjS§im pripadé muze
vést az k prekypéni oleje.

9. Po pouziti fritézy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

10. Pokud omylem zapnete fritézu, aniz by se v ni nachazel olej, resp. tuk, dojde
k automatické aktivaci ochrany proti prehrati. Pristroj pak uz neni funk&ni.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

11. Chcete-li fritézu po predchozim pouzivani znovu zapnout, stisknéte teprve
po Uplném vychladnuti pfistroje Cervené tlacitko RESTART (10), které se
nachazi v $achté pro uloZeni kabelu (9) na zadni strané.

Pouzivani

1. Ujistéte se, Ze pristroj je odpojen od elektrické sité a Ze je vypnuty.

2. Odejmeéte viko z fritézy.

3. Vyjméte fritovaci ko§ a do nadoby nalijte, resp. vlozte olej nebo tuk
(maximalné 3,5 litru). Hladina tuku se musi nachazet mezi ryskami MIN a
MAX. Viko opét nasad'te.

Prosime, dodrzujte tento dulezity pokyn!

Pouzivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé kousky a ty pak poloZte na
dno fritovaci nadoby.

V Zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na fritovaciho kose!

4. Zastréte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz. Cervena
kontrolni svitilna (3) se rozsviti. Otacenim regulatoru (2) nastavte pozadova-
nou teplotu.

5. Obé kontrolni svitilny nyni sviti. Jakmile je dosaZeno nastavené teploty,
zelena kontrolni svitilna (4) zhasne. Cervena kontrolni svitilna sviti dale a
indikuje tak provoz pfristroje.

6. Sejméte viko a fritovaci ko$, se surovinou uréenou ke fritovani, opatrné vioz-
te do horkého tuku.

7. Zelenda kontrolni svitiina se b&hem fritovani nékolikrat rozsviti a opét zhasne.
To je normalni a indikuje to, Ze teplota je kontrolovana termostatem, ktery
jeji hodnotu konstantn& udrZuje. Po uplynuti fritovaci doby (doba fritovani je
uvedena na obalu potraviny nebo v receptu) opatrné otevrete viko (pozor,
muZe dojit k uvolnéni horké pary !). Poté vyjméte fritovaci kos.

8. Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

9. Chcete-li pristroj vypnout, nastavte regulator teploty do polohy OFF a

vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
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m Cisteni

Ujistéte se, Ze zastrcka je vytazena ze zasuvky.

—_

2. Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom zacnéte s &isténim. Po

pouZiti byste ale méli pfed daldi manipulaci v kazdém pfipadé vyckat
minimalné 1-2 hodiny, abyste se vyvarovali moZného popaleni.

3. Uvolnéte nadobu na fritovaci tuk tak, Ze fidici prvek vytahnete smérem nah-

oru. Olej vylejte.

4. Ridici prvek a skfiri miZete Cisti vihkym hadfikem a eventualné i pomoci
béznych mycich prostfedkd pro pouziti v domacnosti. Neponofuijte je do
vody.

5. Viko, fritovaci ko a nadobu na fritovaci tuk miZete myt obvyklym zptisobem

v myci lazni, pfip. v my&ce nadobi.

6. Vyhnéte se pouZivani drsnych &isticich prostfedk(l nebo ostrych pfedméta,

aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

Tento pristroj byl testovan podle v8ech prislusnych, v sou¢asné dobé platnych

smérnic CE, jako je napt. elektromagneticka kompatibilita a direktiva o nizko-
napét’ové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpe€nostné-
technickych predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pristroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicli od data prode-

je (pokladni doklad).
B&hem zaru¢ni Ihity odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje nebo

prislusenstvi*), které vzniknou v disledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naseho uvaZzeni, formou vymény. Zaruéni plnéni nemaji za
nasledek ani prodlouZeni zarucni doby ani tim nevznikd narok na novou zaruku!

Jako zaru¢ni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskutecnit

bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pripadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem VaSemu obchodnikovi.

*) Po8kozeni pfisluSenstvi neni automaticky diivodem pro bezplatnou vyménu
kompletniho pristroje. V takovém pfipadé se obrat'te na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zasadné podléhaji povinnosti thrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podiéhajicich rychlému

opotiebeni (napt. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na ¢isténi, udrzbu nebo
vymeénu dili podIéhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto

nutno je uhradit!
50
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Zaruka zanika v pripadé, Ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v prislu§ném
odborném obchodé& nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készililék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetbleg
a csomagolokartonnal, ill. az abban 1évd bélésanyaggal egyutt!

Kizarolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és csupan arra, amire valo!
A késziilék nem ipari jellegl hasznalatra késziilt. Ne haszndlja a szabadban
(hacsak nem a szabadban valo, meghatarozott korlatok kdzotti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektél! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a készilék vizes vagy
nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbol! Ne nyuljon bele a vizbe!
Kapcsolja ki a késziléket, és amikor nem hasznalja, tartozékokat helyez ra,
tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig huizza ki a csatlakozé dugaszt a
konnektorbol!

Ne mikodtesse a késziiléket felligyelet nélkiil! Ha elhagyja a munkahelyet,
mindig kapcsolja ki a készuléket, ill. huzza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédije az elektromos késziilékek
okozta veszélyektdl, soha ne hagyja a kabeleket szabadon légva, és olyan
helyre tegye a késziiléket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!
Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy a kabelen
sérlilés! Sériilt készilléket soha ne helyezzen (izembe!

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem
keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé kabel,
csak a gyartétol, a vevdszolgalatunktol vagy hasonlo képzettségl személytol
kérjen helyette azonos értékii masik kabelt!

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Tartsa be az itt kdvetkezd "Specialis biztonsagi rendszabalyokat” ...

A késziilékre vonatkoz6 specialis biztonsagi
rendszabalyok

Mindig csak az erre szolgalo fiileknél fogva nyuljon a késziilékhez!

Ne mozgassa a késziléket olyankor, amikor a zsiradék folyékony
allapotu/forroé!

Tartsa a hasznalat soran a fedelet (5) szorosan zarva!

A megtoltéshez vegye ki a kosarat (7) a a fritdzbdl, hogy elkertlje a frécs-
kolést!

Sutéshez mindig a sttékosarat hasznalja!

Figyelem: Soha ne keverjen 0ssze olajat zsirral, a felhabz6 keverék konny-
en kifuthat a frit6zbol. Kilonbodzo olaj- és zsirfélék egymassal vald keverése
is veszélyes!

Ha tlizet fogna a készilék, semmi esetre se probalja a langot vizzel oltani!
Csukja le a késziilék fedelét, és vizes ruhaval fojtsa el a langot!
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Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhato termosztattal van ellatva, ami lehet6vé teszi, hogy a
hémérséklet egyedileg hozzaigazithato legyen az elkészitendd ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast, hogy a frit6zt
optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Csatlakoztatas

A késziiléket csak elbirasszerlien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt konnektorba
szabad csatlakoztatni.

A kezel6elemek attekintése

1 Kezel6elem (levehetdk) 7 Sitdkosar

2 Hofokszabalyzo 8 Burkolat

3 Piros ellenérzé lampa

4 Zo6ld ellen6rz6 lampa Hatoldal

5 Fedél 9 Kabelfelcsévélés

6 Sitdzsiradék-tartaly 10 Ujrainditd gomb (Restart)

Uzembehelyezés

Az elsd hasznalatvétel el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le a fritézrél a fedét! A fritbzben van
a slitdkosar. Vegyen ki minden targyat a frit6zbol!

2. A fedo6t, a burkolatot (8), a tartalyt (6) és a suitbkosarat ajanlatos megtisztita-
ni, ahogy a TISZTITAS cimsz6 alatt le van irva.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt ételmaradvanyokat (pl.
pommes frite darabkakat). 8-10 hasznalat utan cserélje az olajat!

2. A sutéshez magas héfokra hevithet6 zsiradékot hasznaljon! A siitéshez j6
mindségu sutdolajat vagy zsit hasznaljon. Ne hasznaljon margarint, olivaola-
jat vagy vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hdmérsékleten fiistoIni kezdhetnek.

A keményitétartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona) 1évé acrylamid tar-
talom csokkentése érdekében nem ajanlatos a 170° C (esetleg 175° C) siité-
si hdmérsékletet tullépni. Tovabba a sitési id6 lehetdleg rovid legyen és a
siitendd élelmiszert maximum aranysargara szabad sutni.

3. Ha kell, tolja a vezérléelemet (1) a megvezetésbe ugy, hogy stabilan rogziil-
jon.

4. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Enhez vegye figyelembe
a sltni kivant élelmiszer sajatossagait. Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hémérsékletre van sziikség, mint nyers élelmisze-
reknél.
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Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt mozgatni vagy mas-
hova vinni.

Tésztafélék fritirozasa esetén hlzza le a tulcsordult tésztat, és 6vatosan
helyezze a darabokat az olajba.

Ugyelienek arra, hogy a markolat fritzkosaron a helyére beugrott. Ne téltse
tul a sutdékosarat!

A nedves élelmiszert el6z6leg kenddvel torolje szarazra!

Figyelem: Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. er6sen fagyasztott hasabbur-
gonya stb.) esetében erételjes habképzédés indul, ami miatt balszerencsés
esetben az olaj ki is futhat.

Haszndlat utan huzza ki a csatlakozé dugaszt a konnektorbol!

. Ha véletleniil igy kapcsolna be a frit6zt, hogy nincs benne zsir, ill. olaj,

automatikusan bekapcsol a tulheviilésgatlé. llyenkor a késziilék mar nem
mikodoképes. Hazza ki a csatlakozé dugaszt a konnektorbol!

. Csak a késziilék teljes leh(ilése utan nyomja meg a hatoldalon Iévd

kabelfelcsévéldben (9) Iévd piros ,Restart” gombot (10), ha a fritdzt ismét
hasznalni akarja.

Hasznalat

1.

2.
3

© >
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Gybzddjék meg rola, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és ki van-e htzva
a konnektorbol!
Vegye le a frit6zrél a fedét!

. Vegye ki a slitbkosarat, és toltson a tartalyba olajat vagy zsirt (maximum

3,5 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel kdz6tt legyen. Tegye vissza a
fedot!

Tartsa be ezt a fontos utmutatast!

Ha zsirt hasznalna, vagja szét apr6 darabokra, és helyezze az olajtartaly
fenekére!

Semmi esetre se tegye a zsirt a siit6kosarba!

Dugja a csatlakozé dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es foldelt konnektorba! A
piros ellenérzé lampa (3) kigyullad. A héfokszabalyzo (2) forgatasaval allitsa
be a kivant hdmérsékletet!

Most mind a két ellen6érz6 ldmpa ég. Ha a fritdzben a hémérséklet elérte a
beallitott értéket, a zold ellenérzd lampa (4) kialszik. A piros ellenérzé lampa
égve marad, és jelzi, hogy a késziilék lizemben van.

Vegye le a fed6t, és tegye a megsiitnivalot tartalmazo stitékosarat 6vatosan
a forro sutbzsirbal

A z06ld ellenérzé lampa a siités alatt tobbszor be- és kikapcsol. Ez normalis
jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus ellendrzés alatt all,
és azonos marad. A siitési id6 eltelte utan (ezt megtalalja az adott élelmiszer
csomagolasan, vagy meg van adva a receptben) évatosan nyissa fel a fedo6t
(vigyazat: forréd g6z csapoddhat ki!). Vegye ki a stitékosarat.

Hagyja a fritirozott élelmiszerrél kissé lecsepegni az olajat.

A késziilék kikapcsolasahoz allitsa a hémérsékletszabalyozét OFF-ra, és
hlizza ki a dugaszt a konnektorbol!
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Tisztitas

Gy6zddjék meg rola, hogy ki van-e hizva a dugasz a konnektorbol!

2. Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritdz teljesen le nem hiilt. A hasz-
ndlat utdn azonban mindenképp tanacsos 1-2 6rat varni, nehogy a forrd
késziilék égési sériilést okozzon. B

3. A vezérléelemet felfelé hiizva, oldja a sitotartaly reteszelését! Ontse ki az
olajat!

4. A vezérlbelemet és a késziilék burkolatat nedves ruhaval és esetleg haztar-
tasi mosogatoszerrel tisztitsa! Ne martsa 6ket vizbe!

5. A fedelet, a siitbkosarat és a sitétartalyt a szokdsos médon mosogatassal,
ill. mosogatdgépben tisztithatja.

6. Ne haszndljon surolészereket vagy éles targyakat, nehogy a frit6z
megseériljon!

—_

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozé aktualis iranyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfesziiltség-elviseld képes-
ség) ellendriztiik, és a legujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint késziilt.

Megjegyezzik az esetleges miszaki valtozasokat!
Garancia

Az altalunk forgalmazott késziilékre a vétel iddpontjatol (pénztari nyugta)
szamitott 24 havi garanciat vallalunk.

A garancidlis id6n belll sajat mérlegelésiink szerint javitassal vagy cserével
dijtalanul megsziintetjiik a késziilék vagy a tartozék *) olyan hianyossagait, ame-
lyek anyaghibara vagy gyartasi hibara vezethetdk vissza. A garancidlis szolgal-
tatdsok sem a garancidlis id6 meghosszabbitasat nem eredményezik, sem nem
alapoznak meg Ujabb garanciara val6 igényt!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkul az igazolas nélkil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem végezheto.

Garancialis esetben sziveskedjék az alapkésziiléket eredeti csomagolasaban a
pénztari nyugtaval egyiitt atadni a kereskeddjének!

*) A tartozékok a jogszabalyban el6irt szavatossagi kotelezettség (6 hdnap)
hatalya ala tartoznak, és nem vezetnek az egész készulék dijtalan cseréjére.
llyen esetben ne a késziléket kildje be, ill. rendelje meg, hanem
vevodszolgalatunkkal egyeztetve csak a hibas tartozékot! Az livegtérés okozta
hibak mindig téritéskotelesek!

Sem az elhasznalddo tartozékokban, ill. kopo alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagasztéhorog, hajtoszij, pottavvezérld, potfogkefe, flirészlap stb.) bekovetkezd

—
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hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kop6 alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

lletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.
A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utan a megfelel6 szakkereskedésben vagy javitdszol-
galatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.
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OO0Lwue yKka3aHUa No TeXHUKe 6e30nacHOCTU

+ TMepepn HauyanomM akcnayaTaumm npubopa BHUMATENbHO NpoYnTanTe
npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTaLMn U COXpaHUTE ee B HaJeXHOM
MecTe, BMECTe C rapaHTUIHbIM TafIoHOM, KaCCOBbLIM YEKOM W, MO
BO3MOXHOCTM, KAPTOHHOW KOPOBKOIA C YNakOBOYHbIM MaTepUaniom.

+  TNonb3yiTecb NPUGOPOM TONLKO YACTHBIM 0BPA30M M MO HA3HAYEHWIO.
Mpnbop He NpegHa3HaYeH Ans KOMMEepPYeckoro UCnonb3oBaHus. He
nosib3yinTecb NPUBOPOM NoA, OTKPLITEIM HEGOM (Kckitoyas Nprbopsl,
aKCnyaTaums KOTOpbIX NoA, OTKPbITbIM HeGoM gonycTuma). MpenoxpaHsinte
npunbop OT Xapbl, NPSMbIX COJTHEYHbIX Jly4elt, BNaXHOCTU (HW B KOEM crlyvae
He norpyxaiiTe ero B BOAy) 1 yaapos 06 ocTpble yribl. He npukacaiTech k
npunbopy BRaxHbIMU pykamu. Ecnv npnbop yBRaxHUICA U HAMOK, TYT Xe
BbIHbTE BUJIKY U3 PO3eTKM. He npukacaiTeck K MOKPbIM MecTam.

+ TMocne akcnnyaTaumm, MOHTaXe NPUHAAJIEXHOCTEN, YNCTKE WU NMONOMKE
npubopa Bceraa BbIHUMATe BUIIKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUJIKY, @ He 3a
Kabenb).

+  He ocTaBnaiTe BKJIIOYEHHbIE 3N1eKTPONPMGopLI 6e3 NpucmoTpa. Ecnu
BO3HUKHET HEOOXOAMMOCTb OTNYHUTLCS, TO BbIKNIIOYMTE 3NEKTPONpUoop unu
BbIHBTE BUJIKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUJIKY, @ He 3a kabesb).

+  [Ans 3almTbl AETE OT NOPaKEHN BNEKTPOTOKOM, CrieamTe 3a TeM, YToObI
kabesb He BUCEN rae nNonano 1 AeTn He MMeny 40CTyna K npubopy.

+ PerynapHo ocmatpuBarite npubop 1 kabenb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX
noBpexaeHuin. Hu B koem cnyyae He BkJtoyaiTe Nnpubop, UMetoLLmii
NOBPEXAEHWS.

+  Hwu B KOeM cnyyae He PEMOHTMPYITE NPMOBOP CaMOCTOATESNBHO, a
ob6palLaiTeck B TakOM Cllydae 3a MOMOLLBIO K CELMANNCTY, UMEtoLLEMY
COOTBETCTBYIOLLMIA AONYyCK. M3 coobpaxeHnii 6e30nacHOCTY, 3ameHa
CEeTeBOro LWHypa Ha PaBHO3HAYHbIV [OMYCKAETCs TONbKO Yepes 3aBOA-
M3rOTOBUTESb, HALLLY CEPBUCHYIO MAaCTEPCKYIO UJIN COOTBETCTBYIOLLETO
KBaNMULMPOBAHHOIO cneuuanmcra.

+  WcnonbayiTe TONbKO OpUrnHanbHbIE 3an4acTu.

+  Moxanyiicta, cobnopaiTe HUXecneaywowme "CneumnanbHble ykasaHus no
TexHuke 6e3onacHocTu ...".

CneuunanbHbie yKa3aHUs N0 TeEXHUKe 6e30MacHOCTU
Ang 3Toro npudopa

+  Beputech 3a GppuTIOP TONLKO 3a NPEOYCMOTPEHHbIE A5 3TOrO PYHKU.

+ He nepeapuraiite npnbop C XUOKUM/FOPSHUM XUPOM.

+  Bo Bpemsi paboTbl kpbilwka dpuTiopa (5) AomkHa ObiTb 3aKPbITON.

+ NS HANnoNHeHUst KOP3WHKN (7) BbIHUMAITE ee 13 GpuTiopa, YTobbI
npenoTBpaTUTbL BPLI3IN.

+JAnsa nogxapwsaHua BO GpuTiope BCeraa nosb3yntecb GpuTIopHON
KOP3MHKOW.
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m +  BHMMaHMe: HUKOra He CMELLMBAIATE XUP C Mac/loM, CMECb MOXET
BCMEHWUTLCS U BbIKENETb. Takxke onacHO CMeLLnBaTb Mexay coboi
pasnnyHbie copTa Macen v Xmpos!
« Ecnu copepxvmoe ¢ppuTiopa BO3ropuTCS, HU B KOEM CJTyHae He TyLumTe 3T0
BOAOWN. HakpowTe GpUTIOP KPLILLKON. YOyLUMTE A3bIKW NiaMeHu Npy NOMOLLN
BNAXHOW TPANKN.

BBepeHue

DpUTIOP OCHALLEH PETYIMPYEMbBIM TEPMOCTATOM, YTO NMO3BONSET NofobpaTh
TeMneparypy B COOTBETCTBUM C OCOBEHHOCTAMU NPOAYKTa, NPeaHasHauYeHHOro
[ON1si NO[KapyBaHUS.

Ans Toro, 4To06bl ONTUMAsLHO U HAAEXHO paboTaTb ¢ PPUTIOPOM
MoXanyncTa BHUMaTesIbHO NPOYUTaiTe MHCTPYKLMIO MO 3KCrlyaTauum.

AnekTponutaHue

Mprbop paspeLuaeTcs BKIOUATL TOMLKO B PO3ETKY C HanpsixeHnem cetn 230 B,
50 Iy, ycTaHOBNEHHYO B COOTBETCTBMU C NPEANMCaHNIMN.

0630p peTaneit npubopa

1 YnpaensatoLwimii anemMeHT 7 dpuTiopHas KOp3uHKa
(CbeMHBbI) 8 Kopnyc

2 Perynatop Temneparypbl

3 KpacHasi KOHTposibHas namMrnoyka OGpaTHasi CTOpoHa

4 3eneHast KOHTPOJIbHASA NlamMmnoyka 9 MexaHn3m HaMoTKM kabens

5 Kpbiwka 10 KHonka "Restart”

6 dpuTiopHas eMKOCTb [As Macna (NOBTOpPHLIV CTapT)

MoagrotoBka K pa60Te
Mepepn nepBbIM BKJIIOYEHUEM

1. Ypanute ynakosky. CHUMuTE KpbILKy ¢ ppuTiopa. Bo dputiope Haxoautcs
bpUTIOPHBI KOPO6. BbiHbTE 13 hpuUTIOpa BCE aeTanu.

2. PekoMeHIyeTCsl O4MCTUTL KPbILLKY, KOpMyc (8), emkocTb dpuTiopa (6) 1
GbpPUTIOPHBI KOPOO Kak aTo onucaHo B mase "YNCTKA".

YKa3aHus no akcnayarauum

1. PerynspHo yoanamte octaTkum nuLm nd macna ( kK npumepy kaptodenbHyto
cosiomky). Mocne 8- 10 pasa He0H6XOANMO MEHSATb Maco.

2. XKwup ons dpuTiopa AOMKEH BbAEPXUBATL BbICOKYIO Temnepatypy. ns
noakapveaHus BO GpuUTIOpe NPUMEHSINTE TOJSIbKO BbICOKOKAYeCTBEHHOE
Macsio unm xup. N3beraiite NpUMEHEHVS MaprapyHa, OJIMBKOBOIO Win
CJIMBOYHOr0 Macna. 9T copta Macna He NoaxoasT Ans GpuTiopa, Tak Kak
OHW HAYMHAIOT AbIMUTbL YXKE NPU HE3HAYUTESbHbIX TeMmnepaTypax. HTobbl
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yaepxaTtb 06pa3oBaHve akpunaMmaa B KpaxmanocoAepKallyx npoaykrax
nuTaHus (kapTodenb, Kpyrbl) HA MUHUMYME NP UX NOAXKAaPUBaAHUN BO
dpuTiope He pekomeHayeTcs NpeBbiwath Temnepatypy 170° C (aon. 175° C).
Janee pekoMeHOyeTCs yMeHbLUAaTb BPeMsi NOAKapuBaHUs 40 MUHUMYMA 1
noaxapvBaTb MakCMMasibHO OO0 30/I0TUCTOrO LiBeTa.

BcTaBbTe perynstop (1) B Hanpaensowme Tak, 4ToObl OH B HAX KPEnko
cupen.

YcTaHOBUTE NOAXOASILLYIO TeMnepaTypy, 06513aTeNlbHO Y4UTbIBaNTE Npn 3TOM
0co6eHHOCTU NpoaykTa. 115 OpUEHTUPOBKN MOXHO MCMONb30BaTh
cnepyoLee NpaBuo: NPoAyKThbl, NPOLWWeAe NpeaBapuTeNibHoe
obxapviBaHve Bo dpuTiope, TpebyioT 6onee BbICOKMX TeMnepaTtyp no
CPaBHEHMIO C CbIPbIMU MPOAYKTaMMU.

Ecnun macno nnm xvp ewe ropsyime, To HA B KOEM Cllydae He nepecTaBnsinTe
v He ABuravte GpuTiop.

Mepen, TeM kak ONycTUTb B Macno NpoaykThbl U3 TecTa 0693aTeNlbHO CPeXTe C
HUX TOpYaLLme NOXMOTbs TecTa.

MpokoHTponMpyiiTe, 3adukcmpoBanacs nu pydka GpuTiopHoro kopoba. He
nepenonHanTe GPUTIOPHYIO KOP3UHKY.

BnaxHble NPoAyKTbl HEOOXOANUMO MOACYLLNTL, MPOMOKHYB MX CandeTKon.
BHUMaHue: CUbHO BNaxHble NpoayKTbl NUTaHWs (K npumepy: obneae-
HeBLUas kapTodenbHas CoNoMKa) Bbi3bIBaOT CUJIbHOE NEHO0OPa30BaHME,
YTO B Xy[LUEM CJly4ae MOXET NPMBECTU K BbIKUMAHMIO Macna.

Mo okoHYaHuK paboTbl C PPUTIOPOM BbIHETE BUSIKY U3 PO3ETKU.

. Ecnu dpuTiop ByaeT cnyyaiiHo BkioveH 6e3 Macna unm Xxupa B HemM, TO

aBTOMaTMYECKM cpaboTaeT 3alumTa oT neperpesa. lNocne aToro hpuTtiop
6onblue He BKtoYyaeTcs. BbiHbTe BUJIKY N3 PO3ETKA.

.Mepepn NOBTOPHLIM BKOYEHEM DPUTIOPA, AaTe eMy CHa4ana NOAHOCTLIO

OCTbITb, M TOSIbKO 3aTEM HaXMUTE KPacHyto kKHonky "Restart” (10),
HaxosLLYIOCs B MeXaHn3me HamoTku kabens (9) Ha o6paTHO CTopoHe
dpuTiopa.

Mopsiaok paboTsbl c npuGopom

1.
2.
3.

YBeamuTech B TOM, YTO NPUOOP OTKIIOYEH OT CETU 1 BbIKITIOYEH.

CHMMUTE KPbILWKY C ppuTiopa.

BbIHbTE PPUTIOPHBIA KOPOO 1 HAMOHWUTE EMKOCTb GPUTIOPA MACIOM MK
XNPOM (MakcumyM 3,5 11). YpoBeHb Macna J0/MKEH HAXOAUTLCS MeXay
meTkamu "Min" 1 "Max". Hakpolite GpuTIop KPbILLKOA.

MoxanyiicTa cobniopaiiTe aTo BaXHOe yka3aHue!

Ecnu rotoBuTe Ha Xupy, TO NOPEXbTE ero cHavana Ha MasieHbKNE KyCouku, a
3aTeM pasnoxuTe 1ux Ha gHe ppwuTiopa.

Hu B KOEM cnyyae He KnaguTe Xup Bo GpUTIOPHbI KOPOOG.

BcraBbTe BUIIKY B 3a3eMIIEHHYIO PO3ETKY C HanpsixeHnem cetu 230 B, 50 I,
3aropaeTcs kpacHasi KOHTPOJIbHasA namroyka (3). YctaHoBuUTe HE06X0aMMYyto
Temneparypy, BpaLLas perynstop Temnepatypsi (2).

59



5....-05-FR 2799 NEW 20.10.2 16:41 Uhr Seite 60

5. Tenepb cBETATCA 06€ KOHTPOJIbHbLIE NaMMoHKM. Kak TonbKo hpuTiop HarpeeTcs
[0 3a0aHHON TemnepaTypbl 3e/leHas KOHTPOSIbHAs lamnoyka (4) NoTyxHeT.
KpacHasi npoaomkaeT CBETUTLCS M CUrHaNIM3NpYeT paboTy dpuTiopa.

6. OTKPOITE KPBILLKY 1 OCTOPOXHO ONycTUTE GPUTIOPHYIO KOP3UHKY C
COAEPXUMbIM B packaneHHoe Macso.

7. 3eneHas KOHTPOJIbHAsH NaMMoYka MHOrOKPaTHO BKIIOYAETCS U BbIKIIIOHYAETCS BO
Bpemsi paboTbl GpuTIOpa. ITO HOPMATILHOE SBJIEHNE Y CUTHANIM3NPYET O TOM,
YTO Temnepartypa KOHTPOMPYETCS U NOAAEPXMBAETCA TepMmocTaTom. Mo
OKOHYaHUWN BPEMEHW NPUIOTOBNEHMS (BPEMS MOIXKAPUBAHMSA CTOUT Ha
yrnakoBKe NpoayKTa Uin B peLenTe), OCTOPOXHO OTKPOWTE KpbILLKY (Byaste
BHUMaTENbHbI, BO3MOXEH BbIOPOC ropsiero napal). BelHsTe GppUTIOpHDBI KOPO6
13 dpuTiopa.

8. [HaiTte macny cTeyb C NOAKapEeHHOro NpoaykTa.
9. Y1006bI BEIKNIOUNTE DPUTIOP, MOBEPHUTE PETYNIATOP TEMMNEPATYPbI B NMONIOXEHVE
"OFF" 1 BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKN.
Yucrtka
1. Y6eauTecb B TOM, 4TO BUJIKA BbIHYTA U3 PO3ETKN.

2. Tepen 4nCTKOM 0653aTeNIbHO NOAOXKAUTE Noka GPUTIOP MOTHOCTbLIO OCThIHET.
B nio6om cnyyae, nogoxauTe nocne paboTtbl npuMepHo 1-2 yaca, 4ToObI
n36exaTb ONacHOCTM MONYy4YEHUst OXXOroB.

3. Pasbnokupyiite 3aMok eMKOCTU OJ191 Machna, BbITAHyB perynsaTtop. Cnevite
Maco.

4. TpoTpuTe perynsatop u kopnyc GpuTiopa BAAXHON TPSNKON, Npu
He06X0AMMOCTU C MPUMEHEHNEM KYXOHHBIX MOWLLIMX CPeACTB. B Boay He
norpyxars!

5. KpblLwky, GPUTIOPHYIO KOP3MHKY M EMKOCTb AJ19 Macsia MOXHO NOMbITb, Kak
06bIYHO, B MOIOLLIEM PACTBOPE WM MNOCYLOMOMKE.

6. YT06bI HE NOBPeauTb GpUTIOP n3beralite NPUMEHEHWS1 OCTPbIX NPEAMETOB 1
abpasmBHbIX YNCTSILLMX MOPOLLIKOB.

3TO M3peneHne NpPoLLIo BCe HEOOXOAMMbIE U aKTyaslbHble NMPOBEPKU,
npeanucaHHble ampekTneon CE, K NpUM. Ha 91eKTPOMarHUTHYO
COBMECTMMOCTb 1 COOTBETCTBUE TPEOOBAHUSAM K HU3KOBOJILTHOM TEXHWKE, OHO
ObIN0 TaKXke CKOHCTPYMPOBAHO U NOCTPOEHO C YHETOM NOcseHNX TpeboBaHNi
no TexHuke 6e30MacHOCTM.

Mel ocTaBnsiem 3a co60 NPaBO Ha TEXHUYECKME N3MEHEHMS!
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FapaHTUitHoe 0693aTeNnbLCTBO

FapaHTUiAHbIN CpoK Ha TeppuTopun Poccuiickoii Peanepaumm yctaHaBnmBaeTcs
MOJIHOMOYHBIMW NPEACTABUTENSIMMU.

KaccoBbl 4ek ABNsSeTCa rapaHTUHbLIM TaJIOHOM. Be3 Hero HeBo3mMoXeH
6ecnnaTHblin PEMOHT U1 3ameHa n3agenuvsa.

B cnyvae BOSHUKHOBXHUWS NPUTEH3WUIA MO rapaHTuu, NpeabsiBuTe n3nenve B
NOSIHOMKOMMNEKTaLMN, C OPUrMHASIBHOW YNAaKOBKOW N KACCOBbIM YEKOM
TOProBoOW TOuKe, NPOAABLLEN 3TO U3aenme.

*) OedekTbl NpUHaANeXHOCTEN He CnyXaT NPUYNHON 4151 aBTOMATMYECKOM
3aMeHbl BCero nagenusi. B atom cnyvae no3BoHUTE HaMm, Noxanymncra, no
ropsiyen nuHun! PasbuTble CTEKNISHHBIE Y MOJSIOMaHbIE MIaCTMACCOBbIE AeTanm
BO3MELLIAIOTCH TOJIbKO 32 AOMONHUTENBHYIO onnary!

JedekTbl n3HalumMeaembix NPUHAANEXHOCTEN UK TPYLUMXCS AeTanen (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLETKN MOTOPOB, CMECUTENbHBIE KPIOKW, MPUBOAHLIE PEMHN,
3anacHble NysbTbl yNpaBieHusl, 3anacHble 3yOHble LLETKW, NIbHbIE NMONOTHA U
T.4.), @ TAKOKe YNCTKA, TEXOOCNYXNBaHME UM 3aMeHa TPYLUMXCA AeTanei He
nonagaroT Mo, rapaHTuio, U NO3TOMY NPOBOAATCS 32 OTAENbHYIO onnarty!

FapaHTvm TepseTcsa Npu BCKPbITUU n3aenms NOCTOPOHHMMWU NinuamMn.

Mocne rapanTumn

[ocne okoHYaHWa CpokKa rapaHTUW, PEMOHT N30eNniA NPoM3BOANTCA 3a onnary,
COOTBETCTBYOLLVMU MACTEPCKNMU UITN MYHKTaMn CEPBUCHOIo 06CJ'Iy)KVIBaHVI9I.
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Technische Daten

Modell: FR 2799
Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 2200 Watt
Schutzklasse: I
Fillmenge: max. 3,5 |

Dieses Gerét wurde nach allen zutreffenden,
aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie z.B.
elektromagnetische Vertraglichkeit und
Niederspannungsdirektive und wurde nach den
neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

ClAT:ONC™

cic INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de

—

+ 10/03

Stiinings, Krefeld



