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Ubersicht der Bedienelemente

Deckel mit Sichtfenster
Dunstfilter

Abnehmbarer Filter

Frittierfett Behalter

Frittierkorb

Knopf zum Offnen des Deckels
Gehéause

Kabel

Temperatur-Regler

10 Temperatur-Kontrollleuchte

11 Timer

12 Griff

13 Knopf zum Absenken des Frittierkorbes
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m Allgemeine Sicherheitshinweise

* Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

* Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fiir den privaten und den dafir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

e Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

¢ Lassen Sie das Geréat niemals unbeaufsichtigt. Um Kinder vor Gefahren
elektrischer Geréte zu schiitzen, sorgen Sie bitte dafiir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben.

¢ Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerét
bitte nicht in Betrieb nehmen.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

¢ Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

* Beachten Sie bitte die nachfolgenden "Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Fassen Sie das Gerat nur an den dafiir vorgesehenen Griffen an.
Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett flissig/heil3 ist.

Halten Sie den Deckel wahrend des Gebrauchs fest geschlossen.
Befllen Sie den Korb auBBerhalb der Fritteuse um Spritzer zu vermeiden.
Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostaten ausgestattet, damit die
Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam durch, so dass Sie Ihre
Fritteuse optimal und sicher benutzen kénnen.

o
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Anschluss

Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose
230V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1.

Entfernen Sie die Verpackung. Offnen Sie die Fritteuse durch Driicken

des Knopfes. In der Fritteuse befindet sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle
Gegenstande aus der Fritteuse

Wir empfehlen lhnen, den Deckel, das Gehause, den Behélter und den
Frittierkorb, wie unter REINIGUNG beschrieben, zu saubern.

Hinweise fiir die Benutzung

1.

2.

5.

6.
7.

Entfernen Sie regelmaBig im Ol zuriickgebliebenes Frittiergut (z.B. Stiicke von
Pommes frites). Nach 8-10-maligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.
Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett.
Bitte verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch
entwickeln kénnen.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und berUcksichtigen Sie dabei die
Beschaffenheit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel
brauchen eine hohere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

Wenn Ol oder Fett noch heif3 sind, dirfen Sie die Fritteuse nicht tragen oder
bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln den (iberschissigen
Teig ab, und geben Sie die Stiicke vorsichtig in das Ol.

Uberfilllen Sie den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

Benutzung

1.

2.
3.

oo

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét vom Netz getrennt und ausgeschaltet
ist.

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Entriegelungsknopf (6) driicken .
Entfernen Sie den Frittierkorb, und fiillen Sie Ol oder Fett in den Behalter (maxi-
mal 2,5 I). Der Fillstand muB3 zwischen der Min- und Max-Markierung liegen.
Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz, und
schalten Sie die Fritteuse ein. Die rote Kontrolllampe leuchtet auf. Stellen Sie
den Temperaturregler auf die gewiinschte Temperatur ein.

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die Lampe.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut
vorsichtig hinein. Achten Sie darauf, dass der Griff nach oben eingerastet ist
und der Frittierkorb sich somit Gber dem heiBen Fett befindet.

SchlieBen Sie den Deckel. Senken Sie jetzt den Frittierkorb in das heiBBe
Frittierfett, indem Sie den Knopf am Griff nach hinten ziehen.

o
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m 8. Mit dem TIMER kénnen Sie die Frittierzeit einstellen.

9. Es ist moglich, dass sich die Kontrolllampe wéhrend des Frittierens mehrmals
ein und aus schaltet. Dies ist normal und zeigt an, dass die Temperatur ther-
mostatisch kontrolliert und beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit
(Frittierzeiten finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept),
offnen Sie vorsichtig den Deckel (Vorsicht, méglicherweise wird heiBer Dampf
freigesetzt!). Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.

10. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

11. Zum Ausschalten des Gerétes ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie mit der

Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benutzung

1-2 Stunden warten, um Verbrennungen zu vermeiden.

GieBen Sie das Ol seitlich aus.

Bitte tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

Den Deckel kénnen Sie nach oben abziehen. Dies erleichtert die Reinigung.

Um den Filter auszutauschen, ziehen Sie die Filterabdeckung im Deckel des

Gerétes nach oben. Vorsicht: Falsches Einlegen des Filters kann zum Uberlau-

fen des Ols fihren.

7. Reinigen Sie den Frittierfett-Behalter und das Gehé&use einem feuchten Tuch
und ggf. Haushaltsspulmittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

8. Den Frittierkorb und den Deckel kénnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

9. Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder scharfen
Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Schaden nimmt!

oA

Garantie

Wir tbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mangel des Gerétes oder
des Zubehors*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur
oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken
weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte komplette Gerat in der Originalverpackung zusam-
men mit dem Kassenbon an lhren Handler.

o
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*) Schéden an Zubehérteilen fiihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch _
des kompletten Gerétes. Wenden Sie sich in desem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind grundsétzlich kosten-

pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen, fallen
nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturen kostenpflichtig vom entsprechen-
den Fachhandel oder Reparaturservice ausgefihrt werden.

Service fiir unsere Service fiir unsere
Haushaltsartikel Unterhaltungselektronik
VerschleiBteile fur Haushaltsartikel VerschleiBteile und Ersatzteile fur
(soweit diese nicht vom Fachmann unsere Unterhaltungselektronik (soweit
ausgewechselt werden missen), diese nicht vom Fachmann ausge-
Ersatzkannen, Staubsaugerfilterbeutel wechselt werden missen) wie z. B.
usw. kdnnen Sie mit Angabe des Fernbedienungen, Bedienteilklappen,
Geratetyps unter folgender Telefon- Lautsprecherblenden usw. kénnen Sie
Hotline bestellen: mit Angabe des Geratetyps unter fol-
gender Telefon-Hotline bestellen:
02152/2006-888 02152/2006 — 666

Fur technische Fragen haben wir fiir Sie folgende e-mail-Adresse eingerichtet:
hotline@clatronic.de

Interessieren Sie sich flr weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com

o
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m Algemene veiligheidsinstructies

* Lees v6or de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

* Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het
water grijpen.

e Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

* Laat het apparaat nooit ingeschakeld zonder toezicht. Bescherm kinderen tegen
gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

e Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde vak-
man. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

e Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

Pak het apparaat alleen beet aan de daarvoor bestemde handgrepen.
Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.

Houd het deksel tijdens het frituren goed gesloten.

Vul de mand buiten de frituurpan om spatten te vermijden.

Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat waarmee de temperatuur
individueel kan worden aangepast aan het fituurgoed.

Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig doorleest, zodat u
deze friteuse optimaal en veilig kunt gebruiken.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct geinstalleerde geaar-
de contactdoos 230 V, 50 Hz.

8
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Overzicht van de bedieningselementen

oOUhAWN =

~

Deksel met kijkraam 8 Kabel
Stoomfilter 9 Temperatuurregelaar
Afneembare filter 10 Controlelampje temperatuur
Reservoir frituurvet 11 Schakelklok
Frituurmand 12 Handgreep
Knop voor het openen 13 Knop voor het neerlaten
van het deksel van de frituurmand
Ommanteling

Ingebruikname

Véor de eerste ingebruikname

1.

2.

Verwijder de verpakking. Open de friteuse door de knop in te drukken. In de fri-
teuse bevindt zich de frituurmand.

Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de pan zoals onder
REINIGING beschreven staat.

Gebruiksaanwijzingen

1.

2.

4.
5.

6.
7.

Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituurgoed (bijv. stukjes van
de frites. Na 8 tot 10 maal gebruiken moet de olie vervangen worden.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of frituurvet. Vermijd het
gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor
de friteuse omdat zij reeds bij een lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen.
Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij rekening met de hoeda-
nigheid van het frituurgoed. Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet dragen of bewegen!
Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het overtollige deeg
eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

Maak de frituurmand niet te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Bediening

1.

2.

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat onderbroken is en dat
het apparaat is uitgeschakeld.

Ontgrendel het deksel door de ontgrendelingsknop (6) in te drukken. De rode
controlelamp gaat branden. Draai de temperatuurregelaar (8) tot op de gewen-
ste temperatuur.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maximaal 2,5 ). Het vulni-
veau moet tussen de min- en max-markering liggen.

Steek de stekker in een geaarde contactdoos 230 V, 50 Hz en schakel de friteu-
se in. Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste temperatuur.

Zodra de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft de lamp.

o
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. Open nu het deksel en plaats de frituurmand met het te frituren voedsel voor-

zichtig in de pan. Let op dat de handgreep naar boven is ingeklikt en de frituur-
mand zich dus boven het hete vet bevindt.

Sluit het deksel. Trek vervolgens de knop aan de handgreep naar achter om de
frituurmand tot in het hete vet neer te laten.

Met de schakelklok kunt u de frituurtijd instellen.

Het mogelijk dat de controlelamp tijdens het frituren meerdere malen in- en uit-
schakelt. Dit is normaal en betekent dat de temperatuur via de thermostaat
gecontroleerd en constant gehouden wordt. Open na afloop van de frituurtijd
(deze staat op de verpakking van de producten aangegeven) voorzichtig

het deksel (pas op, mogelijk komt hete damp vrij!). Neem nu de frituurmand

uit de pan.

Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

Trek de steker uit de contactdoos om het apparaat uit te schakelen.

Reiniging
Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

2. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de reiniging begint. U

oo AW

moet het apparaat na het gebruik in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om
verbrandingen te vermijden.

Giet de olie opzij uit.

Dompel het apparaat niet onder water.

U kunt het deksel naar boven wegtrekken. Zo is de reiniging eenvoudiger.
Schuif de filterafdekking in het apparaatdeksel omhoog om de filter te vervan-
gen. Voorzichtig! Het verkeerd plaatsen van de filter kan overlopen van de olie
veroorzaken.

Reinig het vetreservoir en de ommanteling met een vochtige doek en eventueel
een beetje afwasmiddel. Dompel deze delen niet onder water.

De frituurmand en het deksel kunnen gewoon worden afgewassen.

Vermijdt het gebruik van schuurmiddelen of scherpe voorwerpen omdat daar-
door de friteuse beschadigd wordt!

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-
richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garan-
tiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint daar-
door een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking samen
met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolborstels,
deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen
vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

11
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‘ Conseils généraux de sécurité

¢ Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
l'intérieur.

* Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil nest pas prévu pour une utilisation professionnelle. Ne
I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'lhumidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de 'lhumidité ou de I'eau att-
eignent I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez pas
les parties mouillées.

* Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n’utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

* Ne laissez en aucun cas I'appareil fonctionner sans surveillance. Pour protéger
les enfants des risques engendrés par les appareils électriques , veillez a ce
que le cable ne pende pas de I'appareil et que l'appareil ne soit pas a portée
des enfants.

e Controlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en mar-
che s'’il est endommagé.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutdt un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un céble équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

* Nutilisez que les accessoires d'origine.

* Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Ne saisissez I'appareil que par les poignées prévues a cet effet.

Ne déplacez pas I'appareil lorsque I'huile est liquide, c’est-a-dire chaude.
Maintenez le couvercle complétement fermé pendant le fonctionnement.
Remplissez le panier a I'extérieur de la friteuse pour éviter toutes éclaboussu-
res.

* Utilisez toujours le panier a friture.

Instructions

Cette friteuse est équipée d’'un thermostat réglable, de fagon a adapter la tempéra-
ture selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement afin de vous per-
mettre une utilisation siire et optimale de votre friteuse.

o
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Raccordement _
Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de sécurité en bon état de
fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Récapitulatif des différents éléments de commande

1 Couvercle avec vitre de controle 9 Thermostat

2 Filtre a odeurs 10 Lampe témoin du thermostat

3 Filtre amovible 11 Minuteur

4 Bac de graisse de friture 12 Poignée

5 Panier a friture 13 Bouton d’abaissement du panier a
6 Bouton d’ouverture du couvercle friture

7 Parois extérieures de I'appareil

8 Cable

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Tournez le bouton pour ouvrir la friteuse. Le panier a friture
se trouve dans la friteuse. Sortez tous les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois extérieures de 'appa-
reil, le bac et le panier a friture, en procédant comme décrit dans NETTOYAGE.

Conseils d’utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension dans 'huile (par

exemple des morceaux de frites). Il est conseillé de changer d’huile apres 8 a

10 utilisations.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de bonne qualité.

Evitez d'utiliser de la margarine, de I'huile d’olive ou du beurre. Ces types de

graisse ne conviennent pas pour la friture car ils peuvent dégager des fumées

déja a de plus faibles températures.

Choisissez la température de friture appropriée en prenant compte de la nature

des aliments que vous voulez frire. En régle générale, les produits alimentaire

précuits requiérent une température plus élevée que les produits alimentaires

crus.

4. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou la matiére grasse
est encore chaude.

5. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimentaires a base de

pate, avant de les faire frire. Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans

Ihuile.

Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

N
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Utilisation

1.
2.
3.

10.
11.

N =
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N

Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

Pour déverrouiller le couvercle, appuyez sur le bouton de déverrouillage (6).
Sortez le panier & friture et remplissez le bac (2,5 litres au maximum) d’huile ou
de matiére grasse. Le niveau de remplissage doit se trouver entre les marques
Min et Max.

Branchez I'appareil & une prise de courant de sécurité de 230 V, 50 Hz et
mettez la friteuse en marche. La lampe témoin de couleur rouge s’allume.
Réglez le thermostat sur la température désirée.

La lampe s’éteint dés que la température est atteinte.

Ouvrez maintenant le couvercle et plongez doucement les aliments placés
dans le panier a friture dans I'huile. Veillez a ce que la poignée soit bloquée
vers le haut et que le panier se trouve ainsi au-dessus de I'huile bouillante.
Fermez le couvercle. Faites maintenant descendre le panier dans I'huile
bouillante en actionnant le bouton de la poignée vers l'arriére.

Vous pouvez programmer le temps de cuisson grace au TIMER.

Il est possible que la lampe témoin s’allume et s’éteigne plusieurs fois pendant
la cuisson. Ceci est normale et indique que la température est contrélée et
maintenue par régulation thermostatique. Lorsque le temps de cuisson est
terminé (celui-ci figure sur 'emballage des produits alimentaires ou dans les
recettes) vous pouvez ouvrir le couvercle avec précaution (attention, émanation
possible de fumées chaudes !). Vous pouvez alors sortir le panier a friture.
Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court instant.

Débranchez la prise de courant pour arréter Fappareil.

Nettoyage

Vérifiez que le cable d’alimentation n’est pas branché.

Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de commencer le net-
toyage. SlI est toutefois important d’attendre 1 a 2 heures aprés utilisation afin
d’éviter tout risque de brdlures.

Laissez couler I'huile sur le coté.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.

Vous pouvez retirer le couvercle en le soulevant. Cela facilite le nettoyage.
Pour changer le filtre, retirez le cache du couvercle en le soulevant. Attention : si
le filtre est mal installé, I'huile risque de déborder.

Nettoyez le bac a huile de friture et les parois de 'appareil avec un torchon
humide et éventuellement avec un produit détergent. Ne plongez en aucun cas
ces éléments dans I'eau.

Vous pouvez laver le panier de friture et le couvercle normalement, a I'eau
savonneuse.

Evitez d'utiliser des produits a récurer ou des objets rayant, de facon a ne pas
endommager votre appareil!

o
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Cet appareil a été contrélé d’aprés toutes les directives européennes actuelles _
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique et

la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations tech-

niques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’'un remplacement.
Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d'origine, accompagné de votre preuve d'achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de piéces d’accessoires ne justifient pas automatique-
ment 'échange gratuit de I'appareil complet. Contactez alors notre centrale télépho-
nique! La casse de piéces en verre ou en plastique est dans tous les cas a votre
charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’usure (p.ex. les charbons de
moteurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de piéces d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Aprés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectuées,
contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.

15
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‘ Indicaciones generales de seguridad

* Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual de
instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

* Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre
(en excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo expon-
ga al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningin caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las
manos himedas. En caso de que el aparato esté hiumedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

* Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

¢ Nunca deje el aparato sin supervisiéon de una persona. Para evitar que los
nifios se hagan dafos eléctricos, siempre tenga atencion, que el cable no cuel-
gue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al aparato.

e Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en ser-
vicio un aparato defecto.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autorizado.
Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

e Solamente utilice accesorios originales.

* Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacién.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

Coja el aparato solamente por las empufaduras previstas para ello.
No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.
Durante el uso mantenga la tapa bien cerrada.

Llene la cesta de freir fuera de la freidora para evitar salpicaduras.
Utilice siempre la cesta de freir.

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un termdstato regulable, para que la temperatura
se pueda ajustar individualmente al alimento que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que pueda utilizar la frei-
dora lo mas eficiente y de forma segura.

o
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Conexion

Este aparato sélo debe conexarse a una caja de contacto de proteccion 230 V, 50
Hz, que se haya instalado segun la norma.

Descripcion de los elementos de manejo

NoOoahwWN =

Tapa con ventana 8 Cable
Filtro de humos 9 Regulador para la temperatura
Filtro desmontable 10 Lampara de control para la tempe-

Recipiente para la grasa de freir ratura

Cesta el freir 11 Cronémetro

Botén para abrir la tapadera 12 Empuhadura

Carcasa 13 Boton para bajar la cesta de freir

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1.

2.

Aparte el embalaje. Abra la freidora girando el botén. En la freidora se encuen-
tra la cesta de freir. Retire todos los objetos de la freidora.

Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el recipiente y la cesta de freir
como indicado bajo LIMPIEZA.

Indicaciones para el uso

1.

Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo trozos de patatas
fritas) delaceite. Debe cambiarelaceite despuésdehaberloutilizadode8a 10veces.

2. Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena. Evite el uso de margarina,
aceite de oliva o0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropiados para
freir, por producir humo en temperaturas bajas.

3. Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase de alimento. Por
norma: Alimentos precocinados necesitan una mayor temperatura que alimen-
tos frescos.

4. Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe mover o desplazar la
freidora.

5. Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe quitar la masa sobrante
e introducir los trozos cuidadosamente en el aceite.

6. No sobrellene la cesta de freir.

7. Seque los alimentos humedos antes con un pafio.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la red y apagado.

2. Desbloguee la tapadera, presionando el botén para abrir la tapadera (6).

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o grasa

(por lo maximo 2,5 I). El nivel de relleno se tiene que encontrar entre la marca
Min- y Max-.

17
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Introduzca el enchufe en una caja de contacto de proteccién 230 V, 50 Hz y
encienda la freidora. La lampara de control roja se ilumina. Ajuste el regulador
de temperatura a la temperatura deseada.

Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada, se apaga la lampara de
control. Tenga atencién que la empufiadura encaje hacia arriba, para que de
esta forma se encuentre la cesta de freir sobre la grasa caliente.

Abra ahora la tapadera y ponga cuidadosamente los alimentos a freir en la
cesta de freir.

Cierre la tapadera.Tirando el botén de la empufadura hacia atras, baje ahora la
cesta de freir en la grasa caliente para freir.

Con el cronémetro puede ajustar el tiempo de freir.

Es posible, que durante el proceso de freir se apague y se encienda la lampara
de control. Esto es normal y muestra que la temperatura se mantiene y esta
controlada de forma termostatica.Después del tiempo de fritura (el tiempo de
fritura esté indicado en el paquete del alimento o en la receta) abra cuidadosa-
mente la tapadera (jCuidado, puede salir vapor caliente!). Aparte ahora la cesta
de freir.

Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

Para desconectar el aparato, retire la clavija de la caja de enchufe.

Limpieza

Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de enchufe.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completamente fria. De todas
formas deberia esperar de 1 a 2 horas después del uso, para evitar posibles
quemaduras.

Vierta el liquido de forma lateral.

Por favor no sumerja el aparato en agua.

Pueda retirar la tapa tirando hacia arriba. Esto facilita la limpieza.

Para cambiar el filtro, retire hacia arriba el recubrimiento del filtro que se encu-
entra en la tapa del aparato. Cuidado: Si coloca el filtro de forma incorrecta,
puede que el aceite se derrame.

Limpie el recipiente para la grasa de freir y la carcasa con un pafio hiumedo y
en caso que sea necesario con un agente de lavado. Por favor no sumerja la
pieza en agua.

La cesta de freir y la tapa las puede lavar de forma habitual en un bafo jabonoso.
iEvite el uso de detergentes u objetos agresivos, para que la freidora no se
dafie!

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tensién y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

18
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Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del
aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o
de la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion
o un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este com-
probante no se podra realizar un cambio o una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automaticamente el recambio
gratuito del aparato completo. jEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de
atencion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben
pagarse siempre por el cliente !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de
carbén del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también la
limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la
garantia e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por el
concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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m Instrucdes gerais de seguranca

* Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrucdes de
emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o taldo de
compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos interiores.

* Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho nédo se destina a fins comerciais.
Nao o utilize ao ar livre (a ndo ser que o0 mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condi¢des). Mantenha-o protegido do calor, de irradiacéo
solar directa, da humidade (nao o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. No
caso de o aparelho ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada. N&o tocar na agua.

e Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar acessorios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

* Nunca deixe o aparelho sem vigilancia. Para proteger as criancas dos perigos
relacionados com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados e aten-
te em que as criangas ndo possam chegar a tais aparelhos.

* Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

* Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade, devida-
mente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio danifi-
cado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagoes.

* Utilize apenas acessorios de origem.

* E favor observar as seguintes ,Instru¢des especiais de seguranca...“.

Instrucoes especiais de seguranca
para este aparelho

Segure no aparelho apenas pelas asas proprias.

N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver liquida/quente.
Durante o funcionamento, a tampa tera de ficar bem fechada.
Encha o cesto fora da fritadeira, a fim de evitar salpicos.

Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a temperatura possa
ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrucdes com toda a atencao para poder utilizar o aparel-
ho da melhor maneira e com a méaxima seguranca.

20
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O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protec¢édo de contactos de 250 V,
50 Hz, devidamente instalada.

Elementos do aparelho

1 Tampa com janela 8 Fio
2 Filtro 9 Selector da temperatura
3  Filtro amovivel 10 Lampada de controle da temperatura
4 Recipiente do 6leo de fritar 11 Temporizador
5 Cesto 12 Pega
6 Botao para abrir a tampa 13 Botéao para baixar o cesto
7 Caixa
Funcionamento

Antes da primeira utilizacao

1. Retirar a embalagem. Abrir a fritadeira, girando o bot&o. Dentro da fritadeira
encontra-se o cesto. Retirar todos os objectos da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa, do recipiente e do
cesto da forma descrita na rubrica LIMPEZA.

Instrucdes para a utilizagao

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do 6leo (p. ex. bocadinhos
de batatas fritas). Substituir o 6leo apoés 8 a 10 utilizagdes.

2. Usar 6leo ou gordura de boa qualidade. Evitar usar margarina, azeite ou man-
teiga. Estas gorduras nao sao apropriadas para fritar pois, mesmo a temperatu-
ras baixas, havera formagéo de fumo.

3. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em consideragéo os alimentos
que se querem fritar. Alimentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais ele-
vadas do que alimentos crus.

4. Enquanto o dleo ou a gordura estiverem quentes, ndo se deverd movimentar a
fritadeira.

5. Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que esteja a mais e intro-
duzi-los no éleo com muito cuidado.

6. N&o encher o cesto em demasia.

7. Os alimentos que estejam humidos deverao ser enxugados antes.

Utilizacao

1. Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente.

2. Desbloguear a tampa, carregando no respectivo botéo (6).

3. Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente (no maximo 2,5 I). O nivel
deverd ficar entre as marcagdes Min e Max.
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Introduzir a ficha numa tomada com protec¢do de contactos de 230 V, 50 Hz e
ligar a fritadeira. A lampada de controle vermelha acender-se-a. Coloque o sel-
ector da temperatura na posicao desejada.

Logo que tenha sido atingida a temperatura pretendida, a lampada apagar-se-a.
Abrir agora a tampa e introduzir cuidadosamente o cesto com os alimentos
para fritar.

Fechar a tampa. Baixar o cesto para dentro do dleo quente, puxando para tras
o botao da pega.

Podera utilizar o TEMPORIZADOR para regular o tempo que vai fritar.

E possivel que a lampada de controle se acenda e apague varias vezes
enquanto o aparelho estiver a fritar. Tal facto € normal e indica que a tempera-
tura esta sendo controlada pelo termostato e permanece constante.

Deixar escorrer o 6leo.

Para desligar o aparelho, retirar a ficha da tomada.

Limpeza

Verificar se a ficha foi retirada da tomada

Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arrefecer completamente.
Contudo, apds a utilizacdo, devera esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem feri-
mentos.

Deite fora o dleo pela parte lateral.

Nao mergulhe o aparelho em agua.

Pode tirar a tampa, puxando-a para cima. Assim, a limpeza sera mais facil.
Para substituir o filtro, puxe para cima a cobertura do mesmo que se encontra
na tampa do aparelho. Cuidado: se o filtro ficar mal colocado, o dleo podera
transbordar.

Limpe o recipiente do dleo de fritar e a caixa do aparelho com um pano himido
e, se necessario, com detergente para a louca. Nao mergulhe o aparelho em
agua.

O cesto e a tampa podem ser lavados em dgua com detergente.

Evitar a utilizagao de produtos abrasivos ou de objectos cortantes, para nao
provocar quaisquer danos na fritadeira!

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE
aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa
tensao, e fabricado de acordo com as mais novas prescri¢gdes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

22
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Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (talo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remocéao gratis - por reparagao,
ou, segundo a nossa decisao, por substituicdo - das deficiéncias do aparelho ou
dos acessoérios*) que provenham de erros de material ou de fabricacéo. A pre-
stacdo de servigos relacionados com a garantia nao prolongardao a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, ndo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagdo gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotli-
ne! Danos causados por quebras de pegas de vidro ou de plastico terdo de ser
pagos pelo cliente!

N&o estéo incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessérios ou de pegas que
se desgastem (como, por exemplo, carvées do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a manu-
tencdo ou a substituicao de pecas que se desgastem, devendo tais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervencéo alheia nos aparelhos.
Apoés a garantia

Apbs a expiragao do prazo de garantia, poderéo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servicos de reparagdes, contra reembolso.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente le
istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non € stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo allaperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi sola-
ri e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente
la spina. Evitare il contatto con l'acqua.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa

(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito. Allo scopo di proteggere i bambini
contro i pericoli che possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che
non vi siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere in alcun
modo all’apparecchio stesso.

Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autorizzato.
Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Speciali norme di sicurezza relative
a questo apparecchio

Afferrare 'apparecchio esclusivamente in corrispondenza delle maniglie apposi-
tamente previste allo scopo.

Non spostare I'apparecchio quando il I'olio & caldo.

Quando si utilizza 'apparecchio, & necessario che il coperchio sia ben chiuso.
Riempire il cestello all’esterno della friggitrice per evitare gli spruzzi.

Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre I'apposito cestello.
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Introduzione

Questa friggitrice & dotata di un termostato regolabile al fine di poter adeguare la
temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per 'uso onde poter
usare la friggitrice in modo ottimale e senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

Lapparecchio puo essere collegato solo ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Elementi di comando

1

NOoO o h~WN

Coperchio con finestra per 8 Cavo

ispezione visiva 9 Termostato

Filtro 10 Indicatore luminoso di controllo
Filtro estraibile per la temperatura

Contenitore grasso di friggitura 11 Timer

Cesto di friggitura 12 Manico

Tasto per I'apertura del coperchio 13 Tasto per abbassare il cesto
Alloggiamento della friggitrice

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1.

2.

Togliere 'imballaggio. Aprire la friggitrice premendo il tasto. Nella friggitrice &
contenuto il cesto per la friggitura.

Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il contenitore e il cesto per la
friggitura come descritto in PULIZIA.

Avvertenze per I'utente

1.

2.

~o

Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine fritte). Dopo 8 - 10
volte che avete usato la friggitrice, dovreste cambiare l'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per friggere. Evitate di usare
margarina, olio di oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura per-
ché possono generare fumo gia a basse temperature.

Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto del tipo di cibo da
friggere. La regola é&: i generi alimentari prefritti hanno bisogno di temperature
piu elevate rispetto a quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio o il grasso sono ancora bol-
lenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e mettete i cibi con cautela
nellolio.

Non riempire troppo il cesto.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

o

25



4....-05-FR 2722 03.05.2002 %'21 Uhr Seite 26

Uso

wn =

10.
11.

—_

ar®

26

Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio spento.

Sbloccare il coperchio premendo il tasto di sblocco (6).

Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel contenitore

(max. 2,5 I). Quando il cesto & pieno, il livello dell’olio e/o grasso deve essere
tra le tacche indicanti min. e max.

Inserite la spina in una presa con contatto di terra da 230 V, 50 Hz e accendete
la friggitrice. Lindicatore luminoso si accende. Impostare il regolatore della tem-
peratura sul valore desiderato.

Quando la temperatura desiderata € raggiunta, l'indicatore luminoso si spegne.
Ora sollevate il coperchio ed inserite con cautela il cesto per la friggitura con i
relativi alimenti. Fare attenzione che il manico si blocchi sopra e quindi il cesto
di friggitura si trovi sopra il grasso bollente.

Chiudere il coperchio. Adesso abbassare il cesto di friggitura nel grasso bollen-
te tirando indietro il tasto sul manico.

Attraverso il TIMER & possibile impostare la durata della fase di frittura.

E’ possibile che durante la friggitura l'indicatore luminoso si accenda e si spen-
ga ripetutamente. E normale ed ¢ il segnale che la temperatura viene controlla-
ta e mantenuta mediante il termostato.Trascorso il tempo di friggitura (indicato
sulla confezione degli alimenti o nella ricetta), sollevate con cautela il coperchio
(attenzione, probabilmente fuoriesce vapore bollente!). Procedete quindi all’e-
strazione del cesto.

Fate sgocciolare I'olio dai cibi fritti.

Per spegnere I'apparecchio staccare la spina.

Pulizia

Accertarsi che la spina sia staccata.

Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata prima di iniziare a
pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

Versare l'olio operando lateralmente.

Si raccomanda di non immergere I'apparecchio in acqua.

Il coperchio puo essere tirato verso I'alto. Questo facilita notevolmente le opera-
zioni di pulizia.

Per sostituire il filtro, tirare verso I'alto la copertura del filtro presente a livello del
coperchio dell’apparecchio stesso. Attenzione: un inserimento non corretto del
filtro puod causare il traboccamento dell’olio.

Per la pulizia del contenitore dell’olio di frittura nonché dell’apparecchio, si con-
siglia di utilizzare un panno umido e, se necessario, del detergente per uso
domestico. Si raccomanda di non immergere I'apparecchio in acqua.

Il cesto di frittura e il coperchio possono essere puliti, come di consueto, attra-
verso un bagno di lavaggio.

Evitate di usare detergenti abrasivi od oggetti acuminati per non danneggiare la
friggitrice!

o
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Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in _
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibilita
elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed € stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti dell’ap-
parecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparan-
doli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a
una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore 'apparecchio completo in
ogni sua parte, nellimballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito dell’-
apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale telefo-
nica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica sono obbli-
gatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci impa-
statori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio,
lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostitu-
zione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi sono a
pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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m General Safety Instructions

* Read the operating instructions carefully before putting the appliance into ope-
ration and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possi-
ble, the box with the internal packing.

* The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged pur-
pose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediate-
ly. Do not put it in water.

* When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

* Never leave the appliance unsupervised. To protect children from the dangers
posed by electrical appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

* Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

* Use only original spare parts.

e Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions*.

Special Safety Advice for this Device

Please touch the device only by the handles provided.

Do not move the device when the fat is liquid/hot.

Keep the lid tightly closed during use.

Please fill the basket outside the deep-fat dryer in order to prevent splashes.
Please always use the frying basket for deep-frying.

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so that the temperature
can be adapted to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the use instructions
be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz socket with eart-
hing protection.

28
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Overview of Components

NoOOahwWN =

Lid with window 8 Cable

Steam filter 9 Thermostat

Removable filter 10 Temperature LED

Frying grease container 11 Timer

Frying basket 12 Handle

Button to open the lid 13 Button to lower the frying basket
Housing

Putting into use

Before using for the first time

1.

2.

Remove the packaging. Open the deep fryer by pressing the button.

The frying basket is in the deep fryer.

It is highly recommended to clean the lid, casing, container and frying basket as
described in CLEANING.

Useful hints for use

1.

2.

o s

No

Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of French fries).
Change the oil after using it 8-10 times.

Use high quality frying oil or frying grease. Do not use margarine, olive oil or
butter: they are not fit for frying, because they start to smoke already at low
temperatures.

Choose the right frying temperature and check the conditions of the food to be
fried. A rule of thumb is that pre-fried foods require a higher temperature than
raw foods.

Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess dough and put the pieces
carefully into the oil.

Do not overfill the frying basket.

Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Use

W=

o o

Make sure that the appliance is unplugged and switched off.

Unlock the lid by pressing the release button (6).

Remove the frying basket and fill the container with oil or grease (maximum
2.5 1). The filling level must be located between the minimum and the maximum
level.

Insert the plug into a 230 V, 50 Hz socket with earthing protection and switch on
the deep fryer. The red LED lights up. Adjust the temperature control device to
the desired temperature.

Once the set temperature is reached, the LED switches off.

Open the lid and fill the frying basket with the food to be fried. Make sure that
the handle snaps upward into place and that the frying basket is located above
the hot frying grease.

29
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m 7. Close the lid. Now lower the frying basket into the hot frying grease by pulling
back the button on the handle.

8. You can adjust the deep-frying time with the TIMER.

9. ltis possible that the LED goes on and off several times while frying. This is
normal and it indicates that the temperature is controlled by the thermostat and
is being maintained. At the end of the frying time (the frying time is specified on
the package of the food or in the recipe) open carefully the lid (Warning! Hot
steam may be released!). Remove the frying basket.

10. Let the oil drip from the food being fried.

11. Switch off the appliance and pull the plug out of the socket.

Cleaning

Make sure that the plug is pulled out.

Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning. Wait in any case for
1 to 2 hours after use before using again to avoid burns.

Pour out the oil sideways.

Please do not immerse the device in water.

The lid can be pulled off upwards. This simplifies cleaning.

In order to exchange the filter, pull the cover of the filter inside the lid upwards.
Caution! If the filter is inserted wrongly, oil may overflow.

Please clean the container for the frying fat and the housing with a damp cloth
and if necessary with washing-up liquid. Please do not immerse the device in
water.

8. You can clean the frying basket and the lid in the usual way in soapy water.

9. Avoid using abrasive detergents or sharp objects to avoid damaging the deep
fryer!

N =

oA

h

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *) ascriba-
ble to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repai-
ring or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an
extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new
guarantee!

30
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Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of m
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered by
the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym.

Prosze wykorzystywac¢ urzgdzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat
przewidziany dla urzadzenia. Urzgdzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej. Prosze nie korzystac z
urzadzenia na zewnatrz (chyba ze w okres$lonych warunkach). Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzgdzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciggng¢ wtyczke. Nie siega¢ do wody.

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakies$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka (prosze pociggna¢ za wtyczke, nie za$ za przewod zasilajgcy).
Prosze nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru. Aby uchroni¢ dzieci
przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi urzgdzeniami, prosze
zadbac o to, aby przewdd zasilajgcy nigdy nie wisiat luzno, oraz aby dzieci
nie miaty dostepu do urzadzenia.

Prosze regularnie kontrolowac urzadzenie pod kgtem uszkodzen. Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzgdzenia.

W razie awarii prosze¢ nie naprawia¢ urzgdzenia samemu lecz skorzysta¢ z
pomocy autoryzowanego specijalisty.Jezeli przewod zasilajgcy nieodtaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwoércy lub w
specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobg w celu
unikniecia zagrozenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach
bezpieczenstwa...”.

Szczegodlne zalecenia bezpieczenstwa odnoszace sie
do tego urzadzenia

Urzgdzenie mozna chwytac tylko za przewidziane do tego celu uchwyty.
Jezeli ttuszcz jest ptynny/goracy nie nalezy poruszac urzadzeniem.

W czasie uzytkowania pokrywa powinna by¢ szczelnie zamknigta.

Koszyk nalezy napetnia¢ poza frytownicg, co pozwoli na uniknigcie pryska-
nia tfuszczu.

Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywa¢ przeznaczonego do
tego koszyka.

32
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Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat, ktory pozwala na indywi-
dualne dostosowanie temperatury do smazonego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcji obstugi, aby
moc w optymalny i bezpieczny sposob korzystaé z frytownicy.
Podtaczenie

Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone tylko do prawidtowo zainstalowanego
gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz.

Przeglad elementéw obstugi

1 Pokrywa z wziernikiem 8 Kabel

2  Filtr pary 9 Regulator temperatury

3 Zdejmowany filtr 10 Lampka kontrolna temperatury

4 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy 11 Timer

5 Kosz frytkownicy 12 Uchwyt

6 Przycisk otwarcia pokrywy 13 Przycisk opuszczania kosza

7 Obudowa frytkownicy
Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Proszeg usunag¢ opakowanie. Prosze otworzy¢ frytkownice naciskajgc przy-
cisk. Wewnatrz frytkownicy znajduje sie kosz frytkownicy.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i kosza frytkownicy,
tak jak opisano to w punkcie CZYSZCZENIE.

Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regularnie usuwac z oleju pozostajgce w nim produkty (np. pojedyncze fryt-
ki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej.

2. Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo bardzo dobrego oleju lub ttuszczu
do gtebokiego smazenia. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oli-
wek lub masta. Tego rodzaju ttuszcze nie nadajg si¢ do gtgbokiego
smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperaturze moga one zaczg¢ sie
dymic.

3. Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy uwzglednia¢ cechy
smazonych produktow. Jednocze$nie nalezy stosowac si¢ do zasady, ze
produkty ktére byty juz wstepnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury
niz surowe artykuty spozywcze.

4. Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorgce, nie wolno przenosi¢, ani tez prze-
suwac frytownicy.
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Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych wykonanych z
ciasta, nalezy usung¢ z nich nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze
sztuki do oleju.

Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczesniej wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Uzytkowanie

1.
2.
3.

10.
11.

N =
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Prosze sig¢ upewni¢, ze urzadzenie jest wytgczone i odtgczone od sieci.
Prosze odblokowa¢ pokrywe naciskajac przycisk rygla (6).

Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem lub ttuszczem
(maksymalnie 2,5 I). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomigdzy oznakowaniem minimum a maksimum.

Wtyczke podtgczy¢ do gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym 230 V,
50 Hz i wiaczy¢ frytownice. Zaswieci sig¢ czerwona lampka kontrolna.
Ustawi¢ wymagang warto$¢ temperatury.

Gdy osiaggnieta zostanie ustawiona temperatura lampka kontrolna zgasnie.
Prosze pamietac, aby uchwyt byt przekrecony do goéry i zablokowany, a
kosz frytkownicy znajdowat si¢ nad rozgrzanym ttuszczem.

rosze zamkna¢ pokrywe. Nastepnie prosze zanurzy¢ kosz frytkownicy w
rozgrzanym tfuszczu przesuwajgc do tytu przycisk znajdujgcy sie na
uchwycie.

Czas smazenia mozna ustawi¢ za pomocg TIMERA.

Mozliwe, ze lampka kontrolna bedzie si¢ kilkakrotnie wtaczata i wytgczata
podczas pieczenia. Jest to normalne i wskazuje na prace termostatu kontro-
lujgcego i utrzymujgcego temperature. Po uptywie czasu zapiekania (czas
zapiekania podany jest na opakowaniu zapiekanego produktu lub na przepi-
sie) prosze ostroznie otworzy¢ pokrywe (ostroznie, prawdopodobnie z
pojemnika bedzie wydobywata sie goragca para). Nastgpnie prosze wyjg¢
kosz frytkownicy.

Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.

Aby wytgczy¢ urzadzenie prosze wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Czyszczenie

Prosze sig upewni¢, ze wtyczka jest wyciggnieta z gniazdka.

Przed rozpoczegciem czyszczenia zaczekac, az frytownica catkowicie wysty-
gnie. Aby unikng¢ poparzenia powinni Panstwo odczeka¢ z czyszczeniem
urzadzenia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

Olej nalezy wylewa¢ z boku.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Pokrywe mozna zdja¢ do gory. Dzigki temu czyszczenie stanie sig¢ tatwiejsze.
W celu wymiany filtra nalezy pociagna¢ do gory ostong filtra umieszczong w
pokrywie. Uwaga: nieprawidtowe wtozenie filtra moze doprowadzi¢ do prze-
lewania sig oleju.
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7. Zbiornik przeznaczony na ttuszcz do smazenia i obudowe nalezy czyscic wil-
gotng Scierkg i w razie potrzeby rowniez domowym $rodkiem do zmywania.
Prosimy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Kosz do smazenia i pokrywe mozna zmywac¢ w zwykty sposob.

Aby nie uszkodzi¢ frytownicy, nalezy unika¢ uzywania $rodkéw do szorowa-
nia lub ostrych przedmiotéw!

©x

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa uzytkowa-
nia oraz spetnia wymagnia dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elek-
tromagnetyczney.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigcy gwaranciji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bgdziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni od daty dostarcze-

nia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-

dzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czgsci lub (jesli uznamy za sto-
sowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z dowodem

zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci w

oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-

dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodze-
nia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukciji obstugi,

do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na

wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzgtu i wywotanych
nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak wytado-
wania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtfowego ustawienia warto$ci napigcia elektrycznego, zasilanie z nie-
odpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwaciji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny wptyw na warto$¢
lub dziatanie tego urzadzenia.

o
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, zle
wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwoéci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktére sa wymieniane konczy
sig, wraz z koncem gwarancji na to urzgdzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania sg wykluczone chyba, ze
prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie sg
uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

+ Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+ Pouzivejte tento pristroj vylu¢né pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucely. Tento pristroj neni uréen pro komercni pouziti. NepouZzivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pristroja, které jsou podminéné pouzivani
venku uréeny). Chrarite jej pred horkem, pfimym slune&nim zarenim, vihko-
sti (v Zzadném pripadé jej neponotujte do kapalin) a stykem s ostrymi hrana-
mi. NepouZivejte pristroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navl-
h&eni nebo namoceni pristroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Vyvaruijte se styku s vodou.

+ Pristroj vypnéte a vZdy vytahnéte zastrku ze zasuvky (tahejte jen za zastrc-
ku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfristroj pouZivat, chcete-li
namontovat prisluSenstvi, pristroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.

+ Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, jestliZze je v provozu. Abyste ochra-
nili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pfistroji, postarejte se o to, aby
kabel nevisel dolt a déti na pfistroj nedosahly.

+ Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska po3kozeni. Jestlize
pristroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéijte jej do provozu.

+ Neopravujte pristroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny pfivodni kabel
nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, naSim servisem
pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZzivejte jen originalni prisluSenstvi.

+ Respektujte, prosim, nasleduijici ,Specialni bezpecnostni pokyny ...“.

Specialni bezpecnostni pokyny pro tento pFistroj

+ P¥i manipulaci s timto pfistrojem pouZivejte jen pfislusné rukojeti.

+  Nepohybuijte s pristrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

+ Dbejte na to, aby viko bylo b&hem pouZivani pevné uzavieno.

+ Surovinu uréenou ke zpracovani vkladejte do kose mimo fritézu, abyste
predesli vystriknuti.

+ Pro fritovani pouZivejte vZdy fritovaci kos.

Uvod
Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak mohla byt teplota
individualné pfizptsobena fritované suroving.

Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze, abyste pak mohli
fritézu pouzivat bezpeéné a optimalnim zpisobem.
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m Pripojeni
Pristroj smi byt pripojen jen do predpisové instalované zasuvky s ochrannym
kolikem 230V, 50Hz.

Ovladaci prvky

1 Viko s pruhledovym okénkem 8 Kabel

2 Pachovy filtr 9 Regulator teploty

3 Odnimatelny filtr 10 Kontrolni svitiina teploty

4 Nadoba pro fritovaci tuk 11 Spinaci hodiny

5 Fritovaci ko§ 12 Rukojet’

6 Tlacitko pro otevieni poklopu 13 Posuvny ovlada¢ pro ponoteni frito-
7 Te&leso vaciho koSe

Uvedeni do provozu
Pfed prvnim uvedenim do provozu:

1. Zbavte pristroj obalu. Otevrete fritézu stisknutim tlacitka. Ve fritéze se
nachazi fritovaci kos

2. Doporucujeme distit viko, téleso, nadobu a fritovaci kos tak, jak je popsano
v oddile CISTENI.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravideln& odstrariujte zbytky fritované suroviny, které zustaly v oleji (napr.
kousky pomfrit). Po 8 - 10 pouZitich by mél byt olej vyménén.

2. K fritovani pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci tuky.
Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky nejsou totiZ k fri-
tovani vhodné, protoZe uZ pfi niZSich teplotdch se mohou prepalovat.

3. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu fritované suro-
viny. Jako navod plati: PredsmaZené potraviny vyZaduiji vyssi teplotu nez pot-
raviny v surovém stavu.

4. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu prenaset nebo s ni
pohybovat.

5. P¥i fritovani potravin z t&sta setfete prebytecné tésto a kousky vkladejte
opatrné do oleje.

6. Nepreplriujte fritovaci kos.

7. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadriku.

Pouzivani

1. Ujistéte se, Ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a Ze je vypnuty.
2. Odijistéte poklop tak, Ze stlagite odjistovaci tlagitko (6).

3. Vyjméte fritovaci ko§ a do nadoby nalijte, resp. vloZte olej nebo tuk

(maximalné 2,5 litru). Hladina tuku se musi nachazet mezi ryskami MIN a
MAX.
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Zastréte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz, a zapnéte
fritézu. Cervena kontrolni svitilna se rozsviti. Regulator teploty nastavte na
poZadovanou teplotu.
Jakmile je dosazeno pozadované teploty, kontrolni svitilna zhasne.
Nyni oteviete viko a opatrné vloZte fritovaci ko§ se zpracovavanou surovi-
nou. Dbejte na to, aby rukojet’ byla zaklapnuta v horni poloze a aby se tak
fritovaci ko§ nachazel nad hladinou horkého tuku.
Uzavrete poklop. Nyni ponorte fritovaci ko§ do horkého fritovaciho tuku tak,
Zeposuvny ovlada¢ na rukojeti pfesunete smérem dozadu.
Pomoci spinacich hodin mazete nastavit dobu fritovani.
MuZe se stat, Ze kontrolni svitilna se béhem fritovani nékolikrat rozsviti a
zase zhasne. To je normalni a indikuje to, Ze teplota je kontrolovana ter-
mostatem, ktery jeji hodnotu konstantné udrzuje. Po uplynuti fritovaci doby
(doba fritovani je uvedena na obalu potraviny nebo v receptu) opatrné
oteviete viko (pozor, muZe dojit k uvolnéni horké pary !). Poté vyjméte frito-
vaci kos.
0. Nechte olej odkapat z fritované suroviny.
1. Chcete-li pfistroj vypnout, vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Cisténi

Ujistéte se, Ze zastrCka je vytazena ze zasuvky.
VycCkejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte s Cisténim. Po
pouZiti byste ale méli pfed dalSi manipulaci v kazdém pfipadé vyCkat
minimalné 1-2 hodiny, abyste se vyvarovali moZného popaleni.
. Olej nalévejte vZdy ze strany.
. Pristroj nikdy neponofujte do vody.
. Viko muZete odejmout smérem nahoru. To usnadni €idténi.
. K vyméné filtru vytahnéte kryt filtru ve viku pfistroje nahoru. Pozor:

Nespravné vlozZeni filtru mize mit za nasledek vyteceni oleje.
. Nadobu na fritovaci tuk a téleso pristroje Cistéte vihkym hadfikem a even-

tualné pomoci bézného myciho prostredku. Nikdy jej neponorujte do vody.
. Fritovaci ko$ a viko miZete myt obvyklym zpGsobem v myci lazni.
Vyvarujte se pouZivani drsnych &isticich prostfedk(i nebo ostrych predméta,
abyste fritézu neposkodili!

Tento pfistroj byl testovan podle v8ech pfislusnych, v sou€asné dobé platnych
smérnic CE, jako je napt. elektromagneticka kompatibilita a direktiva o nizko-
napét’ové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpetnostné-
technickych predpisu.

V

yhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na nami prodany pristroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésict od data prode-
je (pokladni doklad).

B&hem zaruc¢ni Ihtty odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje nebo
prislusenstvi*), které vzniknou v dlsledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naseho uvazeni, formou vymeény. Zarucni pInéni nemaji za
nasledek ani prodlouZeni zaru¢ni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaru¢ni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskutec¢nit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pripadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu obchodnikovi.
*) Poskozeni prislusenstvi neni automaticky diivodem pro bezplatnou vyménu

kompletniho pristroje. V takovém pripadé se obrat'te na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zasadné podléhaji povinnosti ahrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podléhajicich rychlému
opotfebeni (napf. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na ¢isténi, adrzbu nebo
vymeénu dild podléhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto
nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pripadg, Ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.
Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moZno za Uplatu provést opravy v prislusném
odborném obchodé nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok _

+ A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg
a csomagolokartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egyutt!

+ Kizarolag személyi célra haszndlja a késziléket, és csupan arra, amire valo!
A késziilék nem ipari jellegli haszndlatra késziilt. Ne haszndlja a szabadban
(hacsak nem a szabadban val6, meghatarozott korlatok kdzétti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és évja az éles
szélektél! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vizes vagy
nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl! Ne nyuljon bele a vizbe!

+  Kapcsolja ki a késziiléket, és amikor nem haszndlja, tartozékokat helyez ra,
tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hluizza ki a csatlakoz6 dugaszt a
konnektorbol!

+ Soha ne hagyja a késziiléket felugyelet nélkil! Annak érdekében, hogy a
gyermekeket megvédije az elektromos késziilékek okozta veszélyektdl, soha
ne hagyja a kabeleket szabadon l6gva, és olyan helyre tegye a késziiléket,
ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a készilléken vagy a kabelen
sériilés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen lizembe!

+ A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem
keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel,
csak a gyartotél, a vevdszolgalatunktol vagy hasonlé képzettségli személytol
kérjen helyette azonos értékl masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+  Tartsa be az itt kdvetkez6 "Specidlis biztonsagi rendszabalyokat™ ...

A késziilékre vonatkozé specialis biztonsagi
rendszabalyok
+ Csak az erre valo flileknél fogva nyuljon a készulékhez!
+  Ne mozgassa a késziiléket olyankor, amikor a zsiradék folyékony
allapotu/forré!
+ A hasznalat soran legyen a fedél mindig szorosan lezarva.
+ A kosarat a frit6zbél kivéve toltse meg, hogy elkerilje a kifréccsenést!
+ Sitéshez mindig a siitdkosarat hasznalja!

Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhato termosztattal van ellatva, ami lehetévé teszi, hogy a
hémérséklet egyedileg hozzaigazithatd legyen az elkészitendd ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast, hogy a fritézt
optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.
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m Csatlakoztatas

A késziiléket csak eloirasszerlien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt konnektorba
szabad csatlakoztatni.

A kezel6elemek attekintése

1 Fedél ablakkal 8 Kabel
2 Parasz(ird 9 Hoéfokszabalyzé
3 Kiveheto filter 10 Homérséklet-ellendrzé lampa
4 Sutdzsiradék-tartaly 11 Idémér6 (Timer)
5 Sitékosar 12 Ful
6 Fedélfelnyito gomb 13 Sitékosar-merité gomb
7 Burkolat
Uzembehelyezés

Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Bontsa ki a csomagolast! A gomb megnyomasaval nyissa ki a fritdzt!
A frit6z belsejében talalhatd a sttékosar.

2. A fedét, a burkolatot, a tartalyt és a siitdkosarat ajanlatos megtisztitani,
ahogy a TISZTITAS cimszo6 alatt le van irva.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt ételmaradvanyokat (pl.
pommes frite darabkakat). 8-10 hasznalat utan cserélje az olajat!

2. A sitéshez j6 mindségu siitbéolajat vagy zsit hasznaljon. Ne hasznaljon mar-
garint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra,
minthogy mar alacsony hdmérsékleten fustolni kezdhetnek.

3. Vaélassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez vegye figyelembe
a sltni kivant éleimiszer sajatossagait. Iranyelv: elofritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hdmeérsékletre van sziikség, mint nyers élelmisze-
reknél.

4. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a fritézt mozgatni vagy mas-
hova vinni.

5. Tésztafélék fritirozasa esetén huzza le a tulcsordult tésztat, és évatosan
helyezze a darabokat az olajba.

6. Ne toltse tul a sutdkosarat!

7. A nedves élelmiszert el6z6leg kenddvel torolje szarazra!

Hasznalat

1. Gy6zodjék meg roéla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és ki van-e huizva
a konnektorbol!

2. Areteszoldd gomb (6) lenyomasaval oldja ki a fedél reteszelését!

3. Vegye ki a siitbkosarat, és toltson a tartalyba olajat vagy zsirt
(maximum 2,5 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel kdz6tt legyen.

o
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4. Dugja a csatlakoz6 dugét 230 V 50 Hz-es féldelt konnektorba, és kapcsolja _
be a fritdzt. A piros ellenérzd ldmpa kigyullad. Allitsa be a héfokszabalyozot
a kivant hdmeérsékletre!

5. Amikor a késziilék elérte a bedllitott hdmérsékletet, az ellendrzd lampa
kialszik.

6. Most nyissa fel a fed6ét, és helyezze be évatosan a megsiitni kivant élelmis-
zerrel megtoltott siitékosarat. Ugyeljen ra, hogy a fill felfelé reteszelve, és
igy a sutbkosar a forrd zsiradék felett legyen.

7. Zarja le a fedelet! Ezutan a fulon Iévd gombot hatrafelé hiizva, meritse bele

a siitdkosarat a forro zsiradékba!

A siitési id6t az IDOMEROVEL tudja bellitani.

El6fordulhat, hogy siités kozben az ellenérzd lampa tobbszor be- és kikapc-

sol. Ez normdlis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus

ellendrzés alatt all, és azonos marad. A siitési id6 eltelte utan (ezt megtaldlja
az adott élelmiszer csomagolasan, vagy meg van adva a receptben) 6vato-

san nyissa fel a fed6t (vigyazat: forré géz csapddhat kil). Vegye ki a

sitokosarat.

10. Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az olajat.

11. Ha ki akarja kapcsolni a késziiléket, hiizza ki a csatlakoz6 dugaszt a
konnektorbol!

©®

Tisztitas

Gy6zddjék meg rola, hogy ki van-e hlizva a dugasz a konnektorbol!

. Varjon a tisztitds megkezdésével, mig a fritéz teljesen le nem hdlt. A hasz-

nalat utan azonban mindenképp tanacsos 1-2 6rat varni, nehogy a forré

készillék égési sérulést okozzon.

Oldalt 6ntse ki az olajat!

Ne martsa a késziléket vizbe!

. A fedél felfelé lehtzhatd. Ez megkonnyiti a tisztitast.

. Afilter cseréjéhez huzza felfelé a fedélben Iévd filterboritot! Vigyazat: a filter
hibas behelyezése kdvetkeztében az olaj kifuthat!

. A sit6zsirtartalyt és a burkolatot nedves ruhaval és esetleg haztartasi moso-
gatdszerrel lehet tisztitani. Nem szabad vizbe tenni.

8. A siitbkosarat és a fedelet a szokasos modon lehet elmosogatni.

9. Nem hasznaljon surolészert vagy éles eszkdzoket, nehogy megsériljon a

fritdz!

oorw N

~

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozé aktudlis iranyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfesziiltség-elviseld képes-
ség) ellendriztiik, és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készlilt.

Megjegyezzik az esetleges muiszaki valtozasokat!
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m Garancia

Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses kereskeddjéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az igazolas nélkil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem végezhet6.

Garancialis esetben eredeti csomagolasban a pénztari nyugtaval egyiitt vigye
vissza az egész késziiléket az uzletbe, ahol vasarolta.

*) A tartozékok hibai nem eredményezik automatikusan az egész késziilék
dijtalan cseréjét. llyen esetekben forduljon ,forré vonalunkhoz”! Az tivegtorésbol,
ill. a mlanyag alkatrészek torésébdl eredd hibak megsziintetése mindenkor
téritéskoteles.

Sem az elhasznalédoé tartozékokban, ill. kopé alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagasztéhorog, hajtoszij, péttavvezérld, potfogkefe, flirészlap stb.) bekovetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.
A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utan a megfelelé szakkereskedésben vagy javitoszol-
galatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.
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Indicatii generale de siguranta

inainte de punerea in functiune a acestui aparat cititi cu atentie instructiunile de
utilizare si pastrati inclusiv certificatul de garantie, bonul de casa si dupa posibi-
litati ambalajul.

Folositi acest aparat exclusiv in scop privat si in cel pentru care a fost conce-
put. Acest aparat nu este conceput pentru utilizarea industriala. Nu-| folositi in
exterior (doar daca este conceput pentru a fi folosit in exterior). Evitati
expunerea aparatului la caldura, la influenta directa a razelor solare, umezeala
(este interzisa scufundarea acestuia in lichide) si nu folositi obiecte ascutite in
timpul utilizarii. Evitati folosirea aparatului cu mainile ude. In cazul in care apa-
ratul este umed sau ud, deconectati imediat de la retea. Nu bagati mana in
apa.

Opriti aparatul si deconectati intotdeuna de la retea (trageti de stecher si nu de
cablu) atunci cand nu folositi aparatul, cAnd montati accesorii, in timpul curatarii
sau n cazul unor defectiuni de functionare.

Nu lasati aparatul niciciodata nesupravegheat. Pentru a proteja copiii fata de
pericolele aparatelor electrice, asigurati-va ca acestia nu au acces la ele si nu
lasati cablurile sa atarne.

Verificati regulat aparatul si cablurile in vederea detectarii defectiunilor. Nu
folositi aparate defecte.

Pentru repararea aparatului contactati un specialist autorizat. Pentru inlocuirea
unuiui cablu defect de retea contactati, in vederea evitarii riscurilor, pro-
ducatorul, serviciul nostru de clienti sau o persoana calificata.

Folositi doar accesorii originale.

Va rugam sa cititi cu atentie si urmatoarele ,Indicatii speciale de siguranta...”

Indicatii speciale de siguranta pentru acest aparat

Atingeti doar manerele aparatului.

Nu miscati aparatul atata timp cat grasimea este inca lichida/incinsa.
in timpul utiliz&rii tineti capacul inchis.

Pentru evitarea stropirii umpleti cosul in afara Fritteusei.

Pentru prajirea cartofilor folositi intotdeauna cosul de préjire.

Introducere

Aparatul de prajit acesta are un termostat reglabil ca sa ajutstati temperatura
individuala la marfa de prajire.

Va rugam sa cititi atent indicatiile de intrebuintare, asa ca sa puteti folosi aparatulde
prajit optimal si sigur.

imbinare

Aparatul sa se conecteze nnumai la o priza de siguranta, instalata conform
prescriptiei de 230V, 50 Hz.
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Privire de ansamblu al modului de intrebuintare

NOoO oA WN =

Capac cu geam 8 Cablu

Filtru evaporirizor 9 Regulator de temperatura

Filtru demontabil 10 Lumina de control de temperatura
Rezervor pentru grasime / ulei 11 Timer

Cos de prajit 12 Miner

Buton de deschis capacul 13 Buton de lansat cosul de prajit
Carcasa

Luare in functiune

inainte de prima luare in functiune:

1.

46

inléturagi ambalajul. Deschideti aparatul de prajit prin apasarea butonului.

In aparatul de prajjit se afla cosul de prajit. Scoateti toate objectele din aparatul
de prajit.

Va recomandam sa curafati capacul, carcasa, rezervoarul si cosul, aga cum
este inscris sub punctul CURATARE.

Indicatii de intrebuintare

Scoateti regular bucatiile ramase in ulei (de exemplu de cartofi). Dupa intrebu-
intare de 8 - 10 ori, s& schimbati uleiul.

Intrebuintati pentru prajit numai ulei sau grasime de prajit de calitate.
Dacaposibil, sa nu folositi margarind, ulei de masline sau unt. Aceste grasimi
nusint potrivite pentru préjit, deoarece se poate desfasura deja la temperatura
mica fum.

Alegeti temperatura potrivita si luati in considere constitutia marfei de prajit.
Ca directiva este valabil: marfa preprajita are nevoie de temperatura mai mare,
marfa cruda are nevoie de temperatura mai mica.

Daca este uleiul sau grasimea inca fierbinte, atuncea nu este voie sa
miscatisau sa transportati aparatul de prajit.

Daca prajiti aluat, atuncea sa stringeti resturile de aluat si sa lasati bucatile cu
grije in ulei / grasime.

Nu preincarcati cosul de prajit.

Bucati umede sa le uscati inainte de prajit prin stergere cu un prosop de gatit.

intrebuintare

Asigurativati ca aparatul este stins si sos din priza.

Deschideti capacul, prin apasarea butonului de deschis capacul (6).

Scoateti cosul de prajit, si bagati uleiul / grasimea in rezervoar (maximal 2,5 I).
Rezervoarul sa fie umplut intre marcajul Min. si Max.

Bagati aparatul in o priza de siguranta cu 230 V, 50 Hz si aprindeti aparatul.
Lumina rosie de control se aprinde. Reglati temperatura dorita de la regulatorul
de temperatura.
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© ®

Cind sa incalzit pina la temperatura necesara, atuncea se stinge lumina rosie
de control.

Deschideti capacul, si bégati cosul de prajit care I-afi umplut inainte cu marfa
de prdjit, cu grije n aparat. Aveti grija ca minerul sa fie in sus, asa ca cosul de
préjit sa se afle peste grasimea / uleiul fierbinte.

Inchideti capacul. Prin tragerea in spate al butonului de la miner lansati acuma
cosul in grdsimea / uleiul de prajit fierbinte.

Cu ajutorul TIMER-ului puteti regla durata de prajire a cartofilor.

Este posibil ca sa se aprinda si sa se stinga lumina de control in timpul prajirii
de citeva ori. Aceasta este nuomal si indica numai ca se controleaza si se
regleaza temperatura termostatic. Dupa ce a trecut timpul de prajire (timpul de
prajire necesar este indicat in reteta sau pe ambalajul marfei de prajit), deschi-
deti cu grije capacul (atentie ca s-ar putea sa iasa intii aburi fierbinti). Scoateti
acuma cosul de prajit.

10. Lasati sa picure restul uleiului / grasimei de pe marfa de prajit.
11. Ca sa stingeti aparatul, sa-| scoateti din priza.

Curatare

1.
2.

o0 AW

N

Fiti atent ca aparatul sa fie scos din priza.

Astepteti pina cind sa racit uleiul / grasimea din aparat bine inainte de a incepe
cu curatarea. In orice caz sa asteptati 1-2 ore dupa intrebuintare ca sa evitati
arsuri.

Scurgeti uleiul prin partile laterale.

Nu introduceti aparatul in apa.

Puteti scoate capacul, tragandu-| in sus. Astfel puteti curdta mai usor.

Pentru a schimba filtrul, trageti masca filtrului din capacul aparatului in sus.
Atentie: Introducerea gresita a filtrului poate cauza revarsarea uleiului.

Curatati recipientul pentru prajirea cartofilor si carcasa cu ajutorul unei carpe
umede si daca este necesar cu lichid pentru spalat vase. Nu introduceti in apa.
Cosul pentru prajirea cartofilor si capacul pot fi spalate in mod obignuit in chiu-
veta.

Evitati utilizarea prafurilor de frecare sau a obiectelor tdioase, pentru a nu dete-
riora aparatul!

Acest aparat a fost verificat in conformitate cu toate directivele actuale ale CE,
cum ar fi de ex. compatibilitatea magnetica si directiva de tensiune joasa, si a fost
construit in conformitate cu cele mai noi prevederi de siguranta tehnica.

Schimbari technice sint rezervate!
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m Garantie

Acordam pentru aparatul nostru o garantie de 24 de luni incepand cu data
achizitionarii (bon de casa).

Pe durata perioadei de garantie remediem gratuit defectiunile aparatului sau ale
accesoriilor*) rezultate ca urmare a unor defectiuni din fabricatie, reparand sau, in
functie de aprecierea noastra, inlocuind aparatul. Reparatiile in garantie nu duc la
prelungirea teremenului de garantie si nici la obtinerea unei noi garantii!

Pentru a beneficia de garantie, cumparatorul este obligat sa prezinte chitanta/factu-
ra originala de cumparare a aparatului. Fara aceastad dovada nu se poate efectua
nlocuirea sau reparatia gratuita a aparatului.

in cazul remedierilor in garantie predati aparatul integral in ambalajul original
impreuna cu bonul de casa la service-ul autorizat.

*) Defectiunile accesoriilor nu includ in mod automat schimbarea intregului aparat.
In acest caz va rugam sa sunati la unul din numerele noastre de telefon!
Deteriorarile componentelor din sticla respectiv ale celor din material plastic trebuie
platite!

Atat defectele de la accesoriile functionale resp. componetele care se uzeaza (de
ex. paleta de framantat, curea de distributie, telecomanda de rezerva, periute de
dinti de rezerva, panza de fierastrau) cat si curatarea, intretinerea sau inlocuirea
componentelor care se uzeaza, nu untra sub incidenta garantiei si de aceea trebuie
platite!

Garantia dispare in cazul interventiei straine.
Post-garantie

Dupa scurgerea teremenului de garantie reparatiile pot fi efectuate gratuit de catre
service-ul autorizat.
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O6GLwMe yKazaHus No TexHukKe 6esonacHocTn m

+ TMepepn Hayanom akcnayaraumm npubopa BHUMATENbHO NpounTainTe
npunaraeMyio MHCTPYKLIMIO MO SKCMyaTaLum 1 COXPaHUTE ee B HAAEXHOM
MecTe, BMECTE C rapaHTUIHbIM TasloHOM, KACCOBbLIM YEKOM U, Mo
BO3MOXHOCTU, KAPTOHHOV KOPOOKOW C YNakOBOYHbIM MaTEpUanoM.

+  Monb3yiTecb NPUBOPOM TOMLKO HYaCTHEIM 06PA30M U MO HA3HAYEHWIO.
Mpnbop He NpegHa3HaYeH A5 KOMMEPYECKoro NCnonb3oBaHus. He
nosib3yinTecb NPUBGOPOM NoA, OTKPbITEIM HEGOM (Kcktovas Nprbopsl,
aKcnyaTaums KOTOPbIX MO OTKPbITEIM HE6OM fonycTiMma). MNpenoxpaHsinTe
nprbop OT Xapbl, NPSIMbIX COJTHEYHbIX Jy4eid, BNaXHOCTU (HX B KOEM Crlyyae
He norpy>aiTe ero B BOAY) 1 yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacanTech K
nprbopy BAaXHbIMK pykamn. ECniv nprubop yBRaXHUACS U HAMOK, TyT e
BbIHbTE BUJIKY U3 PO3eTKM. He npukacanTeck K MOKPbIM MecTam.

+ TMocne akcnnyaTaummn, MOHTaxXe NPUHAANEXHOCTEN, YNCTKE UM MONIOMKE
npubopa Bceraa BbIHAMANTE BUISIKY N3 PO3ETKU (TSHWUTE 3a BUTIKY, a He 3a
Kabenb).

+  Hwukorpa He ocTaBnsiiTe npubop 6e3 npucmoTpa. Jns 3awmnTbl eTei ot
NopaxeHuii aNEKTPOTOKOM, crieauTe 3a TeM, YTOObl Kabenb He BUCEN rae
rnonaso 1 AeTu He MMenu JocTyna K npubopy.

+  PerynsipHo ocmatpuBaiite npnbop 1 kabesnb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX
NoBpexXAeHNiA. H1 B KOeM Cryyae He BKoyainTe npubop, nMetoLmin
NoBpeXAeHS.

+  Hwu B KOeM cnyyae He PEMOHTMPYITE NPMBOP CaMOCTOATESbHO, a
obpaLLanTech B TakOM Clydae 3a NMOoMOLLIbIO K CMELIMASIUCTY, UMEIOLLEMY
COOTBETCTBYIOLLIMIA Aonyck. M3 coobpaxeHuii 6e3onacHocTn, 3ameHa
CEeTEBOro LWHypa Ha PaBHO3HAYHbIV JOMYCKAETCS TONbKO Yepes 3aBOA-
M3roTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MAacTEPCKYIO I COOTBETCTBYIOLLErO
KBaNMULMPOBAHHOIO cneuuanmcra.

+ McnonbayiTe TONbKO OpUrnHasbHbIE 3an4acTu.

- Moxanyicta, cobnopaite Hukecneayowye "CneumanbHble yka3aHus no
TexHvke 6e3onacHocTu ...".

CneumarnbHble YKa3aHUS NO TeXHUKe 6e30nacHoOCTU
ANg 3Toro npudopa

+ XsartaiiTech 3a Nprbop TONbKO 3a NPEAYCMOTPEHHbIE L7151 3TOT0 PYYKU.

+ He nepepguraiite npnbop C XUAKUM/rOPSHNM XUPOM.

+  Bo Bpemsi paboTbl ¢ NPpMHGOPOM AepXKUTE KPbILLKY MJI0THO 3aKPbITON.

+  HanonHsiiTe KOP3uHKY BHe dpuUTIOpa, 4TOOLI NPeaoTBPaTUTL 06pa3oBaHNe
6pbI3r.

«  [Ons nopxapuaHus BO GpuTIOpe BCEraa nosb3yntechk GpuTIOPHON
KOP3WHKOMN.
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BBepeHue

DpuTIOp OCHALLEH PEryNMpyeMbIM TEPMOCTATOM, YTO NO3BOSET NnogobpaTb
Temneparypy B COOTBETCTBUM C OCOGEHHOCTAMM NMPOAYKTA, NpeaHa3HaYeHHOro
L1 NoXapuBaHus.

JAng Toro, 4To6bl ONTUMANbHO U HAAEXHO paboTaTb ¢ PPUTIOPOM
noxXanyicta BHUMaTesibHO NPOYUTANTE MHCTPYKLMIO NO 3KCrlyaTaumn.
AnekTponutaHue

Mpunbop paspeLuaeTcs BKIIOYATL TONbKO B PO3ETKY C HanpshxeHnem cetn 230 B,
50 I'l, yCTaHOBMIEHHYIO B COOTBETCTBMM C NPEATNMCAHUSAMU.

0630p aeTtaneii npuéopa

1 KpblLlLka CO CMOTPOBbLIM 7 Kopnyc
OKOLLKOM 8 CeTeBoii WWHYP
2 dunbTp McnapeHuin 9 Perynatop Temneparypbl
3 CbeMHbIli punstp 10 KoHTposbHas namnoyka Temneparypbl
4  @puTIOpHas eMKOCTb ANst 11 Taiimep
macna 12 Pyuka
5 ®dpuTiopHas KOp3uHKa 13 KHonka ans onyckaHus puTiopHoi
6 KHonka Af1s OTKPbITUS KPbILLIKA KOP3WHKM

MoaroTtoeka K paboTte
nepe.q, nepebIiM BKJIlOYEHUemM

1. Yoanute ynakosky. OTkpoliTe ¢ppuTIOp, Haxas Ha KHOMKy. BHyTpu dpuTiopa
HaxoauTcs GPUTIOPHAs KOP3MHKa.

2. PekoMeHOyeTCst O4UCTUTD KPBILLKY, KOPMYC, EMKOCTb dhpuTiopa u
PpuTIOPHBIN KOPOO Kak 3To onncaHo B rmase "YNCTKA".

YkasaHus no IKcnnyataymu

1. PerynsipHo yoanainte octaTky NULLM U3 Machna ( K npumMepy KapTodesnbHyo
conomky). Mocne 8- 10 pa3a Heo6x0ANMO MEHSTb Maco.

2. [ns nopxapveBaHusi BO GPUTIOPE MPUMEHSIATE TOSIbKO BbICOKOKAYECTBEHHOE
Macso unm xup. Maberarite NpMMeHeHNs MaprapriHa, 0OIMBKOBOrO Un
CNMBOYHOrO Macna. ATu copTa mMacsa He NoAxXoasT Ans GppuTiopa, Tak Kak
OHW HAYNHAIOT AbIMUTB YXKE MPU HE3HAYUTENBHBIX TEMMepaTypax.

3. YcTaHOoBWTE NOAXOASLLYIO TEeMMepaTypy, 0693aTeNbHO yHUTbIBaTE NPpY 3TOM
0cob6eHHOCTV NpoaykTa. [Ins OpUEHTUPOBKN MOXHO MCMNONb30BaTh
cnepyoLee nNpasuio: NPOAyKThl, NpoLlealine npeasaputenbHoe
obxapvBaHue BO dpuTiope, TpebytoT 6osiee BbICOKUX TeMNepaTtyp no
CPaBHEHWIO C CbIPbIMU NPOAYKTaMM.
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5.

6.

Ecnn macno nnm xvp ewe ropsyme, To H/ B KOEM Clydae He nepecTaBnsiTe
v He ABuranTte GpuTiop.

Mepep, TeM Kak onycTWUTb B Macsio NpoayKThbl U3 TecTa 0653aTeNlbHO CpexTe C
HUX TOpYaLLUme NOXMOTbs TecTa.

Pa36nokupyiTe KpbiLLKY, HaXaB Ha 6I0KMPOBOYHYIO KHOTKY (6).

Mopsaok paboTbl ¢ NpuGopom

1.
2.
3.

10.
11.

N =

o oA w

YBeauTECh B TOM, YTO NPUBOP OTKIIIOYEH OT CETU U BbIKITIOHEH.
Pa3bnokvpyiiTe KpbILLKY, 415 3TOro OTKPYTUTE KHOMKY pa3bnoknposku (6).
BbIHETE GPUTIOPHBI KOPOO 1 HAMOSIHUTE EMKOCTbL hPUTIOPa Macsiom Unm
XMPOM (MakcumyMm 2,5 n). YpoBeHb Macna A0MKEH HaXOONTbLCS MEXaY
meTkamm "Min™ n "Max”.

BcTaBbTe BUIIKY B po3eTky ¢ HanpsikeHnem cetun 230 B, 50 My n Bkounte
bpuTiop. 3aropaeTcst KpacHasi KOHTPOJIbHAsA amnoyka. OTperynmpyiTe npu
NOMOLLM perynsTopa Heob6xoaAMMyto TeMnepaTypy.

Kak Tonbko ycTaHOBMIEHHAs TemnepaTypa 6yaeT AOCTUMHYTA, KOHTPONbHAs
NlamMnoYyKa NoTyxHET.

Tenepb OTKPOWTE KPbILLKY 1 OCTOPOXHO OMyCTUTE (PPUTIOPHLIA KOPOO C
npoaykTamu Bo dpuTiop.MNpocneauTte 3a TeM, 4ToObI pyyka
3adukcnpoBanach B BEPXHEM MOMOXEHNM, 1 TEM CaMbIM yaepXusana
DPUTIOPHYIO KOP3WHKY HaA, ropsiyvM MacsioM.

3akpoiiTe KpbiLlLKy. OnycTuTe GPUTIOPHYIO KOP3MHKY B ropsivee Macno,
OTOABWHYB Ha3ap, KHOMKY Ha pyyKe.

Mpu nomowwn TAMMEPA MOXHO OTPeryampoBats Bpems NoMKapueaHus 8O
dpuTiope.

[0 OKOHYaHUN BPEMEHU NPUrOTOBNEHMS (BPEMS NOMKAPMBAHWSA CTOUT Ha
ynakoBKe NPOAYKTa UM B peLienTe), OCTOPOXHO OTKPOWTE KpbILLKY (Byaste
BHMMATESbHbI, BO3MOXEH BblIOpoC ropsidero napa'). BoiHbTe GpUTIOPHbIN
kopo6 13 dppuTiopa.

Javite macny cTedb C NOAXKapPEeHHOro NPoAyKTa.

Jns BbikNoYeHNs nprubopa BbiHBETE BUJIKY N3 PO3ETKU.

Yucrtka

Y6eamtech B TOM, YTO BU/Ka BbIHYTa U3 PO3ETKM.

Mepen unicTkom 06a3aTenbHO NOAOXKANTE NoKa GPUTIOP NMOJSIHOCTBLIO OCTLIHET.
B nio6om cnyyae, nogoxaute nocne paboTbl NpyMepHo 1-2 Yaca, 4ToObI
n36exaTb ONacHOCTM MOy4YeHUst OXOroB.

Cnevite Macno 4epes3 60KOBYIO CTEHKY.

He norpyxaiite npnbop B BOAY.

KpbILLKY MOXHO OTTSIHYTb BBEPX. OTO 0ONErYUT YNCTKY.

Jnsi 3amMeHbl pUnbTPa OTTAHUTE BBEPX €0 KOXYX, HAXOAALMNCS B KPbILIKE
npubopa. Byaste ocTopoxHbI! HenpasuibHas yctaHoBka GuibTpa MOXeT
NPMBECTU K BblKMMaHnio macna!
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m 7. TMpoTpuTe KOPMYC 1 eMKOCTb A1t Macna BAaxXHOM! TPANKOM, Npu
Heo6x0AMMOCTU C NCMONb30BaHNEM AOMALLHErO MOIOLLEro cpeacTsa. B
BOAY He norpyxars!
8. PpUTIOPHYIO KOP3MHKY 1 KPbILLKY MOXHO MPOMbITb KaK BCErAA B MOIOLLEM
pacTsope.
9. YT1006bI HE NOBPeanTL GpUTIOP n3beraliTe NPUMEHEHMS OCTPbIX NPEAMETOB 1
abpasnBHbIX YACTSALLMX MOPOLLIKOB.

3T0 U3aeneHne NpPoLLIo BCe HEOOXOANMBIE 1 aKTyasibHble MPOBEPKM,
npegnuncaHHble ampekTneon CE, K NpyM. Ha 3N1eKTPOMarHUTHyo
COBMECTUMOCTb U COOTBETCTBUE TpeGOBaHI/IFIM K HN3KOBONILTHOWM TexHuKe, OHO
ObIfIO TAKXKE CKOHCTPYMPOBAHO M MOCTPOEHO C YHETOM MOCNEAHUX TPebOoBaHU
no TexHuke 6e30nacHoOCTu.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobom npaBo Ha TEXHUYECKNEe N3MeHeHus!

MapaHTUitHOEe 0693aTeNnbLCTBO

lapaHTWIiHbIN CPOK Ha TeppuTopun Poccuiickoi Deaepaumm ycTaHaBIMBaeTCcs
MOMHOMOYHBIMUW NPEACTABUTENSMMU.

KaccoBblIli Yek BNSETCS rapaHTUHBIM TaNoHOM. Bes Hero HeBO3MOXeH
GecnnartHbli PEMOHT 1n 3aMeHa n3genvs.

B cnyyae BO3HUKHOBXHMSI PUTEH3UIA MO rapaHTuu, NpeabssuTe U3genme B
MOSIHOVKOMIMIEKTALMW, C OPUMMHANTBHOM YNAKOBKOW 1 KACCOBLIM HYEKOM
TOProBOW TO4Ke, NPOoJABLUER 3TO U3aenve.

*) DedekTbl NpUHaONIEXHOCTEN He CnyXaT NPUYNHON AN aBTOMaTU4eCKOM
3aMeHbl BCero naaenus. B aTom cnyyae no3BOHWTE Ham, noxanyicra, no
ropsiyei nuHum! PazbuTble CTEKNISIHHbBIE 1 NMOMIOMaHbIe M1aCTMACCOBbIE AeTaNN
BO3MELLAIOTCA TONBKO 32 A0MNONHUTENBHYIO onnary!

JedekTbl n3HalLMBaeMbIX NPUHALJIEXHOCTEN NN TPYLLUMXCA AeTanen (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLEETKN MOTOPOB, CMECUTESIbHbIE KPIOKW, MPUBOAHBLIE PEMHM,
3anacHble Ny/bTbl YNPaBieHUs, 3anacHble 3yOHble LLEeTKW, MWbHbIE NON0THA 1
T.4.), @ Talke YNCTKA, TEXOOCNYXMBaHNE NN 3aMeHa TPYLUMXCS AeTanew He
nonagaroT Nof, rapaHTuio, M NO3TOMY NPOBOAATCA 3a OTAENbHYIO onnary!

FapaHTUs TepsieTcs Npw BCKPbITUM M3AENMsi MOCTOPOHHUMU NIMLaMK.

Mocne rapantumn

Mocne oKoHYaHWs Cpoka rapaHTUM, PEMOHT U3AENNIA NPOU3BOANUTCA 3a OniaTy,
COOTBETCTBYIOLLMMW MACTEPCKMMU UAIN MYHKTaMU CEPBUCHOTO 0BCTYXXMBAHWS.
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Technische Daten

Modell: FR 2722
Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz
Bemessungsaufnahme: 2000 Watt
Schutzklasse: I

Fiillmenge: max. 2,5 Liter

Dieses Gerét wurde nach allen zutreffenden,
aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie z.B.
elektromagnetische Vertraglichkeit und
Niederspannungsdirektive und wurde nach den
neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerét
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Cl | :ONC

cic INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de
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