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SL
Simbol na izdelku ali njegovi embalazi oznacuje, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi¢ajnimi
gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektri¢ne in
elektronske opreme. S pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne
mmmm negativne posledice in vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavile v primeru nepravilnega
odstranjevanja izdelka. Za podrobnejse informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se obrnite na
pristojen mestni organ za odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali na trgovino, v kateri ste izdelek
kupili.

EN
The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as
E household waste. Instead it shall be handed o ver to the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
mmmm| Prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information
about recycling of this product, please contact your local city office, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE
Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich Gber den normalen Haushaltsabfall entsorgt
E werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geréaten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauc hsanleitung
s Oder der Verpackung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung
wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeréten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte erfragen
Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

FR

Ce symbole figure sur le produit ou sur son emballage en application de la directive européenne
E 2002/96/CE sur les Déchets d’Equipement Electrique et Electronique (DEEE). Cette directive sert de

reglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation des appareils usagés dans toute
s |'EUrope.

Ce produit doit donc faire I'objet d'une collecte sélective. Lorsque vous ne I'utiliserez plus, remettez-
le a un service de ramassage spécialisé ou a une déchéterie qui traite les DEEE ; vous contribuerez ainsi a
éviter des conséquences néfastes pour la santé et I'environnement.
Pour tout renseignement sur la mise au rebut et le recyclage de ce produit , veuillez contacter la mairie ou le
service de la propreté de votre commune, ou encore le magasin dans lequel vous 'avez acheté.

DA
Symbolet pa produktet eller pa pakken angiver, at dette produkt ikke ma behandles som
husholdningsaffald. Det skal i stedet overgives til en affaldsstation for behandling af elektrisk og
elektronisk udstyr. Ved at sgrge for at dette produkt bliver bortskaffet pa den rette made, hjeelper du
mmmm med til at forebygge eventuelle negative pavirkninger af miljget og af personers hel bred, der ellers
kunne forarsages af forkert bortskaffelse af dette produkt. Kontakt det lokale kommunekontor, affaldsselskab
eller den forretning, hvor produkt er kabt, for yderligere oplysninger om genanvendelse af dette produkt.

Fl
Symboli joka on merkitty tuotteeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa, etté tata tuotetta ei saa kasitella
talousjatteend. Tuote on sen sijaan luovutettava sopivaan sahkd - ja elektroniikkalaitteiden
kierrétyksestd huolehtivaan kerdyspisteeseen. Tdman tuotteen asianmukaisen hav ittdmisen
mm varmistamisella autetaan estémaén sen mahdolliset ympéristéon ja terveyteen kohdistuvat
haittavaikutukset, joita voi aiheutua muussa tapauksessa tdman tuotteen epéasianmukaisesta
jatekasittelysta. Tarkempia tietoja tdman tuotteen kierrattdmisestd saa paikallisesta kunnantoimistosta,
talousjatehuoltopalvelusta tai liikkeesta, josta tuote on ostettu.

HR
Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznaduje da se s tim proizvodom ne smije postupiti kao
s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba biti uru¢en prikladnim sabirnim to¢kama za
recikliranje elektroni€kih i elektri¢kih aparata. Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprijecit cete
mmmm potencijalne negativne posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inac¢e mogli ugroziti
neodgovarajuc¢im rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog proizvoda
molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured, uslugu za odvozenje otpada iz domadinstva ili trgovinu
u kojoj ste kupili proizvod.



CSs
Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, zZe tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné
odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zarizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim dlsledkim pro Zivotni prostiedi a
mmmm lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho Gfadu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

SK
Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamen3, Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s
domovym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat v zbernom stredisku na recyklaciu
elektrickych alebo elektronickych zariadeni. Zabezpecte, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany
EE spravnym postupom, aby ste predisli negativnym vplyvom na Zivotné
prostredie a [udské zdravie, ¢o by bolo spdsobené nespravnym postupom pri jeho likvidacii. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate miestny Urad vo Vasom bydlisku, zberné suroviny
alebo obchod, v ktorom ste vyrobok kupili.

SV
Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som hushallsavfall.
Den skall i stéllet lamnas in pa uppsamlingsplats for atervinning av el - och elektronikkomponenter.
Genom att sakerstélla att produkten hanteras pa réatt satt bidrar du till att férebygga eventuellt
EEmm negativa miljo- och halsoeffekter som kan uppsta om produkten kasseras som vanligt avfall. For
ytterligare upplysningar om atervinning b 6r du kontakta lokala myndigheter eller sophamtningstjénst eller
affaren dar du kopte varan.

NO
Symbolet pa produktet eller pa emballasjen viser at dette produktet ikke mé behandles som
husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for resi rkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr. Ved a serge for korrekt avhending av apparatet, vil du bidra til a forebygge de negative
mmmm konsekvenser for milig og helse som gal handtering kan medfgre. For nsermere informasjon om
resirkulering av dette produktet, vennligst kontakt kommunen, renovasjonsselskapet eller forretningen der du
anskaffet det.

RUS

CUMBOI Ha U3LENWN NN Ha ETO YNAKOBKE YKa3bIBAET, YTO OHO HE MOANEXUT yTUNM3aLmMK B

Ka4yecTBe GbITOBbIX OTXOLOB. BMecTo aToro ero cnepyet caaTh B COOTBETCTBYHOLUMIA MYHKT NMPUEMKU

3MEKTPOHHOTO W 3NeKTpooGopyAoBaHMs AN nocnedytolei yTunusauun. Cobntoaas npasuna
Y TVNVU3auMK n3genus, Bel nomoxeTe npefoTBpaTUTh NPUYMHEHNE OKpYXatoLLel cpeae 1 300poBbo
NIoAEl noTeHUuanbHoro yiepba, KoTopbii BO3MOXEH, B MPOTMBHOM Cryyae, BCreAcTBME HenopobaroLero
obpaLyeHns ¢ nogobHbIMU oTxogamu. 3a 6onee nogpobHoii MHopMaLvein 06 yTunusaumm 3Toro uspenus
npocb6a o6palaTbCsi K MECTHBIM BMACTSIM, B CY>KGY MO BbIBO3Y U yTUNM3aLWy OTXOLOB UMW B MaraswvH, B
KoTopoM Bl npno6penu nsgenve.

NL
Het symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als huishoudafval mag
worden behandeld. Het moet echter naar een plaats worden gebracht waar elektrische en
elektronische apparatuur wordt gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de co rrecte manier
mmmm wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden
kunnen voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recyclen
van dit product, neemt u het best contact op m et de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast
met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.

ES
Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2002/96/EC del
E Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).
La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el medioambiente
Y la salud. El simbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto,
indica que no se puede tratar como residuo doméstico.
Es necesario entregarlo en un puntode recogida para reciclar aparatos eléctricos y electrénicos.
Deséchelo con arreglo a las normas medioambientales para eliminacion de residuos.
Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de residuos urbanos o la tienda
donde adquirié el producto.



Navodila za namestitev
Opozorilo in varnostni napotek

Pred prvo uporabo pecice pozorno preberite ta navodila za uporabo, da bi se povsem
seznanili z varno namestitvijo, uporabo ter nego oz. vzdrZevanjem svojega novega
aparata.

Ta aparat je potrebno pravilno namestiti v skladu s proizvajaléevimi navodili; namestitev naj
opravi ustrezno usposobljena oseba.

Proizvajalec zavraca vsak odgovornost za poSkodbe oseb ali materialno $kodo, ki nastane
zaradi neustrezne ali napacne namestitve te naprave.

Poskrbite, da bosta napetost in frekvenca napajalnega omreZja ustrezala podatkom na napisni
tablici, ki se nahaja na spodnjem delu sprednje stranice pecice.

Opozorilo: ta aparat je potrebno ozemljiti.

Nase podjetje zavraca vsakr§no odgovornost v primeru napacne ozemljitve ali ozemljitve, ki
ne ustreza veljavnim predpisom.

Pred kakr$nimi koli vzdrzevalnimi ali servisnimi opravili je potrebno izklopiti napajanje z
elektricno energijo, iz sicer tako, da izvleCete vtika¢ prikljucnega kabla iz vticnice, ali
odstranite ustrezno varovalko.



V skladu z naSo politiko neprestanih inovacij si pridrzujemo pravico do prilagoditev ali
sprememb proizvoda brez predhodnega obvestila.

Med uporabo pecice ne dovolite otrokom v njeno bliZino, saj se njena zunanja povrSina,
vklju¢no s steklom, moc¢no segreje; tako obstaja nevarnost opeklin ali drugih poSkodb. Otroci
ali onemogle osebe ne smejo uporabljati tega aparata brez nadzora. Pazite, da se majhni otroci
ne bodo igrali z aparatom.

Kadar pecico uporabljajo starejse ali slabotne osebe, nadzirajte delovanje aparata.

Ce je pod pe&ico vgrajen predal, ta ne sme dejansko delovati, temved mora imeti zgolj
okrasno sprednjo plosco.

V predalu pod pecico nikakor ne shranjujte vnetljivih snovi ali materialov, saj obstaja
nevarnost pozara. Ne postavljajte tezkih predmetov na vrata pecice in ne sedajte nanje, saj
lahko s tem poSkodujete tecaje.

Kadar pecete z oljem ali mastjo, ne puscajte pecice brez nadzora, saj obstaja nevarnost pozara.

Da bi preprecili poskodbe emajliranih povrsin v notranjosti, ne postavljajte posod ali pekacev
na dno pecice in ne oblagajte dna pecice z aluminijevo folijo.

Med peko hrana oddaja paro. Da ne bi prislo do preseZnega kopicenja pare v pecici, le-ta
odvecno paro odvede skozi prezracevalne odprtine. Ta para lahko kondenzira in tako na
hladnih zunanjih stenah pecice nastanejo kapljice; zato bo morda med peko potrebno z
mehko krpo obrisati odveéno vlago. Tako boste tudi prepreéili nalaganje umazanije ali
razbarvanje zunanjih povrsin pecice, ki bi ju lahko povzrocila para, ki med peko izhaja iz
hrane.

Pred prvo uporabo

Pred ciscenjem izklopite pecico, tako da izvlecete vtika¢ prikljuénega kabla iz vti¢nice ali
odstranite varovalko. Odstranite morebitne dele embalaZe ter pripomocke iz pecice. ObriSite
notranjost pecice z vroco vodo ter blagim detergentom.

Pozorno izperite pefico s pomocjo vlazne krpe. Police pecice ter pripomocke pomijte v
pomivalnem stroju, ali z vro€o vodo in blagim detergentom; nato jih temeljito posusite.

Tehnicni podatki

Ta aparat ustreza standardom 73/23 CEE ter 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Napetost

~ 230V faza + nevtralni vod



Mere vgradne pecice:

DolZina: 440
Globina: 390
Visina : 340
Prostornina: 59 litrov

Moc grelnih elementov

Spodnji grelni element (grelnik): 1,3 kW
Zgornji grelni element (grelnik): 0,9 kW
Grelnik za zar: 1,6 kW

Ventilator: 2,3 kW

Maksimalna obremenitev pecice: 3,1 kW

Vgradnja pecice

POMEMBNO: Aparat je potrebo pravilno namestiti v skladu z navodili proizvajalca;
namestitev sme opraviti le ustrezno usposobljena oseba. Pred izvajanjem vzdrZevalnih ali
servisnih opravil je potrebno izklopiti pecico iz elektricnega omreZja.

ELEKTRICNA POVEZAVA: Pred prikljuéitvijo aparata na elektriéno omreZje poskrbite za
naslednje:
e da napetost omreZja ustreza napetosti, navedeni na napisni tablici na dnu ohisja;

e da naprava za prekinitev ob preobremenitvi ter hiSna napeljava lahko preneseta
obremenitev aparata (glej napisno tablico);

e da je na napajalni elektri¢ni sistem opremljen z delujo¢im ucinkovitim ozemljitvenim
vodom ter da je vtiCnica ali vse-polarno (omnipolarno) stikalo z razmikom med kontakti
vsaj 3 mm po namestitvi aparata lahko dostopno.

e Ce vtikag ni lahko dostopen mora oseba, ki name$&a pe&ico, namestiti vse-polarno stikalo z
razmikom med kontakti 3 mm ali ve¢.

Ce je potrebno podaljiati prikljuéni kabel, mora presek kabla znaSati vsaj 1,5mm, kabel pa
mora biti tipa HOSRR-F.

Za preprosto vzdrZevanje aparata je mora biti kabel dovolj dolg.
Opozorilo: Ta aparat je potrebno ozemljiti.
Za ta aparat je potrebno priskrbeti ustrezno ozemljitev.

Proizvajalec zavraca vsako odgovornost za napake na ozemljitvi, ¢e ta ni izvedena v skladu z
veljavnimi predpisi.



Ta aparat je predviden za vgradnjo v standardno 600 mm Siroko odprtino oz. ohisje za pecico.

Ohisje (odprtina), pohistvo okoli njega ter vsi materiali, uporabljeni pri namestitvi, morajo v
Casu delovanja pecice prenesti vsaj temperaturo, ki je 85°C viSja od temperature okolja. Poleg
tega morajo biti vrata sosednjih omar na vseh tofkah vsaj 4 mm oddaljena od aparata.
Dolocene vrste vinilnega ali laminatnega kuhinjskega pohiStva so posebej obcutljive na
vro¢ino, ki na njih povzro¢i poskodbe ali spremembe barve. Vsaka poskodba ali razbarvanje
materialov, ¢etudi do tega pride pri temperaturi, ki je niZja od seStevka temperature okolja +
85°C, na materialih, ki niso oddaljeni vsaj 4 mm od aparata, so izklju¢no odgovornost lastnika
oz. uporabnika.

Za vgradnjo pod delovno povrsino so dimenzije namestitve naslednje (glej sliko spodaj):

Pozor: Ko ustrezno usposobljena oseba namesti pecico v bliZini drugih elektri¢nih aparatov,
bodite pozorni, da noben elektri¢ni kabel ni v bliZini ali v stiku z vro¢imi stranicami pecice.






Delovanje pecice
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1. Termostat 4. Rdeca lu¢
2. Gumb za izbiro nacina delovanja 5. Rumena lu¢
3. Elektronska naprava za programiranje 6. Timer

Vasa nova pecica je opremljena s sistemom peke z ve¢ funkcijami, ki omogoca izbiro
najustreznej$e metode segrevanja za vrsto hrane, ki jo pripravljate.

Zeleno funkcijo izberete tako, da obrnete gumb za izbiro nagina delovanja v smeri urinega
kazalca, tako da kaZe ustrezen simbol. Notranjost pecice bo razsvetljena in signalna lucka za
vklop ('ON’) bo zasvetila.

Simboli funkcij, ki jih ima vaSa pec€ica, so naslednji:

Delovanje pecice

ﬁ_ Samo lu¢ (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Lu¢ za razsvetlitev notranjosti pecice zasveti.

Obicajno delovanje grelnikov (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Zgornji in spodnji grelnik delujeta kot obicajni stati¢ni grelni sistem pecice. Pred
zacetkom peke je potrebno pecico segrevati, dokler se signalna lucka za temperaturo
ne izklopi. Priporoc¢amo, da hrano pri peki s to funkcijo postavite le na eno polico.
Ne pecite hrane na najniZjem ali najvi§jem poloZaju za polico, saj jo lahko osmodite.



]

§

Spodnji/zgornji (uporovni) grelnik + ventilator (BP7470 - BP8960)

Polovi¢no spodbujena konvekcija zraka (ko so vrata pecice zaprta. Termostat je
potrebno nastaviti na Zeleno temperaturo med 50 in 250 °C. Priporo¢ena uporaba: za
hrano, ki jo je potrebno speci tako z zunanje kot z notranje strani (pecivo, pecenke).

Polno delovanje zara (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Spodnji grelnik, t.j. grelnik v dnu pecice, deluje samostojno. Pecico je pred uporabo
potrebno 15 minut segrevati. Ta funkcija je idealna za "slepo peko" testa za pite. V

Polovi¢no spodbujena konvekcija zraka (BP7470 - BP8960)

Ventilator deluje v kombinaciji z infrarde¢im grelnikom za Zar, ki se nahaja na
zgornjem delu (v stropu) pecice. Pecico naj pred uporabo deluje 5 do 10 minut, da
se segreje. Pri peki mesa lahko s to funkcijo hrustljavo zapecete zunanji del oz.
skorjo, medtem ko vro¢ zrak zagotavlja enakomerno peko. Polovi¢no spodbujena
konvekcija zraka je uporabna tudi za peko pod Zarom, saj je tako hrano potrebno
manjkrat obracati.

Med peko na Zaru morajo biti vrata pecice vedno zaprta.

Ne uporabljajte aluminijeve folije za prekrivanje posode oz. pekaca, ki ga
uporabljate za peko pod Zarom — visoka odbojnost folije lahko poskoduje grelnik.
Med uporabo elementa za Zar naj bodo vrata vedno zaprta.

Spodbujena konvekcija zraka (BP7470 - BP8960)

Ventilator ter grelnik, ki se nahaja za zadnjo (hrbtno) steno pecice omogocata
kroZenje vroCega zraka, zaradi katerega je temperatura po vsej pecici enakomerna.
Pred uporabo naj pecica deluje dokler se signalna lucka za temperaturo ne izklopi;
takrat je pecica segreta na izbrano temperaturo. Hrano lahko pecete na ve¢ policah
hkrati ter tako prihranite ¢as in energijo. Temperaturo peice v primerjavi z
obicajnimi grelniki zmanjsajte za priblizno 10 %.

Odtajanje (BP7470 - BP8960)

Ventilator deluje, vendar brez grelnika; zato pe€ica ni ogrevana neposredno. Vrata
pecice morajo ostati zaprta. Zamrznjeno hrano lahko hitro odtajate tako, da jo
postavite v pekag, ki ga potisnete na najniZjo polico. Cas odtajanja bo tako skrajian
za do eno tretjino.

Samo spodnji grelnik (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Spodnji grelnik, t.j. grelnik v dnu pecice, deluje samostojno. Pecica naj pred
uporabo deluje priblizno 15 do 20 minut, da se segreje. Ta funkcija je idealna za
"slepo peko" testa za pite. V tem primeru pecite hrano na polici, name$ceni na
najnizji poloZaj.
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Nacin za samodejno ¢iS¢enje pecice (BP2460 - BP7470 - BP8960)

a@# Obmite gumb za izbiro nacina delovanja na to funkcijo; nastavite jo lahko le s
®®® |, ogramsko uro, &istilni cikel pa traja eno uro in pol. Pred uporabo funkcije za
LI
pirolizo iz notranjosti pecice odstranite vse pripomocke. Med pirolizo je Iu¢ za
osvetlitev notranjosti pecice izklopljena.

Koristni nasveti

Pred zaCetkom peke preverite, ¢e ste iz pecice odstranili vse pripomocke, ki jih ne
potrebujete.

Pred uporabo naj pecica nekaj ¢asa deluje pri izbrani delovni temperaturi, da se segreje.

Pekace postavite na sredino pecice; ¢e uporabljate ve¢ pekacev, pustite med njimi nekaj
prostora, da omogocite kroZenje zraka.

Med delovanjem pecice ¢im manj odpirajte vrata (npr. da bi preverili potek peke); lu¢, ki
razsvetljuje notranjost pecice, ves €as sveti.

Pri odpiranju vrat bodite previdni, da se ne dotaknete vro¢ih delov oz. da vas ne opece
para, ki izhaja iz pecice.
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Z gumbom termostata ter gumbom za izbiro nacgina delovanja nastavite temperaturo in izberite
program oz. nacin peke.

S pritiskom nastavite trajanje peke (max 110 min.). Pecica se bo nemudoma vklopila in znak "A"
bo zasvetil.

Ko nastavljen &as peke potece, se bo pecica izklopila.

Program peke lahko kadarkoli prekligete (zaustavite) s pritiskom na tipko 4% ; nato lahko pegico
upravljate roéno.

Ciséenije s pirolizo

1
Izberite funkcijo samodejnega ¢iséenja . **
Ko je funkcija izbrana, se bo &as delovanja oz. Ci$éenja samodejno nastavil na 90 minut (&e je
pedica zelo umazana, lahko ta ¢as podaljsate do 110 minut).

Umazanija tako zgori v pepel, ki ga obriSete z vlazno krpo, ko se pecica ohladi, a je Se nekoliko
topla.

Ce je potreben daljsi ¢as &iséenja, tega podalj$ate z naslednjim postopkom:

Izberite samodejno ¢iscenje, kot je opisano zgoraj.

Iz varnostnih razlogov se vrata pecice pri temperaturah nad 300°C samodejno
zaklenejo. Ob tem pecica odda zvo¢ni signal, na sprednji plos¢i pa zasveti signal za
zaklepanje.

Med potekom ¢iS€enja s pirolizo je lu¢ za osvetlitev notranjosti pecice izklopljena.

11
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Elektronska programska enota (Slika 2)

Elektronska programska enota oz. programator je naprava, ki zdruZuje naslednje funkcije:
- 24-urno uro z osvetljenim prikazovalnikom

- programsko uro (odstevanje nastavljenega ¢asa do 23 ur in 59 minut)

- programiranje samodejnega zacetka in zakljucka peke

- programiranje poloviéno samodejne peke (bodisi samo samodejen zacetek bodisi samo
samodejen zakljucek peke)

- prikazovalnik nastavljene oz. izbrane temperature

(Slika 2)




Opis gumbov

|§] "PROGRAMSKA URA"
[ ":AS PEKE"

% "C'AS KONCA PEKE'

{l}\ "ROCNI NACIN UPRAVLJANJA"

POVECANJE VREDNOSTI KATEREKOLI NASTAVITVE —
PREVERJANJE NASTAVLIJENE TEMPERATURE

B ZMANJSANE VREDNOSTI KATEREKOLI NASTAVITVE —
PREVERJANJE NASTAVLIENE TEMPERATURE

Opis osvetljenih simbolov

"AUTO" (utripajoce) — Programska enota je v samodejnem nacinu, vendar ni programirana.

"AUTO" (sveti neprekinjeno) — Programska enota je v samodejnem nainu in je
programirana.

I &] Rocni nacin delovanja poteka

I B ] + A Samodejni na¢ni delovanja poteka

i) ™| Programska ura je nastavljena
) Q]

OPOMBA: Ko izberete na¢in delovanja, sledi kratko obdobje (priblizni 3 do 4 sekunde), v
katerem Se lahko spremenite nastavitve.

Digitalna ura

Na uri so prikazane ure (0-24) ter minute. Ob prvem priklopu pecice na elektri¢no omreZzje ali
po izpadu napajanja z elektri¢no energijo bodo na prikazovalniku utripale nicle.
Uro nastavite tako, da hkrati pritisnete tipko [&] ter tipko % ali tipko {B

N = == , hato pa
ISTOCASNO pritiskate na tipki "+" in "-", dokler ne nastavite tonega asa. Ko vnesete
trenutni Cas, spustite gumbe in ura zac¢ne delovati.

13
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Peka v roénem nacinu brez uporabe programske ure

Ce 7elite upravljati petico v roénem naginu, t.j. brez dodatne programske enote, je potrebno s

pritiskom na tipko Uy izbrisati utripajo¢ znak "A" s prikazovalnika.

Ce znak "A" sveti neprekinjeno, to pomeni, da je peica programirana in je ni moZno
neposredno preklopiti v nafin za rocno upravljanje. V tem primeru najprej preklicite

nastavljen program s pritiskom na tipko Uy ; nato lahko ro¢no nastavite delovanje pecice.

Programska ura

S programsko uro lahko merite ¢as med 1 minuto ter 23 urami in 50 minutami.

1) Programiranje samodejnega zacetka in konca peke

e S pritiskom na tipko [@] nastavite trajanje peke.

e S pritiskom na tipko 2 pastavite &as, ko naj se peka zakljuci.

e 7 gumbom termostata ter gumbom za izbiro nacina delovanja nastavite temperaturo in
izberite program oz. nacin peke.

Ko to storite, bo zasvetil znak "A".

Primer: peka traja 45 minut, zakljuéi pa naj se ob 14:00.

Pritisnite tipko [@] in nastavite vrednost 0.45.

Pritisnite ﬂ"i—" ter nastavite vrednost 14:00.

Ko nastavite ti dve vrednosti se na prikazovalniku izpiSe trenuten ¢as, znak "A" pa zasveti. To
pomeni, da je Cas peke shranjen v programsko enoto. Ob 13:15 (45 minut pred 14:00) se
pecica samodejno vklopi.

Ob 14:00 se pecica samodejno izklopi ter odda zvo¢ni signal, ki traja, dokler ga ne izklopite s
pritiskom na tipko |. 1—] l

Znak "A" bo zacel utripati.

2) Delno samodejno delovanje

A. Nastavite trajanje peke

B. Nastavite konec peke

A) S pritiskom na tipko I @] nastavite trajanje peke. Pecica se bo nemudoma vklopila in znak
"A" bo zasvetil. Ko nastavljen Cas peke potece, se bo pec€ica izklopila, hkrati pa bo oddala
zvocni signal, ki ga izklopite kot je opisano v prej$njem razdelku.

Znak "A" zacne utripati.



B) S pritiskom na tipko & nastavite Cas, ko Zelite, da se peka konca. Pecica se bo
nemudoma vklopila in znak "A" bo zasvetil. Ob nastavljenem casu se bo pecica izklopila in
oddala zvocni signal, ki ga izklopite kot je opisano v prej$njem razdelku.

Program peke lahko kadarkoli preklicete (zaustavite) s pritiskom na tipko {!&; nato lahko
pecico upravljate ro¢no.

opomba: Funkcije 1), 2) ter 1) + 2) so aktivne le, ¢e pred tem izberete nacin delovanja.

Programska ura oz. alarm

S tem programom lahko nastavite zgolj alarm (zvoc¢ni signal); ta se oglasi po nastavljenem
obdobju, ki lahko traja najve¢ 23 ur in 59 minut.

Programsko uro nastavite tako, da pritisnete in drZite tipko |O], nato pa s pritiski na tipki "+"
in "-" nastavite Zeleno trajanje, ki se izpiSe na prikazovalniku. Po nastavitvi se na

prikazovalniku pojavita trenuten ¢as ter simbol |C|]

Odstevanje se zacne nemudoma; na prikazovalniku lahko s pritiskom na tipko |O] kadarkoli
preverite preostali Cas.

Ko nastavljen ¢as poteCe, znak |O] preneha svetiti, naprava pa odda zvoc¢ni signal, ki traja,

dokler ga ne izklopite s pritiskom na tipko |O]

Nastaviti je moZno tudi jakost zvoCnega signala (tri ravni: nizka, srednja in visoka); ko se
oglasi, s pritiskom na tipko "-" izberite Zeleno raven.

OPOMBA: Po koncu peke se zvocni signal oglasi vsako sekundo, oglaSa pa se najve¢ 7
minut.

Preklic nastavijenega samodejnega nacina delovanja

Samodejni nacin delovanja lahko kadarkoli preklicete s hkratnim pritiskom na tipki I @] in

& ali na tipko Uy, Pegico lahko zdaj upravljate ro¢no.

Ciscenje s pirolizo

Izberite funkcijo samodejnega ¢is¢enja Ko je funkcija izbrana, se bo ¢as delovanja oz.

¢iS€enja samodejno nastavil na 90 minut (e je pe€ica zelo umazana, lahko ta ¢as podaljSate
do 180 minut).

S pomocjo te funkcije se peica samodejno ocisti tako da se njena notranjost segreje do
temperature 475°C. Umazanija tako zgori v pepel, ki ga obriSete z vlazno krpo, ko se pecica
ohladi, a je $e nekoliko topla.

15
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Ce je potreben daljii &as GisGenja, tega podaljsate z naslednjim postopkom:

Izberite samodejno ¢is¢enje, kot je opisano zgoraj.
Pritisnite tipko za rocno delovanje Uy in na prikazovalniku se izpise vrednost 1:30.

Iz varnostnih razlogov se vrata pecice pri temperaturah nad 300°C samodejno
zaklenejo. Ob tem pecica odda zvo¢ni signal, na sprednji plos¢i pa zasveti signal za
zaklepanje.

Nex X

Med potekom ¢is¢enja s pirolizo je lu¢ za osvetlitev notranjosti pecice izklopljena.

OPOZORILO
e Pred zacetkom CiScenja s pirolizo je potrebno iz pecice odstraniti vse pripomocke.
e Priporo¢amo, da med potekom ¢iS¢enja s pirolizo ves ¢as nadzorujete pecico.

e Pred zacetkom CiS¢enja s pirolizo odstranite vse vecje kose hrane, ki so ostali v pecici.

Menjava zarnice
POZOR: pred zacetkom tega opravila izklopite aparat iz elektricnega omreZja.

Ko je potrebno zamenjati Zarnico v notranjosti pecice, najprej snemite zasc¢itni pokrov "A"
tako, da ga vrtite v nasprotni smeri urinega kazalca. Ko zamenjate Zarnico, ponovno namestite
zasCitni pokrov "A".

(Slika 3)




Odstranjevanje vrat pecice (Slika 4)

Da bi olajsali ¢iScenje ter dostop do notranjosti pecice lahko vrata pecice preprosto odstranite

(glej sliko). Za lazje ¢iscenje lahko pri tecajih odstranite vrata po naslednjem postopku:
Tecaji s premi¢nimi vijaki
Na tecajih A sta namesc¢ena dva premiéna vijaka B.

Ko privzdignete vijak B se teCaj sprosti iz svojega ohi§ja. Ko to storite, privzdignite vrata in
jih odstranite tako da jih potisnete navzven; pri tem drZite vrata s strani v bliZini teCajev.

Ko Zelite ponovno namestiti vrata, najprej potisnite tecaje v njihove reze.

Preden zaprete vrata, ponovno zavrtite dva premicna vijaka, s katerima sta pritrjena oba
tecaja.

Vrat nikoli ne potopite v vodo.

Emajlirane povrsine notranjosti pecice ter steklo Cistite z vlazno krpo ter ustreznim blagim
kremnim detergentom; izperite ter pozorno obrisite z mehko krpo.

Ce je potrebno lahko odstranite tudi notranje steklo vrat. To storite tako, da odvijete dva
zunanja vijaka, s katerima je pritrjeno. Preden steklo ponovno namestite v vrata, se
prepricajte, da je povsem suho. Pazite, da med ponovnim name$¢anjem stekla vijakov ne
privijete premo¢no.

Pripomocki

Police, pekace ter podstavke pomijte v vroc¢i vodi z blagim detergentom, nato pa jih temeljito
osusite; lahko jih pomijete tudi v pomivalnem stroju.

Slika 4
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Uporaba vrtljivega raznja (slika 5)

V vasi pecici lahko uporabite tudi vrtljiv raZenj, v kombinaciji z grelnikom za Zar. Meso je
potrebno nabosti na nabodalo ter ga pritrditi z dvema sponama.

Sledite naslednjim navodilom:
A. Peka¢ (pladenj) postavite v najniZji poloZaj.

B. Eno vili¢asto spono pritrdite na nabodalo (palico iz nerjavecega jekla); nato na nabodalo
nabodite meso ter pritrdite Se drugo viliasto spono, da se meso ne more premikati po
nabodalu.

C. Rocaj palice nabodala je izdelan iz izolacijskega materiala. Uporabite ga med vstavljanjem
nabodala v pec€ico in jemanja iz nje; med peko je potrebno roc¢aj odstraniti.

Za piSc¢anca z maso 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minut.

Slika 5



Razpredelnica za peko v pecici

Vrsta hrane Temperatura T | pi?il‘?:?l) | ((:l:?n':ﬁg;a Nacin delovanja
Testo
Strugke 180 2 55-65
Sadni kola¢ 200 1 30-40
Skutina torta 180 2 35-40
Vzhajano testo v modelu 200 1 25-35
Rahlo testo z jajci 190 2 20-30
Rahlo testo brez jajc 200 2 15-25
Biskvitno testo 190 3 15-20
Lazanje 225 2 40-50
Meso
File govedine 225 2-3 50-80
Goveja pecenka 225 2-3 50-80
Telecja pecenka 225 2-3 60-80
Svinjska pegenka 170-180 2 45-60 I:l
Peceno ovéje meso 225 2 45-55
Pecena govedina 225 2-3 50-60
Pecen zajec 200 2 60-90
Pecen puran 180 2 pribl. 240
Pecena gos 200 2 150-210
Pecena raca 200 2 120-180
Pecen pis¢anec 200 2 60-90
Srnino stegno 200 2-3 90-150
Jelenovo stegno 180 2-3 90-180
Ribe 180 2-3 [ 10-40
Zelenjava
Dusena zelenjava 170-190 [ 23 [ 40-50
Pizza 240 1 | 15-25
Peka pod Zarom
Zrezki (kotleti) 4 8-12
Svinjska klobasa 4 10-13
PiS¢anec na zaru 3 25-35
Pig¢anec na nabodalu 50-65
Teletina na nabodalu 50-65

Opomba:

(*) = zaCeten polozaj pladnja velja za pecico, ki jo upravljate z gumbi

Pred uporabo je potrebno pecico segreti na nastavljeno delovno temperaturo.

El |;I Ti dve funkciji uporabljajte za peko obcutljive hrane ali hrane, ki je Ze segreta.

. Pri tej funkciji je moZna peka iste jedi na drugem polozaju police (Cas peke je enak).
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Installation Instruction

Warning and safety instructions
Before using the oven for the first
time,read these operating instructions
carefully for full information on the
safe installation, use and care of your
new appliance.

This unit must be correctly installed
inaccordance with the menu-facturer's
instructions by a suitably qualified
person.

The manufacturers decline responsibility
for damage to persons or items due to
poor or incorrect installation of this
appliance.

Make sure that the voltage and
frequency of the mains supply
correspond to the details on the rating
plate which can be found on the lower
part of the front of the oven.

Warning: this appliance must be
earthed.

Our company declines any liability for
failures in the earth connection or for
earth connection that is not in
compliance with the regulations in force.

Maintenance and servicing work must
only be carried out after the power
supply has been disconnected by
switching off at the wall socket or
removing the mains fuse.

Due to our policy of continuous
innovation, we reserve the right to adjust
or modify our product without prior
notification.

Do not let children near the oven during
use as external surfaces including glass
will become hot so, to avoid the danger
of burns or injury, and this appliance is
not intended for use by young children
or inform persons without supervision.
Young children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance

Supervise the use of the
oven by the elderly or infirm.

Where an oven is built-under with a
drawer beneath, this must be made non
functioning with a ‘dummy’ front.

On no account should flammable materials
be stored in a drawer beneath a built-under
oven as there is a risk of fire.

Do not place heavy objects on the open
door or sit on it as this could cause damage
to the hinging.

When cooking with oil or fat, do not leave
the oven unattended as there is a risk of
fire.

To avoid damage to the interior enamel,
do not place the oven pan or baking trays
on the bottom of the oven and do not line
the base of the oven with aluminium
cooking foil.

During cooking, food natural produces
steam which is vented away to prevent

an excessive build-up within the oven.

As this steam can condense to water
droplets on the cool outer trim of the oven,
it may be necessary during cooking to wipe
away any moisture with a soft cloth.This
will also help to prevent soiling and
discoloration of the oven exterior by
cooking vapours.

Before using for the first time

Switch off the oven at the wall socket or
remove the mains fuse before cleaning.
Remove any packaging and the oven
accessories from the oven. Wipe the oven
interior using hot water and a mild
detergent.

Rinse carefully using a damp cloth. Wash
the oven shelves and accessories in a
dishwasher or using hot water and a mild
detergent, and dry thoroughly.
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Technical details

This appliance conforms to the
standard 73/23 CEE and 93/68 CEE
EMC 89/336 CEE.

Voltage regulations
~ 230 V phase + neutral.

Built-in oven dimension:

Length : 440
Depth 390
Height : 340
Volume : 59 Lt

Wattage of heating elements
Lower heating element : 1,3 kW
Top oven heating element : 0,9 kW
Grill element : 1,6 kKW

Fan element ( internal front part): 2,3
kW

Maximum intake of oven : 3,1 kW

Built-in installation

IMPORTANT: The unit must be correctly
installed in accordance with
Manufacturers instructions and by
qualified person. Maintenance and
service must be carried out after the
power supply has been disconnected.

ELECTRICAL CONNECTION: Before
connecting the appliance to the mains,
ensure that:

* The voltage corresponds to the voltage
specified on the rating plate at the
bottom of the surround.

* The overload cut-off device and the
domestic system can withstand the load
of the appliance (see rating plate).

* The power supply system is provided
with an efficient earth connection and
that the socket or omnipolar switch,
with minimum contact opening of 3mm,
is easily accessible once the appliance
has been installed.

« If the plug is not easily accessible, the
installation personnel must provide an
omnipolar switch with contact opening
distance equal to or greater than 3mm.

If further mains cable is needed, it must
be with minimum section are of 1,5 mm
type HOSRR-F.

Sufficient cable must be left for easy
maintenance of the appliance.

Warning: this appliance must be
earthen.

Proper earthling is mandatory for the
appliance.

Our company declines any liability for
failures in the earth connection that is
not in compliance with the regulation in
force.



This appliance is designed for building-in
to a standard 600mm wide oven housing.

The housing, adjacent furniture and all
materials used in installation must be
able to withstand a minimum temperature
of 85°C plus ambient temperature during
periods of operation. In addition, adjacent
furniture cabinet doors must be at least
4mm from the appliance at all points.
Certain types of vinyl or laminate kitchen
furniture cabinetry

are particularly prone to heat damage
and discoloration, any delimitation or
discoloration of materials which occurs
below 85°C plus ambient temperature or
where materials are less than 4mm from
the appliance will be the liability of the
owner.

For building-under a worktop, the
installation dimensions are as follows.

Attention : when the qualified person
install the oven near other electrical
appliances, the power cable mustn’t be
near or contact with side heat oven.
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Oven operation

BP7470 E/S/W N |
BP8960 E/S/W
, Ly
[ ]
5o 0fos0
2 3 1|
4 5
BP2460 E/S/W
0= o o ®
6 2 1
1 - Thermostat 4-Red light
2 - Selector )
3 - Electronic programmer 5 - Yellow light

6 - End of cooking timer
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Your new oven incorporates a multifunction cooking system, enabling you to select the most
appropriate heating method for the type of food you are preparing.

The function required is selected by turning the oven function selector knob in a

clockwise direction to the appropriate symbol. The oven interior light will illuminate and the
‘On’ indicator light will glow. The oven functions and their symbols are:

Oven operation

Light only (BP2460 - BP7470 - BP8960)

The oven interior light comes on.

Conventional heating (BP2460 - BP7470 - BP8960)

The elements in the roof and floor operate to give a conventional static oven
heating system. The oven should be preheated before use until the
temperature indicator light goes out.

It is recommended that food is only placed on one shelf position when
cooking with the conventional heating function. Do not use the lowest or
highest shelf positions or the food may overcook.

Lower/upper resistance + ventilation (BP7470 - BP8960)

Semi forced air convection (with the door closed).The thermostat has to be
set to desired temperature between 50°C to 250° C.

Recommended use : for food which needs to be cooked on the outside as
an the inside (confectionery, roasted meat ).

Full grill (BP2460 - BP7470 - BP8960)

The element under, the floor of the oven operates on its own. The oven,
should be preheated for 15 minutes before use.
This function is ideal for ‘blind baking’ pastry cases for quiches and tarts.

In this case, the food should be cooked with the oven shelf on the lowest shelf
position.

e Semi forced air convection (BP7470 - BP8960)

The fan operates with the infra-red grill element in the roof of the oven. The
* oven should be pre-heated for 5-10 minutes before use.
When roasting meats, this function will crisp the outside of the food whilst
the circulating hot air ensures even cooking.
Semi forced air convection can also be used for grilling, so that food does
not need to be turned so often.

Grilling must always take place with the oven door closed.

Do not use aluminium foil to cover the grill pan or heat items wrapped in
aluminium foil under the grill - the high reflectivity of the foil can damage
the grill element.

Keep the oven door closed when using the GRILL.



Forced air convection (BP7470 - BP8960)

r ‘ The fan and an element behind the rear wall of the oven circulate hot air to

% give an even temperature throughout the oven.

) The oven should be pre-heated before use until the temperature indicator light
goes out. Food can be cooked on several shelf positions at once, saving both
time and energy.

The oven temperature should be reduced by approximately 10% compared to
conventional oven heating systems.

Defrosting (BP7470 - BP8960)

The fan operates but without its element, so the oven is not directly
heated. The oven door must remain closed.

Frozen food can be quickly defrosted by placing in the oven pan and
sliding onto the lowest shelf position. Defrosting time will

be reduced by up to one third using this system.

Lower heating element only (BP2460 - BP7470 - BP8960)

The element under, the floor of the oven operates on its own. The oven,
should be preheated for 15-20 minutes before use.

This function is ideal for ‘blind baking’ pastry cases for quiches and
tarts. In this case, the food should be cooked with the oven shelf on the
lowest shelf position.

: : : Oven self-clean mode (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Turn the selector knob to this function which can only be set via the
timer, the cleaning cycle is 1,5 hours.

All internal oven accessories must be removed before using the pyrolitic
function. During the pyrolitic function the oven light is disabled.

Helpful hints

» Before cooking, check that any unused accessories are removed from
the oven.

* Preheat the oven at cooking temperature before use.

* Place cooking trays in the centre of the oven and allow gaps when using
more than one tray for air to circulate.

* Try to open the door as little as possible to view food (the oven light
remains on during cooking

* Be careful when opening the door to avoid contact with hot parts and
steam.
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End of Cooking
The function of the programming timer is to
make the oven turn on for a pre-determined
amount of time.

1.To operate.
After having set the oven switch knob to
the desired temperature, turn the timer
knob in a clockwise direction to the desired
cooking time (maximum 110minutes).
After the set time runs out, the timer will
have returned to position “O” and the oven
will automatically turn off.

2.Manual position.
If the cooking time is longer than the hours
programme, or if you wish to use the oven
manually, to turn it off when you desire,
turn the knob to position ly

3.Automatic pyrolitic cleaning. 222

The self-cleaning function Tz

after having set the oven switch knob to turn
the timer knob in a clockwise direction to 90
minutes cooking time (it’s possible turn the
timer knob to 110 minutes if the oven is very
dirty).

During the pyrolitic function the oven light is
disabled.




ELECTRONIC PROGRAMMER (pic. 3)

The electronic programmer is a

device which groups together the
following functions:

- 24 hours clock with illuminated

display
- Timer (up to 23 hours and 59 min.)
- Program for automatic beginning

and end of cooking Q

- Program for semi-automatic

cooking (either start or finish only).

- Displaying the required (pic. 3)

temperature

Description of buttons

“ TIMER ”

Lo

2| « COOKING TIME ”

:,‘.'r"m"'; | « END OF COOKING TIME ”

{ly| “ MANUAL POSITION ~

29



“ ADVANCEMENT OF THE NUMBERS OF ALL
PROGRAMS - CHECK THE INSERTED TEMPERATURE”

B “ TURNING BACK OF THE NUMBERS OF ALL
PROGRAMS - CHECK THE INSERTED TEMPERATURE”

Description of lighted symbols

« AUTO » - (flashing) - Programmer in automatic position but not
programmed.

« AUTO » - (always lighted) - Programmer in automatic position with

inserted program.

I

]
[ | Manual cooking taking place
i

¥ i + A Automatic cooking taking place
i A

r il + Timer in operation

NOTE: After having selected the operation, a period of time will
pass (about 3-4 seconds) before confirmation, during which the

data may be modifies.
Digital clock

Clock numbers show hours (0-24) and minutes.

Upon immediate hooking up of the oven or after a blackout, three

zeros will flash on the programmer panel.

To set the hour it is necessary to push simultaneously the #, and
E buttons or & button and AT THE SAME TIME to push the

“+” button or “-” until you have set the exact hour. When the

actual time is inserted, release the buttons in order to make

function the clock.



Manual cooking without using the programmer

To use manually the oven, that is, without the auxiliary
programmer, it is necessary to cancel the flashing «A» by
pushing the Iy button.

If the «A» message is displayed in permanent mode, indicating
that the oven is programmed, it is impossible to set the timer to
manual function and therefore the oven cannot be switched on. In
this case the program must be firstly cancelled by pressing Uy s
then the manual function can be set.

Timer
The timer can be used to measure a time period between 1 minute

and 23 hours & 59 minutes.

1) Automatic cooking (start and end)

®  Set the length of cooking time by pushing the 5, button.

®  Set the end of cooking time by pushing the EI button.

®  Set temperature and cooking program by using the thermostat
knob and the selector knob.

After this setting the symbol «A» will light.

An example : cooking lasts 45 minutes and is expected to stop at 14.00.

Push #, until having set 0.45.

Push (i until having set 14.00.

After having finished the setting, the clock hour will appear on
the panel and «A» symbol will light. This means the cooking
program has been memorized.

At 13.15 h. (14.00 h. minus 45 minutes ) the oven turns on
automatically.

At 14.00 h. the oven turns off automatically, a buzzer goes on
until it is stopped by pushing the [{]] button.

The symbol «A» will flash.
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2) Semi-automatic cooking
A. Set the length of cooking time
B. Set the end of cooking time

A) Set the length of cooking time by pushing the &y button.
The oven will turn on immediately, the symbol «A» will light.
When the set cooking time has elapsed, the oven will turn off, a
buzzer will ring until it is stopped as above described.

The symbol «A» will flash.

B) Set the end of cooking time by pushing the ﬁI button.

The oven will turn on immediately, the symbol «A» will light.

At the set time, the oven will turn off and a buzzer will ring until
it is stopped as above described.

The cooking program may be cancelled at any moment by

pushing the {l} the oven can work manually.

NOTE: 1) and 2) functions or 1)+ 2) functions are active only
if a cooking function has been selected.

Timer = buzzer

The timer program consists only of a buzzer which may be set for
a maximum period of 23 hours and 59 min.

To set the timer, push the 0] button and, at the same time, + or -
until you read the desired time on the display.

After the setting, the clock hour and the al symbol will appear.
The countdown will start immediately and may be seen at any
moment on the display by simply pressing the [{1|button.

At the end of the set time, the Ql symbol will turn off and the
buzzer will ring until it is stopped by pressing the O button.

It is possible to change the sound (3 levels: low - medium - high):
when it sounds, push “-” button.

NOTE: At end of cooking time, the sound beeps every second for

a maximum of 7 minutes.

Cancelling an automatic cooking program

An automatic cooking program can be cancelled whenever
by pushing at the same time the button oy and E] or the
button {l} . Now the oven can work manually.



Pyrolitic cleaning

Lo 44
Select the self-cleaning function %%
When selected, this will automatically set
a cleaning duration of 90 minutes (it’s
possible to change 180 minutes if the oven
is very dirty).
This function cleans by raising the oven
temperature to 475°C. The resultant ash
deposits can be wiped away with a moist
cloth when the oven has cooled down but
is still slightly warm.
If an increased cleaning duration is
required, it can be increased in the
following manner. Select the self-cleaning
function as above. |
Press the manual button Uon the
electronic timer 1:30 will appear in the
display.

For safety reasons the oven door
automatically locks at temperatures above
300°C. When this occurs, the oven emits an
acoustic signal and the ‘lock’ indicator on
the fascia panel becomes illuminated.

During the pyrolitic function the oven light
is disabled.

WARNING

¢ All internal oven accessories must be

removed before using the pyrolitic function.

« It is strongly recommended that the oven
be only used in pyrolitic mode with persons
in attendance.

« All big food,that remaining into the oven,
must be removed before using the pyrolitic
function.

Replacing the oven light

ATTENTION : disconnect the appliance from
the power supply.

If the oven light needs to be replaced, the
protective cover “ A ” must be removed by
turning it anticlockwise.After the light has
been replaced, refit the protective cover “A”.

(Pic.4)
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Removing the oven door (Pict.5)

To aid cleaning and make access to the oven
interior easier, both oven doors can be simply
removed (see diagram).

To facility cleaning of the oven, the door can
Be removed via the hinges as follows:

hinges with movable bolts

The hinges A are provided with two movable
bolts B.

When bolt B is raised, the hinge is released
from its housing. Having done this, the door
must be lifted upwards and removed,sliding it
towards the outside;

grip the sides of the door near the hinges when
performing these operations.

To refit the door, firstly slide the hinges into
their slots.

Before closing the door, remember to rotate
the two movable bolts B used to hook the two

hinges.
Do not immerse the door in water

Clean the enamelled interior surface and

the glass using a damp cloth and a proprietary
mild cream cleaner, rinse, then dry

carefully using a soft cloth.

If necessary,the inner door glass can be
removed by unscrewing the two lateral fixing
screws. Make sure that the glass is dried
thoroughly before re-fitting. Take care not to
over tighten the fixing screws when re-fitting.

Oven accessories

The oven shelves, oven pans and trivets should
be washed in hot water with a mild detergent
then dried carefully, or they can be washed in
a dishwasher.
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Pict. 5

How to use the turningspit (Pict.6)

In same ovens it is possible to use the
turningspit and the grill together. Meat has
to be inserted onto the skewers and blocked
by the two clamps.

Proceed now as follows:

A. Place oven tray on the lowest position of
the oven.

B. Place one of the forks support along the
stainless steel rod and secure. Insert the
meat onto the skewer and then put the other
fork support on, securing it firmly into the
meat.

C. The spit handle made of isolating material
must be used for extracting the stainless
steel rod from the oven and must be taken off
when cooking.

For example the chicken weighing about
1,3Kg will take approximately 85-90minutes
to cook.

Pict. 6




Oven cooking chart

Temp. °C Shelf Position | Cooking time Cooking
Food (*) (mins). Function
Cake
Bun 180 2 55-65
Fruit Cake 200 1 30-40 IZI
Buttermilk curd cake 180 2 35-40
Mould leaven cake 200 1 25-35
Choux pastry 190 2 20-30
Puff or flaky pastry 200 2 15-25
Biscuits 190 3 15-20
Lasagna 225 2 40-50
Meat
Fillet beef 225 2-3 50-80
Roast beef 225 2-3 50-80
Roast veal 225 2-3 60-80
Roast pork 170-180 2 45-60
Roast lamp 225 2 45-55
Roast.beef 225 2-3 50-60
Roast hare 200 2 60-90
Roast turkey 180 2 240ca.
Roast goose 200 2 150-210
Roast duck 200 2 120-180
Roast chicken 200 2 60-90
Thigh roe deer 200 2-3 90-150
Thigh stag 180 2-3 90-180
Fish 180 2-3 10-40
Vegetable
Stew ing vegetable 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25 I:'
Grill cooking
Chop 4 8-12
Pork sausage \ 4 10-13
Grill ckichen 3 25-35 T
Spit chicken 50-65 @
Spit roast veal 50-65

Note :

(*)=_The start shelf position number is button oven

the oven should be preheated before use.

Ijl I;I This functions should cook w ith delicated food and/or preheated dish.

It's possible cook same dish in different shelf position (the cooking time is the same).
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Installationsanweisungen

Sicherheitsanweisungen und Hinweise
Die in der vorliegenden Anleitung
enthaltenen Anweisungen vor der ersten
Benutzung des Backofens genau lesen,
um iiber alle Informationen zu verfiigen,
die fiir eine sichere Installation, eine
korrekte Benutzung und die Pflege lhres
Gerats notwendig sind.

Dieses Gerat muss von Fachpersonal nach
den Herstelleranweisungen installiert
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur Personen-
oder Sachsché&den, die durch eine
unkorrekte oder ungeniigende Installation
des Geréts verursacht werden.

Sicher stellen, dass Spannung und
Frequenz der elektrischen Versorgung mit
den Daten Ubereinstimmen, die auf dem
Kennschild am vorderen Rand des
Backofens angegeben sind.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerat muss
geerdet werden.

Unsere Firma Ubernimmt keinerlei Haftung
im Falle eines Defekts in der Verbindung zur
Erde oder im Falle einer Erdung, die den
glltigen Vorschriften nicht entspricht.

Vor Reparatur- oder Wartungsarbeiten die
elektrische Versorgung durch Betatigung
des Schalters oder der Hauptschalttafel
abschalten.

Da es im Sinne unserer Betriebspolitik ist,
unsere Produkte sténdig zu verbessern,
behalten wir uns das Recht vor, dieselben
ohne vorherige Benachrichtigung zu
regulieren oder zu &ndern.

Wahrend des Betriebs des Backofens
werden die AuRenflache und das Glas sehr
hei’; um Verbrennungen und Verletzungen
zu vermeiden, nicht zulassen, dass sich
Kinder dem Backofen nahern. Dieses Gerat
darf von Kleinkindern und
Unverantwortlichen ohne Beaufsichtigung
nicht benutzt werden.

Kleinkinder durfen mit dem Gerat nicht
spielen.
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Alte Leute oder Behinderte missen kontrolliert
werden, wenn sie den Backofen benutzen.

Falls unter dem Backofen eine Schublade
vorgesehen ist, so darf diese nicht funktionieren
und muss eine vorgetduschte Front haben.

Auf keinen Fall darf entziindbares Material in
der Schublade unter dem Einbauofen
aufbewahrt werden, da es Feuer fangen kénnte.
Keine schweren Gegenstande auf die gedffnete
Tur legen und sich nicht auf die Tur setzen, da
die Scharniere beschadigt werden kénnten.

Den Backofen beim Kochen mit Ol oder Fett
nicht unbewacht lassen, da Brandgefahr
besteht.

Um eine Beschadigung der emaillierten
Innenfldche zu vermeiden, keine Pfannen oder
Kochtdpfe auf den Boden des Backofens legen
und die Ofenbasis nicht mit Alufolie zudecken.

Beim Kochen erzeugen Lebensmittel auf
natirliche Weise Dampf, der herausgelassen
wird, um Ablagerungen im Ofen zu vermeiden.
Dieser Dampf kann sich in Wassertropfen
verflussigen, die sich auf den kalten AuRenteilen
des Ofens ablagern, daher kénnte es notwendig
sein, diese Feuchtigkeit mit einem weichen
Tuch zu entfernen, damit die AuRenflache des
Ofens nicht entfarbt oder zu schmutzig wird.

Bevor der Backofen zum ersten Mal benutzt
wird

Das Gerat vor der Reinigung ausschalten,
indem der Schalter an der Mauer betétigt oder
die Hauptversorgung abgeschaltet wird. Alle
Verpackungs- und Zubehérteile aus dem Ofen
nehmen. Die Innenflache des Backofens mit
warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel reinigen.

Sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
nachwischen. Die Backbleche und die
Zubehorteile im Geschirrspiler oder mit
warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel waschen, dann sorgféltig
trocknen.



Technische Daten

Dieses Gerat ist mit den EWG-Richtlinien
72/23, 93/68 EMC und 89/336 konform.

VorschriftsméaBige Spannung
= 230 V Phase + Nullleiter.

Abmessungen des Einbaubackofens :

Lange : 440
Tiefe : 390
Hohe : 340
Volumen : 59 Liter

Leistung der Heizelemente :
1,3 kW
0,9 kW

Unteres Heizelement :
Oberes Heizelement :
1,6 kW

Lifterradelement (innen, vorne) :

Grillelement :
2,3 kW

Max. Leistungsaufnahme des Backofens :
3,1 kw

Einbau des Backofens im Mobel

WICHTIG : das Gerat muss korrekt nach den
Anweisungen der Herstellerfirma und von
Fachpersonal installiert werden. Vor
Reparatur- oder Wartungsarbeiten muss das
Gerat von der elektrischen Versorgung
abgetrennt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS : Vor dem
Anschluss des Gerats an der elektrischen
Versorgung ist sicher zu stellen, dass :

« die Spannung jener entspricht, die auf dem
Kennschild am Rand des Backofens
angegeben ist;

« die Uberlast- und Schutzvorrichtung und das
Versorgungsnetz des Haushalts der
Belastungsspannung des Geréts standhalten
(siehe Kennschild);

« die Versorgungsanlage mit einer effizienten
Erdung und allpoliger Steckdose oder Schalter
mit mindestens 3 mm Abstand zwischen den
Kontakten versehen ist, die auch nach der
Installation leicht zuganglich sein muss;

« falls die Steckdose nicht leicht zuganglich ist,
muss die Installation mit einem allpoligen
Schalter mit Abstand zwischen den Kontakten
von oder tUber 3 mm erfolgen.

Falls ein langeres Versorgungskabel
notwendig ist, muss dieses ein Kabel Typ
HO5RR-F mit einem Mindestquerschnitt von
1,5 mm sein.

Das Kabel eine fir eine leichte Wartung des
Gerats ausreichende Lange hat.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerat muss
geerdet werden.

Es ist Pflicht, das Gerat korrekt an der Erde
anzuschlief3en.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung im Fall
von Defekten durch eine Erdung, die mit den
glltigen Vorschriften nicht tbereinstimmt.
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Dieses Gerat wurde fiir den Einbau in ein
Standardmobel fir Backofen mit 600 mm
Breite entwickelt.

Das Einbaumdbel, die M&bel daneben und alle
zur Installation benutzten Werkstoffe missen
wahrend der Benutzung des Backofen einer
Temperatur von mindestens 85 °C plus
Raumtemperatur standhalten. Die Tlren
benachbarter Schranke missen einen
Mindestabstand von 4 mm von jedem Punkt
des Geréts haben.

Bestimmte Kuchenschrénke aus Vinyl oder
Laminat sind besonders warmeempfindlich
und

kénnen beschadigt werden oder verbleichen.
Ein Schaden und/oder Verbleichen der
Materialien, bei einer Temperatur unter 85°C
entstehend oder falls sich diese weniger als 4
mm vom Gerét entfernt befinden, ist nur dem
Eigentiimer zuzuschreiben.

Fir Einbaubackéfen, die unter einer
Arbeitsplatte installiert werden, sind die
Installationsvorschriften wie folgt.

Achtung : wenn das Fachpersonal das Gerat
in der Nahe anderer Elektrogeréte installiert,
darf das Versorgungskabel nicht in der Ndhe
oder in Kontakt mit der Seitenwand des
Backofens verlegt werden.
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Funktionen des Backofens

BP7470 E/S/W 4 H
BP8960 E/S/W
0 - Ly
L]
sooloos .
2 3 1
4 5
BP2460 E/S/W
| |
O

1 - Thermostat
2 - Wihlschalter

3 - Elektronischer Programmierer

4 - Roter Leuchtmelder
5 - Gelber Leuchtmelder

6 - Timer



Ihr neuer Backofen ist mit einem Multifunktionskochsystem ausgestattet, mit dem Sie die Kochmethode
auswahlen kénnen, die am Besten fur lhr Gericht geeignet ist.

Die gewiinschte Funktion wird ausgewdhlt, indem der Drehknopf des Betriebswéhischalters im
Uhrzeigersinn auf das entsprechende Symbol gedreht wird. Die Ofenbeleuchtung und der
Betriebsleuchtmelder « ON » schalten ein. Die verschiedenen Funktionen lhres Backofens und die
jeweiligen Symbole sind :

Funktionen des Backofens

VN

Nur Beleuchtung (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Die Gluhbirne im Ofen schaltet ein.

Traditionelles Kochen (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Das obere und das untere Element schalten ein flr ein statisches, traditionelles
Kochen. Vor Gebrauch muss der Ofen vorgewarmt werden, bis der
Temperaturleuchtmelder erlischt. Mit dieser Funktion darf nur ein Blech zum Kochen
der Lebensmittel verwendet werden. Das Blech nicht ganz unten oder ganz oben
anordnen, da die Speisen zu stark gekocht werden kénnten.

Unteres/oberes Heizelement + Bellftung (BP7470 - BP8960)
Teilzwangsbeltftung (mit geschlossener Tur). Der Thermostat muss auf die
gewiinschte Temperatur zwischen 50 und 250°C eingestellt werden.

Diese Kochart wird fir Speisen empfohlen, die innen und auf’en gekocht sein
mussen (Feingeback, Braten).

Grill (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Das Element, das sich unter der Ofenbasis befindet, funktioniert unabhéngig. Vor dem
Gebrauch muss der Backofen 15 Minuten lang vorgewarmt werden.

Diese Funktion ist ideal fir das Backen von Murbeteig fir nicht stiRe Torten und
Kuchen. In diesem Fall muss das Backblech ganz unten im Ofen angeordnet werden.

Teilzwangsbeliiftung (BP7470 - BP8960)

Das Lufterrad funktioniert in Kombination mit dem Infrarrotgrillelement im oberen Teil
des Backofens. Vor dem Gebrauch muss der Backofen 5-10 Minuten lang
vorgewarmt werden.

Beim Rosten von Speisen wird mit dieser Funktion die AulRenseite des Kochguts
knusprig, wahrend die im Backofen umlaufende Warmluft die Speisen fertig kocht.
Die Teilzwangsbeliiftung kann zum Grillen verwendet werden; in diesem Fall
missen die Speisen nicht so haufig umgedreht werden.

Der Grill darf nur mit geschlossener Ofentiir funktionieren.

Keine Alufolie verwenden, um den Rost oder das Kochgut unter dem Girill
zuzudecken — das Grillelement kdnnte durch die reflektierende Alufolie beschadigt
werden.

Die Ofentir wahrend des Gebrauchs des Girills geschlossen halten.
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Zwangsbeliiftung (BP7470 - BP8960)
Das Lufterrad und das Element, das sich hinter der Riickwand des Backofens

gleichmaRige Temperatur zu geben.

J Vor Gebrauch muss der Backofen immer vorgewarmt werden, bis der
Temperaturleuchtmelder erlischt. Man kann verschiedene Speisen auf mehreren
Stufen gleichzeitig kochen und auf diese Weise Zeit und Energie sparen.
Die Backofentemperatur ist im Vergleich zur traditionellen Erwarmung des
Backofens um ca. 10% reduziert.

r E ﬁ befindet, lassen die Warmluft umlaufen, um in jedem Teil des Backofens eine

Auftauen (BP7470 - BP8960)

Das Lufterrad funktioniert ohne seine Elemente, so dass der Backofen nicht
direkt erwarmt wird. Die Ofentir muss geschlossen bleiben.

Tiefgefrorene Speisen, die auf dem Blech ganz unten im Ofen angeordnet sind,
kénnen schnell aufgetaut werden. Mit diesem System verringert sich die
Auftauzeit um ein Drittel.

Nur unteres Heizelement (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Das Element, das sich unter der Backofenbasis befindet, funktioniert auf
unabhéngige Weise.

Der Backofen muss vor Gebrauch 15-20 Minuten vorgewarmt werden.

Diese Funktion ist ideal fir das Backen von Murbeteig fir nicht siRe Torten und
Kuchen. In diesem Fall muss das Backblech ganz unten im Ofen angeordnet
werden.

Selbstreinigerfunktion des Backofens (BP2460 - BP7470 - BP8960)
o Den Drehknopf auf diese Funktion stellen; die Einstellung ist nur mit dem Timer
eo0e mdoglich; die Selbstreinigung dauert ca. 1,5 Stunden.
e 0. & Vor Gebrauch dieser pyrolytischen Funktion missen alle Zubehérteile aus dem
Backofen genommen werden. Wahrend der pyrolytischen Funktion ist die
Ofenbeleuchtung ausgeschaltet.

Praktische Ratschlidge

« Vor Kochbeginn prifen, ob alles nicht notwendige Zubehor aus dem Backofen genommen
worden ist.

» Den Backofen vor Gebrauch auf die Kochtemperatur vorwarmen.

« Die Bleche in die Ofenmitte geben; falls es mehrere Bleche sind, einen Abstand zwischen
den Blechen lassen, damit die Luft zirkulieren kann.

« Die Ofentr nicht haufig 6ffnen, um die Speisen zu kontrollieren (die Ofenbeleuchtung bleibt
beim Kochen eingeschaltet).

« Beim Offnen der Tiir jeden Kontakt mit heiRen Teilen und Dampf vermeiden



Kochende

Mit dem Programmierungstimer kann der Backofen
eine vorgegebene Zeit lang funktionieren (Abb. 2)

1. Betriebsweise

Nachdem der Schalterdrehknopf des Backofens auf
die gewilinschte Temperatur gestellt worden ist, den
Timerdrehknopf im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte
Kochzeit (max. 110 Minuten) drehen.

Am Ende der eingestellten Zeit wird der Timer auf
Position « 0 » zurlickgehen und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

2. Manuelle Position.

Falls die Kochzeit langer als die programmierbare Zeit
ist oder man den Backofen im manuellen Modus
benutzen und beliebig ausschalten will, muss der
Drehknopf auf Position Iy gedreht werden.

3. Automatische pyrolytische Reinigung oo
Selbstreinigungsfunktion e
Nach der Einstellung des Ofenschalterdrehknopfs,
den Timerdrehknopf im Uhrzeigersinn auf 90 Minuten
drehen (der Timerdrehknopf kann bis auf maximal
110 Minuten gedreht werden, falls der Backofen sehr
schmutzig ist).

Wahrend der pyrolytischen Funktion ist die
Ofenbeleuchtung ausgeschaltet.
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Elektronische Schaltuhr mit Temperaturanzeige (Abb. 3)
Die Schaltuhr hat folgende Funktionen:

- Uhr mit 24-Stunden-Leuchtdisplay

- Zeitmesser (maximal 23 Stunden

und 59 Minuten) '
- Programmierung von Anfang und 5,

. nNn
H-00,

Ende des Brat-/Backvorgangs

- halbautomatische Programmierung (nur

\II_I’

0 & X -+
Anfang oder nur Ende des Brat-/Backvorgangs). Q Q Q Q Q O
-Anzeige der gewlinschten Temperatur

Beschreibung der Knépfe (Abb. 3)

g “ TIMER ” MIT AKUSTISCHEM SIGNAL

|« BRAT-/BACKZEIT (DAUER)

JE'.'] “ BRAT-/BACKZEIT (ENDE) ”
“ MANUELLER BETRIEB ”
“ ZAHLEN AUF DEM DISPLAY STEIGEND ”(

“ZAHLEN AUF DEM DISPLAY ABNEHMEND”

Bedeutung der beleuchteten Zeichen

«A» - (blinkend) - Schaltuhr in automatischer
Position, aber nicht programmiert.

« A» - (standige Beleuchtung) - Schaltuhr in
automatischer Position, programmiert.

L

|t Laufende, manueller Brat-/Backvorgang.

Programmierter Zeitmesser.

[=
+

E

Programmierungsfehler vor.

A
+ g Wenn dieses Zeichen gemeinsam mit «<AUTO» blinkt, liegt ein

Wenn nur die Ziffern der Uhr und keines der Zeichen leuchten,

bedeutet dies manuelle Bedienung.

ANMERKUNG: nach der Auswahl der Funktion verlauft vor der Bestatigung eine gewisse

Zeit (ca. 3-4 Sekunden), in der die Daten gedndert werden kénnen.




Digitaluhr

Zeigt die Stunden (O - 24) und Minuten an.
Gleich nach Anschluf® des Backofens (auch
nach einer Stromunterbrechung) erschei-
nen auf der Bedienungblende DREI
blinkende Ziffern.

Um die genaue Uhrzeit einzugeben, muf’
man gleichzeitig auf die Zeichen *; + ,T]
driicken und GLEICHZEITIG auf einen der
Schalter (+ ) oder (- ), bis man die genaue
Uhrzeit eingestellt hat.

Einige Sekunden, nachdem man auf (+)
oder (- ) gedrtickt hat, beginnen die Zahlen
auf dem Display schnell durchzulaufen.

Manueller Betrieb (Ohne Schaltuhr)

Um den Backofen ganz ohne Hilfe der
Schaltuhr zu benttzen, mufd man die
blinkende Anzeige "AUTO" 16schen, indem
man auf den Schalter {ly druickt.

Wenn "AUTO" (nicht blinkend) anzeigt, daf’
der Backofen schon programmiert ist, mufl
man das Programm durch Driicken des
Schalters ¥ 18schen und das Display wieder
auf Null einstellen.

Automatischer Brat-/Backvorgang (Anfang
und Ende)

1) Die Dauer des Brat-/Backvorgangs mit dem
entsprechenden Schalter #, programmieren.

2) Das Ende des Brat-/Backvorgangs mit dem
entsprechenden Schalter E programmieren.

3) An Thermostat und Wahlschalter die
gewunschte Temperatur und Funktion
einstellen.

Nach diesen Schritten erscheint auf dem
Display die Leuchtanzeige "AUTO", was
bedeutet, daf® der Backofen programmiert
worden ist.

Praktisches Beispiel:
Die Backzeit soll 45 Minuten dauern und um
14.00 Uhr enden.

- Man driickt auf #; und stellt auf dem
Display 0.45 ein.

- Man drutckt auf :.El und stellt auf dem
Display 14.00 ein.

Danach sind auf dem Display wieder die
tatsachliche Uhrzeit und die Anzeige "AUTO"
zu sehen, was bedeutet, dafd die
Programmierung verstanden und gespei-
chert worden ist.

Um 13.15 (14.00 Uhr minus 45 Minuten)
schaltet sich der Backofen automatisch ein
und wahrend des Backvorgangs sind die
Zeichen M, und "AUTO" zu sehen.

Um 14.00 Uhr schaltet sich der Ofen auto-
matisch aus und zeigt dies durch ein aku-
stisches Signal an, das man durch

Bedienung der Taste (]| ausschalten kann.
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Halbautomatisches Braten oder Backen
A. Programmierung der Brat-/Backzeit

B. Programmierung des Brat-
/Backendes

A) Die gewlinschte Brat-/Backzeit mit dem
Schalter 5 einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein,
wahrend auf dem Display die Zeichen
"AUTO" und * erscheinen.

Nach Ablauf der programmierten Zeit
schaltet sich der Backofen aus und
beginnt das akustische Signal, das man
wie oben erklart unterbrechen kann.

B) Das gewlinschte Brat-/Backende mit
Schalter [#]| einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein,
wahrend auf dem Display die Zeichen
"AUTO" und #, erscheinen.

Bei Erreichen der eingestellten Uhrzeit
schaltet sich der Backofen aus und
beginnt das akustische Signal, das man
wie oben erklart unterbrechen kann.

Man kann jederzeit am Display
Uberprifen, in welcher Phase der
programmierte Brat- oder Backvorgang ist
oder die Programmierung mit Hilfe der
Taste #, loschen und das Display auf
Null einstellen. Wenn man dann auf
Taste ¥ druckt, bereitet man den
Backofen auf manuelle Bedienung vor.

Elektronisches Signal

Der Zeitmesser kann auf eine Maximaldauer
von 23 Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden und gibt nach Ablauf der entspre-
chenden Zeit ein akustisches Signal ab.

Um den Timer einzustellen, bedient man
Schalter [

und gleichzeitig die Tasten (+ )
oder (- ), bis auf dem Display die gewlinschte
Zeit erscheint. Nachdem man den Timer so
eingestellt hat, erscheinen auf dem Display
die Uhrzeit und das Zeichen [{j] .

Der Countdown beginnt ab sofort und kann
jederzeit mit Hilfe des Schalters al
kontrolliert werden - die noch fehlende
Minutenzahl erscheint auf dem Display.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet
sich das Zeichen [0laus und beginnt gleich-
zeitig das akustische Signal, das nur durch
Bedienen des Schalters [{1] unterbrochen

werden kann.

ACHTUNG! Bei Unterbrechung der
Stromzufuhr werden alle Funktionen, auch
die Uhrzeit, geldscht. Sobald die Stromzufuhr
wiederhergestellt ist, erscheinen auf dem
Display drei blinkende Nullen und man kann
das Gerat wieder neu programmieren.



Auswechseln der Gliihbirne des Backofens

ACHTUNG : das Gerét von der elektrischen
Versorgung abtrennen.

Zum Auswechseln der Gluhbirne muss der
Schutzdeckel « A » entfernt werden, indem er gegen
den Uhrzeigersinn gedreht wird. Den Schutzdeckel
« A » (Abb. 4) nach dem Auswechseln der
Glihbirne wieder anbringen.

Abb. 4

Demontage der Ofentiir (Abb. 5)

Um die Reinigung zu erleichtern und furr einen
besseren Zugang zum Innenteil des Ofens kénnen
beide Backofentiiren sehr einfach demontiert
werden (siehe Zeichnung).

Um die Reinigung des Backofens zu erleichtern,
kann die Ofenttr durch Betétigung der Scharniere
entfernt werden, wie folgt :

Scharniere mit beweglichen Hebeln

Die Scharniere A sind mit zwei beweglichen Hebeln
B ausgestattet.

Das Scharnier geht aus seinem Sitz heraus, wenn
der Hebel B gehoben wird. Die Ofentur kann dann
nach oben gehoben und nach aufien
herausgezogen werden; die Tur dazu an den Seiten
in der N&he der Scharniere anfassen.

Um die Tur wieder einzubauen, zuerst die
Scharniere in ihre Sitze einfugen.

Bevor die Tir geschlossen wird, die beiden
beweglichen Hebel B herunterlassen, die zum
Einh&ngen der Scharniere verwendet wurden.

Abb. 5
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Die Tiir nicht in Wasser tauchen

Die emaillierte Innenflache und das Glas mit
einem feuchten Tuch und neutralem
Reinigungsmittel reinigen, nachspilen, dann mit
einem weichen Tuch sorgfaltig trocknen.

Falls nétig, kann das Glas demontiert werden,
indem die beiden seitlichen
Befestigungsschrauben abgeschraubt werden.
Vor dem erneuten Einbau des Glases sicher
stellen, dass dieses ganz trocken ist. Die
Befestigungsschrauben bei der Montage nicht zu
fest anziehen.

Zubehorteile des Backofens

Die Ofenbleche, die Fettpfanne und die
Bratspiefhaltung mussen in warmem Wasser
mit einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt
und sorgféltig getrocknet werden, sie kénnen
auch im Geschirrspller gereinigt werden.

Verwendung des BratspieBes (Abb. 6)

In demselben Ofen kann der Bratspief3 in
Kombination mit dem Grill verwendet werden.
Das Fleisch muss auf den SpieR gesteckt und
mit den Gabeln blockiert werden.

Dann wie folgt vorgehen :
A. Die Fettpfanne unten in den Ofen stecken.

B. Eine der Gabeln auf die Edelstahlstange
stecken und befestigen. Das Fleisch auf den
Spiel stecken, dann die andere Gabel
einstecken, so dass das Fleisch festsitzt.

C. Der Griff des BratspieRes aus isolierendem
Material muss benutzt werden, um die
Edelstahlstange aus dem Ofen zu nehmen,
und muss wahrend des Kochens entfernt
werden.

Ein Huhn, das ca. 1,3 kg wiegt, muss zum
Beispiel ca. 85-90 Minuten gekocht werden.




Tabelle mit Kochhinweisen

Lebensmittel Temp. °C Stufe des Kochzeit (Min.) Symbol
Backblechs (*)

Kuchen

Kringel 180 2 55-65

Obstkuchen 200 1 30-40

Kuchen mit Milch und 180 2 35-40 |:|

Butter

Kuchen aus Hefeteig 200 1 25-35

Bigné 190 2 20-30

Blatterteig 200 2 15-25

Kekse 190 3 15-20

Lasagne-Nudeln 225 2 40-50

Fleisch

Rindsfilet 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Kalbsbraten 225 2-3 60-80

Schweinebraten 170-180 2 45-60 Izl

Lammbraten 225 2 45-55

Rindsbraten 225 2-3 50-60

Gebratener Hase 200 2 60-90

Gebratener Truthahn 180 2 240 circa

Gebratene Gans 200 2 150-210

Gebratene Ente 200 2 120-180

Gebratenes Huhn 200 2 60-90

Rehschenkel 200 2-3 90-150

Hirschschenkel 180 2-3 90-180

Fisch 180 23 10-40

Gemiise

Geschmortes Gemuse 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Grillen I:I

Kotelett 4 8-12

Schweinswurst 4 10-13

Gegrilltes Huhn 3 25-35 £

Huhn vom Bratspiel \ \ 50-65

Kalbsbraten vom 50-65 EI

BratspieR

Bitte bemerken :

(*) die anfangliche Stufe des Backblechs entspricht der Ofentaste

Der Backofen muss vor Gebrauch vorgewarmt werden.

Ijl I;I Diese Funktionen mussten fiir empfindliche Speisen und/oder
vorgewarmte Speisen benutzt werden.
Dasselbe Gericht kann auf verschiedenen Stufen gekocht werden (die

Kochzeit bleibt dieselbe).
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Instructions pour I'installation

Instructions pour la sécurité et
avertissements

Avant d’utiliser le four pour la premiére
fois, lire attentivement les instructions
contenues dans ce manuel pour pouvoir
disposer de toutes les informations
nécessaires pour effectuer une
installation sare, utiliser correctement et
prendre soin de votre appareil.

Cet appareil doit étre installé correctement
par une personne qualifiée selon les
instructions du constructeur.

Le constructeur décline toute responsabilité
en cas de dommages aux personnes ou aux
biens causés par une installation incorrecte
ou insuffisante de I'appareil.

Vérifier que la tension et la fréquence de
I'alimentation électrique correspondent aux
données indiquées sur la plaquette
d’identification appliquée sur le bord frontal
du four.

Avertissement: cet appareil doit étre
branché a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en
cas de fonctionnement incorrect du
branchement a la terre ou en cas de
branchement a la terre non conforme aux
normes en vigueur.

Avant d’effectuer n’importe quelle réparation
ou opération de maintenance, débrancher
I'alimentation électrique a partir de
l'interrupteur ou sur le tableau principal.

Vu que la politique de notre Maison vise a
I'amélioration continuelle de ses produits,
nous nous réservons le droit de les mettre
au point ou de les modifier sans aucun
préavis.

Pendant le fonctionnement du four, la
surface externe et la vitre deviennent trés
chaudes; pour éviter toute brdlure ou
blessure, ne pas laisser que les enfants
s’approchent du four. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé par de jeunes enfants ou par
des personnes irresponsables sans
supervision.

Eviter que les jeunes enfants ne jouent avec
'appareil.
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Il est nécessaire de contrdler les personnes
agées ou invalides quand celles-ci utilisent le
four.

Si un tiroir est prévu en-dessous du four, celui-ci
ne doit pas étre fonctionnel et doit avoir une
fausse parois frontale.

Il ne faut jamais conserver de matériaux
inflammables dans le tiroir sous le four a
encastrement, car ils pourraient prendre feu.
Ne pas placer d’objets lourds sur la porte
ouverte ou s’asseoir sur celle-ci, car les
charnieres pourraient s’abimer.

Pendant la cuisson avec de I'huile ou des
graisses, ne pas laisser le four sans surveillance
parce qu’on court le risque d’incendie.

Pour éviter tout dommage a la surface interne
émaillée, ne pas déposer de récipients ou de
plats de cuisson sur le fond du four et ne pas
couvrir la base du four avec du papier
d’aluminium.

Pendant la cuisson, les aliments naturels
produisent de la vapeur qui est évacuée pour
éviter un dépot excessif a I'intérieur du four.
Cette vapeur peut se condenser en gouttes
d’eau qui se déposent sur les garnitures
externes froides du four et il faut parfois essuyer
cette humidité avec un chiffon doux pour éviter
que la surface externe du four se décolore ou se
salisse de fagon excessive.

Avant d’utiliser le four pour la premiére fois

Débrancher I'appareil a partir de l'interrupteur
mural ou sur I'alimentation principale avant
d’effectuer le nettoyage. Oter tous les
emballages et les accessoires du four. Nettoyer
la surface interne du four avec de I'eau chaude
et un détergent neutre.

Rincer soigneusement avec un chiffon humide.
Laver les glissiéres latérales du four et les
accessoires dans un lave-vaisselle ou avec de
'eau chaude et un détergent neutre, ensuite
sécher avec soin.



Données techniques

Cet appareil est conforme aux directives
72/23 CEE et 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Normes sur la tension

= 230 V phase + neutre.

Dimensions du four a encastrement :

Longueur : 440
Profondeur: 390
Hauteur : 340
Volume : 59 Litres

Puissance des éléments chauffants
1,3 kW
0,9 kW

Elément chauffant inférieur :
Elément chauffant supérieur :
1,6 kW

Elément ventilateur (partie frontale
intérieure) : 2,3 kW

Energie maximum absorbée par le four : 3,1
kW

Elément gril :

Installation du four dans le meuble

IMPORTANT : L'unité doit étre installée
correctement selon les instructions de Maison
constructrice et par du personnel qualifié.
Avant d’effectuer n’importe quelle réparation
ou opération de maintenance, il faut
débrancher I'appareil de l'installation
électrique.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE : Avant de
brancher I'appareil a l'installation électrique,
vérifier que :

« La tension corresponde a celle indiquée sur
la plaquette d’identification appliquée sur le
bord du four.

* Le dispositif de coupe-circuit et le réseau
d’alimentation domestique puissent supporter
la tension de charge de 'appareil (voir
plaquette d’identification).

* Le systéme d’alimentation soit muni d’'un
branchement a la terre efficace et que la prise
ou l'interrupteur omnipolaire, avec distance
entre les contacts de minimum 3 mm, se
trouve dans un endroit facilement accessible
apreés l'installation de I'appareil.

« Si la prise n’est pas facilement accessible,
l'installation doit étre munie d’un interrupteur
omnipolaire avec une distance entre les
contacts égale ou supérieure a 3 mm.

Si un cordon d’alimentation plus long est
nécessaire, il devra avoir une section de
minimum 1,5 mm du type HO5RR-F.

Le cordon soit suffisamment long pour
permettre d’effectuer aisément les opérations
de maintenance de I'appareil.

Avertissement : Cet appareil doit étre
branché a la terre.

Il est obligatoire de brancher correctement cet
appareil a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en
cas de fonctionnement incorrect des
branchements a la terre non conforme aux
normes en vigueur.
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Cet appareil a été réalisé pour étre encastré
dans un meuble pour four standard de 600
mm de largeur.

La niche de I'encastrement, les meubles
voisins et tous les matériaux utilisés pour
l'installation doivent étre en mesure de
supporter, pendant I'utilisation du four, une
température minimum de 85°C plus la
température ambiante. De plus, les portes des
armoires voisines doivent se trouver a une
distance de minimum 4 mm en tout point de
I'appareil.

Certaines armoires de cuisine en vinyle ou
laminées sont particuliérement sensibles

a la chaleur et peuvent s’abimer ou se
décolorer. N'importe quelle détérioration ou
décoloration des matériaux qui se produit a
une température inférieure a 85°C plus la
température ambiante ou si les meubles se
trouvent a une distance inférieure a 4 mm de
I'appareil, sera imputable au propriétaire.
Pour les fours a encastrement installés sous
une table de travail, les dimensions
d’installation sont les suivantes.

Attention : si le personnel qualifié installe
I'appareil a proximité d’autres appareil
électriques, le cordon d’alimentation ne doit
pas passer tout prés ou étre en contact avec
la parois latérale du four.
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Fonctions du four

BP7470 E/S/W s i
BP8960 E/S/W
. L Ly
]
e
2 3 1
4 5
BP2460 E/S/W
L J

1 - Thermostat
2 - Sélecteur

3 - Programmateur électronique

6

S —e W)

4 - Voyant rouge
5 - Voyant jaune

6 - Timer



Votre nouveau four est doté d’un systéeme de cuisson multi-fonctionnel, qui vous permet de sélectionner
la méthode de cuisson la plus appropriée au type d’aliment que vous étes en train de préparer.

La fonction demandée se sélectionne en tournant le bouton rotatif du sélecteur fonction dans le sens
des aiguilles d’'une montre et en le plagant sur le symbole adéquat. La lampe a l'intérieur du four et le
voyant de fonctionnement «ON» s’allument. Les différentes fonctions du four et leurs symboles
respectifs sont les suivants:

Fonctions du four

VN

Lampe uniquement (BP2460 - BP7470 - BP8960)
La lampe a l'intérieur du four s’allume.

Cuisson conventionnelle (BP2460 - BP7470 - BP8960)

L’élément supérieur et inférieur fonctionnent pour une cuisson conventionnelle
statique. Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer jusqu’a ce que le voyant
température s’éteigne. Pour cette fonction, on recommande d'utiliser uniquement un
gradin pour la cuisson de I'aliment. Ne pas utiliser le gradin inférieur ou supérieur,
car 'aliment pourrait cuire excessivement.

Résistance inférieure/supérieure + ventilation (BP7470 - BP8960)

Convection air semi forcée (avec la porte fermée). Le thermostat doit étre réglé sur
la température désirée comprise entre 50° et 250°C.

On recommande ce type de cuisson pour: les aliments qui doivent étre cuits a
l'intérieur ainsi qu’a I'extérieur (patisseries, rotis).

Gril (BP2460 - BP7470 - BP8960)

L’élément qui se trouve sous la base du four fonctionne de fagon autonome. Avant
d’utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 15 minutes.

Cette fonction est idéale pour la cuisson au four de pate sans farce pour quiches et
tartes. Dans ce cas, I'aliment doit étre placé sur le gradin inférieur du four.

Convection air semi forcée (BP7470 - BP8960)

Le ventilateur fonctionne en association avec I'élément gril a infrarouges de la partie
supérieure du four. Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 5-10
minutes.

Pour le rétissage d’aliments, cette fonction permet de rendre croquante la partie
externe et interne de l'aliment tandis que lair chaud qui circule dans le four en
garantit la cuisson.

La convection air semi forcée peut étre utilisée pour griller, dans ce cas, il n'est pas
nécessaire de retourner I'aliment aussi souvent.

La fonction gril doit toujours fonctionner avec la porte du four fermée.

Ne pas utiliser de papier aluminium pour recouvrir la grille ou les aliments a cuire
sous le gril — la réverbération de la feuille de papier aluminium pourrait endommager
I'élément du gril.

Maintenir la porte du four fermée pendant I'utilisation du GRIL.
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Convection air forcée (BP7470 - BP8960)

Le ventilateur et un élément qui se trouve derriere la parois arriere du four font
circuler I'air chaud pour fournir une température uniforme dans toutes les parties du
four.

Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer jusqu’a ce que le voyant température
s’éteigne. On peut cuire simultanément différents aliments en utilisant plusieurs
gradins et en épargnant, de cette fagon, du temps et de I'énergie.

La température du four est réduite d’environ 10% par rapport a un systeme de
chauffage de type conventionnel.

Décongélation (BP7470 - BP8960)

Le ventilateur fonctionne sans ses éléments, ainsi le four n’est pas chauffé
directement. La porte du four doit rester fermée.

On peut décongeler rapidement des aliments congelés en les plagant sur la
plaque du four et en l'insérant sur le gradin inférieur. Grace a ce systéme, le
temps de décongélation est réduit jusqu’a un tiers.

Elément chauffant inférieur uniquement (BP2460 - BP7470 - BP8960)
L’élément qui se trouve sous la base du four fonctionne de fagon autonome.
Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 15-20 minutes.

Cette fonction est idéale pour la cuisson au four de pate sans farce pour
quiches et tartes. Dans ce cas, I'aliment doit étre placé sur le gradin inférieur du
four.

Fonction d’autonettoyage du four (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Tourner le bouton rotatif de sélection sur cette fonction, ce réglage est possible
uniquement a travers la minuterie, le cycle d’autonettoyage dure 1,5 heure.
Avant d'utiliser cette fonction pyrolitique, il faut enlever tous les accessoires du
four. Pendant la fonction pyrolitique, la lampe du four est éteinte.

Conseils pratiques

« Avant de commencer la cuisson, vérifier que les accessoires qui ne sont pas nécessaires
aient été enlevés du four.

« Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer a la température de cuisson.

« Disposer les plats de cuisson au centre du four et, s’il y en a plusieurs, laisser un espace
entre eux pour permettre la circulation de I'air.

* Ne pas ouvrir fréequemment la porte du four pour contrdler les aliments (la lampe du four
reste allumée pendant la cuisson).

« Pendant I'ouverture de la porte, éviter tout contact avec les parties chaudes et la vapeur.



Fin de cuisson

La minuterie de programmation permet de faire
fonctionner le four pendant une période de temps
prédéterminée. (Fig. 2)

1. Fonctionnement

Aprés avoir programmé le bouton rotatif
interrupteur du four sur la température désirée,
tourner le bouton rotatif minuterie dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a rejoindre le

temps de cuisson désiré (maximum 110 minutes).

A la fin du temps programmé, la minuterie
retourne sur la position « 0 » et le four s’éteint
automatiquement.

2. Position manuelle.

Si le temps de cuisson est plus long que le temps
programmable ou si on désire utiliser le four en
mode manuel et I'éteindre quand on veut, tourner
le bouton rotatif sur la position Oy .

3. Nettoyage pyrolitique automatique

Fonction d’autonettoyage “g

Aprés avoir programmé le bouton rotatif
interrupteur four, tourner le bouton rotatif de la
minuterie dans le sens des aiguilles d’'une montre
sur 90 minutes (le bouton rotatif de la minuterie
peut étre tourner jusqu’a un maximum de 110
minutes si le four est tres sale)

Pendant la fonction pyrolitique, la lampe du four
est éteinte.

1104

{h STOP
-
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PROGRAMMATEUR ELECTRONIQ UE ig. 3)

Le programmateur électronique est
un dispositif qui regroupe les
fonctions suivantes:

- horloge 24 heures avec afficheur

illuminé al
- Minuterie (jusqu’a 23 heures et 59 min.) { ’j U o n n

- Programme de début et fin de

cuisson automatique
- Programme pour cuisson semi-

o & ¥ - +
automatique (uniquement début ou fin). O Q Q O Q O

- Visualisation de la température

choisie

Description des boutons

l@ “MINUTERIE ”

“ TEMPS DE CUISSON ”

| [

o

W= | “FIN DU TEMPS DE CUISSON ”

|

17
-

“POSITION MANUELLE”

“ DEFILEMENT DES NUMEROS DE TOUS LES
PROGRAMMES- CONTROLE DE LA TEMPERATURE
PROGRAMMEE”

“ DEFILEMENT A REBOURS DES NUMEROS DE TOUS
LES PROGRAMMES- CONTROLE DE LA TEMPERATURE
PROGRAMMEE”

(1] [#]



Description des symboles illuminés

« AUTO » - (clignotant) — Programmateur sur la position automatique
mais non programmeée.

«AUTO » - (toujours allumé) — Programmateur sur la position
automatique et programmée.

=

Cuisson manuelle en cours

+ A Cuisson automatique en cours

Ql Minuterie en fonction

REMARQUE: Aprés avoir sélectionné le mode  de

[=

+

=

fonctionnement, une certaine période de temps s’écoule avant la
confirmation de la sélection (environ 3-4 secondes) pendant
laquelle on peut modifier les données.
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Horloge digitale

Les chiffres de I'horloge indiquent les heures (0-24) et les minutes. -----

Au moment du branchement du four ou suite a une interruption de

lalimentation électrique, trois zéros clignotent sur [lafficheur

du

programmateur.Pour programmer I'heure, il faut appuyer simultanément

sur les boutons iy et |%| ou sur le bouton {ly

et EN

MEME TEMPS appuyer sur le bouton “+0ou “-” jusqu’a rejoindre la

programmation de I'heure exacte. Quand I'heure actuelle est réglée,

relacher les boutons pour faire fonctionner I'horloge.

Cuisson manuelle sans utiliser le programmateur

Pour utiliser le four manuellement, c'est-a-dire sans le
programmateur, il faut arréter le clignotement de «A» en
appuyant sur le bouton {l} .

Si on visualise la lettre «A» de maniere permanente, cela signifie
que le four est programmeé, il est donc impossible de programmer
la minuterie sur la fonction manuelle et on ne peut pas allumer le
four. Dans ce cas, il faut d'abord effacer le programme en
appuyant sur &ensuite on pourra programmer la fonction
manuelle.

Minuterie

La minuterie peut étre utilisée pour calculer une période de temps
de 1 minute a 23 heures et 59 minutes.

1) Cuisson automatique (début et fin)

®  Programmer la durée de cuisson en appuyant sur le bouton 8y

® Programmer la fin du temps de cuisson en appuyant sur le
bouton [

" Programmer la température et le programme de cuisson en
utilisant le bouton du thermostat et le sélecteur.

Apreés cette programmation, le symbole «A» clignote.

Exemple : la cuisson dure 45 minutes et doit se terminer a 14.00.
Appuyer sur %, jusqu’a programmer 0.45.

Appuyer sur E] jusqu’a programmer 14.00.

A la fin de la programmation, I'heure est visualisée sur I'afficheur
et le symbole «A» s’allume. Cela signifie que le programme de
cuisson a été mémorisé.



A 13:15 (14:00 moins 45 minutes) le four s’allume automatiquement.

A 14:00 le four s’éteint automatiquement, un avertisseur sonore
se déclenche et s’interrompt uniquement quand on appuie sur le
bouton :_!_

Le symbole «A» clignote.

2) Cuisson semi-automatique
A. Programmer la durée de la cuisson
B. Programmer le temps de fin de cuisson

A) Programmer la durée de la cuisson, en appuyant sur le bouton LY

Le four s’allume immédiatement, le symbole «A» clignote.

Quand le temps de cuisson programmé est terminé, le four s'éteint, un

avertisseur sonore se déclenche jusqu’a ce qu’on I'éteigne comme décrit ci-dessus.
Le symbole «A» clignote.

B) Programmer la fin du temps de cuisson en appuyant sur le bouton F
Le four s’allume immédiatement, le symbole «A» clignote.

Quand on rejoint le temps programmé, le four s’éteint et un avertisseur
sonore se déclenche jusqu’a ce qu’on I'éteigne comme décrit ci-dessus.

Le programme de cuisson peut étre effacé a n’importe quel moment en

appuyant sur le bouton Uy , le four peut fonctionner manuellement.

REMARQUE: Les fonctions 1) et 2) ou 1)+ 2) sont actives
uniquement si la fonction cuisson a été sélectionnée.
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Minuterie = avertisseur sonore

Le programme minuterie comprend uniquement un avertisseur sonore qui peut
étre programmé pour un maximum de 23 heures et 59 min.

Pour programmer la minuterie, appuyer sur le bouton al et, simultanément,
sur les boutons + ou - jusqu'a ce que la valeur désirée apparaisse sur
lafficheur.  Apres avoir effectué la programmation, I'horloge et le

symbole [ apparaissent sur l'afficheur.

Le compte a rebours commence immédiatement et peut étre visualisé a chaque
moment sur I'afficheur en appuyant sur le bouton [&]

A la fin du temps programmé, le symbole (Olsateint et ravertisseur sonore
sonne jusqu’a ce qu’on l'interrompe en appuyant sur le bouton G

On peut modifier la tonalité de I'avertisseur sonore (il posséde 3 niveaux
différents: faible - moyen - fort): quand il sonne, appuyer sur le bouton “-”.
REMARQUE: A la fin du temps de cuisson, se déclenche une sonnerie qui
émet un bip a chaque seconde pendant une durée maximum de 7 minutes.

Effacement d’un programme de cuisson automatique

Un programme de cuisson automatique peut étre effacé a n'importe quel

]

moment en appuyant sur le bouton (%) et i ou le bouton {B‘
Maintenant le four peut fonctionner manuellement.



Nettoyage pyrolitique

Sélectionner la fonction d’autonettoyage ne
Aprés avoir sélectionné cette fonction, une
période de nettoyage de 90 minutes se
programme automatiquement (on peut
également choisir une période de 180 minutes
si le four est trés sale).

Cette fonction permet de nettoyer le four en
augmentant la température jusqu’a 475°C. Le
dépbt de cendres produit peut étre éliminé
avec un chiffon humide quand le four s’est
refroidi, mais est encore tiéde. Si le four
requiére un nettoyage plus long, on peut
augmenter la durée du nettoyage de la fagon
suivante: sélectionner la fonction
d’autonettoyage comme indiqué

précédemment, appuyer sur le bouton manuel {ly

sur la minuterie électronique, I'afficheur indique
1:30.

Pour des raisons de sécurité, la porte du four se
bloque automatiquement pour les températures
supérieures a 300°C. Dans ce cas, le four émet
un signal sonore et le voyant « fermé » sur le
tableau frontal s’allume.

Pendant I'autonettoyage pyrolitique, la lampe du
four est éteinte.

AVERTISSEMENT

* Tous les accessoires doivent étre retirés du
four avant de faire démarrer la fonction
d’autonettoyage.

« On recommande vivement d’utiliser cette
fonction d’autonettoyage uniquement si une
personne est présente.

* Tous les résidus alimentaires consistants
doivent étre enlevé du four avant de faire
démarrer la fonction d’autonettoyage.

Substitution de la lampe du four

ATTENTION : débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique.

Pour remplacer la lampe du four, il faut enlever le
couvercle de protection « A », en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre. Aprés
avoir remplacé la lampe, réinstaller le couvercle de
protection « A ». (Fig. 4)
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Démontage de la porte du four (Fig. 5)

Pour faciliter le nettoyage et accéder plus
facilement a la partie interne du four, on peut
démonter simplement les deux portes du four (voir
dessin).

Pour faciliter le nettoyage du four, on peut démonter
la porte du four a travers les charnieres de la fagon
suivante:

charniéres avec leviers mobiles

Les charnieres A sont dotées de deux leviers
mobiles B.

Si on souléve le levier B, la charniere se dégage de
son logement. On peut alors soulever la porte vers
le haut et I'extraire en la faisant glisser vers
I'extérieur;

pour effectuer cette opération, saisir la porte
latéralement prés des charnieres.

Pour réinstaller la porte, insérer d’abord les
charniéres dans leur logement.

Avant de refermer la porte, n’oublier pas de
baisser les deux leviers mobiles B utilisés pour
accrocher les charniéres.

Ne pas plonger la porte dans I'eau

Nettoyer la surface interne émaillée et la vitre
avec un chiffon humide et un détergent neutre
adéquat, rincer, puis essuyer avec soin en
utilisant un chiffon doux.

Si nécessaire, on peut démonter la vitre en
dévissant les deux vis de fixation latérales.
S’assurer que la vitre soit complétement séche
avant de la réinstaller. Faire attention de ne pas
serrer trop fort les vis de fixation pendant le
montage.

Accessoires du four

Les glissiéres latérales, la lechefrite et le support
du tournebroche doivent étre lavés a l'eau
chaude avec un détergent neutre et ensuite
essuyés avec soin ou ils peuvent étre lavés dans
le lave-vaisselle.
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Fig. 5

Comment utiliser le tournebroche (Fig. 6)

Dans le méme four, on peut utiliser le
tournebroche en association avec le gril. La
viande doit étre enfilée sur la tige du
tournebroche et bloquée avec les petites
fourchettes.

Ensuite, procéder comme suit :

A. Insérer la léchefrites sur le gradin inférieur
du four.

B. Insérer une des petites fourchettes sur la
tige en acier inoxydable et la fixer. Introduire
la viande sur la tige et ensuite insérer I'autre
petite fourchette, la fixer correctement sur la
viande.

C. Le manche du tournebroche en matériel
isolant doit étre utilisé pour extraire la tige en
acier inoxydable du four et doit étre enlevé
pendant la cuisson.

Par exemple un poulet qui pése 1,3 kg
requerra un temps de cuisson d’environ 85-90
minutes.

Fig. 6




Tableau indicatif pour la cuisson au four

Aliment Temp. °C Gradin de Temps de Symbole
cuisson (¥) cuisson (min) de cuisson

Gateau

Pain en couronne 180 2 55-65

Tartes aux fruits 200 1 30-40 |:|

Gateaux au lait et au 180 2 35-40

beurre

Gateaux levés 200 1 25-35

Choux 190 2 20-30

Pate feuilletée 200 2 15-25

Biscuits 190 3 15-20

Lasagnes 225 2 40-50

Viande

Filet de beeuf 225 2-3 50-80

Roast-beef 225 2-3 50-80

Veau roti 225 2-3 60-80

Porc réti 170-180 2 45-60 Izl

Agneau roti 225 2 45-55

Boeuf réti 225 2-3 50-60

Liévre roti 200 2 60-90

Dinde rétie 180 2 240 environ

Oie rétie 200 2 150-210

Canard roti 200 2 120-180

Poulet réti 200 2 60-90

Cuisse de chevreuil 200 2-3 90-150

Cuisse de cerf 180 2-3 90-180

Poisson 180 23 10-40

Légumes

Légumes en daube 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25 |:|

Cuisson au gril

Cotelette 4 8-12

Saucisse de porc 4 10-13

Poulet a la grille 3 | | 25-35

Poulet & la broche ‘ " 50-65 @

Veau réti a la broche 50-65

Note:
(*) Le numéro initial de la position du gradin correspond au bouton du four

Le four doit étre préchauffé avant 'usage.

Ijl Cette fonction devrait étre utilisée pour les aliments délicats et/ou les plats
préchauffés.

On peut cuire le méme plat sur différents gradins (le temps de cuisson ne
change pas).
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Installation

Sikkerhedsanvisninger og advarsler. Fgrste gang
ovnen tages i brug skal man omhyggeligt laese de
medfglgende instruktioner i denne vejledning,
som indeholder alle de ngdvendige oplysninger
for at kunne installere ovnen sikkert, anvende den
korrekt og foretage en hensigtsmeessig
vedligeholdelse.

Denne ovn skal installeres korrekt af fagfolk i
overensstemmelse med anvisningerne fra
producenten. Producenten fralaegger sig ethvert
ansvar for personskader eller materielle skader pa
grund af en forkert eller utilstreekkelig installation.
Kontrollér, at forsyningsspaendingen og
frekvensen passer med dataene pa typeskiltet
foran pa ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Vores firma fraleegger sig ethvert ansvar i tilfeelde
af fejl i jordforbindelsen eller hvis jordforbindelsen
ikke stemmer overens med den geeldende
lovgivning.

Inden der foretages reparationer eller
vedligeholdelse pa ovnen, skal man afbryde
stremmen pa afbryderen eller pa el-tavlen. Ved
vedligeholdelsesindgreb, flytning, installation og
rengering af ovnen, skal man sgrge for passende
forholdsregler og beskyttelse (handsker m.v.). Laft
og flytning af ovne, der vejer over 25 kg eller er
udformet saledes, at de er svaere at holde om,
skal udfgres med egnet Iaftegrej, eller man skal
veere to om det, for at undga farlige situationer
eller overbelastning.

Da vores virksomhedspolitik hele tiden straeber
mod at forbedre vores produkter, forbeholder vi os
retten til at foretage sendringer pa produkterne
uden forudgaende varsel herom. Nar ovnen eri
funktion, bliver den udvendige overflade og ruden
meget varme. For at undga forbreendinger eller
lzesioner skal man holde bgrn pa afstand af
ovnen. Denne ovn ma ikke betjenes af sma barn
eller uansvarlige personer uden opsyn.

Bern ma ikke lege med ovnen.

Der skal holdes opsyn med eeldre eller
handicappede personer, der anvender ovnen.
Hvis der under ovnen er monteret en skuffe, ma
den ikke kunne abnes og skal have et falskt
frontpanel.

Man ma under ingen omsteendigheder opbevare
breendbart materiale i skuffen under
indbygningsovnen, idet det kan anteende. Anbring
aldrig tunge genstande pa den abne der og undga
at sidde pa den, da heengslerne kan tage skade.
Under tilberedning med olie og fedt ma ovnen ikke
efterlades uden opsyn, idet der er fare for brand.

For at undga beskadigelse af den indvendige
lakerede flader, skal man undga at anbringe
kageforme eller fade i ovnbunden og ikke
overdaekke den med alu-folie.

Under tilberedning danner madvarerne damp,
som ledes ud for at undga en overdreven
ophobning af damp inden i ovnen. Denne damp
kan omdannes til vanddraber, som laegger sig pa
ovnen udvendige kolde flader, og det kan vaere
nedvendigt at terre denne fugt af med en blad
klud for at undga misfarvning af de udvendige
ovnflader eller overdreven snavs.

Inden ovnen tages i brug ferste gang

Sluk ovnen ved at slukke for kontakten pa
vaeggene eller afbryd stremforsyningen, inden
ovnen renggres. Tag alle beholdere og tilbeher ud
af ovnen. Renggr de indvendige ovnflader med
varmt vand og et neutralt renggringsmiddel. Tar
omhyggeligt efter med en fugtig klud. Vask ovnrist
og -bradepander og andet tilbehor i
opvaskemaskinen eller med varmt vand og et
neutralt renggringsmiddel, og tar omhyggeligt
efter.



Tekniske data

Dette apparat er i overensstemmelse med de
europaeiske direktiver 72/23 EQF og 93/68 EQF
EMC 89/336 EQF.

Regler vedr. spaending
=~ 230 V fase + neutral.

Mal for indbygningsovn:

Leengde: 440
Dybde: 390
Dybde: 340
Rumfang: 59 liter

Varmeelementernes effekt

Nederste varmeelement: 1,3 KW
Nederste varmeelement: 0,9 kW
Grillelement: 1,6 KW
Bleeserelement: 2,3 kW
Maks. absorberet energi: 3,1 kW

Denne ovn er beregnet til indbygning i et
keokkenelement til en standardovn pa 600 mm i
bredden (se fig. 1).

Bunden af indbygningselementet og de
tilstedende kekkenelementer og al materiale, der
anvendes til installation, skal under brug af ovnen
kunne modsta en min. temperatur pa 85 °C samt
omgivelsestemperaturen. Derudover skal lagerne
pa de tilstedende skabe veere placereti en
afstand af min. 4 mm fra ovnen pa alle steder.
Visse typer kakkenskabe i vinyl eller laminat er
saerligt falsomme over for varme og kan tage
skade eller blive misfarvede.

Installation i kekkenelement

VIGTIGT: Ovnen skal installeres korrekt af fagfolk
i overensstemmelse med producentens
anvisninger. Inden der udferes reparationer eller
vedligeholdelse, skal ovnen frakobles
stremforsyningen.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNING:

Inden ovnen tilsluttes stremforsyningen, skal man
kontrollere falgende:

at spaendingen stemmer overens med den
spaending, der er angivet pa ovnens typeskilt

at overbelastningssikringen og
stemforsyningsnettet kan modsta ovnens
spaending (se typeskiltet)

at stremforsyningsanleegget er udstyret med en
jordforbindelse, og at det flerpolede stik eller
afbryder med en minimum kontaktafstand pa 3
mm befinder sig et sted, man nemt kan na ind til,
efter installation af ovnen.

Hvis man ikke kan na ind til stikket, skal der
monteres en flerpolet afbryder med samme
kontaktafstand; dvs. 3 mm eller derover

at, hvis det er ngdvendigt med en laengere
netledning, skal den have et minimumsnit pa 1,5
mm og veere af typen HO5RR-F

at ledningen er sa lang, at man nemt kan foretage
vedligeholdelse af ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Serg altid for, at ovnen har korrekt jordforbindelse.

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar i
tilfelde af fejl i jordforbindelsen, som ikke
overholder de gaeldende regler.

Brugeren er selv ansvarlig for evt. skader eller
misfarvninger af materialer, der opstar ved
temperaturer under 85°C samt
omgivelsestemperaturen, eller hvis afstanden til
ovnen er mindre end 4 mm.

For indbygningsovne, der monteres under et
keokkenbord, er malene felgende:

Pas pa: hvis installeres af fagfolk i neerheden af
andre elektriske apparater, ma netledningen ikke
passere i neerheden af eller vaere i kontakt med
ovnens sider.
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Ovnens funktioner

BP7470 E/S/W ! H
BP8960 E/S/W
. L Ly
n & % 8 - +
[elele] [elNelNe]
2 3 1
4 5
BP2460 E/S/W
0~ = to @
6 2 1
1 - Termostat
2 - Veelgerknap 4 - Kontrollampe for ovn
3 - Elektronisk programvelger 5 -Kontrollampe for termostat
6 - Timer
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Din nye ovn er udstyret med et multifunktions-tilberedningssystem, som ger det muligt at vaelge den mest
egnede tilberedningsmetode til bestemte typer madvarer.

Den gnskede funktion veelges ved at dreje funktionsvaelgerknappen hgjre om pa det gnskede symbol.
Ovnlyset og kontrollampen for ovnen « ON » taender. De forskellige ovnfunktioner og de tilherende symboler

er fglgende:

Ovnens funktioner

Ovnlys (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Det indvendige ovnlys teender.

Traditionel tilberedning (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Det gverste og nederste varmeelement teender for en almindelig, statisk tilberedning.
Inden brug skal ovnen foropvarmes, indtil kontrollampen for temperatur slukker. Med
denne funktion anbefales det kun at bruge én plade til tilberedning af maden. Brug ikke
den nederste eller den gverste rille, idet maden kan breende pa.

Traditionel tilberedning med varmluft (BP7470 - BP8960)

Konvektion med semi-varmluft (med ovnderen lukket). Termostaten skal indstilles pa den
onskede temperatur mellem 50° og 250°C. Denne type tilberedning anbefales til:
madvarer, der skal tilberedes bade indvendigt og udvendigt (bagvaerk, stege).

Grill (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Inden denne funktion tages i brug skal ovnen opvarmes i 15 minutter. Denne funktion er
ideel til tilberedning af f.eks. taertebunde. Maden placeres i den nederste rille i ovnen.

Grill med varmluft (BP7470 - BP8960)

Blaeseren og det infrargde grillvarmelegeme i ovnen er teendt. Inden brug skal ovnen
opvarmes i 5-10 minutter. Ved stegning af madvarer kan man med denne funktion opna
en sprad overflade pa maden, mens den varme luft cirkulerer rundt i ovnen og s@rger for
at stege maden. Denne tilberedningsfunktion kan anvendes til grilning, og sa er det ikke
ngdvendigt at vende maden sa ofte.

Grillfunktionen skal altid veere i funktion med ovndgren lukket.

Undga brug af alu-folie til at daekke grillen eller madvarerne, der grillsteges - alu-foliets
refleks kan beskadige grillvarmelegemet.

Hold ovndaren lukket under brug af GRILL.

Tilberedning med varmluft (BP7470 - BP8960)

Blzeseren sidder bag ved ovnens bageplade og cirkulerer den varme Iuft rundt for at opna
en ensartet temperatur i hele ovnen. Inden brug skal ovnen opvarmes, indtil
kontrollampen for temperatur slukker. Man kan tilberede flere forskellige madvarer
samtidig ved brug af flere plader og pa denne made spare pa energien.

Den n@dvendige temperatur til tilberedning reduceres med ca. 10 % i forhold til
tilberedning med almindelig, statisk ovn.

[ 23
L 3

Optening (BP7470 - BP8960)

Kun bleeseren sezetter i gang uden at opvarme ovnen.

Ovndgren skal vaere lukket.

Man kun hurtigt opte frosne madvarer ved at placere dem pa bradepanden og anbringe
den i nederste rille. Pa denne made reduceres varigheden

for optgning med op til en tredjedel.

Nederste varmeelement (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Kun det nederste varmeelement under ovnbunden taender.

Ovnen skal foropvarmes i 15-20 minutter inden brug.

Denne funktion er ideel til tilberedning af f.eks. taertebunde. Maden placeres i den
nederste rille i ovnen.

. e

Selvrensning (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Drej funktionsveaelgerknappen over pa denne funktion. Indstillingen kan kun udfgres med
timer. Renggringen varer 1,5 time. Inden pyrolyse-funktionen tages i brug, skal alt
tilbehgr tages ud af ovnen. Under pyrolyse-funktionen, forbliver ovnlyset slukket.




Praktiske rad

Inden tilberedningen startes, skal man kontrollere, at alt tilbehar er pa plads i ovnen.

Inden brug skal ovnen opvarmes til tilberedningstemperaturen.

Anbring fade mm. i midten af ovnen; og hvis der er flere, sa lad der veere lidt afstand mellem dem, sa luften
kan cirkulere.

Undga at abne ovndgren for at se til maden (ovnlyset bliver ved med at lyse under tilberedningen).

Nar ovndgren abnes, skal man undga kontakt med de varme flader og damp.

Brug af grillspyd (pa modeller, der er udstyret hermed) - fig. 2

| denne ovn kan man bruge grillspydet til grillen.
Stik kedet pa spydet og fastger det med de sma

gafler.

Benyt fglgende fremgangsmade:

A Seet bradepanden i ovnens nederste rille. o e
B. Saet en af gaflerne pa den rustfri stalstang W g

og fastger den. Stik kgdet pa spydet, szet den
anden gaffel i og fastger den omhyggeligt pa

kadet.

C. Brug grebet i isolerende materiale pa . >~ 23
grillspydet til at traekke den rustfri stalstang ud af "@‘h JUD
ovnen under tilberedning. ~ ~~ 3 / -
For eksempel skal en kylling, der vejer ca. 1,3 kg, s | Z

tilberedes i ca. 85-90 minutter.
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Oversigt over tilberedning i ovn

Madvarer Temp. °C Position plade | Tilberedningstid | Tilberedningssymbol
*) (min)
Kager
Kringler 180 2 55-65
Frugtteerter 200 1 30-40 |:|
Kager med maelk 180 2 35-40
og smer
Kager med geer 200 1 25-35
Vandbakkelser 190 2 20-30
Butterdej 200 2 15-25
Smakager 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Kad
Oksefilet 225 2-3 50-80
Roastbeef 225 2-3 50-80
Kalvesteg 225 2-3 60-80
Fleeskesteg 170-180 2 45-60
Lammesteg 225 2 54-55
Oksesteg 225 2-3 50-60
Stegt hare 200 2 60-90
Stegt kalkun 180 2 240
Stegt gas 200 2 150-210
Stegt and 200 2 120-180
Stegt kylling 200 2 60-90
Radyrskelle 200 2-3 90-150
Hjortekglle 180 2-3 90-180
Fisk 180 2-3 10-40
Grontsager
Stuvede 170-190 2-3 40-50
grentsager
Pizza 240 1 15-25
Grillstegning
Koteletter 4 8-12
Pglse af svinekad 4 10-13
Grillkylling 3 25-35
Kylling pa grillspyd 50-65
Stegt kalv pa spyd 50-65
Bemaerk:

(*) Det farste tal for pladens position svarer til ovhens knap.

Ovnen skal foropvarmes inden brug.

Disse funktioner kan anvendes til gmtalelige madvarer og/eller forbagte madvarer.

Det er muligt at tilberede samme ret pa flere plader (tilberedningstiden er den samme).




Afslutning af tilberedning
Timerfunktionen gar det muligt at taende for ovnen
pa et forudbestemt tidspunkt.

Funktion.

Efter at have indstillet termostatknappen pa den
onskede temperatur, skal timerknappen drejes
hgjre om, indtil den gnskede tilberedningstid er
naet (maks. 110 minutter).  Nar den indstillede
tid udlgber, vender timeren tilbage til slukket
position, og ovnen slukker automatisk.

Manuel position.

Hvis tilberedningstiden er leengere end den maks.
programmerbare tid, eller hvis man gnsker at
bruge ovnen i manuel funktion og selv slukke den,
skal knappen drejes over péa position yli

Automatisk rensning med pyrolyse 4qe
Automatisk rensningsfunktion bl

Efter at have valgt den automatiske
rensningsfunktion, skal man dreje timerknappen
hgjre om pa 90 minutter (timerknappen kan maks.
indstilles til 110 minutter, hvis ovnen er meget
snavset)

Under pyrolyse-funktionen, forbliver ovnlyset
slukket.

u STOP

(1[]
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Elektronisk programmering med visning af temperatur (fig. 4)

Den elektroniske programmeringsfunktion er en
enhed med felgende funktioner:

- 24-timers ud med oplyst display

- Timer (op til 23 timer 59 minutter)

- Automatisk program til indstilling af start- og O e=
sluttidspunkt ‘-‘ '-’ . n ‘-'
- Halvautomatisk tilberedningsprogram (kun muligt 5, Y ‘ u '_

for programmering af start og slut)
- visning af temperatur (°C)

Beskrivelse af knapperne: Fig. 4

“TIMER”

“ TILBEREDNINGSTID ”

“ AFSLUTNINGSTIDSPUNKT FOR TILBEREDNING ”

“POSITION FOR MANUEL TILBEREDNING ”

“ BLADRING FREM MELLEM ALLE PROGRAMMER ” OG KONTROL AF DEN VALGTE TEMPERATUR
“BLADRING TILBAGE MELLEM ALLE PROGRAMMER ” OG KONTROL AF DEN VALGTE TEMPERATUR

Beskrivelse af de lysende symboler

« A » ~(blinker) -Programmeringsknap pa automatisk position, men ikke programmeret.
« A » -(lyser konstant) -Programmeringsknap pa automatisk position og program er i gang.

Funktion med manuel tilberedning
Funktion med automatisk tilberedning
Funktion med indstillet timer

BEM/ERK: efter at have valgt en funktion ved hjaelp af knapperne, skal man vente 3-4 sekunder, inden
valget bekreeftes; i dette tidsrum kan man aendre de forudvalgte funktioner.




Digitalur
(skal indstilles, inden ovnen tages i brug)

Viser timetal (0-24) og minutter.

Lige efter tilslutning (og ogsa efter en
stremafbrydelse) vises der TRE blinkende tal pa
panelet.

For at indtaste korrekt klokkesleet skal man trykke

og slippe tasten dy

Indstil klokkesleettet ved hjeelp af tasterne [+] og [-
]. Hastigheden, hvormed tallene aendres, stiger i
takt med, hvor laenge knapperne [+] og [-] holdes
nede.

Manuel tilberedning
(uden programmering)

For at bruge ovnen uden programmering, skal
man annullere den blinkende indikation «A». Det

geres ved blot at trykke pa knappen dy

Hvis indikationen «A» lyser konstant og angiver,
at ovnen er programmeret, skal man forst
annullere programmeringen ved at trykke pa

Lly.og bringe displayet pa nul.

Automatisk tilberedning
(start- og sluttidspunkt for tilberedning)

1) Programmér tilberedningens varighed
med :

2) Programmér sluttidspunktet med =1,

3) Veelg ensket temperatur og funktion ved
hjeelp af termostatknappen og
funktionsveelgerknappen.

Herefter lyser symbolet «A» konstant pa displayet
og angiver, at ovnen er programmeret.
Eksempel:

Man gnsker en tilberedning pa 45 minutter, som
skal slutte kl. 14.00.

Ved tryk pa ® indstilles displayet til 0.45. Ved
tryk pa & indstilles displayet til 14.00.

Herefter vises det aktuelle klokkeslaet og symbolet
«A» pa displayet for at angive, at
programmeringen er udfgrt og er gemt.

KI. 13.15 (kl. 14.00 minus 45 minutter) taender
ovnen automatisk, og under tilberedningen vises

symbolerne 2 og «A».

KI. 14.00 afsluttes tilberedningen automatisk, og
der udsendes et lydsignal, som kan annulleres

ved at trykke pa 2
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Halvautomatisk tilberedning

A. Programmering af tilberedningstid
B. Programmering af tidspunkt for afslutning
af tilberedning

A) Indstil den gnskede tilberedningstid med
knappen .

Tilberedningen starter med det sammen, og pa
displayet vises symbolet #!.

«A» .

Nar den programmerede tid er gaet, stopper
tilberedningen, og der udsendes et lydsignal med
mellemrum. Lydsignalet annulleres som beskrevet
ovenfor.

B) Indstil det gnskede tidspunkt for afslutning
af tilberedningen med knappen =1,

Tilberedningen starter med det sammen, og pa
displayet vises symbolet .

Nar det indstillede tidspunkt er naet, stopper
tilberedningen og der udsendes et lydsignal med
mellemrum. Lydsignalet annulleres som beskrevet
ovenfor.

Det er muligt nar som helst at fa vist status for
programmeringen ved at trykke pa den
pageeldende knap. Man kan ogsa nar som helst
annullere programmeringen ved at trykke pa

knappen 7y
BEM/ERK: disse to funktioner aktiveres kun, hvis
der forinden er valgt en tilberedningsfunktion.

Elektronisk lydsignal

Timerfunktionen bestar af en lydalarm, der kan
indstilles til maks. 23 timer og 59 minutter.

For at indstille timeren skal man trykke pa
knappen '=!og samtidig pa [+] eller [], indtil den
gnskede tid vises pa displayet.

Nar indstillingen er udfert, vises klokkeslaettet pa
displayet sammen med symbolet 1!,
Nedteellingen begynder med det samme og kan til
enhver tid fremkaldes pa displayet ved blot at
trykke pa knappen &,

Nar den indstillede tid er gaet, slukker symbolet
4l og der udsendes et lydsignal, som kan
annulleres ved at trykke pa knappen &I .



Rensning med pyrolyse

-
Veelg funktionen for selvrensning ***
Efter valg af denne funktion, indstilles der automatisk til en renggring pa 1 time og 30 minutter. Askeresterne
kan fiernes med en fugtig klud, nar ovnen er keglet ned, men stadig er lun. Hvis ovnen kraever lzengere tids
renggring, @ges varigheden pa fglgende made: Veelg selvrensningsfunktionen, som beskrevet tidligere, tryk
pa den manuelle knap pa den elektroniske timer, der vises 01:30 pa displayet. Indstil tiden med knapperne +

og -.

Af sikkerhedsmaessige arsager blokeres ovndgren automatisk, nar temperaturen nar op over 300°C.
Under rengering med pyrolysefunktionen, forbliver ovnlyset slukket.

Advarsel:

Alt tilbehgr skal tages ud af ovnen, inden selvrensningsfunktionen startes.

Det anbefales, at man holder gje med ovnen, nar selvrensningsfunktion er i gang.

Alle starre madrester skal farst fijernes fra ovnen, inden selvrensningsfunktionen startes.
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Udskiftning af paere til ovnlys
PAS PA: ovnen skal frakobles stramforsyningen.

Hvis paeren skal udskiftes, skal deekslet « A »
forst fiernes ved at man drejer det venstre om.
Nar paeren er udskiftet, skal deekslet « A » saettes
pa igen. Fig. 5)

Afmontering af ovnder (Fig. 6)

For nemmere at kunne naind i ovnen under
rengering, kan man nemt afmontere begge
ovndgre (se tegningen).

For nemmere at kunne renggre ovnen, kan man
afmontere ovndgren ved at fierne haengslerne pa
felgende made:

haengsler med bevaegelige greb

Haengslerne A er udstyret med to bevaegelse greb
B. Hvis grebet B lgftes, frigares haengslet fra sit
saede. Herefter kan man lafte dgren og frigere
den ved at traekke den udad. Tag fat om ovndgren
i siderne ved haengslerne. For at montere dgren
igen, skal man fgrst anbringe haengslerne i
saederne.

Inden ovnderen lukkes, ma man ikke glemme at
trykke de to greb B ned, som laser haengslerne pa
plads.

Brug ikke damprensere til rengering af ovnen.
Brug heller ikke slibende materialer eller
metalspartler til rengaring af glasruden i
ovndgren, idet de kan ridse overfladen og
medfgre, at ovnderen splintres.

Saenk ikke ovndaren ned i vand

Renggr den indvendige, lakerede flade og glasset
med en fugtig klud og et neutralt
rengeringsmiddel, skyld efter og ter efter forsigtigt
med en blgd klud.

Glasset kan om ngdvendigt tages ud ved at Igsne
de to skruer i siden. Sgrg for, at glasset er helt
tert, inden det seettes i igen. Pas pa ikke at
stramme skruerne for meget under genmontering.

Ovnens funktioner

Ovnens plader, bradepanden og holderen til
grillspydet skal vaskes i varmt vand og et neutralt
rengeringsmiddel og derefter tarres omhyggeligt.
De kan ogsa vaskes i opvaskemaskine.

Fig. 6




Asennusohjeet

Turvaohjeet ja varoitukset Lue tassa
kayttooppaassa olevat ohjeet huolellisesti
ennen uunin kayttéonottoa, jotta osaat
asentaa uunin ja kdyttda sité oikein.
Kayttéopas antaa myos uunin hoitoon ja
huoltoon tarvittavat ohjeet.

Uunin asennuksen saavat suorittaa ainoastaan
ammattitaitoiset henkil6t valmistajan antamien
ohjeiden mukaisesti. Valmistaja ei vastaa mistaan
henkil6- tai omaisuusvahingoista, jotka johtuvat
uunin virheellisesta tai huolimattomasta
asennuksesta. Varmista, ettd séhkdverkon jannite
ja taajuus vastaavat uunin etureunaan sijoitetussa
arvokyltissa osoitettuja vastaavia arvoja.

Varoitus: Tdma uuni on kytkettdva maadoitukseen

Yhtidmme ei vastaa mistaan sellaisista
vahingoista, jotka johtuvat maadoituksen
kytkentévioista tai voimassa olevien séénndsten
rikkomisesta.

Katkaise sahkdvirta katkaisimesta tai
paasédhkétaululta ennen mink&aan korjaus- tai
huoltotoimenpiteen aloittamista. Kéayta
tarkoitukseen soveltuvia suojavarusteita ja suojia
uunin huollon, kuljetuksen asennuksen ja
puhdistuksen yhteydessa (hansikkaat jne.). Yli 25
kg painavien tai muodoltaan vaikeasti
kannettavien laitteiden nostaminen ja kuljetus on
suoritettava tarkoitukseen soveltuvia laitteita
kayttamalla tai véhintdan kahden henkilén
toimesta. Nain valtyt turhilta riskeilta tai
vaikeuksilta.

Yhtidmme pyrkii jatkuvasti parantamaan ja
kehittdmaan tuotteitaan. Pidatdmme tdman vuoksi
itselldmme oikeuden laitteiden saatamiseen tai
muuttamiseen ilman erillistd ennakkoilmoitusta.
Uunin ulkopinta ja lasi kuumenevat erittdin paljon
kayton aikana, joten &la anna lasten oleskella
toimivan uunin luona. Palovammojen ja
tapaturmien vaara. Ala koskaan anna pienten
lasten tai vastuuttomien henkildiden kayttaa uunia
ilman valvontaa.

Ala anna lasten kayttaa uunia leikkeihinsa.

Pida siimalla vanhuksia tai itsendiseen uunin
kayttéon tottumattomia henkiléitad uunin kaytén
aikana.

Varmista, ettei uunin alla mahdollisesti oleva
vetolaatikko ole kdytdssa ja ettd se on peitetty
peitelevylla.

Ala missaén tapauksessa séilytéd helposti syttyvié
materiaaleja kaapistoon upotetun uunin alla
mahdollisesti olevassa vetolaatikossa, silla
materiaalit voivat syttya palamaan. Al4 aseta
painavia tavaroita auki olevan uunin luukun paalle

tai istu sen paalla, silla tdma vahingoittaisi luukun
saranoita.

Ala poistu uunin luota &ljyll4 tai rasvalla
tapahtuvan ruoanvalmistuksen yhteydessa, silla
elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

Ala aseta keittoastioita tai uunivuokia uunin
pohjalle tai peitd uunin pohjaa alumiinifoliolla,
jottei uunin sisdinen emalipinta vahingoitu.
Ruoan valmistuksen aikana elintarvikkeiden
kehittdma hoyry poistetaan uunista, jottei uunin
sisdlle muodostu liikaa héyrya. Tama hoyry voi
kondensoitua vesipisaroiksi, jotka kerdantyvat
uunin kylmille ulkoisille pinnoille. Voit joutua
kuivaamaan t&man kosteuden aina silloin talléin
pehmeélla pyyhkeelld, jottei uunin ulkoisen pinnan
vari haalistu tai ettei se likaannu liikaa.

Ennen uunin ensimmaista kayttéonottoa
Sammuta uuni seindsséa olevaa katkaisinta
kayttamalla ja irroita pistoke pistorasiasta ennen
puhdistuksen aloittamista. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ja lisatarvikkeet uunista.
Puhdista uunin sisdpinnat kuumalla vedellé ja
neutraalilla pesuaineella. Huuhtele huolellisesti
kosteaa pyyhetté kayttamalla. Pese uunin hyllyt ja
lisatarvikkeet astianpesukoneessa tai kuumalla
vedella ja neutraalilla saippualla. Kuivaa tdmén
jalkeen huolellisesti.
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Tekniset tiedot

Tama laite vastaa EU- direktiivien 72/23 ja 93/68
sekad EMC 89/336 vaatimuksia.

Jannitetta koskevat ohjeet
=230 V vaihe + nolla.

Kaapistoon upotetun uunin mitat:

Pituus: 440
Syvyys: 390
Korkeus : 340
Tilavuus : 59 Litraa

Lammitysvastusten tehot

Alempi lammitysvastus: 1,3 kW
Ylempi lammitysvastus: 0,9 kW
Grillivastus: 1,6 kW
Tuulettimen elementti: 2,3 kW
Uunin maks. virrankulutus: 3,1 kW

Uunin asennus kaapistoon

TARKEAA: Asenna uuni oikein valmistajan
antamien ohjeiden mukaisesti. Asennuksen
saavat suorittaa ainoastaan ammattihenkil6t.
Katkaise laitteeseen menevé sahkdvirta aina
ennen mink&éan korjaus- tai huoltotoimenpiteen
aloittamista.

SAHKOKYTKENTA:

Varmista seuraavat seikat ennen kuin kytket uunin
sdhkoéverkkoon:

Verkon jénnite vastaa uunin reunalle sijoitetussa
arvokyltissé mainittua arvoa.

Ylikuormitussuoja ja huoneiston sdhkdverkko
kestavat uunin virtakuormituksen (katso
arvokyltissé olevia tietoja).

Virran syéttojarjestelma on kytketty riittavan
tehokkaaseen maadoitusjérjestelmaén ja
pistorasia tai moninapainen katkaisin (joiden
koskettimien vali on vahintddn 3 mm) on sijoitettu
siten, ettd niihin voidaan ylettyd helposti myds
uunin asennuksen jalkeen.

Mikali pistorasiaan on vaikea yletty3,
asennukseen on liitettdva moninapainen katkaisin,
jonka koskettimien vali on 3 mm tai taté suurempi.

Varmista jatkojohdon mahdollisen kayton
yhteydessé, ettéd sen lapimitta on vahintédan 1,5
mm ja etta se vastaa tyyppid HOSRR-F.

Virtajohto on riittavan pitka, jotta uunin huolto
voidaan suorittaa vaivatta.

Varoitus: Téma uuni on kytkettéva
maadoitukseen.

Laite on ehdottomasti kytkettava oikeaoppisesti
maadoitukseen.

Yhtidmme ei vastaa mistaan sellaisesta
vahingoista, jotka johtuvat voimassa olevien
sadannodsten laiminlydmisen aiheuttamista
kytkentavioista.



Tama uuni on suunniteltu upotettavaksi
kaappeihin, jotka on mitoitettu 600 mm levyisille
vakiouuneille (katso kuva 1).

Upotukseen kaytetyn kaapiston, uunin
laheisyydessa olevien kaappien seka kaiken
asennuksessa kaytetyn materiaalin on kyettava
kestdmaan uunin kayton yhteydessa vahintaan 85
°C astetta (plus ympariston lampétila). Téméan
liséksi vieressa olevien kaappien ovien on oltava
vahintdan 4 mm etéisyydella uunista kaikissa
kohdissa. Tietyn tyyppiset vinyyliset tai laminoidut
keittiokaapit ovat erittdin herkkia lammélle ja
voivat vahingoittua tai haalistua.

Kaikki materiaalien vahingoittumiset tai
haalistumiset, jotka tapahtuvat alle 85°C
lampétilassa (plus ympériston 1ampétila) tai silloin,
kun materiaalit ovat alle 4 mm etéisyydella
uunista, kasitetdan uunin kayttajan
huolimattomuudeksi.

Tyotason alle asennettujen kaapistoon upotettujen
uunien asennusmitat ovat seuraavat.

Huomio: Mikéli ammattihenkil6 asentaa uunin
muiden sahkdlaitteiden Iaheisyyteen, niiden
virtajohdot eivét saa kulkea uunin sivuseindméan
|8helté tai koskettaa sita.
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Uunin toiminnot

BP7470 E/S/W s s
BP8960 E/S/W
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4 5
BP2460 E/S/W
O= €0

%

Lammonséaadin

Valitsin

Elektroninen ohjelmoija

Uunin toiminnan merkkivalo
Termostaatin toiminnan merkkivalo
Timer
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Uusi uunisi on varustettu monitoimisella ruoanvalmistusjérjestelmalld, jonka ansiosta voit valita
valmistettavalle ruoalle parhaiten soveltuvan keittotavan.

Voit valita haluamasi toiminnon k&antamalla toiminnon valintanuppia myétépaivéaan ja asettamalla sen
haluamasi symbolin kohdalle. Uunin sisévalo ja toiminnan merkkivalo « ON » syttyvéat. Uunin eri toiminnot ja
niiden symbolit ovat seuraavat:

Uunin toiminnot

<ts. 1 Uunin lamppu (BP2460 - BP7470 - BP8960)
[ _-O'_ Uunin sisélla oleva lamppu syttyy.
—— Perinteisen uunin kaytté (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Ylempi ja alempi vastus toimivat staattista ja perinteistd uunin kéyttéa varten. Uunia on
esilammitettdva ennen kéyttéa aina siihen saakka, kunnes 1ampétilan merkkivalo
sammuu. Suosittelemme tdman toiminnon yhteydessa, etté kaytat ainoastaan yhta
uunitasoa ruoan valmistukseen. Al4 kayta ylempéa tai alempaa uunitasoa, silla ruoka voi
Kypsyé téssa tapauksessa liikaa.

Perinteisen uunin ja kiertoilmatoiminnon kéytté (BP7470 - BP8960)

Puolipakotetun iiman kierto (luukun ollessa kiinni). Ldmmé&nsé&éadin on séadettava
halutulle lampétilalle, joka voi vaihdella 50° ja 250°C valilla. Suosittelemme tdman
tyyppisté valmistustapaa elintarvikkeille, joiden on kypsyttéva seka ulkoa etta sisélta
(leivonnaiset, paistit).

Grilli (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Uunia on esildmmitettavé 15 minuutin ajan ennen tdman toiminnon kayttéa. Grillitoiminto

ruoka téssa tapauksessa uunin alimmalle tasolle.

Kiertoilmagrilli (BP7470 - BP8960)

Tuuletin toimii yhdessa uunin yldosassa olevan infrapunasade grillivastuksen kanssa.
Esilammita uunia 5-10 minuutin ajan ennen tdman toiminnon kayttéa. Ruokien
paistamisen yhteydesséa tdma toiminto takaa rapean ulkokuoren kun taas uunissa
kiertdva kuuma ilma varmistaa, etta ruoka paistuu my®ds sisalta. Voit kayttaa tata
ruoanvalmistustapaa grillaukseen, jolloin ruokaa ei tarvitse kaantaa niin usein kuin
tavallisesti.

——t
TN 7
; soveltuu erittdin hyvin ilman téytetta olevien piirakoiden ja piiraiden valmistukseen. Aseta
o

Grillitoimintoa saa kayttaa ainoastaan uunin luukun ollessa kiinni.

Ala kayta alumiinifoliota ritilén tai grillin alla valmistettavien elintarvikkeiden peittamiseen
— alumiinifolion heijastava vaikutus voi vahingoittaa grillivastusta.

Pida uunin luukku kiinni GRILLIN kaytén aikana.

Kiertoilmatoiminto (BP7470 - BP8960)

Tuuletin seké uunin takaseindmassa oleva elementti saavat aikaan kuuman ilman
kierron, jolloin ldmpétila on tasainen kaikkialla uunissa. Esildmmit& uunia ennen kaytt64,
kunnes lammdonsaatimen merkkivalo sammuu. Voit valmistaa erilaisia elintarvikkeita
samanaikaisesti useita uunitasoja kayttamall, jolloin sdastat aikaa ja sdhkoa.

Ruoan valmistukseen tarvittava Iampétila uunissa laskee noin 10% perinteisen uunin
I&mmitysjérjestelmaéan verrattuna.

Sulatus (BP7470 - BP8960)

* T&maén toiminnon yhteydessa ainoastaan tuuletin toimii, jolloin uuni ei siis Idmpene.
Pida uunin luukku kiinni tdman toiminnon aikana.
byd Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti asettamalla ne paistoastialle, joka on sijoitettava

alimmalle uunitasolle. Té&man toiminnan yhteydessa
sulatukseen kuluva aika véhenee kolmanneksella.

Alempi lammitysvastus (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Ainoastaan uunin pohjassa oleva vastus alkaa toimimaan.

Uunia on esildmmitettavé 15-20 minuutin ajan ennen kayttoa.

Tama toiminto soveltuu erittéin hyvin piirakoiden ja piirasten voitaikinan paistamiseen.
Aseta ruoka tésséa tapauksessa uunin alimmalle tasolle.

Uunin itsepuhdistustoiminto (BP2460 - BP7470 - BP8960)

L 11} K&anna valintanuppi tdman toiminnon kohdalle. Tdma asetus voidaan suorittaa
eee ainoastaan ajastinta kayttamalla, jolloin itsepuhdistusjakso kestéda 1,5 tuntia. Poista kaikki
. e lisatarvikkeet uunista ennen td&man pyrolyysi- toiminnon kayttamista. Uunin lamppu ei

pala pyrolyysi- toiminnon aikana.




Kéytdnnon neuvoja

Tarkista ennen valmistuksen aloittamista, ettéd tarpeettomat lisatarvikkeet on poistettu uunin sisélta.

Esilammita uuni valmistusldmpétilaan ennen kéyton aloittamista.

Aseta uuniastia uunin keskelle ja muista jattda useiden astioiden kéytdn yhteydessa niiden valille tarpeeksi

tilaa, jotta iima paasee kiertamaéan vapaasti.

Ala aukaise uunin luukkua liian usein ruoan tarkistamiseksi (uunin lamppu palaa ruoan valmistuksen aikana).
Varmista luukun aukaisemisen yhteydessd, ettet kosketa vahingossa kuumiin osiin tai hdyryyn.

Paistinvartaan kayttd (malleissa, joissa se on varusteena) - kuva 2

Voit kdyttdd samassa uunissa grilliin yhdistettya
paistinvarrasta. Tyénna lihapala vartaaseen ja
lukitse se paikoilleen pienten kiinnityshaarukoiden
avulla.

Toimi tdman jélkeen seuraavalla tavalla :

A. Aseta uunipelti uunin alemmalle tasolle.
B. Aseta yksi kiinnityshaarukka
ruostumattomasta teraksesté valmistettuun
varteen ja kiinnité se paikoilleen. Tyénna liha
vartaaseen ja aseta toinen kiinnityshaarukka
taman jalkeen paikoilleen. Kiinnité se tukevasti
lihaan kiinni.

C. Paistinvartaan eristévastd materiaalista
valmistettua kédensijaa kaytetdan
ruostumattomasta teréksesté valmistetun vartaan
poistamiseen uunista ja kadensija on poistettava
uunista paistamisen ajaksi.

Esimerkiksi kanaa, joka painaa noin 1,3 kg, on
paistettava noin 85-90 minuuttia.

Kuva 2
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Viitteellinen taulukko ruoan valmistukseen uunissa

Elintarvike Lamp. °C Paikka uunissa | Valmistusaika Valmistustavan
) (min) symboli
Kakku
Munkit 180 2 55-65
Hedelmékakut 200 1 30-40
Maito- ja 180 2 35-40
voipohjaiset kakut
Hiivalla kohotetut 200 1 25-35
kakut
Vaniljamunkki 190 2 20-30
Voitaikina 200 2 15-25
Keksit 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Liha
Héran siséfilee 225 2-3 50-80
Paahtopaisti 225 2-3 50-80
Vasikanpaisti 225 2-3 60-80
Porsaanpaisti 170-180 2 45-60
Lampaanpaisti 225 2 45-55
Naudanpaisti 225 2-3 50-60
Janispaisti 200 2 60-90
Kalkkunapaisti 180 2 240
Hanhenpaisti 200 2 150-210
Sorsapaisti 200 2 120-180
Paistettu kana 200 2 60-90
Metsé&kauriin paisti | 200 2-3 90-150
Hirven paisti 180 2-3 90-180
Kala 180 2-3 10-40
Vihannekset
Taytetyt 170-190 2-3 40-50
vihannekset
Pizza 240 1 15-25
Ruoan valmistus
grillissa
Kyliys 4 8-12
Sianlihamakkara 4 10-13
Grillattu kana 3 25-35
Kana vart 50-65
Vasikanpaisti 50-65
vartaassa
Huom :

(*) Uunitason ensimmaisen paikan numero vastaa uunin painiketta.

Uuni on esilammitettédva ennen kayttoa.

Naita toimintoja tulisi kayttaa helposti palavien ja/tai esildammitettyjen ruokien valmistukseen.

Voit valmistaa saman ruokalajin eri uunitasoilla (ruoanvalmistusaika ei muutu).




Ruoanvalmistuksen paattyminen (kuva 3)
Voit ohjelmoida uunin kayttdajan ajastinta

Kayttamalla. §: aToF
110 »

Toiminta.

Aseta lBmmaoénsaatimen nuppi haluamallesi 105 o

lampétilalle ja kdanna ajastimen nuppia
myétapaivaan aina haluttuun valmistuksen
kestoaikaan saakka (maksimi 110 minuuttia).
Ajastin palaa takaisin pois paalta- asentoon
asetetun ajan kuluttua umpeen ja uuni sammuu %0
automaattisesti.
Késikayttdinen asento.

Mikali ruoan valmistusaika on ohjelmoitua aikaa
pidempi tai haluat kayttda uunia kasikayttdisesti ja
sammuttaa sen aina tarvittaessa, kddnna nuppi
asentoon U

Automaattinen pyrolyysi- puhdistus !
Itsepuhdistustoiminto

Valitse itsepuhdistustoiminto * ja kdanna
ajastimen nuppia myétapaivaan 90 minuutin
kohdalle (voit kaantaa ajastimen nupin
korkeintaan 110 minuutin kohdalle, jos uuni on
erittéin likainen)

Uunin lamppu ei pala pyrolyysi- toiminnon aikana.
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Elektroninen ohjelmoija lampétilan naytolla (kuva 4)

Elektroninen ohjelmoija on laite, joka késittaa

seuraavat toiminnot: 0 = U n ‘-'
- Valaistulla néyto6lla varustettu 24- tunnin kello ‘ * '-' L'

- Ajastin (maks. 23 tuntia 59 minuuttia) R A
- Ohjelma automaattiseen ruoan valmistuksen
aloittamiseen ja paattamiseen

- Ohjelma puoliautomaattiseen \%

o & ¥ -+
ruoanvalmistukseen (voit ohjelmoida vain
aloittamisen tai lopettamisen) O Q Q Q Q Q
- lampétilan naytté (°C)

Kuva 4
Painikkeiden kuvaus: Kuva 4

“AJASTIN”

“VALMISTUSAIKA”

“ VALMISTUSAJAN PAATTYMINEN ”

" KASIKAYTTOINEN ASENTO"

“ KAIKKIEN OHJELMIEN NUMEROIDEN SELAAMINEN ETEENPAIN ” JA VALITUN LAMPOTILAN
TARKKAILU

“ KAIKKIEN OHJELMIEN NUMEROIDEN SELAAMINEN TAAKSEPAIN " JA VALITUN LAMPOTILAN
TARKKAILU

Merkkivalolla varustettujen symbolien kuvaus

« A » -(vilkkuu) - Ohjelmoija automaattinen- asennossa, mutta sité ei ole viela ohjelmoitu.
« A » -(palaa jatkuvasti) - Ohjelmoija automaattinen- asennossa ja ohjelma on paalla.

Toiminta kasikayttdisella ruoanvalmistuksella
Toiminta automaattisella ruoanvalmistuksella
Toiminta ajastetulla toiminnalla

HUOM: Valitse toiminto painikkeiden avulla, jonka jalkeen kuluu noin 3-4 sekuntia ennen kuin toimenpide
vahvistetaan. Voit muuttaa valittua toimenpidetta tdman aikajakson aikana.



Digitaalinen kello
(saadettava ennen uunin kayttéonottoa)

Osoittaa tunnit (0-24) ja minuutit.

Heti kytkennéan (tai mahdollisen séhkokatkoksen
jalkeen) naytdlle iimestyy KOLME vilkkuvaa
numeroa.

Voit asettaa oikean kellonajan painamalla ja

vapauttamalla nappaimen gy

Aseta oikea aika tdman jalkeen nappaintéd [+] tai
[-] kayttamalla. Numerot vaihtuvat huomattavasti
nopeammin ndytdlla muutama sekunti sen
jalkeen, kun alat painamaan painikkeita [+] ja [-].

Kasikéayttéinen ruoanvalmistus
(ilman ohjelmoijaa)

Jos haluat kayttéda uunia ilman ohjelmoijan apua,
poista vilkkuva osoitus «A» . Tdma tapahtuu

yksinkertaisesti painamalla nappainta dy
Mikali osoitus «A» palaa vilkkkumatta (ja osoittaa
ettd uuni on ohjelmoitu), peruuta ensin ohjelma

painamalla néppainta Uy jolloin naytélle ilmestyy
numero "nolla".

Automaattinen ruoanvalmistus
(ruoanvalmistuksen alkaminen ja paattyminen)

1) Ohjelmoi ruoanvalmistuksen kestoaika
nappaimella ™

2) Ohjelmoi ruoanvalmistuksen
paattymisaika nappaimella =1,

3) Valitse Iampétila ja toimintatapa
lammonsaéatimen ja katkaisimen saatoja
kayttamalla.

Taman jalkeen naytélle iimestyy vilkkumatta
palava symboli «A», joka osoittaa ettd uuni on
ohjelmoitu.

Kéytdnnon esimerkki:

Haluat valmistaa ruokaa 45 minuuttia, jonka on
paatyttava klo. 14 00.

]

Paina jolloin naytélle ilmestyy 0 45.

Paina | jolloin naytélle ilmestyy 14 00.

Naiden toimenpiteiden jalkeen naytélle ilmestyvat
uudelleen oikea kellonaika ja symboli «A»
osoittamaan, ettd ohjelmointi on suoritettu ja
tallennettu muistiin.

Kello 13.15 (klo. 14.00 josta vahennetaan 45
minuuttia) uuni kdynnistyy automaattisesti ja
ruoanvalmistuksen aikana naytélla nakyvat

symbolit i ja «A».

Kello 14.00 ruoanvalmistus paattyy
automaattisesti ja kuulet merkkidanen. Voit

sammuttaa merkkidénen painamalla (8
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Puoliautomaattinen ruoan valmistus

A. Valmistusajan ohjelmointi

B. Ruoanvalmistuksen paattymisen
ohjelmointi.

A) Aseta haluamasi valmistusaika

painikkeella #: .

Ruoan valmistus alkaa valittémasti, jolloin naytélle
ilmestyy symboli *!.

«A» .

kun ohjelmoitu aika on kulunut umpeen,
ruoanvalmistus loppuu, jolloin kuulet katkonaisen
merkkidanen. Sammuta merkkidani ylla kuvatulla
tavalla.

B) Aseta ruoanvalmistuksen paattymisaika
painamalla painiketta =/,

Ruoanvalmistus alkaa valittémasti ja naytélle
iimestyy symboli «A» .

Kun asetettu kellonaika saavutetaan,
ruoanvalmistus loppuu, jolloin kuulet katkonaisen
merkkidanen. Sammuta merkkidani ylla kuvatulla
tavalla.

Voit nédhdé ohjelmoinnin tilan milloin tahansa
painamalla vastaavaa painiketta. Voit myés
mitatéida ohjelmoinnin milloin tahansa painamalla
nappainté &

HUOM: Nama kaksi toimintoa ovat aktiiveja
ainoastaan jonkin ruoanvalmistustavan valinnan
jélkeen.

Elektroninen halytin

Ajastin on yksinkertaisesti merkkiaanella
varoittava halytin, joka voidaan saatéa
korkeintaan 23 tunniksi ja 59 minuutiksi.

S&ada ajastinta painamalla painiketta [=lja
samanaikaisesti ndppéinta [+] tai [-], kunnes
naytolle iimestyy haluamasi kellonaika.

Saadon paatteeksi naytolle ilmestyy uudelleen
kellonaika yhdessé symbolin |2/ kanssa.
Ajastimen aika alkaa kulumaan valittémasti ja voit
nahda jéljella olevan ajan milloin tahansa
painamalla yksinkertaisesti painiketta 2.

Kun asetettu aika on kulunut umpeen, symboli 2!
sammuu ja kuulet merkkidénen. Voit sammuttaa
merkkiddnen painamalla painiketta &I .



Pyrolyysi- puhdistus

Lt
Valitse itsepuhdistustoiminto ***
Taman toiminnon valitseminen jélkeen 1 tunnin ja 30 minuuttia kestava puhdistusjakso kéynnistyy
automaattisesti. Voit poistaa toimenpiteen yhteydessa syntyneen tuhkan kostealla pyyhkeelld uunin
jaahdyttya silloin, kun se on vield kddenldmpdinen. Toimi seuraavasti mikali uuni on erittdin likainen ja joudut
pidentdmaéan puhdistuksen kestoaikaa: valitse itsepuhdistustoiminto aiemmin kuvatulla tavalla, paina
elektronisella ajastimella olevaa kasikayttoista painiketta, jolloin naytélle iimestyy 01:30. Voit muuttaa tata
aikaa nappaimilla + tai -.

Turvallisuuden vuoksi uunin luukku sulkeutuu automaattisesti silloin, kun lampétila ylittaa 300°C.
Pyrolyysi- itsepuhdistuksen aikana uunilamppu ei pala.

Varoituksia:

Varmista, ettd kaikki lisdvarusteet on poistettu uunin sisalta ennen itsepuhdistustoiminnon
aloittamista.

Muista, etta tata itsepuhdistustoimintoa saa kayttaa ainoastaan silloin, kun olet valvomassa uunin
toimintaa.

Poista kaikki suuremmat ruoantéhteet uunista ennen itsepuhdistustoiminnon kdynnistamista.
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Uunin hehkulampun vaihtaminen

HUOMIO: Irrota uuni séhkdverkosta ennen téman
toimenpiteen aloittamista.

Poista suojakansi « A » kaantamalla sita
vastapaivaan, mikali joudut vaihtamaan uunin
lampun. Aseta suojakansi « A » takaisin
paikoilleen hehkulampun vaihtamisen jalkeen.
(Kuva 5)

Uuniluukun irrottaminen (Kuva 6)

Voit poistaa uuninluukun tarvittaessa, jolloin
puhdistus helpottuu ja paaset ulottumaan
helpommin uunin sis&osiin (katso kuvaa).

Uunin puhdistuksen helpottamiseksi voit poistaa
uuninluukun saranoiden avulla seuraavalla
tavalla:

saranat, joissa siirrettavat vivut

Saranat A on varustettu kahdella siirrettévalla
vivulla B. Mikali nostat vipua B, sarana irtoaa
paikaltaan. Nyt voit nostaa luukkua yléspéin ja
vetda sen paikoiltaan yléspain liu'uttamalla . Tartu
luukun sivuihin saranoiden laheltd, jolloin saat
suoritettua tdman toimenpiteen helpommin.
Asenna saranat ensin paikoilleen, kun asennat
luukun uudelleen paikoilleen.

Ennen luukun sulkemista muista laskea kahta
siirrettévaa vipua B, joita kéytetdan saranoiden
kiinnittdmiseen.

Ala kayta uunin puhdistukseen héyrypesureita.
Ala kayta taman lisaksi hankaavia materiaaleja tai
metallisia terdvié lastoja uunin lasiluukun
puhdistamiseen, silla tallaiset materiaalit voivat
naarmuttaa lasia tai aiheuttaa sen rikkoutumisen.

Al upota luukkua veteen

Puhdista emaliset sisépinnat ja lasi kostealla
pyyhkeelld ja sallitulla neutraalilla pesuaineella.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti pehmealla
pyyhkeella.

Voit tarvittaessa irrottaa lasin paikoiltaan
ruuvaamalla kaksi sivulla olevaa kiinnitysruuvia
auki. Varmista, etta lasi on taysin kuiva, ennen
kuin asennat sen takaisin paikoilleen. Al4 kiristé
kiinnitysruuveja liilkaa asennuksen yhteydessa.

Uunin lisatarvikkeet

Uunitasot, uunipelti ja paistinvartaan kannatin on
pestévéa kuumalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella ja kuivaa ne tdman jalkeen
huolellisesti. Vaihtoehtoisesti voit pestd ne myos
astianpesukoneessa.




Upute za postavljanje
Upozorenja i sigurnosni savjeti

Prije prve uporabe pecnice pazljivo procitajte ove upute za
uporabu, u kojima cete naci detalje u vezi sigurne instalacije,
koristenja, te njege i odrzavanja vaseg novog aparata.

Aparat je potrebno pravilno namjestiti, sukladno uputama proizvodaca.
Instalaciju neka izvrSi struéno osposobljena osoba. Proizvodaé otklanja
bilo kakvu odgovornost za ostecenja ili ozljede, te materijalnu Stetu, koja bi
nastala nepravilnom instalacijom ove naprave.

Provjerite dali napon i frekvencija vaSe kuéne instalacije odgovara
podacima, navedenim na natpisnoj tablici, koju ¢ete naci na donjem dijelu
prednje stranice pecnice.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemljiti.

NasSe poduzeée otklanja bilo kakvu odgovornost u sluaju krivog
uzemljenja, ili uzemljenja koje nije u skladu s vazecim propisima.

Prije bilo kakvih zahvata na odrzavanju ili servisiranju, iskljucite aparat iz
elektricne mreze, tako da izvucete utikal prikljuCnog kabela iz zidne
utiCnice, odnosno iskljucite ili izvadite odgovarajuci osigurac.

Sukladno nasoj politici stalnih inovacija, pridrzavamo si pravo na
prilagodbe ili promjene na proizvodu bez prethodnog obavjestenja.

Tijekom koriStenja pec¢nice ne dozvolite djeci da se priblizavaju vratima
aparata, jer se vanjska povrSina, a narocito staklo, jae zagrije i postoji
opasnost opekotina i drugih ozljeda. Djeca ili onemocale osobe ne smiju
koristiti aparat bez nadzora. Pazite da se mala djeca ne igraju aparatom.

Kad pecnicu koriste starije ili onemocale osobe, budite stalno u blizini,
kako bi mogli nadzirati djelovanje aparata.

Pod pecnicom ne smije biti ugradena ladica, koja uistinu djeluje
(izvlaCenje), nego prostor moze biti zatvoren samo ukrasnom prednjom
plocom.
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U ladici pod pec¢nicom ne smijete drzati zapaljive tvari ili materijale, jer
postoji opasnost pozara. Na vrata pecnice ne stavljajte teze predmete i ne
sjedajte na njih, jer time moZzete ostetiti stoZere vrata pecnice.

Kad pecete na ulju ili masti, ne ostavljajte peénicu bez nadzora, jer postoji
opasnhost pozara.

Da bi sprijeCili oStecenja emajliranih povrSina u unutrasSnjosti, ne
postavljajte posude ili tepsije na dno pecnice, i ne oblazite dno pecnice
aluminijskom folijom.

Tijekom pecCenja hrana odvaja paru. Da ne bi doSlo do prevelikog
nakupljanja pare u pecnici, ova se odvaja kroz otvore za prozracivanje.
Para se moze kondenzirati i na hladnijim vanjskim stjenkama pecnice
mogu nastati kapljice. Stoga ¢e tijekom pecenja mozda biti potrebno
mekom krpom obrisati viSak vlage.

Tako Ccete sprijeCiti i naslage necCisto¢e i gubitak boje na vanjskim
povrSinama pecnice, koju bi mogla uzrokovati para koja izlazi iz hrane
tijekom pecenja.

Prije prve upotrebe

Prije cis¢enjem iskljuCite pecnicu izvlatenjem prikljuénog kabela iz
utiénice, ili skidanjem, odnosno isklju¢enjem osigurac¢a. Odstranite
mozebitne dijelove ambalaze i pomagala iz pecénice. Isperite unutrasnjost
pecnice vru¢om vodo te blagim deterdzentom.

Detaljno obriSite pecnicu vlaznom krpom. Police peénice te pribor i
pomagala mozete prati u stroju za pranje posuda, ili ruéno vru¢om vodom
i blagim deterdzentom. Zatim ih temeljito osusite.
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Tehnicki podaci

Ovaj aparat odgovara standardima 73/23 CEE te 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

Napon
= 230 V faza + neutralni vodi¢

Mjere ugradbene pecnice:
Duzina: 440

Dubina: 390

Visina : 340

Zapremina: 59 litara

Snaga grijacih elemenata
Donji grija¢: 1,3 kW

Gorniji grijac: 0,9 kW

Grija¢ za rostilj: 1,6 kW
Ventilator: 2,3 kW

Maksimalno opterecenje peénice: 3,1 kW
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Ugradnja pecnice
VAZNO: Aparat je potrebo pravino namjestiti sukladno uputama
proizvodaca; instalaciju smije izvrsiti samo ovlastena osoba. Prije poCetka

instalacije ili bilo kakvih zahvata na odrzavanju ili servisiranju aparata
pecnicu je potrebno iskljuciti iz elektricne mreze.

ELEKTRICNI PRIKLJUCCI: Prije priklju¢enja aparata na elektriénu mrezu
obavezno provijerite slijedece:

e da napon kuéne instalacije odgovara naponu, navedenom na
natpisnoj tablici na dnu kucista;

e da naprava za prekid uslijed preopterecenja, te kucna instalacija
mogu podnijeti optereéenje aparata (vidi natpisnu tablicu);

e da je na napon elektricne instalacije opremljen aktivhim
uzemljenjem, te da je utiCnica ili viSepolni prekida¢ s razmakom
medu kontaktima najmanje 3 mm, dostupan nakon instalacije
aparata.

Ako utika€ nije dostupan, osoba koja postavlja pec¢nicu mora u tu svrhu
instalirati viSepolni prekidaC s razmakom medu kontaktima najmanje 3
mm.

Ako je potrebno produziti prikljucni kabel, presjek kabela mora iznositi
barem 1,5 mm, a kabel mora biti tipa HOSRR-F. Za pojednostavljeno
odrzavanje aparata kabel mora biti dovoljne duzine.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemljiti.

Za taj aparat potrebno je osigurati pravilno uzemljenje. Proizvodac¢
otklanja bilo kakvu odgovornost za greske u uzemljenju, ako nije bila
napravljena sukladno vazeéim propisima.

Ovaj aparat predviden je za ugradnju u standardni, 600 mm Sirok otvor,
odnosno kuciste za pecnicu.

Kuciste (otvor), okolni namjestaj, te svi ostali materijali koji se budu Koristili
prilikom ugradnje, moraju tijekom djelovanja peénice podnijeti
temperaturu, koja je za 85°C viSa od temperature okoline.
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Osim toga, vrata susjednih kuhinjskih elemenata moraju na svim to¢kama
biti udaljena najmanje 4 mm od aparata. Odredene vrste vinilnog ili
laminatnog kuhinjskog namjestaja narocito su osjetljive na vrucinu, koja na
njima uzrokuje ostec¢enja ili promjenu boje. Bilo kakva ostecenja ili gubitak
boje na materijalu, ¢ak i ako do toga dode na temperaturama nizim od
zbroja temperature okoline + 85°C na materijalima koji su blize od 4 mm
od aparata, su isklju€ivo odgovornost vlasnika, odnosno korisnika aparata.

Za ugradnju pod radnu povrsinu, dimenzije instalacije su slijedec¢e (vidi
donju sliku):

Paznja: kad ovlastena osoba namijesti pe¢nicu u blizinu drugih elektriénih
aparata, pazite da se nikakav elektri¢ni kabel ne nalazi u blizini ili u dodiru
s vruéim stranicama pecnice.
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Djelovanje pec¢nice

BP7470 E/S/W ! R
BP8960 E/S/W

BP2460 E/S/W
| |
O= ;! h-¥e) EB

| | |

6 2 1
1. Termostat 4. Crvena lampica
2. Gumb za izbor nadina djelovanja 5. Zuta lampica
3. Elektronska naprava za 6. Timer

programiranje

VaSa nova pecnica opremljena je sistemom pecenja s viSe funkcija, koje
omogucuju izbor optimalne metode zagrijavanja za vrstu hrane koju
pripremate.

Zelienu funkciju izaberete tako da gumb za izbor nadina djelovanja
okrenete u smjeru kazaljki na satu, tako da pokazuje odgovarajuci simbol.
Unutradnjost pecnice Ce biti osvijetliena, a signalna lampica za uklju¢enje
('ON") ¢e se upaliti.

Simboli funkcija koje vasa peénica ima, su slijedeci:
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Djelovanje pecnice

\
¥
Pt

| |

%]

CE

100

Samo osvijetljenje (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Zarulja za osvjetljenje unutradnjosti peénice zasvijetli.

Uobicajeno djelovanje grijaca (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Gornji i donji grija¢ djeluju kao obicni stati¢ki grijaCi pecnice. Prije
poCetka peCenja pecénicu je potrebno zagrijavati dokle se signalna
lampica za temperaturu ne isklju¢i. Preporu¢ujemo da pecenje hrane s
tom funkcijom izvrSite samo na jednoj razini (hranu postavite samo na
jednu policu). Ne pecite hranu na najnizem ili najvisem polozaju police,
jer vam moze zagorijeti.

Donji/gorniji (otporni) grijac + ventilator (BP7470 - BP8960)
Polovno upucena konvekcija zraka (kad su vrata pecnice zatvorena).
Termostat je potrebno postaviti na Zeljenu temperaturu izmedu 50 i
250 °C. Preporucljiva uporaba: za hranu koju je potrebno ispeci kako s
vanjske tako i s unutra$nje strane (kolaci, pecenja).

Puno djelovanje rostilja (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Doniji grijac, tj. grijaC u dnu pecnice, djeluje samostalno. Pecnicu je
potrebno zagrijavati 15 minuta prije upotrebe. Ova funkcija je idealna
za "slijepo peclenje" tijesta za pite. U tom slucaju hranu pecite na
polici, postavljenoj u najnizi polozaj.

Polovno upuéena konvekcija zraka (BP7470 - BP8960)

Ventilator djeluje u kombinaciji s infracrvenim grijacem za roétilj, koji se
nalazi na gornjem dijelu (u stropu) pecnice. Peénica neka prije
upotrebe djeluje 5 do 10 minuta da se zagrije. Ako pecete meso, ovom
funkcijom mozete zapeéi hrskavu kozicu, odnosno vanjski dio, dok
kruzenje vruceg zraka osigurava ravnomjerno pecenje. Polovno
upucena konvekcija zraka korisna je i za peCenje na rostilju, jer je
hranu tako potrebno manje puta okretati.

Tijekom pecenja na rostilju vrata peénice moraju uvijek biti
zatvorena

Ne upotrebljavajte aluminijsku foliju za prekrivanje posude, odnosno
tepsije koju koristite za pecenje na rostilju — visoka odbojnost folije
moze oStetiti grija. Kad upotrebljavate rostilj, neka vrata peénice budu
uvijek zatvorena.



Upucena konvekcija (izmjena) zraka (BP7470 - BP8960)
Ventilator i grijaC koji se nalazi iza straznje stjenke pecénice omogucuju
kruZzenje vruceg zraka, zbog kojeg je temperatura po C&itavoj pecnici
ravhomjerna. Prije upotrebe neka pecnica djeluje, dokle se signalna
NIES /) lucka za temperaturu ne iskljuci; tada je pecnica zagrijana na izabranu
temperaturu. Hranu mozete peéi na viSe razina istovremeno, i time
ustedjeti vrijeme i energiju. Temperaturu pec¢nice smanijite za priblizno
10 % u usporedbi s obi¢nim grijacima.
Odmrzavanje (BP7470 - BP8960)
Ventilator djeluje, ali bez grijaCa, stoga se pecénica ne zagrijava
:'t'.: neposredno. Vrata pec¢nice moraju ostati zatvorena. Zamrznutu hranu
6 ¢ 8 | mozete brzo odmrznuti, tako da je postavite u tepsiju koju stavite
najnizu policu. Vrijeme odmrzavanja time se skracuje za jednu trecinu.

Samo doniji grija¢ (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Doniji grijac, tj. grija¢ u dnu pecnice, djeluje samostalno. Pec¢nica neka
prije upotrebe djeluje priblizno 15 do 20 minuta, da se zagrije. Ova
funkcija je idealna za "slijepo pecenje" tijesta za pite. U tom sluc¢aju
hranu pecite na polici, postavljenoj u najnizi polozaj.

Automatsko ciSéenje pecnice (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Okrenite gumb za izbor nacina djelovanja na tu funkciju; podesiti je
::: mozete samo programskim satom, a ciklus ciS¢enja traje sat i po. Prije
« » =« upotrebe funkcije za pirolizu odstranite sva pomagala iz unutrasnjosti
pecnice. Tijekom pirolize svjetlo za osvijetljenje unutrasnjosti pecnice je
iskljuceno.

Korisni savjeti
Prije poCetka pelenja provjerite, dali ste iz peénice odstranili svu opremu
koja vam nije potrebna.

Prije upotrebe neka peénica djeluje jedno vrijeme na izabranoj radnoj
temperaturi da se zagrije.

Tepsije postavite na sredinu pecnice; ako koristite viSe limova za pecenje,
izmedu njih ostavite nesto prostora, da omogucite kruzenje zraka.

Tijekom djelovanja peénice $to manje otvarajte vrata (npr. da bi provjerili
odvijanje pecenja); svjetlo za osvjetlienje unutrasnjosti pecnice gori
neprestano.

Prilikom otvaranja vrata pazite da se ne bi dotakli vrucih dijelova, odnosno
da vas ne opece para, koja izlazi iz peénice.
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Programiran zakljué¢ak pec¢enja ruénim upucivanjem

Gumbom "B" izaberite vrijeme pec€enja (najvise 110 minut).

Gumb termostata postavite na zeljenu temperaturu, a gumb za izbor
funkcije (ako postoji) na zeljenu funkciju, odnosno nacin djelovanja.

Kad izabrano vrijeme istee, na to &ée vas upozoriti zvonjenje
programskog sata, a djelovanje pecénice ¢e se automatski zaustaviti.

Sve gumbe ponovno postavite u polozaj za iskljuenje.

Vazno: da bi peénica ponovno djelovala u ru¢nom nacinu, nakon
zavrSetka peCenja okrenite gumb, tako da je u prozorc€i¢u "D" prikazan

polozaj {Ij
Zavrsetak pec¢enja

Svrha programskog sata (programatora) je da regulirate, odnosno
programirate pecnicu, da djeluje odredeno vrijeme (slika 2).

1.
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Za pocetak uporabe:

Kad gumb za izbor temperature postavite na Zeljenu vrijednost,
okrenite gumb programskog sata u smjeru kazaljki na satu na zeljeno
trajanje pecenja (najvise 110 minuta). Kad izabrano vrijeme istecCe,
programski sat vra¢a se u polozaj "0", a pe¢nica se automatski iskljuci.

Rucni polozaj

Ako je vrijeme pecenja duze od onog, kojeg ste predvidjeli
programskim satom, ili ako zelite pe¢nicu upravljati ru¢no i iskljuciti je
kad sami Zelite, okrenite gumb u polozaj {U

Automatsko €iS¢enje pirolizom
Funkcija automatskog Giscenja 2.

Kad ste regulirali gumb za izbor nacina djelovanja, okrenite gumb za
izbor trajanja u smjeru kazaljki na satu na vrijednost 90 minuta (ako je
pecnica vrlo umazana, mozete vrijeme trajanja postaviti i na 110
minuta).

Tijekom automatskog CiScenja pecnice pirolizom, svjetlo za osvjetljenje
unutrasnjosti pecnice je isklju¢eno.



Slika 2

Elektronska programska jedinica (slika 3)

Elektronska programska jedinica, odnosno programator, je naprava koja
zdruzuije slijedece funkcije:

e 24-satni sat s osvijetljenim ekranom

e programski sat (odbrojavanje izabranog vremena do 23 sata i 59
minuta)

e programiranje automatskog pocetka i zavrSetka pe€enja

e programiranje poluautomatskog pecenja (bilo samo automatski
pocetak, ili samo automatski zavrSetak pecenja)

e ekran s izabranom, odnosno reguliranom temperaturom
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Opis gumbova

(=]

"PROGRAMSKI SAT"

X

"VRIJEME PECENJA"

g

[ |
'*T'L "VRIJEME ZAVRSETKA PECENJA"
{I_y] "RUCNI NACIN UPRAVLJANJA"

POVECANJE VRIJEDNOSTI BILO KOJE PODESENOSTI —
PROVJERAVANJE IZABRANE TEMPERATURE

SMANJENJE VRIJEDNOSTI BILO KOJE PODESENOSTI —
PROVJERAVANJE IZABRANE TEMPERATURE

Opis osvijetljenih simbola
"AUTO" (treperec¢e) — Programator je u automatskom nacinu, ali nije
programiran.

"AUTO" (svijetli neprekidno) — Programator je u automatskom nacinu i
programiran je.
™) Rucni nacin djelovanja traje

b+ A Automatski naéni djelovanja traje

oy, Programski sat je podegen

NAPOMENA: kad izaberete nacin djelovanja, slijedi kratko razdoblje
(priblizno 3 do 4 sekunde), u kojem jo§ mozete mijenjati regulaciju.
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Digitalni sat

Na satu su prikazani satovi (0-24) i minute. Kod prvog priklju¢enja peénice
na elektricnu mrezu, ili prilikom nestanka elektricne struje, na ekranu ¢e
treperiti nule.

i) ( ‘ﬁ'w.
Sat podeSavate tako da istovremeno pritisnete tipku 2 te tipku [ == 1 jli

tipku UB, a zatim ISTOVREMENO priti§éete na tipke "+" i "-", dok ne
postavite to¢no vrijeme. Kad unesete trenutno vrijeme, ispustite gumbe i
sat ¢e zapoceti djelovati.

Pecenje u ruénom rezimu bez uporabe

programskog sata

Ako Zelite upravljati pe¢nicu u ruénom rezimu, tj. bez dodatne programske
jedinice, potrebno je pritiskom na tipku ¥ izbrisati trepereéi znak "A" s
ekrana.

Ako znak "A" svijetli neprekidno, to znaci da je pec¢nica programirana i nije
je mogucée neposredno prebaciti u nacin za ru¢no upravljanje. U tom
slu¢aju najprije opozovite podeSeni program pritiskom na tipku {L'! a
zatim mozete rucno podesiti djelovanje pecnice.

Programski sat

Programskim satom mozete mijeriti vrijeme od 1 minute do 23 sata i 50
minuta.

1) Programiranje automatskog pocetka i zavrsetka pecenja

ey
e Pritiskom na tipku &I nastavite trajanje pecenja.

e
e Pritiskom na tipku |*=1 izaberite vrijeme zavrSetka pecenja.

Gumbom termostata te gumbom za izbor nadina djelovanja izaberite
temperaturu i program, odnosno nacin pecenja.

Kad to napravite, zasvijetli znak "A".
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Primjer: pecenje traje 45 minuta, a zavrsiti mora u 14:00.

Al
Pritisnite tipku (™) i izaberite vrijednost 0.45.

Pritisnite ﬂ te izaberite vrijednost 14:00.

Kad ste podesili te dvije vrijednosti, na ekranu se ispiSe trenutno vrijeme,
a znak "A" zasvijetli. To znali da je vrijeme pecenja pohranjeno u
programsku jedinicu. U 13:15 (45 minut prije 14:00) pec¢nica se automatski
ukljugi.

U 14:00 pecnica se automatski iskljuci i zaCuje se zvucni signal, koji traje

dok ga ne iskljucite pritiskom na tipku .

Znak "A" ¢e poceti treperiti.

2) Djelomi¢no automatsko djelovanje
A. Podesite trajanje pecenja
B. Podesite zavrsetak pecenja

L L
A) Pritiskom na tipku 2 nastavite trajanje pecenja. Pecnica se smjesta
uklju€i i znak "A" zasvijetli. Kad isteCe postavljeno vrieme pecenja,
pecnica se iskljuci i istovremeno se zacuje zvucni signal, kojeg mozete
iskljuciti kako je opisano u prethodnom stavu.

Znak "A" pocne treperiti.

B) Pritiskom na tipku 2 izaberite vrijeme zavrSetka peCenja. Pecnica se
smjesta ukljuci i znak "A" zasvijetli. U podeSeno vrijeme pecénica ¢e se
iskljuciti i to najaviti zvu¢nim signalom, kojeg mozete iskljuciti kako je
opisano u prethodnom stavu.

Program pecenja mozete ponistiti (zaustaviti) bilo kad pritiskom na tipku
{U; zatim mozete pecnicu upravljati ru¢no.

Napomena: funkcije 1), 2) te 1) + 2) su aktivne samo ako ste
prije toga izabrali nacin djelovanja.
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Programski sat, odnosno alarm

Ovim programom mozete podesavati samo alarm (zvuéni signal); on se
javlja nakon isteka postavljenog razdoblja, koje moze najduze trajati 23
sata i 59 minuta.

Programski sat podeSavate tako da pritisnete i drzite tipku LJ| a zatim
pritiskanjem tipki "+" i "-" postavite Zeljeno trajanje, koje se ispiSe na
ekranu. Nakon podesavanja na ekranu se pojavi trenutno vrijeme i simbol

al

Odbrojavanje zapo¢ne smjesta: na ekranu mozete pritiskom na tipku |
bilo kad provijeriti preostalo vrijeme.

Kad izabrano vrijeme isteCe, znak | prestane svijetliti, a naprava to
objavi zvucnim signalom, koji traje dok ga ne iskljucite pritiskom na tipku

al

Jacinu zvuénog signala mozete takoder regulirati (postoje tri razine: niska,
srednja i visoka); kad se zvucni signal javi, pritiskom na tipku "-" izaberite
Zeljenu razinu.

NAPOMENA: na zavrSetku pec¢enja zvuéni signal javlja se svaku sekundu,
a traje najduze 7 minuta.

Ponistenje izabranog automatskog nacina djelovanja
Automatski nacin djelovanja mozete poniétiti bilo u kojem trenutku

b

istovremenim pritiskom na tipke [==]] b == 1ili na tipku U Pecnicu sada

moZzete upravljati ru¢no.
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Cisc¢enje pirolizom

Izaberite funkcijo automatskog ciscenja 3% Kad je funkcija izabrana,
vrileme djelovanja, odnosno cCiS¢enja automatski ¢e se postaviti na 90
minuta (ako je pecnica vrlo umazana, vrijeme mozete produziti do 180

minuta).

Pomoc¢u te funkcije pec¢nica se automatski ocisti, tako da se njena
unutrasnjost ugrije do temperature 475°C. Necisto¢a tako izgori u pepeo,
kojeg obriSete vlaznom krpom kad se pecnica ohladi, ali je jo$ djelomi¢no
topla.

Ako je potrebno duze vrijeme CciScenja, produzite ga slijedeéim
postupkom:

Izaberite automatsko &iScenje kao $to je to opisano gore.

Pritisnite tipku za ru€no djelovanje {Ij i na ekranu se ispiSe vrijednost
1:30.

Iz sigurnosnih razloga vrata pecénice se na temperaturama
iznad 300°C automatski zakljuc¢aju. To pecnica obznani
zvuénim signalom, a na prednjoj ploci zasvijetli signal za
zakljuc¢avanje.

Tijekom automatskog ciSéenja pecnice pirolizom, svjetlo za
osvjetljenje unutrasnjosti pecnice je iskljuéeno.

UPOZORENJE

Prije poCetka CiScenja pirolizom iz pecnice je potrebno izvaditi svu opremu
i pomagala.

Preporu€ujemo da tijekom ¢&iScenja pirolizom imate peénicu pod stalnim
nadzorom.

Prije pocetka CiScenja pirolizom izvadite sve vece komade hrane, koji su
zaostali u pecnici.

108



Zamjena zarulje

PAZNJA: prije podetka iskljugite aparat iz elektricne mreze.

Kad je potrebno zamijeniti zarulju u unutrasnjosti pecnice, najprije skinite
zastitni poklopac "A" tako da ga "A" zavrtite u suprotnom smijeru od

kazaljki na satu. Kad zamijenite Zarulju vratite zastitni poklopac nazad na
svoje mjesto. (Slika 4)

Skidanje vrata pecnice (Slika 5)

Za laksSe CiScenje i dostup do unutrasnjosti peénice, mozete vrata pecnice
jednostavno skinuti (vidi sliku). Za lakSe CiS¢enje vrata na stozerima
mozete skinuti po slijede¢em postupku:

Stozeri s pomiénim vijcima
Na stoZerima A postoje dva pomicna vijka B.

Kad nadignete vijak B, stoZzer se oslobodi iz svog kucista, Kad ste to
napravili, podignite vrata i skinite ih tako da ih gurnete prema vani. Pri
tome drzite vrata sa strane u blizini stozera.
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Kad Zelite ponovno namjestiti vrata, najprije gurnite stoZere u njihove
otvore.

Prije no $to zatvorite vrata, ponovno zavrtite dva pomicna vijka,
kojima su oba stoZera pricvrséena.

Vrata nikad ne uranjajte u vodu.

Emajlirane povrsine unutradnjosti pecénice, kao i staklo Cistite vlaznom
krpom te odgovaraju¢im blagim kremastim deterdZzentom; isperite i
pazljivo obriSite mekom krpom.

Ako je potrebno, mozete odstraniti i unutrasnje staklo vrata. Ovo ucinite
tako da odvijete dva vanjska vijka, kojima je staklo pri€vr§éeno. Prije no
Sto staklo ponovno namjestite u vrata, provjerite dali je potpuno suho.
Pazite da tijekom ponovnog namjestanja stakla ne privijete vijke prejako,
jer bi staklo moglo puci.

Oprema (pomagala)

Police, tepsije i podstavke operite u vrucoj vodi s blagim deterdZzentom, a
zatim ih temeljito osusite; mozete ih prati i u stroju za pranje posuda.

Slika 5
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Uporaba okretnog raznja (slika 6)
U va8oj pecnici mozete koristiti i okretni razanj, u kombinaciji s grijatem za
rostilj. Meso je potrebno nabosti na razan;j i pri€vrstiti ga dvjema sponama.
Postupite na slijedeci nacin:

A. Pladanj postavite u najnizi polozaj.

B. Jednu viljuskastu sponu pri¢vrstite na razanj (Sipku iz nehrdajuéeg
Celika); zatim na razanj nabodite meso te pri¢vrstite i drugu
viljuskastu sponu, da se meso ne moze pomicati po raznju.

C. Rucka Sipke raznja izradena je iz izolacijskog materijala. Koristite
je za namjeStanje raznja u pecnicu i vadenja iz nje; tijekom
pecenja ruCku je potrebno odstraniti.

Pile mase 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minuta.

(s @ J" 2
W S s e
TS

Py .//)'

Slika 6
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Tabela za pecenje u pecnici

Temperatura | Polozaj Vrijeme Nacin
Vrsta hrane °C .| pecenja . .
police (*) h djelovanja
(minute)

Tijesto
Pecivo 180 2 55-65
Voéni kola¢ 200 1 30-40
Torta od sira 180 2 35-40 |:|
Dizano tijesto u modelu 200 1 25-35
Krhko tijesto s jajima 190 2 20-30
Krhko tijesto bez jaja 200 2 15-25
Biskvitno tijesto 190 3 15-20
Lazanje 225 2 40-50
Meso
File govedine 225 2-3 50-80
Govede pecenje 225 2-3 50-80
Tele¢e pecenje 225 2-3 60-80 _
Svinjsko pecenje 170-180 2 45-60 -
Peceno ov&je meso 225 2 45-55 =
Peéena govedina 225 2-3 50-60
Peéen zec 200 2 60-90
Pecen puran 180 2 pribl. 240
Pecéena guska 200 2 150-210 [ —
Pedena patka 200 2 120-180 i
Pe&eno pile 200 2 60-90 o
Srneéi but 200 2-3 90-150
Jelenji but 180 2-3 90-180
Ribe 180 23 10-40
Povrée
Pirjano povrce 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25 |:|
Pecenje na rostilju
Odresci (kotleti) 4 8-12
Svinjska kobasica 4 10-13
Pile na zaru 3 25-35
Pile na raznju 50-65 @
Teletina na raznju 50-65

Napomena:

(*) = pocetni polozaj pladnja vazi za pecnicu, koju upravljate gumbima
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Prije upotrebe pecnicu je potrebno =zagrijati na podeSenu radnu
temperaturu.

| I :|| Ove dvije funkcije koristite za pecenje osjetljive hrane, ili hrane
koja je ve¢ zagrijana.

Kod ove funkcije pecenje istog jela moguce je na drugom polozaju
police (vrijeme pecenja je isto).
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Pokyny k instalacii

Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzitim rary si pozorne
precitajte tieto pokyny, aby ste mohli
vasu novu ruru bezpecne nainstalovat’,
pouzivat’ a starat’ sa o nu.

Toto zariadenie musi byt spravne
nainstalované podla pokynov vyrobcu len
kvalifikovanou osobou.

Vyrobca nenesie zodpovednost za
zranenia os6b, poSkodenia predmetov
spbsobenych nespravnou instalaciou tohto
spotrebica.

Uistite sa, ze napatie a frekvencia
napajania vyhovuje udajom na typovom
Stitku, ktory mdzete najst v dolnej prednej
Casti rury.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt’
uzemneny.

NaSa spolo¢nost nenesie ziadnu
zodpovednost za chybné uzemnenie,
alebo za uzemnenie, ktoré nie je v sulade s
platnymi predpismi.

Udrzba a opravy musia byt vykonané az
po odpojeni spotrebiCa zo zasuvky v stene,
alebo po odobrati poistky.

Na zaklade nasej politiky nepretrzitej
inovacie si vyhradzujeme pravo

zmenit, alebo upravovat vyrobok bez
predchadzajuceho upozornenia.
Nenechavajte deti v blizkosti rdry po€as
prevadzky, pretoze vonkajsie povrchy
vratane skla m6zu byt horuce, aby ste sa
vyhli nebezpecenstvu popalenia, alebo
zranenia, a tento spotrebic nie je urceny
na pouZzitie malymi detmi, alebo poucte
osoby bez dohladu. Na malé deti by ste mali
dozerat, aby ste sa uistili, Ze sa nehraju so
spotrebic¢om.
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Dohliadajte nad pouzitim rury starsimi,
alebo nevladnymi osobami.

Ked je rura podstavana so zasuvkou dole,
musi byt znefunkénena umelou nasadou.

V Ziadnom pripade skladovat horfavé latky
v dolnej zasuvke podstavanej rury, pretoze
tu hrozi riziko poziaru.

Nekladte na otvorené dvierka tazké
predmety, ani si na ne nesadajte, pretoze
mozete spOsobit poskodenie zavesov
dvierok.

Ked varite na oleji, alebo tuku,
nenechavaijte ruru bez dozoru, pretoze
hrozi riziko poziaru.

Aby ste sa vyhli poSkodeniu vnutorného
smaltu, nekladte panvicu, alebo pekarsky
podnos na dno rury, ani nepokryvajte
zaklad rary s alobalom.

Pocas varenia, jedlo prirodzene vytvara
para, ktora je odvadzana prec, aby ste sa
vyhli nadmernému hromadeniu pary v rare.
PretoZe sa tato para méze kondenzovat
na vodné kvapky na vonkajsich studenych
rohoch rury, je potrebné pocas varenia
utierat’ akukolvek vihkost suchou

handrou. Toto vam tiez pomé&ze vyhnut sa
znecisteniu a odfarbeniu vonkajsich ploch
rdry vyparmi z varenia.

Pred prvym pouzitim rary

Pred Cistenim vypnite rdru, alebo vyberte
hlavnu poistku. Vyberte vSetky obaly a
prislusenstvo z rary. Utrite vnutro rury
horticou vodou a jemnym saponatom.
Dékladne umyte pomocou vihkou handrou.
Umyte police rary a prisluSenstvo v
umyvacke riadu, alebo hordcou vodou a
jemnym saponatom a dékladne vysuste.



Technické udaje

Tento spotrebi¢ vyhovuje smerniciam 73/23
CEE a 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Napatie

= 230 V faza + uzemnenie

Rozmery zabudovanej rury:

Dizka: 440
Hibka: 390
Vyska: 340
Objem: 591

Vykon vo wattoch vyhrevnych prvkov
Dolny vyhrevny prvok: 1,3 kW

Horny vyhrevny prvok: 0,9 kW

Gril: 1,6 kW

Ventilator (vnutorna predna ¢ast): 2,3 kW

Maximalny prikon rary: 3,1 kW

Instalacia rary

DOLEZITE: Zariadenie musi byt spravne
nainstalované v sulade s pokynmi vyrobcu
a kvalifikovanou osobou. Udrzba a opravy
sa mo6zu vykonavat len po odpojeni od
zdroja energie.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE: Pred
pripojenim spotrebi€a do siete sa uistite,
ze:

* Napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom $titku na dolnom okraji.

* Hranica pretazenia a domaca siet musi
vydrzat zatazenie spotrebica (pozri typovy
Stitok).

« Systém napdjania je vybaveny s
vhodnym uzemnenim, a zasuvkou s
minimalnym odstupom kontaktov 3 mm
a je po nainstalovani spotrebi¢a lfahko
dostupny.

* Ak nie je zastrcka lahko dostupna,
inStalacny personal musi vykonat
viacpolovy prepina¢ s odstupom kontaktov
rovnym, alebo va¢sim ako 3 mm.

* Ak je potrebny predlzovaci kabel, musi
mat min. 1,5 m typu HO5RR-F.

Vhodny kabel musi byt volny, aby sa
spotrebi¢ dal lahko obsluhovat.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt’
uzemneny.

Spravne uzemnenie spotrebica je
nevyhnutné.

Nasa spolo¢nost nenesie ziadnu
zodpovednost' za poruchy v uzemneni,
ktoré nie su v sulade s platnymi predpismi.
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Tento spotrebi€ je navrhnuty na
zabudovanie do Standardnej 600 mm
Sirokej skrinky.

Skrinka, prilahly nabytok a vSetky
materialy pouzité pri intalacii musia odolat’
minimalnej teplote okolia 85°C pocas
prevadzky. Okrem toho, dvierka prilahlého
nabytku musia byt najmenej 4 mm od
spotrebica.

Urcité typy vynilovych, alebo laminatovych
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skrift kuchyne su zvlast nachylné na
posSkodenie teplom, alebo odfarbenie,
akémukolvek ohrani€eniu, alebo odfarbeniu
materialov, ktoré nastane pri teplote okolia
pod 85°C, alebo kde su materialy menej
ako 4 mm od spotrebi¢a zodpoveda
vlastnik.

Pre zabudovanie pod pracovnu plochu su
rozmery inStalacie nasledovné.

Upozornenie: ked kvalifikovana osoba
inStaluje raru v blizkosti elektrickych
spotrebicov, sietovy kabel nesmie byt
v blizkosti, alebo v kontakte s horticou
stranou spotrebica.
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Obsluha rary

BP7470 E/S/W ! R
BP8960 E/S/W

4 5
BP2460 E/S/W
<|3~s o A e} ®
L | L
1 - Termostat 4 - Cervené svetlo
2 - Voli¢ ;
3 - Elektronicky programator 5 - ZIté svetlo

6 - Timer
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Va$a nova rura zahffia multifunkény variaci systém, ktory vam umoznuje zvolit’ si
najvhodnejsi spdsob ohrevu pre druh jedla, ktory pripravujete.

Pozadovanu funkciu zvolite oto¢enim oto¢ného voli¢a funkcii v smere hodinovych ruciciek
na prislusny symbol. Vnutorné osvetlenie rury sa rozsvieti a indikator zapnutia ,On“ sa
zapne. Funkcie rary a ich symboly su:

Funkcie rary

Ly Osvetlenie (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Vnutorné osvetlenie rdry sa zapne.

Bezné ohrievanie (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Prvky na strope a na dne pracuju, aby zabezpecili stabilné ohrievanie rury.
_— Ruru mézete predhriat pred pouzitim, dokym nezhasne svetlo teplotného
indikatora.

)  Odportga sa umiestnit jedlo na policu iba na jednu trover pri vareni funkciou

pretoze sa jedlo mOze prevarit.

Horny / dolny ohrev + ventilacia (BP7470 - BP8960)

B Polovi¢né prudenie vzduchu (so zatvorenymi dvierkami). Termostat by ste mali

‘ﬁ@ nastavit na pozadovanu teplotu medzi 50°C az 250 °C.

—— Odporuc¢ané pouzitie: pre jedlo, ktoré potrebuje uvarit na povrchu aj vo vnutri
(cukrovinky, pecen).

Gril (BP2460 - BP7470 - BP8960)
v Pri tejto funkcii pracuje prvok pod dnom rury. Raru by ste mali pred pouzitim
predhriat na 15 minat.
Této funkcia je idealna na jemné pecenie cesta pre mucniky a torty. V tomto
pripade by sa malo jedlo varit' s ro§tom na najniz3ej drovni.

Polovi¢éné prudenie vzduchu (BP7470 - BP8960)
Ventilator pracuje s infratervenym grilom na strope rdry. Ruru by ste mali

v predhriat na 5 - 10 mintt pred pouZitim.
* Ked peciete maso, tato funkcia pripravi jedlo do chrumkava, zatial ¢o
cirkulacia hordceho vzduchu zaru€uje rovnomerné uvarenie.

Polovi¢né prudenie vzduchu mézete tiez pouzit pri grilovani, tak sa jedlo
nemusi otacat tak ¢asto.

Grilovanie mézete vykonavat’ iba pri zatvorenych dvierkach ruary.
Nepouzivajte hlinikovu foliu, aby ste prikryli panvicu, alebo ohrievané jedlo
zabalené v hlinikovej félii pod grilom - vysoky odrazovy povrch félie méze
poskodit’ gril.

Udrzujte dvierka rury zatvorené pri pouzivani GRILU.
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Pradenie vzduchu (BP7470 - BP8960)

Ventilator a prvok za zadnou stenou rury cirkuluju horuci vzduch, aby rozdelili
rovnaku teplotu v celej rure.

Ruru by ste mali pred pouzitim predhriat, dokym nezhasne svetlo indikatora
teploty. Jedlo mézete varit na niekolkych Urovniach naraz, uSetrite as a
energiu.

Teplotu rary by ste mali znizit o priblizne 10 % v porovnani s beznym
ohrievanim.

Rozmrazovanie (BP7470 - BP8960)

Ventilator pracuje, ale bez jeho Casti, takZe sa rdra priamo nezahrieva. Dvierka
rdry musite nechat zatvorené.

Zmrazené jedlo mdzete rychlo rozmrazit polozenim na panvicu rary a

systému o jednu tretinu.

Dolny ohrev (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Pracuje ¢ast pod dnom rury. Ruru by ste mali predhriat na 15 - 20 minut pred
pouzitim.

Této funkcia je idealna na jemné pecenie cesta pre mucniky a torty. V tomto
pripade by sa malo jedlo varit' s ro§tom na najnizSej drovni.

Samocistenie rury (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Otocte otocny ovladac na tuto funkciu, ktora mdéze byt nastavena iba cez
Casovag, Cistiaci cyklus trva 1,5 hodiny.

VSetko vnutorné prislusenstvo rary musite pred pouzitim pyrolitickej funkcie
vybrat. Poc€as pyrolitickej funkcie je svetlo rury nefunkéné.

Uzito¢né rady

* Pred varenim skontrolujte, Ci je z rary vybraté akékolvek prisluSenstvo.

* Pred pouzitim predhrejte rdru na teplotu varenia.

» Umiestnite varné podnosy do stredu rdry a nechajte odstupy, ked pouzivate viac ako
jeden podnos pri cirkulacii vzduchu.

» Skuste dvierka otvarat ¢o najmene;j pri kontrole jedla (svetlo rury zostane zasvietené
pocas varenia)

« Dvierka rary otvarajte opatrne, aby sa vyhli kontaktu s hortcimi ¢astami a parou.
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{h STOP

110 1 o ® 5

Nastavte teplotu a program varenia pomocou voli¢a teploty a voli¢a programov (max 110 min.).
Nastavte dizku doby varenia. Rura sa ihned zapne.
Ked uplynie nastavena dizka varenia, rdra sa vypne a zvonc¢ek bude zvonit.

Program varenia mdzete zrusit v akomkolvek okamihu stlaenim tlagidla % a rara moze
pracovat manualne.

Pyrolitické cistenie sen
Zvolte funkciu samogistenia  **

Tymto automaticky nastavite trvanie istenia na 90 minuat (je mozné zmenit na 110 minut, ak je
rdra velmi znecéistena).

Vysledné zvysky popola mézete utriet s vlhkou handrou, ked sa rara ochladi, ale este je stale
trochu tepla.

Ak je potrebny zvy$ena dizka &istenia, mozete ju zvysit nasledovnym spésobom.

Zvolte funkciu samocistenia, ako je popisané vysSie.

Z bezpecénostnych doévodov sa dvierka rury automaticky zamknu pri teplote vy$sej ako
300 °C. Ked sa tak stane, rura spusti zvukovy signal a na ¢elnom panela sa rozsvieti
indikator ,,lock*.

Pocas pyrolitického Cistenia je nefunkéné osvetlenie rury.
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (obr.3)

Elektronicky programator je zariadenie,
ktoré spaja dokopy nasledujuce funkcie:

- 24 hodinovy €as s podsvietenym
displejom

- Casovaé (do 23 hodin a 59 minut)

- Program pre automaticky zaciatok a
koniec varenia

- Program na poloautomatické varenie (bud
iba Start, alebo koniec)

- Zobrazenie pozadovaného Casu

Popis tlacidiel
, GASOVAG *
;| DOBA VARENIA“

8| . KONIEC DOBY VARENIA “

15
£

, MANUALNA POLOHA “

=
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, POSUN POCTU VSETKYCH PROGRAMOV - SKONTROLUJTE VLOZENU
TEPLOTU®

, VRATENIE SPAT POCTU VSETKYCH PROGRAMOV - SKONTROLUJTE
VLOZENU TEPLOTU*

[+

Popis osvetlenych symbolov

«AUTO » - (blika) - Programator v automatickej polohe, ale nenaprogramovany.
«AUTO » - (stale svieti) - Programator je v automatickej polohe s vloZzenym programom.

-
=

|} il Prebieha manualne varenie
%,
d + A Prebieha automatické varenie

£
+ Casovac v prevadzke

POZNAMKA: Po uskuto&neni zvolenej operacie, uplynie dasovy Usek (asi 3 - 4
sekundy) pred potvrdenim, po€as ktorého mozete zmenit Uudaje.

[w

Digitalne hodiny

Cisla hodin ukazuju hodiny (0 - 24) a min(ty.

Na zaklade priameho zapojenia rury, alebo po vypadku elektriny, budd na
programovom paneli blikat’ tri nuly.

Na nastavenie hodin je potrebné su¢asne stlacit tlacidla i a|%) alebo
tlacidlo 'y a V ROVNAKOM OKAMIHU stlagit tlacidlo ,+*, alebo ,-* , kym
nenastavite presnu hodinu. Ked zadate aktualny ¢as, pustite tlacidla, aby ste
spustili funkciu hodin.
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Manualne varenie bez pouzitia programatora

Aby ste mohli rdru ovladat manualne, bez pomocného programatora, je
nevyhnutné zrusit blikanie «A» stladenim tlagidla Uy

Ked je nepretrzite zobrazena sprava «A», €o signalizuje, Ze rura je
naprogramovana, nie je mozné nastavit ¢asova¢ na manudlne ovladanie a
preto nemdzete rdru zapnut. V tomto pripade musite najskor zrusit program
stlagenim ¥, potom méZete nastavit manualne ovladanie.

Casovaé

Casovaé mozete pouzit meranie Sasového Useku medzi 1 minttou a 23
hodinami a 59 minatami.

1) Automatické varenie (zaciatok a koniec)

+ Nastavte dizku doby varenia stladenim tlagidla ..
* Nastavte koniec doby varenia stlatenim tlacidla i

» Nastavte teplotu a program varenia pomocou voli¢a teploty a voli¢a
programov.

Po nastaveni bude svietit symbol «A».

Priklad: varenie trva 45 minut a ma skongéit o 14:00.

Stlacte i), dokym nenastavite 0:45
Stlacte |, dokym nenastavite 14:00.

Po ukoné&eni nastavovania, na paneli sa objavia hodiny a bude svietit symbol
«A». To znamena, ze program varenia sa ulozil do paméte.

O 13:15 hod. (14:00 minus 45 minut) sa rura automaticky zapne.

0O 14:00 hod. sa rura automaticky vypne a zapne sa zvoncek, pokym ho
nevypnete stladenim tladidla [[1].

Symbol «A» bude blikat.
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2) Poloautomatické varenie
A. Nastavte dizku varenia
B. Nastavte koniec doby varenia

A) Nastavte dizku doby varenia stla¢enim tlagidla ;. Rdra sa ihned zapne,
bude svietit symbol «A». Ked uplynie nastavena dizka varenia, rira sa vypne
a zvoncek bude zvonit, kym ho nevypnete vysSie uvedenym spésobom.
Symbol «A» bude blikat.

B) Nastavte koniec doby varenia stlatenim tlacidla |* . Rara sa ihned zapne,
symbol «A» bude svietit. V nastavenom ¢ase sa rdra vypne a zvoncek bude
zvonit, dokym ho nevypnete vysSie popisanym spdsobom.

Program varenia moZete zrusit v akomkolvek okamihu stlagenim tlacidla ¥ a
rura mbze pracovat manualne.

POZNAMKA: 1) a 2) funkcie alebo 1)+ 2) funkcie st aktivne iba ak
bola zvolena funkcia varenia.

Casovaé = zvonéek

Casovaé programu sa sklada iba zo zvond&eka, ktory mézete nastavit na
maximalnu dizku 23 hodin 59 minut.

Na nastavenie ¢asovada stlaéte tlagidlo [(1], a v rovnakom &ase, + alebo -, kym
neuvidite na displeji poZzadovany ¢€as.

Po nastaveni sa objavia hodiny a symbol [(1|. Odpog&itavanie za&ne ihned
moézZete ho na displeji vidiet kedykolvek jednoduchym stlagenim tlagidla [()].
Je mozné zmenit zvuk (3 Urovne: low (nizka) - medium (strednd) - high
(vysokd)): ked zvoni, stlacte tlacidlo ,-“.

POZNAMKA: Na konci doby varenia, zvukovy signal pipa kazdu sekundu
maximalne 7 minut.

ZrusSenie automatického programu varenia

Automaticky program varenia mozete zrusit kedykolvek stladenim tlagidla
v rovnakom &ase s tlacidlom |# | alebo tlagidlom Y. Teraz méze rara pracovat

manualne.
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Pyrolitické Cistenie

Zvolte funkciu samogistenia 5% . Tymto
automaticky nastavite trvanie Cistenia na
90 minut (je mozné zmenit na 180 minut,
ak je rura velmi znecistena).

Tato funkcia Cisti zvySovanim teploty v
rure do 475 °C. Vysledné zvySky popola
mozete utriet' s vihkou handrou, ked sa rura
ochladi, ale este je stale trochu tepla.

Ak je potrebny zvySena dizka &istenia,
mozete ju zvySit nasledovnym spdsobom.
Zvolte funkciu samocistenia, ako je
popisané vyssie.

Stladte manualne tlacidlo {!¥ na
elektronickom ¢asovadi, objavi 1:30 na
displeji.
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Z bezpeénostnych dévodov sa dvierka
rury automaticky zamknu pri teplote
vyssej ako 300 °C. Ked’ sa tak stane,
rura spusti zvukovy signal a na ¢elnom
panela sa rozsvieti indikator ,,lock“.

Pocas pyrolitického Cistenia je
nefunkéné osvetlenie rury.

VAROVANIE

e VsSetko vnutorné prislusenstvo rary
musite pred pouzitim pyrolitickej funkcie
vybrat'.

e Doérazne odporuc¢ame pouzivat’
funkciu pyrolitického Cistenia rury len
pod dohladom osoéb.

* Vsetky velké jedla, ktoré ostanu v
rure, musite pred pouzitim pyrolitického
Cistenia vybrat'.

Vymena osvetlenia rary
UPOZORNENIE: odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.

Ak je potrebné vymenit osvetlenie rury,
musite odstranit ochranny kryt ,, A “
oto€enim proti smeru hodinovych ruciciek.
Po vymene osvetlenia, nasadte ochranny
kryt ,A“.

(obr. 4)




Odobratie dvierok rury (Obr. 5)

Pre lahSie Cistenie a pristup do vnutra rury,
obidve dvierka rary moézete jednoducho
odobrat’ (pozri obrazok).

Pre lahSie Cistenie rury mézete odobrat
dvierka rary zo zavesov nasledovne:

Zavesy s pohyblivymi zapadkami

Zavesy A su dodavané s dvoma
pohyblivymi zapadkami B.

Ked je zapadka B zdvihnuta, zaves sa
uvolni z miesta. Po uvolneni zavesu
musite dvierka zdvihnut nahor a odobrat,
posuvanim smerom von;

uchopte boky dvierok v blizkosti zavesov
pri vykonavani tohoto Ukonu.

Na opétovné nasadenie dvierok najskér
zasunte zavesy na ich miesta.

Pred zatvorenim dvierok, nezabudnite
otocit’ dve pohyblivé zapadky pouzivané
na zaistenie zavesov.

Neponarajte dvierka do vody

Smaltovany vnutorny povrch a sklo ocistite
pomocou vlhkej handry a Specialneho
jemného krémového CistiCa, vyplachnite,
potom dbkladne osuste suchou handrou.

Ak je to potrebné, mdzete odobrat skryté
sklo dvierok odskrutkovanim dvoch
bo¢nych upevriovacich skrutiek. Uistite
sa, ze sklo je pred opadtovnym nasadenim
suché. Upevriovacie skrutky nedotahuijte
prili$ silno.

Prislusenstvo rary

Poli¢ky rary, panvice a trojnozky by sa
mali umyvat v horucej vode s jemnym

saponatom a potom dokladne ususit, alebo
sa m6zu umyvat v umyvacke riadu.

Obr. 5

Ako pouzivat’ oto€ny razen (Obr. 6)

V rovnakych rarach je mozné pouzit oto¢ny
razen a gril spolu. M&so by ste mali viozit’
na vidlicu a zaistit dvoma uzavermi.

Vykonajte nasledovne:

A. Umiestnite podnos na najnizSiu Uroven v
rure.

B. Umiestnite jednu z vidlicovych opor
pozdiz ty&e z nehrdzavejlicej ocele a
zaistite. Vlozte maso na ihlicu a potom na
nu vlozte dalSiu podpornu vidlicku, aby
pevne drzala maso.

C. Drziak razna je vyrobeny z izolaéného
materialu musite pouzit' na vyberanie tyce
z nehrdzavejlcej ocele z rdry a musi byt
vybraty pri vareni.

Napriklad kur€a o vahe okolo 1,3 kg sa vari
priblizne 85 - 90 minut.

Obr. 6
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Kucharska tabul'ka

Teplota °C Pozicia rostu Dlika_ ve’lrenia Druh_
Jedlo *) (minuty) varenia
Kolace
Zemla 180 2 55-65
Ovocny kolaé 200 1 30-40 |:|
Tvarohovy kola¢ 180 2 35-40
Kvaseny drozdovy kolaé 200 1 25-35
Listkové cesto 190 2 20-30
Nafuknuté, alebo listkové cesto 200 2 15-25
Susienky 190 3 15-20
Lazana 225 2 40-50
Maso
Filé z hovadzieho masa 225 2-3 50-80
Pecené hovadzie méaso 225 2-3 50-80
Pecené telacie maso 225 2-3 60-80
Pecené bravéové maso 170-180 2 45-60
Pecené jahnacie maso 225 2 45-55
Pecené hovédzie maso 225 2-3 50-60
Peceny zajac 200 2 60-90
Pecena morka 180 2 240ca.
Pecena hus 200 2 150-210
Pecena kacka 200 2 120-180
Pecena kurca 200 2 60-90
Sriacie stehno 200 2-3 90-150
Jelenie stehno 180 2-3 90-180
Ryba 180 2-3 10-40
Zelenina
Dusena zelenina 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Grilované jedla
Kotleta 4 8-12
Jaternica 4 10-13
Grilované kur¢a 3 25-35
Kur¢a na razni 50-65
Telacia pecienka na razni 50-65

Poznamka:
*) = Startovacia poloha rostu

ruru by ste mali pred pouzitim predhriat

Ijl I;I Tieto funkcie sa pouzivaju na varenie delikatneho jedla a / alebo na predhriatie riadu.

Je mozné varit v rovnakom riade na réznej pozicii (doba varenia je rovnaka).
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Pokyny Kk instalaci

Vystraha a bezpecnostni pokyny

Pied prvnim pouzitim trouby si pe€livé pirectéte tyto provozni pokyny,
abyste se zcela obeznamili s bezpecnou instalaci, pouzivanim svého
nového zarizeni a péci o né.

Zatizeni musi byt spravné instalovano kvalifikovanou osobou v souladu s
pokyny vyrobce.

Vyrobce neodpovidé za zranéni osob nebo poskozeni predmétti v disledku
Spatné nebo nespravné instalace tohoto spotiebice.

Ujistéte se, ze napéti a kmitocet napdjeci sité odpovidaji hodnotdm na
stitku jmenovitych hodnot, ktery se nachdzi v dolni ¢asti predni strany
trouby.

Vystraha: Tento spoti‘ebi¢ musi byt uzemnény.
Nase spolecnost nenese Zadnou odpovédnost za zadvady v uzemnovacim
obvodu ani za uzemnovaci obvod, ktery neodpovida platnym predpistim.

Udrzba a servisni prace se sméji provadét pouze po odpojeni dodavky
elektrické energie vypnutim ze zasuvky ve zdi nebo vyjmutim sitové
pojistky.

V dusledku nasi zasady trvalych inovaci si vyhrazujeme pravo nas vyrobek
prizptisobovat nebo upravovat bez predchoziho upozornéni.

Béhem pouzivani nenechavejte pobliz trouby déti, nebot’ vnéjsi povrchy
véetné skla budou horké — je tedy tieba zabranit popaleni nebo zranéni.
Tento spotiebi¢ neni urc¢en k pouzivani malymi détmi nebo osobami se
snizenou sebekontrolou bez dozoru. Je tieba dohliZet na déti, aby si s timto
spotiebi¢em nehraly.

Dohlédnéte na pouZzivani trouby osobami star§imi nebo se sniZzenou
sebekontrolou.

Pokud je trouba zabudovana se zasuvkou vespod, musi byt tato zasuvka
nefunkéni, se zaslepenym celem.

V dolni zasuvce zabudované trouby se za zadnych okolnosti nesmé;ji

skladovat horlavé materialy, nebot” hrozi nebezpeci pozaru.
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Na oteviend dvirka nepokladejte té¢zké predmeéty a nesedejte na né€, protoze
by se mohly zavésy poskodit.

Pti pouziti oleje a tuku nenechavejte troubu bez dozoru, protoze hrozi
nebezpeci pozaru.

Nebezpeci poskozeni vnitiniho laku se zabrani tak, Ze se plechy na peceni
nepokladaji na dno trouby — stejné jako hlinikové pecici folie.

Béhem peceni se z potravin uvoliuji pary, které jsou odvadény ven, aby se
zabranilo vytvareni nanosi uvnitf trouby. Protoze tyto pary mohou na
chladnych vnéjsich doplicich trouby kondenzovat na kapky vody, mize
béhem piipravy jidel vyvstat nutnost otirat vlhkost suchym hadiikem. To
rovnéz napomaha zabranit zanaseni a snizovani barevnosti povrchu trouby

parami z piipravy jidel.
Pi‘ed prvnim pouzitim

Pred ¢isténim troubu odpojte z napajeci zasuvky ve zdi nebo vyjméte
hlavni pojistky. Odstraiite veskery obalovy material a poté z trouby
vyjméte jeji prislusenstvi. Vnitiek trouby vytiete horkou vodou se slabym
saponatem.

Peclivé vytrete navlhéenym hadiikem. Policky z trouby a ptislusenstvi
umyjte v myc¢ce na nadobi nebo horkou vodou se slabym saponatem a
dikladné vysuste.
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Technické udaje

Tento spotiebi¢ splituje normy 73/23 CEE a 93/68 CEE
EMC 89/336 CEE.

Piedepsané napéti

~ 230V, faze + neutral

Rozméry vestavné trouby:
Délka: 440

Hloubka: 390

Vyska: 340

Objem: 591

Vykon topnych prvki

Spodni topné téleso: 1,3 kW
Horni topné téleso trouby: 0,9 kW
Topné téleso grilu: 1,6 kW

Téleso ventilatoru (vnitini ¢elni ¢ast): 2,3 kW

Maximalni pfikon trouby: 3,1 kW
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Instalace vestavné trouby
DULEZITE: Zafizeni musi byt spravn& instalovano kvalifikovanou osobou
v souladu s pokyny vyrobce. Po odpojeni napajeni je nezbytné provést

udrzbu a servis.

ELEKTRICKE ZAPOJENI: Pfed pfipojenim spotiebice k napéjeci siti se
ujistéte, Ze:

* napéti odpovida hodnote uvedené na stitku jmenovitych hodnot na dolni
strané€ ramu,

* zafizeni proti pretizeni sit¢ a domovni instalace jsou schopny unést
zatizeni zptisobené timto spottebic¢em (viz Stitek),

* napdjeci soustava je vybavena u¢innym uzemnénim a ze zastrcka nebo
vicendsobnd zastrcka s minimalnim otvorem pro kontakty 3 mm je i po

instalaci spotiebic¢e snadno ptistupna,

* neni-li zastrcka snadno dostupna, nainstaloval instalatér vicendsobnou
zastréku s minimalnimi otvory pro kontakty 3 mm nebo vice.

Pokud je tieba prodluzovaci sitovy kabel, musi byt s minimalnim
prufezem 1,5 mm a typu HOSRR-F.

Kabel musi mit dostate¢nou délku kvili snadné udrzbé spotiebice.
Vystraha: Tento spoti‘ebi¢ musi byt uzemnény.
Spravné uzemnéni je pro tento spotiebi¢ povinné.

Nase spolecnost nenese zadnou odpovédnost za zavady na uzemnéni, které
nevyhovuje platnym piedpisim.
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Tento spotiebic je konstruovan pro zabudovani do standardni skiin¢ pro
trouby se Sitkou 600 mm.

Tato sktinka, pfilehly nabytek a vSechny materidly k instalaci pouzité musi
byt v dobé provozu schopny vydrzet minimalni teplotu 85°C plus okolni
teplotu. Kromé toho musi byt dvitka ptilehlych nabytkovych skiin¢k v
kterémkoli bod¢ vzdalena nejméné 4 mm. Uréité typy vinylovych nebo
laminatovych nébytkovych skiinék maji obzvlastni sklon k poskozeni nebo
ztraté barevnosti. Za jakékoli zkrouceni nebo ztratu barevnosti materiali,
ke které dojde pii teploté pod 85°C plus okolni teplota, nebo pokud jsou
materialy vzdaleny mén¢ nez 4 mm od spotiebice, odpovida vlastnik.

Pro zabudovani pod pracovni desku jsou rozméry pro instalaci nasledujici.

Pozor: Pokud kvalifikovana osoba instaluje troubu pobliz jinych

elektrickych spotiebicli, nesmi byt napdjeci kabel blizko horkych boku
trouby nebo se jich dotykat.
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BP7470 E/S/W 4
BP8960 E/S/W

BP2460 E/S/W

-

Provoz trouby

1 - Termostat

2 - voli¢

3 - Elektronicky programator
4 - Cervena zérovka

5 - Zlut zarovka

6 - Timer
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Vase trouba obsahuje vicefunkéni systém ptipravy jidel, ktery vam
umoziuje vybrat zpisob zahtivani nejvhodnéjsi pro ten druh jidla, které
pfipravujete.

Pozadovana funkce se zvoli oto¢enim oto¢ného volice funkce trouby ve
sméru hodinovych rucicek k prislusnému symbolu. Vnitini osvétleni
trouby sviti a indikator zapnuti ,,On* se rozsviti. Funkce trouby a jejich
symboly jsou:

Provoz trouby

Pouze osvétleni (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Rozsviti se svétlo uvniti trouby.

Konven¢ni vyhiivani (BP2460 - BP7470 - BP8960) Q

Funguji vyhiivaci télesa ve strop¢ a ve dné, ¢imz vytvareji konvencni
staticky vyhtivaci systém trouby. Troubu je tieba pied pouzitim
predehtivat, dokud nezhasne indikator teploty.

Doporucuje se, aby bylo pii pouziti funkce konvenéniho vyhtivani jidlo
umisténo pouze do jedné police. Nepouzivejte nejnizsi nebo nejvyssi
polohu police, nebot’ jidlo se miize ptipéct.

Dolni/horni odporové téleso + ventilator (BP7470 - BP8960) [i]
Césteéné nucené proudéni vzduchu (pii uzavienych dviikach). Termostat
je nutno nastavit na pozadovanou teplotu od 50°C do 250°C.
Doporucené pouziti: Na jidlo, které je tieba zapéct na povrchu i propéct
zevniti (cukrovi, pe¢ené maso).

T

3

Plnohodnotny gril (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Vyhtivaci prvek pod podlazkou trouby funguje samostatné. Pfed pouzitim
je tieba troubu 15 minut predehiivat.

Tato funkce je ideélni na ,,slepé peceni® moucnikovych korpust na piskoty
a ovocné dorty. V tomto piipadé je tfeba potraviny péci na polici umisténé

fwvr
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oo
Caste&né nucené proudéni (BP7470 - BP8960)
Ventilator bézi pii zapnutém infrac¢erveném grilovacim prvku ve stropé
trouby. Pfed pouzitim je troubu tfeba piedehiivat 5 az 10 minut.
Pfi peceni mas tato funkce vytvofti kiupavou kiir¢icku na povrchu, pficemz
proudici horky vzduch zaji§t'uje 1 propeceni.
Caste&né nucené proudéni Ize pouzit i pii grilovani, takZe potraviny se
nemusi tak ¢asto obracet.

Grilovani se musi vzdy dit se zavi‘enymi dviFky trouby.
Nepouzivejte k pokryti grilovaciho pekace hlinikovou folii, ani do ni
nebalte pod grilem zahiivané kousky. Vysoké odrazivost folie mize
zpusobit poskozeni grilovaciho télesa.

Pouzivate-1i GRIL, méjte dviika trouby zaviena.

N
Nucené proudéni vzduchu (BP7470 - BP8960)
Ventilator a prvek za zadni sténou trouby zajist'uji cirkulaci horkého
vzduchu, aby se v celé troub¢ vytvofila rovnomérna teplota.
Pted pouzitim je troubu tieba predehiivat, dokud indikator teploty
nezhasne. Potraviny Ize péct na policich v n¢kolika polohéch soucasné,
¢imz se Setfi jak cCas, tak energie.
Teplotu trouby je ve srovnani s konvenénimi systémy ohfivani téeba snizit
ptiblizné o 10%.

Rozmrazovani (BP7470 - BP8960)

Ventilator pracuje, ale bez ohtivaciho prvku, takZe trouba neni ptimo
vyhtivana. Dvifka trouby musi zlstat zaviena.

Zmrazené potraviny lze rychle rozmrazit tak, Ze je umistime na panev
trouby a tu zasuneme do nejnizsi police. Pouzitim tohoto systému se doba
rozmrazovani snizi az na jednu tietinu.
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Pouze dolni zahrivaci téleso (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Zahtivaci téleso pod podlazkou trouby funguje samostatné. Pfed pouzitim
je tieba troubu predehtivat 15 az 20 minut.

Tato funkce je ideélni na ,,slepé peceni moucnikovych korpusi na piskoty
a ovocné dorty. V tomto piipadé je tfeba potraviny péci na polici umisténé

cwwvr

e
Rezim samo&isténi trouby (BP2460 - BP7470 - BP8960) = - *
Otocte voli¢ na tuto funkci, kterou Ize nastavit pouze ¢asovac¢em. Cyklus
¢isténi trva 1,5 hodiny.
Pted pouzitim této pyrolitické funkce musi byt z trouby vyjmuto veskeré
prislusenstvi. Pii této pyrolitické funkeci je vnitini osvétleni odpojeno.

Uzite¢né triky

* Pfed pecenim se ujistéte, Ze je z trouby vyjmuto veskeré nepouzivané
prislusenstvi.

* Pfed pouzitim troubu predehiejte na pracovni teplotu.

*Plechy na peceni umistéte do stiedu trouby, a pouzivate-li vice plechd,
nechte mezi nimi mezery na proudéni vzduchu.

* Pti vizudlni kontrole ptipravovaného jidla otevirejte dvirka trouby co
nejméné (osvétleni trouby je béhem peceni zapnuto).

* Pti otevirani dvifek davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti a
nebyli zasaZeni parou.
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i} STOP
120 o @ 5

Nastavte teplotu a pecici program pouzitim tlaitka termostatu a volice.
Nastavte délku doby peéeni (max 110 min.).
Trouba se ihned zapne. Jakmile nastavena doba peéeni uplyne, trouba se vypne.

Program peceni je mozné kdykoli zrusit stisknutim tla¢itka ¥ , trouba m Uz e fungovat
v manualnim rezimu.

Pyrolitické cisténi

aee
Zadejte funkci samogigténi. ***
Po zadani tato funkce automaticky nastavi dobu €isténi na 90 minut (je-li trouba
velmi $pinava, Ize ¢as zménit na 110 minut).
Po zchladnuti trouby, ktera je vSak stale mirné tepla, Ize vysledny nanos popilku
setfit vihkym hadfikem.
Jestlize je nutna del$i doba cisténi, mizete ji prodlouzit nasledujicim zplsobem:
Funkci samogisténi nastavte stejné, jak je uvedeno vyse.

Z bezpecénostnich divodua se dvirka trouby pfi teploté nad 300°C automaticky
uzamknou; dojde-li k tomu, vydava trouba akusticky signal a indikator
“uzaméeni” na ¢elnim panelu se rozsviti. Behem pyrolitického ¢isténi je svétlo
v troubé vypnuté.
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (obr. 3)

Elektronicky programator je zafizeni, které spojuje nasledujici funkce:
- hodiny s 24hodinovym cyklem a s osvétlenym displejem,
- ¢asovac (az do 23 hodin a 59 minut),
- program automatického zahajeni a ukonceni peceni,
- program poloautomatického peceni (pouze zah4jeni, nebo ukoncent),
- zobrazovani pozadované teploty.
Popis tlacitek
(1] casovag
|| doba pedent
konec doby peceni
manualni nastaveni

3
Uy
posuv ¢isel vSech programt vpted - kontrola zadané teploty

posuv ¢isel vSech programtl zpét - kontrola zadané teploty
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Popis sviticich symboli

* AUTO - - (blikd) - Programator v poloze automaticky provoz, ale
nenaprogramovany.

* AUTO - - (trvale sviti) - Programator v poloze automaticky provoz, s
vlozenym programem.

EX Probiha peceni v manuédlnim rezimu.
[ ] ] + A Probiha peceni v automatickém rezimu.
3 + Q] Casovag je v €innosti.

POZNAMKA: Po zvoleni operace nasleduje pied jejim potvrzenim
prodleva 3 - 4 sekundy, béhem niz lze data zménit.

Digitalni hodiny

Ciselnik hodin ukazuje hodiny (0 - 24) a minuty.

Thned po zapnuti trouby nebo po vypadku proudu na panelu programatoru
blikaji tii nuly. o

K nastaveni hodiny je nutné zmacknout soudasné tlacitko ™| a & , nebo
tlacitko {y a SOUCASNE madckat tlagitko ,,+ nebo ,,- tak dlouho, aZ
nastavite pozadovanou hodinu. Jakmile je nastaveny aktudlni ¢as, tlacitka
uvolnéte, ¢imz hodiny uvedete do chodu.
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Peceni v manualnim rezimu bez pouziti programatoru

Aby trouba fungovala v manualnim rezimu, tedy bez pomocného
programatoru, je nutné zrusit blikajici ,,A“ stisknutim tlacitka ¢y .

Jestlize je znacka ,,A*“ zobrazena trvale, Cili sd€luje-li, Ze trouba je
naprogramovand, neni mozné ¢asovac nastavit do manualniho rezimu,
takze troubu nelze zapnout. V takovém pripad¢ je nejdiive nutné program
zrusit stisknutim tlacitka ¥ . Potom lze nastavit manudlni rezim.

(:fasovaé
Casovac Ize pouzit k méfeni doby od 1 minuty do 23 hodin 59 minut.

1) Peéeni v automatickém rezimu (start a konec)

» Nastavte délku doby peceni mackanim tlaéitka ||

* Nastavte konec doby pec¢eni mackanim tlacitka E

« Nastavte teplotu a peéici program pouzitim tla¢itka termostatu a volice.
Po tomto postupu nastaveni se rozsviti symbol ,,A“.

Piiklad: Peceni trva 45 minut a predpoklada se jeho konec ve 14.00 hod.

Mackejte tlagitko 2/, dokud nenastavite 0.45.

Mackejte tla¢itko # , dokud nenastavite 14.00.

Po ukonceni nastavovani se na panelu zobrazi ¢as a sviti symbol ,,A*“. To
znamena, Ze se program peceni ulozil do paméti.

Ve 13.15 hod. (14.00 minus 45 minut) se trouba automaticky zapne.

Ve 14.00 hod. se trouba automaticky vypne, spusti se bzu¢éak, ktery zni tak
dlouho, dokud ho nevypnete tla¢itkem [

Symbol ,,A“ bude blikat. '
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2) Poloautomatické peceni
A. Nastaveni délky peceni
B. Nastaveni konce peceni

A) Nastavte délku doby peceni mackanim tlacitka |

Trouba se ihned zapne, symbol ,,A* se rozsviti.

Jakmile nastavena doba peceni uplyne, trouba se vypne, bzucak bude znit,
dokud ho nevypnete, jak je popsano vyse.

Symbol ,,A* bude blikat.

B) Nastavte konec doby pedeni mackanim tlagitka &

Trouba se ihned zapne, symbol ,,A* se rozsviti.

V nastavené dobé¢ se trouba vypne a bzucak bude znit, dokud ho
nevypnete, jak je popsano vyse.

Program peceni je mozné kdykoli zrusit stisknutim tlagitka Uy , trouba
muze fungovat v manudlnim rezimu.

POZNAMKA: Funkce 1) a 2) nebo 1) + 2) jsou aktivni, pouze pokud
jste zvolili funkci peceni.

Casovac = bzuéak

Program ¢asovace obsahuje pouze bzucék, ktery je mozné nastavit na
maximalni dobu 23 hodin a 59 minut. -

P#i nastavovani ¢asovade stisknéte tlacitkoll a sou¢asné mackejte ,,+
nebo ,,-“ tak dlouho, az na displeji uvidite pozadovanou hodnotu.

Po nastaveni ¢asovy udaj a symbol Ll zmizi.

Odpocitavani zaéne okamzité a na displeji je 1ze kdykoli vidét po stisknuti
tlacitkal[(1]. B

Na konci nastavené doby symbol|(llzmizi a bzu¢ak bude znit, dokud ho
nevypnete stisknutim tlagitkalC].

Druh zvuku je mozné ménit (3 vysky tonu: nizka - stfedni - vysoka) takto:
Pokud bzucak zni, stisknéte tlacitko ,,-.

POZNAMKA: Na konci doby peéeni se ozve pipani se sekundovymi
intervaly, které zni maximalné po 7 minut.
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ZruSeni programu peceni v automatickém rezimu

Program automatického peceni lze kdykoli zrusit soucasnym stisknutim
tladitek(# ja’ % nebo tladitka Uy . Trouba nyni mize fungovat v manualnim
rezimu.

Pyrolitické ¢iSténi

Zadejte funkci samogisténi.

Po zadani tato funkce automaticky nastavi dobu ¢i$téni na 90 minut (je-li
trouba velmi Spinava, lze ¢as zménit na 180 minut).

Tato funkce troubu vycisti zvySenim teploty na 475°C. Po zchladnuti
trouby, ktera je vsak stale mirné tepla, 1ze vysledny nanos popilku settit
vlhkym hadfikem.

JestliZe je nutnd delsi doba ¢isténi, mizete ji prodlouzit nasledujicim
zpusobem: Funkci samocisténi nastavte stejné, jak je uvedeno vyse.

Na elektronickém casovaci stisknéte tlacitko manuélniho provozu ... a na
displeji se objevi udaj 1:30.

Z bezpecnostnich divodi se dviika trouby pfi teploté nad 300°C
automaticky uzamknou; dojde-li k tomu, vydava trouba akusticky
i na ¢elnim panelu se rozsviti.

signal a indikator ,,uzamdceni
Béhem pyrolitického ¢isténi je svétlo v troubé vypnuté.
VYSTRAHA

* Pir'ed pouzitim pyrolitické funkce musi byt z trouby vyjmuto veskeré
vnitini prisluSenstvi.

* Doporucuje se, aby se trouba v pyrolitikém rezZimu pouzivala pouze
za pritomnosti osob.

* Pi‘ed pouzitim pyrolitické funkce musi byt z trouby vyjmuty veskeré
potraviny.
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Vymeéna osvétleni trouby.

POZOR: Spotiebi¢ odpojte od zdroje elektrické energie.

JestliZe je poteba vymeénit v troub¢ svétlo, musi se odstranit ochranny kryt
,»A“ jeho oto¢enim proti sméru hodinovych rucic¢ek. Po vyméné svétla

ochranny kryt ,,A“ vrat'te na ptivodni misto.

(Obr. 4)
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Demontaz dvifek trouby (obr. 5)

Kwvuli snazsimu ¢isténi a piistupu k vnitiku trouby lze oboji dvitka trouby
snadno demontovat (viz nakres).

Kvtli snazs§imu ¢isténi trouby lze dviika nésledujicim zptisobem vyjmout
ze zav sl

Zavésy s pohyblivymi ¢epy

Zaveésy A jsou opatieny dvéma pohyblivymi ¢epy B.

Po zvednuti ¢epu B se zaveés A uvolni z pouzdra. Po tomto kroku je nutné
dvitka zvednout nahoru a vyjmout vysunutim vpred.

Pti provadéni téchto tikonti dvitka uchopte u zavést.

P i nasazovani dvitek zaveésy nejdiive nasurite do otvort.

Pted zavienim dvifek nezapomeiite otocit oba otocné cepy B, kterymi se
oba zav ésy uchyti.

Dvirka neponorujte do vody.

Smaltovany vnitfni povrch a sklo ¢istéte vlhkym hadiikem a vhodnym
jemnym krémovym cisticim prostredkem, povrchy omyjte a pecliveé

vysu Ste me¢kkym hadiikem.

Je-1i to nutné, 1ze vnitini sklo dvifek vyjmout po odSroubovani dvou

bo ¢nich upevinovacich Sroubt. Pfed vracenim skla zpét se ubezpecte, Ze je
d ikladné osusené. Pti upeviiovani davejte pozor, abyste upeviiovaci Srouby
neutdhli p filis.

PiisluSenstvi trouby

Policky trouby, panve a trojnozky je tifeba umyt v horké vode¢ s jemnym
saponatem a poté pe ¢livé osusit, nebo je mozné umyt je v mycce na
nadobi.
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Jak pouzivat otaceci rozen (obr. 6)

V téze troubé je mozné soucasné pouzivat otdceci rozen a gril. Maso se
musi napichnout na jehlice a upevnit dvéma upinadly.

Nyni postupujte nasledovné:

A. Umistéte plech do nejnizsi polohy v troubé.

B. Umistéte jednu z vidlicovych podpér podél nerezové tyce a zajistéte.
Maso umistéte na jehlici a poté nasad’te druhou vidlicovou podpéru tak, ze

Ji pevné upevnite do masa.

C. K vyjimani nerezové tyCe z trouby je tieba pouzit rukojet’ rozné
vyrobenou z izola¢niho materialu, kterd musi byt pfi peceni vyjmuta.

Napt. roznéni kuiete o hmotnosti 1,3 kg bude trvat ptiblizné 85 az 90
minut.

Obr. 6
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Tabulka parametr(i pro
pouziti trouby
Potraviny Teplota °C Poloha Doba Funkce trouby
policky pfipravy
*) (min.)
Sladkeé pecivo
Buchta 180 2 55-65
Ovocny kolaé 200 1 30-40
Tvarohovy kola¢ s 180 2 35-40
obsahem masla a |:|
mléka
Mékky kynuty kolaé 200 1 25-35
Pecivo z listkového 190 2 20-30
tésta
Lehké loupacky z 200 2 15-25
listkového tésta
Susenky 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Maso .
Hovézi platky 225 2-3 50-80
Hovézi pe¢ené 225 2-3 50-80
Teleci pe¢ené 225 2-3 60-80 IZI
Veprova pec¢ené 170-180 2 45-60
Skopova pecené 225 2 45-55
Anglicky rostbif 225 2-3 50-60
Peceny krocan 180 2 cca 240
Pe&en4 husa 200 2 150-210
Pecend kachna 200 2 120-180
Pecené kure 200 2 60-90
Srnéi kyta 200 2-3 90-150
Jeleni kyta 180 2-3 90-180
Ryby [ 180 23 | 10-40
Zelenina
Dusena zelenina
Pizza 240 1 15-25
Grilovani IZI
Sekana 4 8-12
Veprové parky 4 10-13
Grilované kure 3 25-35
Kufe na rozni 50-65
Teleci na rozni 50-65

Poznamka:

(*) = Police se poditaji shora.

Troubu je

fed pouzitim tfeba predehrat.

Ijl I;ITyto funkce je tfeba pouzivat na kfehka jidla anebo predehraté nadobi.

Je mozné péci s timtéz nadobim v rliznych vyskach polic (doba peceni je shodnd).

148




Installationsanvisning

Varnings- och sikerhetsinstruktioner: Innan du tar ugnen i bruk fér forsta gangen, las
noga igenom denna bruksanvisning for att fa all information om hur du installerar,
anvander och skéter om din nya utrustning pa ett sakert.

Denna enhet maste installeras av en fér andamalet kvalificerad person och pa ett korrekt sétt i
enlighet med tillverkarens instruktioner.

Tillverkaren avséager sig allt ansvar for personskador och skador pa egendom som beror av att
denna apparat €] har installerats pa ett korrekt satt.

Sakerstall att natspanningen och frekvensen éverensstammer med de uppgifter som finns
angivna pa markplaten som sitter placerad pa den nedre delen av ugnens framsida.

Varning: Denna apparat maste jordas.
Vart féretag avsager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen liksom for jordanslutningar som
ej star i 6verensstammelse med gallande bestammelser.

Underhalls- och servicearbete far endast utféras forst efter det att stromtillforseln har kopplats
bort genom att vaggkontakten dragits ur eller att huvudséakringen skruvats ur.

P.g.a. fortlopande utvecklingsarbete, férbehaller vi oss rétten till att justera och &ndra produkten
utan féregaende avisering.

For att undvika risken for brannskador och personskador, se till sa att barn ej kommer i
narheten av ugnen eftersom dess ytor, inkl. glas, blir heta. Denna apparat ej &r avsedd att
anvandas av barn eller aldriga utan Gvervakning. Sma barn bér 6vervakas for att se till att de
inte leker med apparaten. Overvaka &ldre personers anvéndande av ugnen.

Nar en ugn sitter inbyggd sa att det finns en lada under, maste ladan géras oanvandbar och
erséattas med en imiterad front.

Pa grund av brandrisken, far brandfarliga material under inga omstandigheter forvaras i en lada
under en inbyggd ugn.

Placera ej tunga féremal pa den 6ppna luckan och sitt inte pa den eftersom detta kan komma
att skada gangjarnen.

Vid anvéndande av olja eller fett i matlagningen, Iamna aldrig ugnen utan uppsyn eftersom
brandrisk foreligger.

For att undvika skador pa den invandiga emaljeringen, placera ej ugns- eller bakplatar pa
ugnens golv, och téck inte heller detta med aluminiumfolie.

Vid matlagning bildas anga som ventileras bort fér att undvika att for mycket anga samlas i
ugnen. Eftersom denna anga kan kondensera till vattendroppar pa den kalla utsidan av ugnen,
kan det vid matlagning vara nédvandigt att torka bort fukten med en torr trasa. Genom att géra
detta, bidrar man &aven till att férhindra att matangorna smutsar ned och missfargar ugnens
utsida.

Innan du anvander ugnen for forsta gangen

Dra ur kontakten fran eluttaget eller aviagsna huvudséakringen innan ugnen rengérs. Ta bort allt
férpackningsmaterial och alla tillbehér fran ugnen. Torka av ugnens insida med en trasa fuktad i
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Torka av noggrant med den fuktade trasan. Diska ugnshyllorna och tillbehéren i diskmaskin
eller rengér med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Lat torka ordentligt.
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Teknisk information

Denna apparat star i 6verensstdmmelse med standarderna 73/23 CEE och 93/68 CEE EMC
89/336 CEE.

Spénning

230 V fas + nollpotential.

Inbyggnadsugn — dimensioner:

Langd: 440

Djup: 390

Hojd: 340

Volym: 59 |

Varmeelementens effektforbrukning

Undre varmeelement: 1,3 kW

Ovre varmeelement: 0,9 kW

Grillelement: 1,6 kW

Flaktelement (internt fram): 2,3 kW

Ugnens maximala effektuttag: 3,1 kW

Inbyggnad

VIKTIGT! Denna enhet maste installeras i enlighet med tillverkarens instruktioner av en for
andamalet kompetent person. Underhalls- och servicearbete pa denna ugn far endast utféras
forst sedan stromitillférseln kopplats bort.

EL-ANSLUTNING. Innan apparaten ansluts till natuttaget, sékerstall att:

« spanningen stadmmer 6verens med den pa markplaten (placerad nedtill pa sargen) angivna
spanningen.

« Overbelastningsskyddet och elsystemet klarar apparatens belastning (se markplaten).

« elsystemet har en effektiv jordférbindelse samt att vagguttaget eller strémbrytaren, som ska
ha en kontaktéppning om minst 3 mm, &r latt att na efter det att apparaten installerats.

» Om stickproppen ej ar latt att nd, maste installatéren montera en strémbrytare som har en
kontaktdppning pa 3 mm eller mer.

Om ytterligare stromkabel behdver anvandas, maste denna ha en snittyta pa minst 1,5 mm och
vara av typen HO5RR-F.

Kabeln maste vara tillrackligt lang for att det ska vara latt att utféra underhallsarbete pa ugnen.



Varning: Denna apparat maste jordas.

Denna apparat maste vara ordentligt jordad.
Vart féretag avsager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen som ej star i 6verensstammelse
med géllande bestdmmelser.

Denna apparat &r avsedd for inbyggnad i ett 600 mm brett ugnshélje av standardtyp.

Holjet, intilliggande inredning liksom allt material som anvands vid installationen maste kunna
tala en temperatur pa minst 85°C plus den omgivande temperaturen da ugnen anvéands.
Dessutom maste avstandet till dérrarna pa intilliggande skap 6verallt vara minst 4 mm. Vissa
typer av koksinredning av vinyl eller laminat &r speciellt kénsliga for varmeskador och
missfargning. Det ar dgaren sjalv som ansvarar for alla ev. skador eller missfargningar pa
material som uppstar vid en temperatur under 85°C plus omgivande temperatur, eller fér det fall
material befinner sig pa mindre &n 4 mm:s avstand.

For inbyggnad under en arbetsbank, ar installationsmatten som féljer:

OBS! Nér den kvalificerade installatéren monterar ugnen néra andra elektriska apparater, far
stromkabeln ej dras nara eller komma i kontakt med den heta ugnsvaggen.
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Anvandande av ugnen

BP7470 E/S/W N 5
BP8960 E/S/W
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1 — Termostat

2 - Omkopplare

3 — Elektronisk programmering
4 — Réd lampa

5 - Gul lampa

6 - Timer
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Din nya ugn innehaller flera olika funktioner fér matlagning vilket gér att du kan valja den uppvarmningsmetod
som lampar sig bast for den typ av mat du ska laga.

Man valjer funktion genom att medurs vrida ugnens funktionsomkopplare till passande lage. Nu tdnds
belysningen inne i ugnen liksom &ven lampan "On” (P&). Ugnens funktioner och symboler:

Anvindande av ugnen

Endast ljus (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Belysningen i ugnen ténds.

Traditionell upphettning (BP2460 - BP7470 - BP8960)

For att tillhandahalla ett konventionellt statiskt ugnsvéarmesystem, anvénds elementen i ugnens
tak och golv. Ugnen bor férvérmas tills dess temperaturlampan slécks.

Vi rekommenderar att man placerar mat endast pa 1 hylla vid tillagning med den konventionella
upphettningsfunktionen. Anvand ej hyllorna langst ned eller Iangst upp, annars kan maten 6verkoka.

Undre/évre resistans + ventilation (BP7470 - BP8960)

Halvforcerad luftkonvektion (med stangd lucka). Termostaten maste stéllas in pa den énskade
temperaturen i temperaturintervallet 50° - 250° C.

Rekommenderas fér: Fododmnen som behdver tillagas bade pa utsidan och insidan (brod,
genomstekt kott).

Helgrillning (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Endast elementet under ugnsgolvet anvands. Ugnen bér férvarmas i ca. 15 minuter fére
anvandandet.

Denna funktion &r idealisk for férbakning av pajdeg mm. | detta fall ska tillagningen ske pa den
understa ugnshyllan.

Halvforcerad luftkonvektion (BP7470 - BP8960)

Flakten och det infraréda grillelementet i ugnens tak anvénds. Ugnen bér férvarmas i ca. 5-10
minuter fére anvandandet.

Vid stekning av koétt gér denna funktion att utsidan av kéttet blir krispig samtidigt som den
cirkulerande varmluften garanterar jamn tillagning.

Halvforcerad luftkonvektion kan dven anvandas fér grillning for att maten ej ska beh6va vandas sa
ofta.

Vid grillning maste ugnsluckan alltid vara stangd

Anvéand ej aluminiumfolie for att tdcka ugnsplatem och sla ej heller in matvaror i aluminiumfolie
och placera dem under grillen; foliens héga reflektionsférmaga kan géra att grillelementet kommer
att skadas.

Hall ugnsluckan stangd da GRILL anvands.



Forcerad luftkonvektion (BP7470 - BP8960)

Flakten och elementet bakom ugnens bakre vagg cirkulerar varmluften for att temperaturen ska bli
j@mn i hela ugnen.

Ugnen bor férvérmas fére anvéndandet tills dess temperaturlampan slacks. Mat kan &ven tillagas
pa flera ugnshyllor samtidgt vilket spar bade tid och energi.

Ugnstemperaturen ska sénkas med ca. 10% jamfért med den vid ett konventionellt
ugnsupphettningssystem.

Upptining (BP7470 - BP8960)

Flakten anvands, men ej dess element, vilket gor att ugnen ej varms upp. Ugnsluckan maste
hallas stangd.

Frysta matvaror kan tinas upp snabbt genom att man placerar dem i ugnstraget och skjuter in
detta pa den understa ugnshyllan. Upptiningstiden kan sénkas med s& mycket som 1/3 med hjélp
av denna metod.

Endast det undre varmeelementet (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Endast elementet under ugnsgolvet anvands. Ugnen bor férvarmas i ca. 15-20 minuter fére
anvéndandet.

Denna funktion &r idealisk for forbakning av pajdeg o.dyl. | detta fall ska tillagningen ske pa den
understa ugnshyllan.

Lage for sjalvreng6ring av ugnen (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Vrid omkopplaren till detta lage som endast kan stéllas in via tiduret; rengéringscykeln tar 1,5 tim.
Innan denna pyrolys-funktion anvands, maste alla tillbehér i ugnen férst tas ur. Under pyrolys-
funktionen ar belysningen i ugnen sléckt.

Praktiska tips

* Innan ugnen ska anvéndas, se till att ta ur alla tillbehér som ej behdvs.

« Forvarm ugnen till den installda temperaturen fére anvandning.

« Placera ugnsplatarna i mitten av ugnen och se till att det finns mellanrum dar luften kan passera om du
anvander fler an en plat.

« Forsok att 6ppna ugnsluckan sa lite som majligt for att titta till maten (belysningen i ugnen &r paslagen under
tillagningen)

« Var forsiktig da du 6ppnar ugnsluckan sa att du inte kommer i kontakt med varma delar eller den varma
angan.
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{h STOP
-

Stall in temperatur och tillagningsprogram genom att anvanda termostatvredet och
omkopplaren. Stall in tillagningstidens langd (max 110 min.) genom att trycka.

Nar den installda tillagningstiden forflutit, kommer ugnen att sténgas av.
Tillagningsprgrammet kan nar som helst avbrytas genom att man trycker pa knappen U
ugnen kan anvéndas manuellt.

Pyrolytiskt rengdringsprogram

aee
Vlj sjalvrengoringsfunktionen  =+%
Da staller denna automatiskt in en 90 minuter 1ang rengéring (kan &andras till 110 minuter om
ugnen ar mycket smutsig). Den aska som uppstar som en rest av rengéringen kan torkas av
med en fuktig trasa sedan ugnen svalnat men fortfarande &r lite varm.
Onskas langre rengdringstid, gér sa har: Vélj SJaIvrengormgsfunktlonen pa ovanstaende satt.
Tryck pa den manuella knappen pa den elektroniska tiduret sa visas "1:30” pa displayen.

Av sdkerhetsskaél lases ugnsluckan automatiskt vid temperaturer 6ver 300°C.
Nar detta sker, hoérs en ljudsignal och lampan ”lock” (l1as) tands pa frontpanelen.
Under pyrolys-funktionen &r belysningen i ugnen sléckt.



ELEKTRONISK PROGRAMMERING (fig. 3)

Den elektroniska programmeringen omfattar dessa funktioner:
- 24-timmarsklocka med belyst display

- Tidur (upp till 23 tim. och 59 min.)

- Program fér automatisk start och stopp av tillagningen

- Program for halvautomatisk tillagning (endast start eller stopp).

- Visning av erforderlig temperatur

(fig- 3)
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Beskrivning av reglage
"TIDUR”

"TILLAGNINGSTID”
"TILLAGNINGSTIDENS SLUT”

"MANUELLT LAGE”
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+ "STEGA FRAM MELLAN PROGRAMNUMREN —
KONTROLLERA INSTALLD TEMPERATUR.”

- "STEGA TILLBAKA MELLAN PROGRAMNUMREN —
KONTROLLERA INSTALLD TEMPERATUR.”

Beskrivning av upplysta symboler
« AUTO » - (blinkar) — Programmeringen i automatiskt lage, men ej programmerad.
« AUTO » - (fast sken) - Programmeringen i automatiskt 1age, med inmatat program.

[@] Manuell tillagning pagar
[@] +A Automatisk tillagning pagar

[&] + j Tiduret anvénds

OBS! Efter att ha valt lage, tar det 3-4 sekunder innan detta bekraftas, och under denna tid kan
uppgifterna andras.

Digitalur

Siffrorna visar timmar (0-24) och minuter.

Efter att ugnen just kopplats in, liksom efter ett stromavbrott, kommer tre nollor att blinka pa
programmeringspanelen.

For att stalla in timmar, tryck samtidigt pa knappama[@] och 'ﬁ—" eller pa {Ij SAMTIDIGT som

du trycker pa "+” eller "-” tills du stallt in ratt tid. Nar ratt tid stallts in, slapp knapparna och
klockan startar.



Manuell tillagning utan anvédndande av programmering

For att anvanda ugnen manuellt, utan programmering; tryck pa knappen {5’ sa att "A” slutar
att blinka.

Om meddelandet "A” visas med fast sken, som visar att ugnen ar programmerad, gar det ej att
stélla in tiduret i manuellt I1age och ugnen kan darfor ej séttas pa. | detta fall maste prpgrammet
forst annulleras genom att man trycker pa {5 , varpa den manuella funktionen kan stéllas in.

Tidur

Tiduret kan anvandas for att ta tiden mellan 1 minut till 23 timmar och 59 minuter.
1) Automatisk tillagning (start och stopp)

Stall in tillagningstidens langd genom att trycka pa knappen ILﬂ]

Stall in tillagninsgtidens slut genom att trycka pa knappen '&-

Stall in temperatur och tillagningsprogram genom att anvanda termostatvredet och
omkopplaren.

Efter denna instéllning kommer "A” att tédndas.
Exempel: Tillagningen tar 45 minuter och férvantas vara klar kI 14.00.
Tryck pa [&] sa att du stéller in 0.45.

Tryck pa .“"‘E‘. sa att du staller in 14.00.

Nér du ar klar med denna instéllning kommer klockan att visas pa panelen och symbolen "A” att
tédndas. Detta betyder att tillagningsprogrammet har sparats i minnet.

Kl. 13.15 (14.00 minus 45 minuter) kommer ugnen att sattas pa automatiskt.

KI. 14.00 stédngs ugnen av automatiskt och en ljudsignal ljuder tills dess den sténgs av genom
att man trycker pa knappen| D I .

Symbolen "A” kommer att blinka.
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2) Halvautomatisk tillagning
A. Stéll in tillagningstidens langd
B. Stall in tillagningstidens slut

A) Stall in tillagningstidens langd genom att trycka pa knappen[@] .

Ugnen sétts pa omgaende och symbolen "A” tdnds. Nar den instéllda tillagningstiden
forflutit, kommer ugnen att stdngas av och en ljudsignal att ljuda tills dess den stédngs av
pa ovanstaende satt.

Symbolen "A” kommer att blinka.

B) Stall in tillagninsgtidens slut genom att trycka pa knappen_ﬂ?&, .

Ugnen sétts pa omgaende och symbolen "A” tdnds. Pa instéllt klockslag kommer ugnen att
stangas av och en ljudsignal att ljuda tills dess den stdngs av pa ovanstaende satt.

Tillagningsprgrammet kan nér som helst avbrytas genom att man trycker pa knappen {5’ ,
ugnen kan anvéndas manuellt.

OBS! Funktionerna 1) och 2) eller funktionerna 1)+ 2) ar aktiva endast om en
tillagningsfunktion har valts.

Tidur = summer

Tidursprogrammet bestar av en summer som kan stéllas in pa max. 23 timmar och 59 minuter.
For att stalla in tiduret, tryck pa knappen L_] och samtidigt pa "+” eller ”-" tills dess den 6nskade
tiden visas pa displayen. ! —

Sedan du gjort denna instéllining, kommer klockslaget samt symbolen 0 Iatt visas.
Nedrakningen boérjar omedelbart och du kan nar som helst se den pa displayen genom att klicka

pa knappen Ql-

Na&r den instéllda tiden forflutit, kommer symbolen 0 | att slackas och summern att ljuds tills

dess den stédngs av genom att man trycker pa knappen Ql-

Ljudet kan stéllas in i 3 nivaer: Lag — Medel — Hog). Nar du hor ljudsignalen, tryck pa knappen -

OBS! Da tillagningstiden 16pt ut, kommer signalen att ljuda 1 gang/sekund under maximalt 7
minuter.

Avbryt ett automatiskt tillagningsprogram

Ett automatiskt tillagningsprogram kan narsomhelst avbrytas genom att man samtidigt trycker
pa knapparna [&] och E eller knappen {ﬁr . Ugnen kan nu anvandas manuellt.



Pyrolytiskt rengéringsprogram

e
e

Valj sjélvrengéringsfunktionen . Da stéller denna automatiskt in en 90 minuter lang rengéring
(kan &ndras till 180 minuter om ugnen ar mycket smutsig).

Denna funktion gér rent genom att hetta upp ugnen till 6ver 475°C. Den aska som uppstar som en rest
av rengoringen kan torkas av med en fuktig trasa sedan ugnen svalnat men fortfarande &r lite varm.
Onskas langre rengéringstid, goér sa har: Vélj sjalvrengdringsfunktionen pa ovanstaende sétt.

Tryck pa den manuella knappen {5, pa den elektroniska tiduret sa visas "1:30” pa displayen.

Av sikerhetsskal lases ugnsluckan automatiskt vid temperaturer 6ver 300°C. Nar detta sker,
hors en ljudsignal och lampan "lock” (las) tdnds pa frontpanelen.

Under pyrolys-funktionen &r belysningen i ugnen slackt.
VARNING!
* Innan denna pyrolys-funktion anvinds, maste alla tillbehdr i ugnen forst tas ur.

« Vi reckommenderar starkt att ugnen endast anvéands i pyrolys-ldge under 6verinseende av
nagon person.

* Innan denna pyrolys-funktion anvinds, maste alla storre matrester forst avlagsnas.
Byte av ugnslampa
OBS! Koppla bort ugnens stromtillférsel.

Om ugnslampan behdver bytas, maste skyddshéljet "A” avliagsnas genom att man vrider det moturs.
Sedan lampan bytts maste skyddsholjet "A” monteras tillbaka.

(Fig 4)
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Ta bort ugnsluckan (Fig. 5)

For att underlatta rengéring och gora det lattare att komma at ugnen invandigt, kan bagge luckorna
enkelt tas bort (se fig.).
For att géra det lattare att rengéra ugnen kan luckan tas loss vid gangjarnen:

Gangjarn med flyttbara bultar

Gangjarnen (A) &r forsedda med tva flyttbara bultar (B).

Nar bulten B foérs uppat, kan gangjarnet lossas ur sitt faste. Sedan detta utférts maste luckan lyftas
uppat och tas loss genom att den dras utat; fatta tag pa luckans sidor néra gangjarnen nar dessa
moment ska utféras.

For att satta tillbaka luckan pa plats igen, lat forst gangjarnen glida in i sina fasten.

Innan luckan stangs, kom ihag att vrida de bagge flyttbara bultarna B som krokar i de bada
gangjarnen.

Nedsiénk ej ugnsluckan i vatten.

Rengér den emaljerade innerytan och glaset med hjélp av en fuktad trasa och ett milt krémformad
rengodringsmedel, skélj av, och torka darefter noggrant av med en mjuk trasa.

Vid behov kan luckans inre glasruta avlagsnas genom att man skruvar loss de bagge fastskruvarna pa
sidorna. Var noga med att glaset &r ordentligt torrt innan det monteras tillbaka. Se aven till att ej dra at
skruvarna for hart da glaset ater sétts pa plats.

Ugnstillbehér
Ugnshyllorna, ugnsplatarna och kokkarlsstallen bor rengéras i varmvatten med ett milt
rengéringsmedel och darefter torkas av ordentligt, eller sa kan de diskas i diskmaskin.

Anvénda det roterande spettet (Fig. 6)

| vissa ugnar ar det mgjligt att anvanda det roterande spettet och grillen samtidigt. Kottet maste séattas
fast pa spettet och lasas pa plats med de bégge klammorna.

Gor darefter sa har:
A. Placera ugnsfatet pa den understa hyllan i ugnen.

B. Placera ett av gaffelstéden langs det rostfria stalréret och las pa plats. Satt fast kottet pa grillspettet
och satt darefter dit det andra gaffelstddet och stick in det ordentligt i kéttet.

C. Det vérmeisolerade handtaget till grillspettet maste anvandas for att ta ut det rostfria stalréret fran
ugnen. Detta handtag maste avlagsnas vid tillagning.

Exempel: En kyckling pa ca. 1,3 kg tar ungefar 85-90 minuter att tillaga.

Fig. 6




SCHEMA FOR TILLAGNING | UGN

Fododmne Temp. °C Hyllplacering (*) Ti"a?;::?s'(id Tillagningsfunktio
Kaka
Bulle 180 2 55-65
Fructkaka 200 1 30-40 |:|
Kakor med mjélk och smor 180 2 35-40
Pudding 200 1 25-35
Petit-chouer 190 2 20-30
Smérdegskakor 200 2 15-25
Smékakor 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Kott
Oxfilé 225 2-3 50-80
Rostbiff 225 2-3 50-80
Kalvstek 225 2-3 60-80
Flaskstek 170-180 2 45-60
Lammstek 225 2 45-55 IZI
Oxstek 225 2-3 50-60
Harstek 200 2 60-90
Kalkonstek 180 2 ca. 240
Helstekt gas 200 2 150-210
Ankstek 200 2 120-180
Ugnsstekt kyckling 200 2 60-90
Radjurslar 200 2-3 90-150
Hjortlar 180 2-3 90-180
Fisk 180 2-3 10-40
Gronsaker
Ugnsstekta gronsaker 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25 Izl
Grillning
Kotlett 4 8-12
Flaskkorv 4 10-13
Grillad kyckling 3 25-35
Kyckling pa spett 50-65 @
Kalvkott pa spett 50-65
Obs!
Ijl I;I Dessa funktioner maste anvandas for kansliga/féruppvarmda rétter.
Samma ratt kan tillagas pa flera ugnshyllor (tillagningstiden forblir densamma).
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Installasjonsveiledning

Advarsler og sikkerhetsinstruksjoner
For du tar ovnen i bruk, skal du lese ngye gjennom denne bruksanvisningen for & fa all
informasjon om sikker installasjon, korrekt bruk og vedlikehold av det nye produktet.

Dette produktet ma installeres riktig av en fagperson i henhold til produsentens anvisninger.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skade pa personer eller gjenstander som falge av
uriktig eller utilstrekkelig installasjon av produktet.

Kontroller at spenningen og frekvensen til stramforsyningen stemmer overens med
informasjonen pa merkeplaten, som er plassert pa forsiden av ovnen.

Viktig: Dette produktet ma jordes.
Vi fraskriver oss alt ansvar for jordingsfeil eller for jording som ikke utfert i trad med gjeldende
forskrifter.

For det utferes reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma stremtilferselen kobles fra ved a trekke
ut stepselet eller sl av sikringen.

For a opprettholde en kontinuerlig produktutvikling forbeholder vi oss retten til a foreta
justeringer eller endringer pa produktet uten forvarsel.

Mens ovnen er i bruk, blir glasset og andre overflater sveert varme. For & unnga forbrenninger
og skader skal barn holdes i god avstand fra ovnen. Ovnen ma ikke brukes av sma barn. Serg
for at sma barn ikke leker med ovnen. Eldre og funksjonshemmede skal aldri bruke ovnen uten
tilsyn.

Hvis det er montert en skuff under ovnen, ma denne veere utstyrt med en blindfront og ikke
kunne brukes.

Brennbart materiale ma aldri lagres i en skuff under innbyggingsovnen, da det kan ta fyr.
Ikke plasser tunge gjenstander pa en apen ovnsder og ikke sett deg pa den, da hengslene kan
bli skadet.

Bruk av olje eller fett til tilberedningen i ovnen medfarer brannfare, og ovnen mé ikke veere uten
tilsyn.

For & unnga skade pa emaljen pa ovnens innside ma du ikke plassere langpanner eller
stekebrett pa bunnen av ovnen og ikke dekke ovnsbunnen med aluminiumsfolie.

Under tilberedningen dannes det naturlig damp som slippes ut for & unnga for mye damp i
ovnen. Denne dampen kan kondensere og danne sma vanndraper som legger seg pa de kjolige
overflatene av ovnen. Det kan veere ngdvendig a terke bort denne fuktigheten med en myk klut
for & unnga misfarging og smuss pa ovnens overflate.

For du begynner a bruke ovnen

Trekk ut stepselet eller sla av sikringen fgr du rengjer ovnen. Ta eventuell emballasje og
ovnsutstyr ut av ovnen. Rengjer innsiden av ovnen med varmt vann og et mildt
rengjgringsmiddel.

Fa bort saperester med en fuktig klut. Stekebrettet og annet ovnsutstyr vaskes i en
oppvaskmaskin eller med varmt vann og et mildt rengjgringsmiddel. La alt tarke godt.



Tekniske data

Denne ovnen retter seg etter direktivene 73/23 EQF, 93/68 EQF og EMC 89/336 EQF.
Forskriftsmessig spenning

230V fase + nulleder

Innbyggingsovnens mal:

Lengde : 440

Dybde: 390

Hoayde: 340

Volum: 59 |

Varmeelementenes ytelse:

Undervarmeelement: 1,3 kW

Overvarmeelement: 0,9 kW

Grillelement : 1,6 kW

Varmluftelement (inne, foran): 2,3 kW

Maks. ovnseffekt: 3,1 kW

Installere innbyggingsovnen

VIKTIG: Ovnen ma installeres korrekt av en fagperson i samsvar med produsentens
]ic?astruksjoner. Fer det utferes reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma stremtilferselen kobles
ELEKTRISK FORBINDELSE: Far ovnen kobles til stramnettet, skal du kontrollere at:

+ spenningen svarer til den som er angitt pa merkeplaten nederst pa ovnens forside

« overbelastningssikringen og stremnettet taler ovnens belastningsspenning (se merkeplaten)
« strgmforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jording, og at stikkontakten eller bryteren
med en avstand pa minst 3 mm mellom kontaktene er lett tilgjengelig etter installasjonen

+ Hvis kontakten ikke er lett tilgjengelig, ma det installeres en kursbryter med avstand pa eller
over 3 mm mellom kontaktene.

Trenger du en lengre ledning, skal du bruke en 1,5 mm kabel av typen HO5RR-F.

La kabelen vaere tilstrekkelig lang til at vedlikeholdsarbeidet lettes.

Viktig: Dette produktet ma jordes.

Riktig jording av produktet er pabudt.

Vi fraskriver oss alt ansvar for feil ved jording som ikke utfgrt i trad med gjeldende forskrifter.
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Dette produktet er konstruert for innbygging i standardskap for ovner med 600 mm bredde.
Skapet, tilstatende innredning og alle materialer som brukes til installasjonen, ma tale en
romtemperatur pa minst 85 °C. | tillegg ma skapdgrer i tilstatende innredning ha en avstand pa
minst 4 mm fra ovnen. Visse innredninger av vinyl eller laminat er spesielt varmegmfintlige og
kan skades eller blekes. Eieren holdes selv ansvarlig for skader pa eller bleking av materialer
som skjer ved en temperatur pa under 85 °C, eller som felge av at materialene befinner seg
under 4 mm fra ovnen.

Ved innbygging under en benkeplate gjelder installasjonsmalene nedenfor.

NB: Nar ovnen installeres i nzerheten av andre elektriske apparater, ma ikke stremkabelen veere
neer eller i kontakt med ovnens sidevegg.
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Ovnens funksjoner

BP7470 E/S/W h
BP8960 E/S/W
n clw ®
L]
o oolono
2 3 1
4
BP2460 E/S/W

-

1 - Termostat

2 - Programvelger

3 - Elektronisk koblingsur
4 - Redt lys

5- Gultlys

6 - Timer



Den nye ovnen din er utstyrt med et multifunksjonssystem for tilberedning som lar deg velge den
tilberedningsmetoden som er best egnet til maten du skal lage.

Du velger funksjon ved a vri programvelgeren med urviseren til riktig symbol. Ovnsbelysningen slas pa og
indikatorlampen "On" lyser. Her er en oversikt over ovnens funksjoner og symbolene for disse:

Ovnens funksjoner

Bare belysning (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Ovnsbelysningen slas pa.

Tradisjonell ovn (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Over- og undervarmen slas pa for tradisjonell, statisk tilberedning. Fer bruk skal ovnen forvarmes
til temperaturindikatoren slukker.

Med denne funksjonen anbefales det & bare tilberede mat pa ett brett. lkke bruk den laveste eller
hgyeste rillen, da det kan gi brent mat.

Under-/overvarme + vifte (BP7470 - BP8960)

Delvis varmluftsfunksjon (med deren lukket). Termostaten ma settes til ensket temperatur mellom
50 og 250 °C.

Denne tilberedningen anbefales til mat som trenger steking pa innsiden og utsiden (bakverk,
stek).

Grill (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Elementet under bunnen i ovnsrommet brukes alene. Ovnen bgr forvarmes i 15 minutter for bruk.
Denne funksjonen er ideell til baking av terter og paier av mardeig. | slike tilfeller skal stekebrettet
plasseres pa nederste rille i ovnen.

Delvis varmluftsfunksjon (BP7470 - BP8960)

Viften virker sammen med det infrar@de grillelementet gverst i ovnen. Ovnen ber forvarmes i 5-10
minutter for bruk.

Nar du bruker denne funksjonen til tilberedning av kjett, far du en sprg overflate, mens den
sirkulerende varme luften sgrger for jevn steking.

Omluftsgrill kan ogsa brukes til grilling. Da trenger ikke maten snus sa ofte.

Ved grilling ma ovnsdeoren alltid veere lukket

Ikke bruk aluminiumsfolie til & dekke til risten eller stekekaret under grillen. Den reflekterende
folien kan skade grillelementet.

Hold ovnsdgren lukket nar du bruker grillen.
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Varmluft (BP7470 - BP8960)

Viften og elementet som befinner seg bak ovnens bakvegg, sirkulerer varmluft for a gi jevn
temperatur i hele ovnen.

Fer bruk skal ovnen forvarmes til temperaturindikatoren slukker. Du kan tilberede mat pa flere
brett samtidig og pa den maten spare bade tid og energi.

Ovnstemperaturen skal reduseres med ca. 10 % sammenlignet med tradisjonell tilberedning.

Tining (BP7470 - BP8960)

Viften virker uten elementet, slik at ovnen ikke varmes opp direkte. Ovnsderen ma holdes lukket.
Frossen mat som plasseres pa et brett og settes inn nederst i ovnen, kan tines raskt. Med dette
systemet reduseres tiningstiden med opptil en tredjedel.

Kun undervarme (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Elementet under bunnen i ovnsrommet brukes alene. Ovnen bgr forvarmes i 15-20 minutter for
bruk.

Denne funksjonen er ideell til baking av terter og paier av mgrdeig. | slike tilfeller skal bakebrettet
plasseres pa nederste rille i ovnen.

111 Selvrensmodus (BP2460 - BP7470 - BP8960)
L L ] Vri programvelgeren til denne funksjonen. Innstillingen kan bare utfares med tidsuret. Pyrolysen
bl tar ca. 1,5 time.
Fer du bruker pyrolysefunksjonen, ma alt ovnsutstyr tas ut av ovnen. Under pyrolysen er
ovnsbelysningen deaktivert.

Nyttige tips

» For du begynner tilberedningen, skal du kontrollere at alt utstyr som ikke skal brukes, er tatt ut
av ovnen.

« Forvarm ovnen til riktig tilberedningstemperatur far bruk.

« Plasser stekebrettene midt i ovnen. Hvis du bruker flere brett, skal du la det veere tilstrekkelig
avstand mellom brettene til at luften kan sirkulere.

« Apne dgren s lite som mulig for & kontrollere maten (ovnsbelysningen er hele tiden pa under
tilberedningen).

« Nar du apner degren, ma du passe pa & unnga kontakt med varme deler og damp.
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110 | o _* 5

Angi temperatur og tilberedningsprogram ved hjelp av termostaten og programvelgeren.
Angi lengde for tilberedningen (max 110 min.) ved a trykke.
Ovnen slas umiddelbart pa. Nar den angitte tilberedningstiden er over, slas ovnen av.
Tilberedningsprogrammet kan nar som helst avbrytes ved a trykke pa {ly og ovnen kan styres
manuelt.

ase
Selvrens med pyrolyse %
Velg funksjonen selvrens . Nar denne funksjonen er valgt, starter en 90 minutter lang
automatisk selvrens (tiden kan endres til 110 minutter hvis ovnen er sveert skitten).
Asken som oppstar under prosessen, kan terkes bort med en fuktig klut nar ovnen er avkjglt,
men fortsatt er litt varm. Hvis ovnen er sveert skitten, kan varigheten pa pyrolyseprosessen
okes: Velg funksjonen selvrens som beskrevet ovenfor.

Av sikkerhetsmessige arsaker blokkeres ovnsdoren automatisk nar temperaturen
overskrider 300 °C. Nar dette skjer, avgir ovnen et akustisk signal, og "las"-indikatoren
pa frontpanelet lyser. Under pyrolysen er ovnsbelysningen deaktivert.
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ELEKTRONISK KOBLINGSUR (fig. 3)

Koblingsuret har falgende funksjoner:

- 24-timers klokke med belyst display

- tidsur (opptil 23 timer og 59 min.)

- programmering av start og slutt pa tilberedning

- halvautomatisk programmering (bare start eller slutt pa tilberedningen)
- visning av valgt temperatur

(fig. 3)
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Tastefunksjoner
"TIDSUR"
"TILBEREDNINGSTID"
"TILBEREDNING OVER"

"MANUELL POSISJON"



+ "TALLENE PA DISPLAYET STIGER — KONTROLLER ANGITT

TEMPERATUR"

- "TALLENE PA DISPLAYET SYNKER — KONTROLLER ANGITT

TEMPERATUR"

Lyssymboler
"AUTO" - (blinker) — koblingsur i automatisk posisjon, men ikke programmert
"AUTO" - (lyser konstant) — koblingsur i automatisk posisjon, programmert

[@] Manuell tilberedning er i gang
[@] +A Automatisk tilberedning er i gang

[@] + ﬁl Programmert tidsur

MERK: Nar du har valgt funksjon, gar det en viss tid (3—4 sekunder) for valget bekreftes. |
denne perioden kan dataene endres.

Digital klokke

Viser timer (0-24) og minutter.

Umiddelbart etter at ovnen er koblet til og etter et strambrudd, vises tre blinkende 0-tall pa
displayet.

For a angi klokkeslettet ma du trykke pa knappene [@] og _&,samtidig eller {Ij -knappen og

SAMTIDIG trykke pa "+"- eller "-"-knappen til du har stilt inn neyaktig klokkeslett. Nar riktig
klokkeslett er angitt, slipper du knappene, slik at klokken begynner a ga.
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Manuell tilberedning uten bruk av koblingsuret

Hvis du vil bruke ovnen manuelt, altsa uten koblingsuret, ma du fierne den blinkende "A" ved a
trykke pa knappen i .

Nar "A" vises konstant og viser at ovnen er programmert, er det ikke mulig a stille koblingsuret
til manuell funksjon, og ovnen kan derfor ikke slas pa. | slike tilfeller ma du ferst avbryte
programmet ved a trykke pa {ﬁr , og deretter kan du angi manuell funksjon.

Koblingsur
Koblingsuret kan brukes til &8 male en periode mellom 1 minutt og 23 timer og 59 minutter.

1) Automatisk tilberedning (start og slutt)

Angi lengde pa tilberedningstid ved a trykke p& knappen [@] .
Angi slutt pa tilberedningstid ved & trykke pa knappen u"i’. .
Angi temperatur og tilberedningsprogram ved hjelp av termostaten og programvelgeren.

Etter disse innstillingene lyser symbolet "A".
Eksempel: Tilberedningen tar 45 minutter og skal stoppe klokken 14.00.
Trykk pa ] 6l 0.45 er innstilt.

Trykk pa & til 14.00 er innstilt.

Nar innstillingen er fullfart, vises klokken pa displayet og symbolet "A" lyser. Dette betyr at
tilberedningsprogrammet er lagret.

Klokken 13.15 (14.00 minus 45 minutter) slas ovnen automatisk pa. L-_] 1
Klokken 14.00 slas ovnen automatisk av, og et lydsignal heres til du trykker pa knappen
Symbolet "A" blinker.




2) Halvautomatisk tilberedning
A. Angi tilberedningstid

B. Angi tilberedningsslutt

A) Angi lengde for tilberedningen ved a trykke pa knappen ['_%]

Ovnen slas umiddelbart pa, og symbolet "A" lyser. Nar den angitte tilberedningstiden er over,
slas ovnen av og et signal hgres til det stoppes (som beskrevet ovenfor).

Symbolet "A" blinker.

B) Angi slutt pa tilberedningstid ved a trykke pa knappen ﬂﬁi .
Ovnen slas pa umiddelbart, og symbolet "A" lyser. Ved angitt tid slas ovnen av, og et signal
hgres til det stoppes (som beskrevet ovenfor).

Tilberedningsprogrammet kan nar som helst avbrytes ved a trykke pa {l} , 0g ovnen kan styres
manuelt.

MERK: Funksjonene 1) og 2) eller 1)+ 2) er bare aktive nar en
tilberedningsfunksjon er aktivert.

Tidsur = signal

Tidsurinnstillingen bestar bare av et lydsignal, som kan stilles inn til en maksimumstid pa 23
timer og 59 minutter. )
Tidsuret stilles inn ved a trykke pa knappen 0J
vises pa displayet. —
Nar tiden er stilt inn, vises klokken og symbolet o) . —
Nedtellingen starter umiddelbart og kan nar som helst ses pa displayet ved a trykke pa knappen 0]

og, samtidig, + eller - til den gnskede tiden

Nar den innstilte tiden er over, forsvinner symbolet aj , og lydsignalet hgres til du stopper det
ved & trykke pa (7] .

Lyden kan endres (3 nivaer: lav - medium - hgy): Nar signalet hares, trykker du pa knappen "-".
MERK: Nar tilberedningstiden er over, hgres signalet hvert sekund i inntil 7 minutter.

Slette et automatisk tilberedningsprogram

Et automatisk tilberedningsprogram kan nar som helst slettes ved samtidig a trykke pa knappen
[@] og E eller yli . Na kan ovnen brukes manuelt.
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Selvrens med pyrolyse

Lil)

Velg funksjonen selvrens Y Nardenne funksjonen er valgt, starter en 90 minutter lang automatisk
selvrens (tiden kan endres til 180 minutter hvis ovnen er sveert skitten).

Med denne funksjonen rengjgres ovnen ved at temperaturen gker til 475 °C. Asken som oppstar
under prosessen, kan tarkes bort med en fuktig klut nar ovnen er avkjelt, men fortsatt er litt varm.
Hvis ovnen er sveert skitten, kan varigheten pa pyrolyseprosessen gkes: Velg funksjonen selvrens
som beskrevet ovenfor.

Trykk pa knappen manuell {Br pa det elektroniske tidsuret. Na vises 1:30 pa displayet.

Av sikkerhetsmessige arsaker blokkeres ovnsdoren automatisk nar temperaturen overskrider
300 °C. Nar dette skjer, avgir ovnen et akustisk signal, og "las"-indikatoren pa frontpanelet
lyser.

Under pyrolysen er ovnsbelysningen deaktivert.

ADVARSEL

* For du bruker pyrolysefunksjonen, ma alt ovnsutstyr tas ut av ovnen.

« Vi anbefaler pa det sterkeste at det alltid er folk i naerheten mens ovnen er i pyrolysemodus.
« Alle storre matrester ma fjernes fra ovnen for pyrolysen startes.

Skifte lyspeere i ovnen

NB! Koble ovnen fra strgmtilfarselen.

Nar lyspzeren i ovnen skal skiftes, ma beskyttelsesdekselet "A" fiernes ved a vri det mot klokken. Etter
at paeren er skiftet, settes dekselet "A" pa plass igjen.

(Fig. 4)




Ta ut ovnsderen (fig. 5)

Begge ovnsdgrene kan tas ut for & gjgre det lettere a rengjere ovnen og gi deg bedre tilgang til
ovnens innside (se tegningen).
For & lette rengjeringen kan derene fiernes ved hjelp av hengslene:

Hengsler med bevegelige rigler

Hengslene A er utstyrt med to bevegelige rigler B.

Nar rigelen B lgftes, gar hengselen ut av posisjonen. Dgren kan na Iaftes opp og trekkes ut. Ta tak i
sidene pa deren, ved hengslene, nar du gjer dette.

Nar deren skal settes pa plass igjen, skal du ferst fere hengslene pa plass.

For du lukker dgren, ma du huske a slippe ned de to bevegelige riglene B som brukes til & feste
hengslene.

lkke legg deren i vann

Rengjer den emaljerte innerflaten og glasset med en fuktig klut og et mildt rengjeringsmiddel, skyll og
terk deretter av med en myk klut.

Glasset kan om ngdvendig fiernes ved & skru ut de to festeskruene pa sidene. Sgrg for at glasset er
helt tort for du setter det pa plass igjen. Pass pa at du ikke strammer festeskruene for hardt nar
glasset monteres.

Ovnsutstyr
Stekebrett, langpanner og grillspydholder skal vaskes i varmt vann med et mildt rengjgringsmiddel og
terkes godt. De kan ogsa vaskes i en oppvaskmaskin.

Slik bruker du det roterende grillspydet (fig. 6)

| den samme ovnen kan grillspydet brukes i kombinasjon med grillen. Kjatten ma stikkes pa spydet og
blokkeres med de to gaflene.

Ga frem pa folgende mate:

A. Sett langpannen pa den nederste rillen i ovnen.

B. Plasser den ene gaffelen pa stalstangen og fest den. Stikk kjattet pa spydet og plasser den andre
gaffelen slik at kjattet holdes pa plass.

C. Bruk spydets handtak av isolerende material nar stalstangen skal tas ut av ovnen, og ta det av
under tilberedningen.

En kylling som veier ca. 1,3 kg, vil veere ferdig etter omkring 85-90 minutter.

Fig. 6
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Tilberedningstabell

Matrett Temp. °C Innsettingsrille (*) T"be"(‘:':i:'-';gs“d Symbol
Kaker
Boller 180 2 55-65
Fruktkake 200 1 30-40
Kaker med melk og smer 180 2 35-40
Formkake 200 1 25-35
Vannbakkels 190 2 20-30
Butterdeigbakst 200 2 15-25
Kjeks 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Kjott
Oksefilet 225 2-3 50-80
Roastbiff 225 2-3 50-80
Kalvestek 225 2-3 60-80
Svinestek 170-180 2 45-60
Lammestek 225 2 45-55
Oksestek 225 2-3 50-60
Harestek 200 2 60-90
Kalkunstek 180 2 240ca.
Gésestel 200 2 150-210
Andestek 200 2 120-180
|Kyllingstek 200 2 60-90
Radyrlar 200 2-3 90-150
Hjortelar 180 2-3 90-180
Fisk 180 2-3 10-40
Gronnsaker
Dampkokte grennsaker 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Grilling
Koteletter 4 8-12
Svinepglse 4 10-13
Grillet kyllind 3 25-35
Kyllingkjett pa spyd 50-65
Spit roast veal Kalvekijgtt pa spyd 50-65
Merk :
Ijl I;I Disse funksjonene ber brukes til gmfintlige og/eller forvarmede retter.
Den samme retten kan tilberedes pa forskjellige riller (tilberedningstiden er den samme).
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TexHuuyeckue AaHHble
[laHHbI NpM6OpP COOTBETCTBYET HOPME NO
noAaBreHnio paanonomex.

Hal'lpﬂ)KeHVIe nutaHusa
2308 - 50 .

BHyTpeHHue pa3mepbl NOSIOCTU AYXOBKU
BbicoTa: 340 Mm

LLivpuHa: 440 mm

ny6uHa: 390 mm

O6bem: 59 n.

- MakcrmansHas noTped naemas MOLLHOCTb:

3,1 kW

YcTaHoBKa

BAXHO: Vzgenve omkHo 6biTb

NpaBuUsIbHO YCTAHOBMIEHO CUTaMu NMuLb
TONbKO KBaNUULMPOBaHHOIO NepcoHana,
cobntofas MHCTPYKLUM (hMPMbI-U3rOTOBUTENS.
JTto6ble paboTbl [OSKHbI BbINOAHATHCS NpU
OTKJTIOHEHHOM 3/1EKTPUHECKOM NUTAHUN.

MOAKJTIOYEHWE: Y6eanTech, 4TO Hanps>keHne
COOTBETCTBYET 3HAYEHUIO HA MNACrOPTHOM
Tabnm4yke, pacrnonoXXeHHON B HUXKHEN

4acTu, Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE ABEPLibI.
[llyxoBka forKHa NoAKNoYaTbes c3aau,
kabenem ¢ MUHUMarbHbIM ceveHvem 1,5 mm,
npegycMmaTpusas yCTaHOBKY BCEMOOCHOIo
BbIKJIIO4ATES1S, COOTBETCTBYIOLIEro
[e/CTBYIOLLMM HOpMaM, C pasmblkaHuem
KOHTaKTOB He MeHee 4YeM Ha 3 MM.

BHumaHue: nogksioyeHmne K 3a3emMsIeHuo
fABNseTCA 06A3aTeNbHbIM MO 3aKOHY.
DUpMa-N3roToBUTENb HE HECET HUKAKOW
OTBETCTBEHHOCTY B Cry4ae Hecobno4eHNs HOpM
6e30nacHoCTL.

MoproToBka AyXOBKU U NpeaBapUTesibHble
onepauuu nepea Ucrnosib3oBaHuemM

lMepen ncnonb3oBaHWeM JyXOBKM TLATENbHO
OYUCTUTE ee BHYTPEHHIOI MOMNOCTb
HeabpasnBHbIM MOKOLLMM CPEeACTBOM U TEMSION
BOAON. YCTaHOBUTE PeLeTKy 1 NPOTUBEHb
AN K1pa Ha COOTBETCTBYIOLWME YPOBHU.
BbinonHuB aTn onepauyuv, foBeauTe AyXOBKY A0
MakCcMMarnbHOM TemnepaTypbl NPU6NN3NTENbHO
Ha 20 MUHYT, 4TOObI YAaNUTb OCTaTKM CMa3KW,
mMacna u cMorsi, KOTopble MOryT 06pa3oBbiBaTh
HEenpuaTHblE 3arnaxn BO BPEMS FOTOBKW.
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lMocne 3aBepLueHMs 3TON MPOCTON onepauum, BcTpoeHHas ycTtaHoBKa gns

[lyxOBKa roToBa K NepBoMy 1CMOMb30BaHMIO. MHOrothyHKLIMOHANIbHON 1 BEHTUIIMPYEMON
BAXHO: Kax bl pas, Koraa Bam Heo6xoanmo [AYXOBKM

04MCTUTb AYXOBKY, y6€UTeCh, HTO KOHTPONbHasA
namna BbIK/oYeHa, 1 caMm NPUGOP NOMHOCTbIO

OTKITIOYGH. NPEAYNPEXAEHWUE: BO BPEMA

PABOTbI YXOBKMW HE IONYCKAUTE

MHCTPYKLMM NO NpaBUNbHOW YyCTaHOBKE NPUBNIMKEHNA K HEA AETEN.

[lyxoBKa [o/mKHa ycTaHaBmMBaThbCsA B
cTaHaapTHoMm npoeme 600 MM, Kak NnokasaHo Ha
puc. 1, Kak noa CTONeWHULEN, Tak 1 B KONOHHE.
[Mpun ycTaHOBKE [yXOBKW B KOJOHHE, B LiIeNsax
obecneyeHnsa JOCTAaTOYHON BEHTUNALMN,
Heo6X0AMMO BbINOMHUTL Npoem 85-90 MM,

Kak nokasaHo Ha puc. 1. KpenneHve gyxoBku

K Mebernu ocyljecTenseTca 4 BuHTamu “A”,
pacnonoXXeHHbIMU B crieymarnbHbIX OTBEPCTUAX
pamkum.

ByabTe 0CTOPOXHbIMU NPY YCTAHOBKE [yXOBKM
B NMPOEM 1 He Nonb3yWTECh ABEPLIEN B KAYECTBE
pbiyara. Kpome Toro, He okasblBaniTe Ype3MepHblii
HaXXVMM Ha OTKPbITYIO ABepLly.

B W

Puc. 1
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MaHenb ynpaBneHus

BP7470 E/S/W ¢ H
BP8960 E/S/W
| |
g o= ° B
L]
coolese
2 3 I|
4 5
BP2460 E/S/W
I |

o=
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4. 3eneHas KOHTpoOnbHasa namna
1. Tepmoperynatop 5. XKentasa KOHTponbHasa namna
2. CenekTop 6. Timer
3. OneKTpPOHHOE NporpamMmMmpytoLee yCTPONCTBO
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®dyHKLUM cenekTopa:

PA3MOPAXXWBAHUE (BP7470 - BP8960)

Jlamna gyxoBKM 1 3eneHas KOHTPObHasA namna 3aroparoTcs, Kak Ans Apyrux yHKLUmia
LYXOBKW.

BkntouyaeTcsa BeHTUNATOp, HO 6e3 o6pa3oBaHusa Tenna (TepMoperynsaTop He paboTaer).
[iBepua fyxoBKM AOMmKHa 6bITb 3aKpbiTa. ATOT TN PYHKLMK NO3BONSET pasmopaxusaTb
npoAyKTbl, 3aHMMas okono 1/3 06bI4HO 3aTpayMBaeMoro BpEMEHM.

TPAOULIMOHHASA FOTOBKA (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Bbibepute Heobxogumyto Temnepatypy B npegenax 50 -250°C.

KenTaa namna 6yaeT ropeTb 40 AOCTUXXEHUS BBEAEHHON TeMNnepaTypbl.
Mepep nomeLleHeM NPOAYKTOB B [yXOBKY PEKOMEHIYeTCsi pasorpeTb ee.

BEHTUNUPYEMAS FOTOBKA (BP7470 - BP8960)

BeHTMNATOp 1 KpyroBoe CONpoTUBIIEHNE BKIIOHAKOTCA, U TENNO C BbIOPAHHOW Ha
TepmMoperynaTope TemnepaTypovi B npegenax 50 - 250°C Ha4mHaeT NOCTOSHHO U PaBHOMEPHO
pacnpenensaTbcs No BCEM y4acTKaM AyXOBKW.

MpenBapuTenbHbIA NPOrpPeB AyXOBKU Nepes, NOMELLEHNEM B HEE MPOAYKTOB He TpebyeTcs.
3T0T cnocob No3BONSAET roTOBUTb ABa PasHbIX TUNa NPoAyKTOB (Hamp., MACO 1 pbIby),
cobnofas, eCTeCTBEHHO, Pa3fNiHOEe BPEMS rOTOBKMU.

BEHTUNSATOP + FPUNb  (BP7470 - BP8960)

YcTaHoBUTE TepMOperynsaTop Ha Heo6xoAuMyto TemnepaTypy, Haxo4sLLyoCcs B npeaenax
50 - 250°C. Pa6oTa BeHTUNATOpa B co4eTaHun ¢ paboTon rpunsa obecnevmsaeT ObICTPYIO U
rny60KyH0 rOTOBKY OCOOEHHbIX NMPOAYKTOB.

Mepen nomelleHeM B AyXOBKY NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCSA NPOrpeTb €€ B TEYEHME
HECKOMbKUX MUHYT.
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DYHKLMMU ceneKTopa:

TPAIVLIMOHHAS FOTOBKA + BEHTURATOP (BP7470 - BP8960)

Bbi6epute Heobxoaumyto Temnepatypy B npegenax 50 - 250°C npu 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.
OTOT TVN rOTOBKM SBAAETCA COHeTaHNeM TPaAULIMOHHOM 1 BEHTUNMPYEMON.

[oTOBKa ANs NPUroTOBNEHNS BbINeYKy (xneb, nuyua, nasaHobe).

PekomeHgyeTcs npefBapyTesibHbIi MPOrpeB AyXOBKM.

OCBELLEHME IYXOBKMN (BP2460 - BP7470 - BP8960)

COMPOTUBNEHUE NoJA (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Bblbepute Heobxoaumyto Temnepatypy B npegenax 50 -250°C.
OTOT TUN roTOBKM 0COBEHHO yA06eH ANsi pa3orpesa 6ntos.

reunb + BEPTEN (BP2460 - BP7470 - BP8960)

BbibepuTe c NOMOLLbIO TepMOperynaTopa HeobxoanmMyto TemnepaTypy, B npegenax50-250°C,

npu 3aKpbITO ABepLe AyXOBKWU. BepTen BkovaeTcs aBToMaTM4ecku, O4HOBPEMEHHO C
BKJIOYEHWNEM TPUIIS.

@ 0@ Ilnpoaurnyeckasi ouncTka (BP2460 - BP7470 - BP8960)

L B
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3aBepmelme NPHIOTOBJICHUHA
Talimep nporpammMunpoBaHus obecneunBaeT YHKLMOHNPOBaHWE NeYn Ha 3apaHee
ycTaHoBneHHoe Bpems. (Puc. 3)

1. ®yHKUMOHUpPOBaHNE

[Mocne ycTaHOBKM pyYku BbIKNoYaTeNs Neyn Ha xxenaemyio TemnepaTypy, NoBEpHYTb
pyuyKy Talimepa Nno YacoBOW CTPENKE A0 AOCTUXKEHUS XXENAEMOro BpeMeH!
npurotosneHusa (Makcumym 110 MUHYT).

Mpwv 3aBepLUEHUN YCTAaHOBNEHHOIO BPEMEeHU TaliMep BO3BpaLLaeTcs B NonoxeHve « 0
», U NeYb BbIKMIOYAETCs aBTOMATUYECKN.

2. PyyHow pexum.
Ecnu Bpemsi NpuroToBneHus siensietcst 6onee npoaorkUTENbHbIM MO CPaBHEHUIO C
nporpaMMupyeMbIM, UMK MPU KeNaHWK UCMONb30BaHWS NEYN B PyYHOM pEXVME U e€
BbIKMIOYEHNN B NIOBGON MOMEHT BPEMEHM, NOBEPHYThL PYUKY B nonoxeHue {ly .

(L1
3. ABTOMaTMYeCcKas NMMPONNTAYECKas OUNCTKA. ==«
DYHKUMA CaMOOYUCTKM. [ocne yCTaHOBKY pyyKY BbIKMOYATENs NEYM NMOBEPHYTb PYUKy
Taiimepa no 4yacoBon cTpenke Ha 90 MUHYT (MOXHO NOBEPHYTb PYYKy Talimepa [0
MaKcuUMarnbHoro 3HadeHus 110 MUHYT, ecrnu nedb oYeHb rpsiHasl). B TeueHue
DYHKLMN MTUPOSIMTUYECKON OYMCTKM NIAaMMoYKa Neyn BbIKMoYeHa.




AneKTpoHHOE NporpaMmmMupytollee yCTPOMCTBO C 0OTobpaxeHUeM TemnepaTtypbl

OnekTpoHHOEe NporpaMmmupytoLlee
YCTPOWCTBO - 3TO YCTaHOBKa,
BKINtovatoLwas B cebs cneaytolime
dyHKUMK:

-24-yacoBble Yacbl C OCBeLlaeMbIM gucnneem

-Taiimep (A0 23 YacoB 59 MUHYT)

-ABTOMaTM4Yeckas nporpamMmma Ha4dana un
OKOHYaHUA NpUroToBrieHnA

O & X -+
-I'IonyaBTomaqueCKaﬂ nporpammMma Q Q Q Q Q Q

NPUroTOBMNEHUS (BO3MOXHOCTb
nporpaMM1poBaHus TOMbKO B Havane
WNn B KOHLE)

-oTobpaxeHue Temnepatypbl ( C)
OnucaHne KHOMOK:

“ TAUMEP ” -

W “ BPEMA MNPUTOTOBIEHNA "
& “ KOHELl BPEMEHW MPUTOTOBIIEHUA ”

{m “ PYYHOE MONOXEHWE ”

“ NEPEMELLIEHVE BMNEPEJ HOMEPOB BCEX MPOIPAMM ” 1 KOHTPOJb
BLIEPAHHOW TEMMEPATYPbI

“ MEPEMELLEHVE HA3Al HOMEPOB BCEX MPOMPAMM * U KOHTPOIb
B BbIEPAHHOW TEMMEPATYPbI

OnucaHue ocBeLWEHHbIX CUMBOSIOB

« A » - (Muratowuii) - MporpaMmupyioLLee YCTPOCTBO B aBTOMATUYECKOM, HO He B
3anporpaMmMMpoBaHHOM peXuMe.

« A » -(BKInoYeHHbIN) - MporpammupyioLiee yCTPONCTBO B aBTOMAaTUYECKOM pexumve, ¢
NoAKMOYEHHOW NPOrpaMmmon.

LU
| DYHKLUMOHMPOBaHUE B PYYHOM PEXMME NPUrOTOBIIEHNS!

i
L=
+A q)yHKLWIOHI/IpOBaHI/Ie B peXnme aBTOMaTU4eCcKoro npurotoBneHna

[&

+ Q)yHKLWIOHI/IPOBaHI/Ie C yCTaHOBMNEHHbIM TaI7IMep0M

MPUMEYAHMUE: nocne Bbibopa onepaummn nocpeacTBOM KHOMOK, NPOXOAUT KOPOTKUIA nepuog
BpemeHn 3-4 cekyHAbl 4O NOATBEPXAEHUS onepaLum; B TeYeHMe 3Toro nepmoga BpeMeHmn
MOXHO M3MEHUTb BbIGpaHHyo onepaumio.
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LncdpoBbie yackl (ycTaHaBNuBalTCA nepen
ucnonb3oBaHMeM neyvm)

YkasaTb yachl (0-24) 1 MUHYTbL.

Cpasy nocrne nofcoeayHeHns (Takke Kak u npu
npepbiBaHWN Nogayn Toka) Ha NnaHenu
nosinsotca TPU murarowme undpsl. Ans
BBOZa TOYHOro BpeMeEHU HeOBXoANMO HaxaTb U

OTNYCTUTb KNnaBuwy L‘{—.E

3aTem npu nomoLum knasuw [+] unm [-]
YCTaHOBUTbL TOYHOE BpeMsl. CKOpOCTb CMEHbI
Undpp Ha Ancnnee yBenmunTCA 3Ha4YUTENbHO
CMyCTS HECKOMbKO CEKyH[, NoCcne TOoro, Kak
OyayT HaxxaTbl KHOMKM [+] 1 [-].

MpurotoBneHue B
py4YHOM pexume (6e3
nporpamMmmupyoLLero
yCTpoWcCTBa)

[na ucnonb3oBaHus neyn 6es
nporpamMmmM1pyHoLLero ycTponcrea
HeobXo4MMO yaanuTb MuratoLlee
ykasaHue «A». [ins aToro Heobxogmmo

HaXaTb Knasuwly iy :

Ecnu curHan «A» He muraet, aTo
0603HayYaeT, 4To neyb
3anporpaMmmupoBaHa, HeoGXxoauMo
CHavyana yganutb nporpammy, HaxuMas
tr oy nepeBoAs aucnneii B Hyneesoe
nonoxeHue.

TIpuroroBjeHue B aBTOMATHYECKOM PeKIMe
(Ha4YaJI0 M KOHell IPUTOTOBJICHHS)
1) 3anporpammupoBats Bpems

4
TIPOAOJDKUTEIIBHOCTH TIPUTOTOBJICHUSA TTOCPEACTBOM [

2) 3anporpaMmmMHupoBaTh BpeMsl 3aBEpPIICHH
TIPUTOTOBJICHUs [TIOCPEACTBOM |
3) Beibparts xenaemyro TeMnepaTypy u GYHKIHO
MOCPEICTBOM KOMaH]1 TEPMOCTATa U
TIepeKITIoYaTens.
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Tlocrne BBITIOTHEHMST TAHHBIX OTIEpAIMii HA ANCTLIEE
OyAeT MOCTOSHHO MOJIKITIOYEH CUMBOI «A»,
yKa3bIBas Ha TO, YTO MeYb 3apOrpaMMHUpPOBaHa.

IIpakTraecknit npumep: Heo6xoanMo ycTaHOBUTH
BpeMsi PUrOTOBJIEHUS 45 MUHYT U 3aBEpILICHUE B
14.00.

- IlyTém naxatus %,
0.45. -
- [lyrém naxarus | 3| ycTaHoBuM Ha jucriee
14.00. T

YCTaHOBUM Ha JUCILICE

Tlocrne BBITIOTHEHMST TAHHBIX OTIEpAIMii HA AUCTLIEE
OyLyT BBIBEJICHBI TEKYILEE BPEMSI U CUMBOJ «A» IS
yKa3aHHs TOTO, 4TO Hallle MPOrpaMMUPOBaHKE OBLIO
MIPUHATO U COXPAHEHO B TTAMSITH.

B 13.15 (14.00 yacoB MuHyc 45 MUHYT) Ne4b
ABTOMATUYECKH MOKIIOUUTCS, ¥ TIPH

P
TPUFOTOBJIEHHY MOABSTCA CHMBOIBI 1 «Ax i

B14.00 yacoB mpuroToBIeHNE OCTAaHABINBACTCS
ABTOMATUYECKH, 101aBas 3BYKOBOI CUTHAN,
KOTOpBIN NMpeKpalaeTcs My TéM ero Haxatus. [



ToyaBToOMaTHYeCKHUiT pe:KHM MPHTOTOBJICHHS

A. IIporpaMMupoBaHNe BpeMeHH
NPUTOTOBJICHHS.

B. IIporpammMupoBaHue BpeMeHH 3aBepIeHHsI
NPHIOTOBJICHHUS.

A) YCcTaHOBHTB jKeJTaeMO€E BpeMs IPUTOTOBJICHUS
npu oMoy kHorku M, . TTpurortosienne
HAYHETCS HE3aMEeTUTENBHO, B TO BPeMs Kak Ha
JTACTIICE MOSBUTCST CUMB OA «Ax.

TTo ucTedeHn  3anporpaMMUPOBAHHOTO BPEMEHH
TIpoLecc MPUTOTOBICHHS 3aBepIIaeTcs, N31asTcs
MPEPBIBUCTHIN 3ByKOBOI curnain. [IpepBarhb
3BYKOBOM CHT'HAIl B COOTBETCTBUH C PUBEAEHHBIMU
BBIIIE YKa3aHUSIMU.

B) YcranosuTs sxenaemMoe BpeMs 3aBepIIEHHUs.
HPUTOTOBIICHHS 1Ty TEM HAXATHsI KHOTIKH |
[puroTopnenyre HAYHETCA HE3AMETUTENLHO, B TO

BpeMs KaK Ha JIiCIIiee TIoABUTCS cuMB oJT «A».
IIpm nocTIXEeHUN yCTaHOBJICHHOTO BPEMEHH,
TIPUTOTOBJIEHHE 3aBEPIIAETCS, ¥ MOAAETCS
MPEPHIBUCTBIN 3BYKOBOM CUI'HAI.

ITpepBath 3BYKOBOI CHTHAJ B COOTBETCTBHH C
TIPUBEIEHHBIMHY BBIIIE YKa3aHUIMH.

Mo3KHO 0TOOPA3UTh PEXKUM TTIPOTPAMMHUPOBAHHS B
000 MOMEHT Iy TEM Ha)KaTHsl COOTBETCTBYIOIICH
KHOTKH. Taioke B 1000 MOMEHT MOXKHO
aHHYJIMPOBAaTh MPOrPAMMHUPOBAHKE Ty TEM HAXKATHS
KHomkM 8, .

IIPUMEYAHHE: 3Tu aBe GbyHKIHH
AKTHBHPOBAaHBI

TOABKO €CAH (PYHKIHS IIPHTOTOBAEHHA
6B1aa

BBIGpaHa paHee

JJIeKTPOHHOE CHTHAJIbHOE YCTPOIiCTBO

OyHKIMS «TaliMep» COCTOUT TOJIBKO U3 3BYKOBOTO
CUTHAJILHOTO YCTPOMCTBA, KOTOPBIH MOXKET
peryimpoBarthcsi HA MaKCUMAITBHBIN nieproj 23 yaca
59 MuHYyT.

JList pery TMpOBKHM TaiiMepa Haxath KHOTKY ()| u
B TO e Bpems [+] nin [-] 10 oToOpaxeHus Ha
JIUCIIIEE JKETAeMOT0 BPEMEHH.

TIpu 3aBepieHNN peryIMpoBKU Ha Juciuiee OyaeT
0TOGPaXkKeHO BPeMsl BMECTE ¢ CHMBOJIOM [(1] .
OOpaTHBI# OTCYET HAYHETCS HE3aMEJTUTEILHO U
MOXKET 0TOOpaXKaThCsl HA AMCIUIEE B IFOO0H MOMEHT
1y TEM HaXaTHs KHOIKH (1] .
Tlo ucTeueHnn yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHN CUMBOJ
(1] BBIKIIOYAETCS, U TIOAKIIOUAETCS 3BYKOBOH
CHTHAJ, KOTOPBIT MOXKET ObITh MPEPBAH My TEM

HaXaTHs KHOTKH [(1] .
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IupoauTHyeckast OUUCTKA

BEI6paTh (DYHKIIHIO CAMOOYHCTKH :3+

[Mocne BeIOOpa NaHHOW QYHKIMK BpeMst OUUCTKU 90 MUHYT
yCTaHABJIMBaeTCs aBTOMAaTHUYECKH (MOYKHO M3MEHHTH TaHHBIN TEPHOLT
BpeMeHu 10 180 MUHYT, eciu 1eyb OYEHB TPSA3HAs).

Hannas ¢pyHKIUsS obecrieunBaeT OYUCTKY TI€UH, YBEIMUUBAs TEMIIEPATypy
10 475°C. OTioKeHus caxH, MPH HAJIMYNH, MOTYT OBITh yaJIeHbI
BIIQXKHOW TPSANKON MPH OXJIAXKAEHHON, HO eIé TEmIoi neun. Ecnu neus
Hy’XIaeTcsi B 0oJiee MpOAODKUTEIHHON OYHCTKE, MOKHO YBEJINIHUTH
MPOTOJKUTEIIEHOCTD CIIEAYIOIAM 00pa3oM: BEIOpaTh (hYYHKITHIO
CaMOOYHCTKH, B COOTBETCTBHH C MIPUBEAEHHBIMHU paHee yKa3aHWSIMH,
Ha)kKaTh KHOIIKY PyYHOTO PeXHMMa Ha 3JIEKTPOHHOM TaiiMepe, Ha JucIiiee
nosiBrisiercst 01:30.

B nensnx GesonacHocTH IBepla MeYH OJOKHPYETCS AaBTOMATHYECKH
npu Temnepatype Bbiie 300°C. Koraa 3To npoucxoaur, ne4b U3aaéTt
3BYKOBOIi CHTHAJI, M HA MepeHeii NaHeJIu BKJIIYAeTcs JaMII0oYKa
"3aKkpbITO". B TeueHHe MUPOTUTHYECKOIH OYHCTKHU JaMIIOYKa NMeYH
ocTaéTcs BBIKJIIOYEHHOM.

Ipenynpexnenue

Bce akceccyapbl 10/IKHBI BBIHUMATBCS U3 MeYH Mepel 321y CKOM
(GyHKIHH CAMOOYHCTKH.

HacroaTenbHO pexoMeHayeTcsi HCNoJb30BaTh AAHHYI0 PyHKIMIO
€CaMOOYHCTKH TOJBKO B IPACYTCTBHH KOI0-/1100.

Bce 3HaunTe/IbHBIC NHIIEBBIC OCTATKH AOJKHBI YAAIATHCS H3 MeYH
nepej 3alyCKoM (DyHKIHH CAMOOYHCTKH.



3ameHa namnbl AYXOBKHU - Puc.4
[lyxoBka obopyaoBaHa namrnow, uvetoLen
crefytolme XapakTepUCTUKN:

25 BT

Pe3bboBow Lokonb E-14

T 300°C

BHUMAHME: OTKnto4MTE 3N1EKTPUYECKOE
nuTaHne JyXoBKMK.

B cny4ae HeobxoaMMOCTH 3aMeHbl
OCBETUTENBHON Namnbl AyXOBKW, cneayeT
CHATb 3aLUMTHbIA NnadgoH A, OTBMHYMBASA €ro no
4acoBOW CTperKe.

3ameHunB namny, ycTaHoBUTE 3aLUUTHBIN
nnagoH A Ha mecTo.

LemoHTax gBepubl 4yXOBKM - Puc. 5

[ins obner4eHns YNCTKN LyXOBKU MOXXHO CHATb
ee ABepLy, BbIMOMHMB C NETASMU crneaytoLyme
onepauyuu:

NeTny ¢ NOABWXHbIM pPblYaXKKamu

MeTnn A o6opyaoBaHb! ABYMSI MOABMKHBIMU
pblyaxkkamm B.

Ecnu pblyaxkok B 6b1n nogHST, netnsa
ocBoboXaeTcs B cBoeM rHesge. Mocne

3TOro ABepLly MOXHO NOAHSATb BBEPX U CHATb,
BbIABUHYB Briepes. [Ina BbINONHEHNS 3TON
onepauum BO3bMUTECH 3a ABepLly Mo 6okam,
PSAOM C NeTNsAMM.

[ins ycTaHOBKYM ABepLbl HA MECTO HEOOXOANMO
CHavana yCTaHOBWTb MeT/IN MO UX MecTam.
Mepepn TeMm, Kak 3akpbiTb ABEpPLY, He 3abyabTe
OnycTUTb ABa NOABMXHbIX pblyaxka B,
KOTOpble ObINN UCMONBL30BaHbI A5 3aLeneHns

neTernb.
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Monb3oBaHue BepTesiom (ecnu
npegycmartpuBaetcs) - Puc. 4

PaboTy BepTena MOXHO codeTaTb ¢ paboToi
rpuns. Hages NnpoayKTbl Ha BEpPTEN B NPOA0IbHOM
HanpaBieHNK, 3aKpenuTe Nx ABYMS BUNIKaMU.
3ateM BbINOSHWTE criedytoLee:

A) BcTaBbTe KOHel, BepTena B Nosibivi Ban
[ABUraTensi, pacrnosIoKEHHOro Ha 3aJHei CTeHKe
LYXOBKU;

B) YcTaHoBuTE OMoOpy B KaHaBKy BepTena;

C) CHUMUTE py4Ky, OTBUHTUB €€;

Puc.4
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D) YcTaHoBWTe NPOTMBEHb A5 XXMpa Ha camblii
HVKHU YPOBEHb;

E) MepeBeanTe cenektop B nonoxexune “I'punb”
*** 4TOObI BKIIOYUICS ABUraTenNb;

F) Mocne 3aBepLueHna roTOBKU NPUBUHTUTE PY4KY

BepTena u BblHbTE €ro n3 ayxosku. (Puc. 2)



OpHeHTHPOBO‘IHaﬂ Tadauna AJI IPUTOTOBJICHUSA 6.]'[}0[[ B nme4Yu

Buroxo Temn.C Tlonoxenne Bpems CumBoJ
npoTuBHs (*) MPHUTOTOBJIEHHUS NPHTOTOBJICHUSI

(MuH.)

CiaagocTu

Kpenaenn 180 2 55-65

DpyKTOBBIE TOPTHI 200 1 30-40

CazocT Ha MOJIOKE U 180 2 35-40 Izl

Macie

Crnazocta Ha 200 1 25-35

JPOXIKEBOM TECTe

OKJ1ephl 190 2 20-30

Crnoénoe TecTo 200 2 15-25

[leuenbe 190 3 15-20

Jlazanbe 225 2 40-50

Msico

Duste roBsAIUHBL 225 2-3 50-80

Poctoud 225 2-3 50-80

Tenstnna >xapeHast 225 2-3 60-80

CBHHUHA )KapeHas 170-180 2 45-60 Izl

bapanuHa >xapeHas 225 2 45-55

IoBsifinHa KapeHas 225 2-3 50-60

3aiiuatiia skapenas 200 2 60-90

Wnneiika sxapeHast 180 2 npu611.240

I'ycb sxapeHslit 200 2 150-210

VTKa xapenas 200 2 120-180

Kypua »xapenas 200 2 60-90

OKOpOK KOCyIJTH 200 2-3 90-150

OKOpOK OJIeHsI 180 2-3 90-180

Puioa 180 23 10-40

OsBown

Tyménsle oBomm 170-190 2-3 40-50

TIunua 240 1 15-25

IIpuroros/ieHne Ha |:|

rpuie

OtOuBHas 4 8-12

CBuHbIE KOIOACKH 4 10-13

Kypuna Ha rpuie 3 25-35 mxa

Kypuiia Ha BepTerne 50-65 ﬁ

XKapenas TenaTiHa Ha 50-65 £

BepTele

IIpumeuanne:

!*' HavanbHblit HOMED MOJOXKEHNUA MPOTHUBHA COOTBETCTBYET KHOIKE NMEYH.

[lepen ncnoabp3oBaHEM HEOOXOIMMO MPEIABAPUTEIBHO MOIOTPETh NeYb.

HaHHLIC d)yHKI_H/II/I JOJIKHBI MCITOJIE30BAaThCA IJIA OCJTIUMKATHBIX n/inu npeaABapUTEIbHO HArPpEThIX

NPOIYKTOB MUTaHHU.

MO>HO TOTOBUTH OJTHO W TO K€ OJIFO0 Ha Pa3INYHBIX YPOBHAX (BpeMS{ TMPUTOTOBJICHUA octaércsa

TaKHM JKe).
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Aanwijzingen voor installatie

Aanwijzingen voor de veiligheid en
waarschuwingen

Voordat u dit apparaat voor de eerste
maal gaat gebruiken, dient u de
aanwijzingen vervat in deze handleiding
aandachtig te lezen; zo hebt u dan de
nodige informatie om het apparaat veilig
te installeren, het correct te gebruiken en
te onderhouden.

Dit apparaat moet correct volgens de
aanwijzingen van de fabrikant en door een
daartoe bevoegd persoon geinstalleerd
word.

De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid van
de hand voor wat betreft schade aan
personen of voorwerpen die het gevolg is
van een niet correcte of onvoldoende
installatie van het apparaat.

Vergewis u ervan dat de spanning en de
frequentie van de electrische voeding
overeenkomt met de gegevens zoals die
voorkomen op het machineplaatje op de
rand aan de voorzijde van de oven.

Let op: dit apparaat moet goed geaard
worden

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van
de hand indien er een defect in de aarding is
of als de aarding niet conform de geldende
wetten en voorschriften uitgevoerd is.

Voordat u met reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden gaat beginnen
dient u de electrische stroom te onderbreken
door op de schakelaar te drukken of op het
hoofdpaneel.

Gezien het feit dat het beleid van ons bedrijf
erop gericht is voortdurend aan verbetering
van onze producten te werken, behouden wij
ons het recht voor deze anders af te stellen
of te wijzigen zonder daarvan voorbericht te
geven.

Wanneer de oven aan staat, kunnen de
wanden aan de buitenkant en het glas erg
heet worden; om verbrandingen of
brandwonden te voorkomen dient u ervoor
te zorgen dat kinderen niet in de buurt van
de oven komen. Dit apparaat mag niet
zonder toezicht door kleine kinderen of door
mensen met onvoldoende inzicht gebruikt
worden.

Laat kleine kinderen niet met het apparaat
spelen.

U dient oudere of invalide mensen onder
controle te houden wanneer die de oven
gebruiken.

Als er onder de oven ruimte voor een lade is,
mag die niet gebruikt worden en dient die een
fictieve voorzijde te hebben.

U mag in geen enkel geval brandbaar materiaal
in de lade onder de inbouwoven bewaren,
omdat dat in brand zou kunnen raken.

Plaats geen zware voorwerpen op de geopende
deur en ga er ook niet op zitten, omdat de
scharnieren daardoor beschadigd zouden
kunnen raken.

Tijdens bereiding met olie of vet, mag de oven
niet zonder toezicht blijven, omdat er anders
gevaar voor brand zou kunnen ontstaan.

Om schade aan de geémailleerde wanden aan
de binnenkant te voorkomen mag u geen
ovenpannen of schalen op de bodem van de
oven plaatsen of de bodem van de oven met
aluminiumfolie bedekken.

Tijdens de bereiding ontstaat er waterdamp die
naar buiten wordt geleid om te voorkomen dat
die zich teveel binnen in de oven opeenhoopt.
Deze damp kan condenseren zodat er
waterdruppels ontstaan op de koude buitenzijde
van de inbouw van de oven. Het zou dus nodig
kunnen zijn dit vocht met een droge doek af te
drogen om te voorkomen dat de buitenkant van
de oven van kleur verandert of erg vuil wordt.

Alvorens de oven voor de eerste maal te
gaan gebruiken

Zet, voordat u het apparaat gaat schoonmaken,
het apparaat uit door op de wandschakelaar te
drukken of haal de stekker uit het stopcontact.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de de
accessoires uit de oven. Maak de wandenvan
de oven met een sopje met neutraal
schoonmaakmiddel schoon. Verwijder de
sopresten zorgvuldig met een vochtige doek.
Was alle roosters en accessoires in de
afwasmachine of in een warm sopje met een
neutraal schoonmaakmiddel en droog ze
daarna zorgvuldig af.
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Technische gegevens

Dit apparaat is conform aan de EG-
Richtlijnen 73/23, 93/68 en 89/336.

Spanningsnormen

=~ 230 V fase + neutraal.

Afmetingen inbouwoven :

Lengte : 440
Diepte : 390
Hoogte : 340
Inhoud : 59 liter

Vermogen van de verwarmingselementen
1,3 kW
0,9 kW

Verwarmingselement onder:
Verwarmingselement boven:
1,6 kW

Element waaier (voorzijde binnenkant): 2,3
kw

Element grill:

Maximale door oven geabsorbeerde energie:

3,1 kW
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Installatie van de oven in het meubel

BELANGRIJK : De eenheid moet correct
volgens de aanwijzingen van de fabrikant door
gekwalificeerd personeel geinstalleerd worden.
Voordat u reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden eraan gaat
uitvoeren dient het apparaat van het
electriciteitsnet losgekoppeld te worden.

ELECTRISCHE AANSLUITING : Voordat u het
apparaat op het electriciteitsnet aansluit, dient
u zich ervan te vergewissen dat :

* De spanning overeenkomt met die welke
aangegeven is op het machineplaatje dat op
de rand van de oven is aangebracht.

* De beveiliging tegen overbelasting en het
electriciteitsnet van de woning voldoende is
voor de belasting van het apparaat (zie
machineplaatje).

* De electrische voeding voorzien is van een
efficiénte aarding en de stekker of omnipolaire
schakelaar, met een afstand tussen de
contacten van tenminste 3 mm, zich, nadat het
apparaat geinstalleerd is, op een gemakkelijk
te bereiken plaats bevindt.

* Als het stopcontact niet gemakkelijk
bereikbaar is, er een omnipolaire schakelaar
aangebracht moet worden waarvan de afstand
tussen de contact 3 mm of meer is.

Indien er een langere electriciteitskabel nodig
is, deze tenminste een doorsnede van 1,5 mm
heeft, van het type HO5RR-F.

De kabel lang genoeg is om gemakkelijk
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
te kunnen uitvoeren.

Let op : Dit apparaat dient geaard te
worden.

Het is verplicht dit apparaat op de juiste manier
te aarden.

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van de
hand ingeval van een defect in de aarding of
van aarding die niet conform de geldende
wetten en voorschriften is uitgevoerd.



Dit apparaat is ontworpen om ingebouwd te
worden in een standaard inbouwmeubel met
een breedte van 600 mm.

De plaats van inbouw, de meubels ernaast en
al het materiaal dat bij de installatie gebruikt
wordt, moeten bij gebruik van de oven
minimaal een temperatuur van 85 °C plus de
omgevingstemperatuur kunnnen verdragen.
Bovendien moeten de deuren van de kastjes
naast de oven zich over de gehele lengte op
een afstand van tenminste 4 mm bevinden.
Bepaalde typen keukenkastjes van vinyl of
laminaat zijn bijzonder gevoelig voor warmte
en kunnen beschadigd raken of hun kleur

verliezen.

Schade of kleurverlies van het materiaal dat
zich voordoet onder de 85°C plus
omgevingstemperatuur, of als dat materiaal
zich op minder dan 4 mm afstand van het
apparaat bevindt, is te wijten aan de
eigenaar.

Voor inbouwovens die onder een werkblad
zijn geinstalleerd, gelden de navolgende
installatie-afmetingen.

Pas op: als gekwalificeerd personeel het
apparaat dichtbij andere electrische
apparaten installeert, mag de netkabel niet
vlak langs de zijwand van de oven lopen of
daarmee in contact komen.
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Oven operation
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1. Thermostaatknop 4. Spanningscontrolelampje
2. Functiekiezer 5. Thermostaatcontrolelampje
3. Programmeereenheid (elektronisch) 6. Timer einde bak / braadtijd

197



Uw oven
bereidingsmethode voor het door u klaar te maken gerecht kunt kiezen.

U kunt de door u gewenste functie selecteren door de keuzeknop met de wijzers van de klok mee te
draaien en die op het gewenste symbool te plaatsen. Het lampje binnenin de oven en het
waarschuwingslampje « ON » gaan dan branden. De verschillende functies van de oven en de daarbij

bezit een multifunctioneel bereidingssysteem, waardoor u de meest geschikte

behorende symbolen vindt u hieronder:

Functies van de oven
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Alleen het lampje (BP2460 - BP7470 - BP8960)
Het lampje in de oven gaat branden.

Conventionele bereiding (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Het element boven en beneden staan aan voor conventionele statische bereiding.
Voordat u de oven gaat gebruiken dient u die voor te verwarmen totdat het
waarschuwingslampje van de temperatuur uit gaat. Bij deze functie is het raadzaam
slechts één rooster met daarop het te bereiden gerecht te gebruiken. Gebruik niet
het rooster onder of boven omdat het gerecht anders zou kunnen verbranden.

Weerstand beneden/boven + ventilatie (BP7470 - BP8960)

Semi-geforceerde luchtconvectie (met de deur dicht). De thermostaat moet
afgesteld zijn op de door u gewenste temperatuur die tussen de 50° en 250°C ligt.
Dit type bereiding wordt aanbevolen voor: gerechten die zowel binnen als buiten
gaar dienen te zijn (taarten, gebraden vlees).

Grill + draaispit (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Het element dat zich onder de basis van de oven bevindt, functioneert automatisch.
Voordat u de grill gaat gebruiken, dient de oven 15 minuten te worden voorverwarmd.
Deze functie is ideaal om in de oven deeg te bereiden zonder vulsel voor hartige
taarten en zandgebak. In dit geval dient het gerecht op het onderste rooster van de
oven geplaatst te worden.

Semi-geforceerde luchtconvectie (BP7470 - BP8960)

De waaier functioneert samen met het infrarode grillelement in de bovenzijde van de
oven. Voordat u de oven gebruikt dient u deze 5-10 minuten voor te verwarmen.

Bij het bereiden van gerechten (b.v. het braden van vlees) kunt u met deze functie
de buitenkant van het gerecht krokant maken terwijl de warme lucht die in de oven
circuleert, ervooor zorgt dat het gerecht gaar wordt.

De semi-geforceerde luchtconvectie kan gebruikt worden om te grillen (roosteren); in
dit geval is het niet nodig het gerecht zo vaak te draaien.

Bij de grillfunctie moet de ovendeur altijd dicht zijn.

Gebruik geen aluminiumfolie om de grill te bedekken of om het gerecht dat onder de
grill bereid wordt, te bedekken — het terugkaatsen van de warmte door het
aluminiumfolie zou het grillelement kunnen beschadigen.

Houd de ovendeur dicht bij het gebruik van de GRILL.
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Geforceerde luchtconvectie (BP7470 - BP8960)

De waaier en een element dat zich achter de achterwand van de oven bevindt, laten

warme lucht circuleren en zorgen er zo voor dat er op elke plaats in de oven een
uniforme temperatuur heerst.
Voordat u de oven kunt gebruiken dient u die zolang voor te warmen dat het

waarschuwingslampje temperatuur uit gaat. U kunt meerdere gerechten tegelijkertijd

bereiden door meerdere roosters te gebruiken; zo bespaart u tijd en energie.
De temperatuur in de oven is ongeveer 10% lager ten opzichte van een
verwarmingssysteem van een conventioneel type oven.

Ontdooiing (BP7470 - BP8960)

De waaier functioneert zonder de elementen, zodat de oven niet rechtstreeks
verwarmd wordt. De ovendeur moet dicht blijven.

U kunt zo snel gerechten ontdooien door die op het bakblik te leggen en dat
onderin te plaatsen. Met dit systeem wordt de ontdooiingstijd tot op een derde
teruggebracht.

Alleen verwarmingselement beneden (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Het element dat zich onder de bodem van de oven bevindt, functioneert ook
alleen.

De oven moet gedurende 15-20 minuten voorverwarmd worden voordat u hem
kunt gebruiken Deze functie is ideaal voor de bereiding in de oven van
kruimeldeeg voor hartige taarten en zandgebak. In dit geval moet het gerecht
op het onderste rooster van de oven geplaatst worden.

Zelfreinigende functie van de oven (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Draai de keuzeknop op deze functie, u kunt deze functie alleen met behulp van
de tijdklok instellen: een reinigingscyclus duurt 1,5 uur.

Voordat u deze pyrolitische functie gaat gebruiken, dient u alle accessoires uit
de oven te halen. Tijdens de pyrolitische functie brandt het lampje in de oven
niet.

Praktische raadgevingen

» Voordat u met de bereiding begint, dient u zich ervan te vergewissen dat de overbodige
accessoires uit de oven gehaald zijn.

« Voordat u de oven gebruikt dient u de oven voor te verwarmen totdat de gewenste
bereidingstemperatuur is bereikt.

« Plaats de ovenpannen in het midden van de oven en, indien het er meer dan een zijn, laat
dan genoeg ruimte ertussen over zodat de lucht kan circuleren.

» Open niet al te vaak de ovendeur om de gerechten te controleren (het lampje in de oven blijft

tijdens de bereidingstijd branden).

« Bij het openen van de deur, dient u ervoor te zorgen de hete delen niet aan te raken en niet

in contact te komen met de damp.

199



Programmering einde bereiding met begin handmatige bereiding

Draai aan de knop van de tijdschakelaar om de gewenste bereidingstijd in te stellen
(maximum 110 minuten).

Zet de thermostaatknop vervolgens op de gewenste temperatuur en de keuzeknop op de
gewenste kookfunctie.

Na de ingestelde bereiding wordt een geluidssignaal afgegeven en gaat de oven automatisch
uit. Zet alle knoppen op off.

Belangrijk: om de oven handmatig te laten werken, keert u na de bereiding terug op de
stand *simbolo mano*

Einde bereiding

Met de tijdschakelaar van de programmering kunt u de oven een bepaalde tijd laten werken.
(Afb. 2)

1. Werking

Na de gewenste temperatuur te hebben ingesteld, draait u de knop van de tijdschakelaar met
de klok mee, tot de gewenste bereidingstijd wordt bereikt (maximum 110 minuten).

Als de ingestelde tijd voorbij is, keert de tijdschakelaar op de « stop » stand terug en gaat de
oven automatisch uit.

2. Handmatige stand

Als de bereidingstijd die nodig is langer is dan de programmeerbare tijd, of als u de oven
handmatig wilt gebruiken en hem uitzetten wanneer u wilt, draait u de knop op stand
*simbolo mano*.

3. Automatische pyrolytische reiniging (zelfreinigende werking).

Na de zelfreinigende werking van de oven te hebben ingesteld, draait u de knop van de
tijdschakelaar met de klok mee op 90 minuten (de knop van de tijdschakelaar kan op een
maximum van 110 minuten worden gedraaid als de oven erg vuil is).

Tijdens de pyrolytische werking brandt de ovenlamp niet en blijft de deur dichtzitten.

Afb. 2
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Electronische programmeereenheid

De electronische programmeereenheid is een
inrichting die onderstaande functies omvat: (Afb. 3)

- 24-uurs klok met verlicht display
- tijdklok (tot 23 uur 59 minuten)

- programma voor begin en einde automatische
bereiding

- programma voor semi-automatische bereinding
(het is ook mogelijk alleen het begin of het einde te
programmeren)

- temperatuur display
Beschrijving van de toetsen

“TIJDKLOK "

we | “BEREIDINGSTIJD”
I& “EINDE BEREIDINGSTIJD ”

{LH “STAND HANDBEDIENING ”
L

“DE CIJFERS VAN ALLE
PROGRAMMA’S LOPEN VOORUIT

B “DE CIJFERS VAN ALLE PROGRAMMA’S
LOPEN ACHTERUIT ”

Beschrijving van de verlichte symbolen

« AUTO » (KNIPPERT) - Programmeereenheid op de
automatische stand, maar er is niet geprogrammeerd.

« AUTO » (BLIJFT BRANDEN) - Programmeereenheid op
de automatische stand, terwijl het programma ingesteld is.

did
17
= Werking automatische bereiding

Tijdklok in werking

o
f=

E « AUTO » (beide knipperen) - Programmafout

Afb. 3

Geen enkel symbool brandt, behalve de cijfers van
de klok: programmeereenheid ingesteld op modus

handbediening.
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Instelling van de juiste tijd

Wanneer de oven voor de eerste maal op het
electriciteitsnet wordt aangesloten of nadat er
zich een stroomonderbreking heeft voorgedaan,
verschijnen er drie aan- en uitgaande nullen op
het tijdsdisplay. Om de iuiste tijd in te stellen
dient u op de toetsen *; en [#] te drukken
en deze ingedrukt te houden en tegelijkertijd op
de toetsen + en — te drukken om de juiste tijd in
te stellen met behulp van het 24-uurs
kloksysteem. Hoe langer u de toetsen + en —
ingedrukt houdt, hoe sneller de cijfers gaan
lopen. Wanneer de juiste tijd is ingesteld, kunt u
de toetsen los laten, zodat de klok gaat lopen.

Handmatige bereiding zonder tussenkomst
van de programmeereenheid

Om de oven zonder tussenkomst van de
programmeereenheid te kunnen gebruiken dient
u het knipperende symbool « AUTO » uit te
zetten door op de toets Uy te drukken.

Als het symbool « AUTO » blijft knipperen,
betekent dit dat er nog een
bereidingsprogramma in het geheugen zit; in dit
geval dient u het ingestelde
bereidingsprogramma te wissen door op de
toets {ly te drukken totdat de klok op nul staat.

Instelling van de wekker

De wekker kan gebruikt worden om een
tijdsbestek tussen 1 minuut en 23 uur en 59
minuten aan te geven.

Automatische bereiding (begin en einde)

« Stel dq bereidingsduur in door op de
toets ™ te drukken.

+ Stel het tijdstip van het einde van de
bereidingstijd in door op de toets | #;| te
drukken. o

« Stel de temperatuur en het
bereidingsprogramma in door middel van de
knop van de thermostaat en de keuzeknop voor
de verschillende functies.

Nadat u dit ingesteld hebt, gaat het

symbool « AUTO » knipperen, wat betekent dat
de oven geprogrammeerd is.

Voorbeeld: bereidingstijd 45 minuten en
uitschakeling oven om 14:00.
-Drukop #; totinstelling 0.45.

-Drukop ;) totinstelling 14.00.
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Nadat u een en ander ingesteld hebt verschijnt de
klok op het paneel en blijft het symbool « AUTO »
knipperen.

Dit betekent dat het bereidingsprogramma in het
geheugen opgeslagen is.

Om 13.15 (15 minuten voor 14.00) gaat de oven
automatisch aan.

Tijdens de bereiding knipperen de toets #; en
het symbool « AUTO ».

Om 14.00 gaat de oven automatisch uit en klilnkt
er een geluidssignaal dat uitgeschakeld kan
worden door op de toets || te drukken.

Semi-automatische bereiding

A. Instelling van de bereidingsduur

B. Instelling van het tijdstip van het einde
bereiding

A). Stel de bereidingsduur in door op toets i te
drukken.

De oven gaat onmiddellijk op « AUTO » aan en
het symbool iy begint te knipperen.

Aan het einde van de bereiding gaat de oven uit
en klinkt er een geluidssignaal dat u kunt
uitschakelen op de hierboven beschreven manier.

B). Stel het tijdstip van einde bereiding in door op

de toets |#| te drukken. De oven gaat
onmiddellijk op « AUTO » aan en het symbool ¢
begint te knipperen. Aan het einde van de
bereiding gaat de oven uit en klinkt er een
geluidssignaal dat u kunt uitschakelen op de

hierboven beschreven manier.

Het bereidingsprogramma kan op ieder gewenst
moment gevisualiseerd worden door op de
desbetreffende toets te drukken.

Het bereidingsprogramma kan op ieder gewenst
moment gewist worden door zo lang op = te
drukken dat er een nu op het paneel verschijnt.
Vervolgens kan de oven weer in de automatische
modus werken door op de toets U te drukken.



Tijdklok = Zoemer

Het programma tijdklok bevat alleen een zoemer
die voor ten hoogste 23 uur en 59 minuten
ingesteld kan worden.

Om de tijd in te stellen dient u te drukken op de
toets (1] en + of — totdat de gewenste tijd op het
paneel gevisualiseerd wordt.

Nadat u een en ander ingesteld hebt, gaan de
klok en het symbool (1] branden.

Het aftellen gaat onmiddellijk van start en kan op
ieder gewenst moment op het paneel
gevisualiseerd worden door op de toets (] te
drukken.

Nadat de ingestelde tijd bereikt is, gaat de

toets (1] uit en klinkt er een geluidssignaal dat
uitgeschakeld kan worden door op toets (3] te
drukken.

Wissen van een programma voor
automatische bereiding

U kunt op elk gewenst moment een programma
voor automatische bereiding wissen door op de

toets % of [#] te drukken en die ingedrukt
te houden tot de gevisualiseerde tijd op nul
komt te staan. Druk op de toets {ly om de
oven weer in de modus handbediening te
brengen. Het waarschuwingslampje dat eerste
knipperde, gaat nu uit. De oven kan dan in de

modus handbediening gebruikt worden.
Pyrolitische reiniging

Selecteer de functie zelfreiniging 2% .

Na deze functie geselecteerd te hebben wordt
er automatisch een reinigingstijd van 90
minuten ingesteld (u kunt deze tijd wijzigen in
180 minuten, als de oven erg vuil is).

Door deze functie wordt de oven gereinigd
doordat de temperatuur op 475°C gebracht
wordt. De as die daaruit voortkomt kunt u met
een vochtige doek verwijderen, wanneer de
oven afgekoeld is, maar nog wel lauw is. Als de
oven een langere reinigingsduur nodig heeft,
kunt u die als volgt instellen: selecteer de
functie zelfreiniging zoals dat hierboven
beschreven is, druk op de toets
handbediening yly op de electronische
tijdklok, en dan verschijnt er 1:30 op het
display.

Om veiligheidsredenen wordt de ovendeur
automatisch vergrendeld bij temperaturen boven
de 300°C. Wanneer dit gebeurt geeft de oven een
geluidssisgnaal en gaat het
waarschuwingslampje « dicht » op het paneel
aan de voorzijde branden.

Tijdens de pyrolitische zelfreiniging brandt het
lampje in de oven niet.

LET OP

* Alle accessoires moeten uit de oven gehaald
worden voordat u de functie zelfreiniging in
werking stelt.

* Het wordt ten stelligste aangeraden deze
functie zelfreiniging alleen in werking te stellen
als er iemand aanwezig is.

« Alle grove etensresten dienen uit de oven
verwijderd te zijn voordat de functie zelfreiniging
in werking gesteld wordt.

Vervanging van het lampje in de oven (Afb. 4)

PAS OP: haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

Als het lampje in de oven vervangen dient te
worden, moet eerst de beschermingsplaat « A »
verwijderd worden door deze tegen de wijzers van
de klok in te draaien. Na er een nieuw lampje
ingezet te hebben dient u de beschermingsplaat

« A » weer terug te zetten (Afb. 4).

Afb. 4
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Demontage van de ovendeur (Afb. 5)

Om het schoonmaken te vergemakkelijken en beter
bij de binnenzijde van de oven te kunnen komen,
kunt u beide deuren van de oven gemakkelijk
demonteren (zie tekening).

Om het schoonmaken van de oven zo gemakkelijk
mogelijk te maken kunt u de ovendeur weghalen
door als volgt met de scharnieren te handelen:

scharnieren met beweegbare hendeltjes

De scharnieren A hebben twee beweegbare
hendeltjes B.

Als het hendeltje B opgetild wordt, komt de
scharnier vrij van zijn plaats. U kunt dan de deur
naar boven optillen en deze gemakkelijk weghalen
door deze naar buiten te laten glijden;

hiertoe pakt u de deur vlakbij de scharnieren aan
beide zijden vast.

Om de deur weer terug te monteren, dient u eerst
de scharnieren weer op hun plaats te brengen.
Voordat u de deur weer dicht doet, mag u niet
vergeten de twee beweegbare hendeltjes B te
laten zakken zodat de scharnieren vastgehaakt
worden.

Dompel de deur niet in het water

Maak de geémailleerd binnenzijde en het raam
schoon met een vochtige doek met daarop een
neutraal reinigingsmiddel, verwijder de
zeepresten, en droog daarna zorgvuldig met en
zachte doek af.

Indien nodig, kunt u het glas demonteren
waarvoor u de twee bevestigingsschroeven aan
de zijkant losdraait.

Vergewis u ervan dat het glas goed droog is
voordat u het weer op zijn plaats terugzet. Let er
bij het monteren op de bevestigingsschroeven
niet al te vast aan te draaien.

Accessoires van de oven

De ovenroosters, het bakblik en de houder van
het draaispit moeten in een warm sop van een
neutraal schoonmaakmidel afgewassen en
daarna zorgvuldig afgedroogd worden of in de
afwasmachine schoongemaakt worden.
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Het draaispit gebruiken (Afb. 6)
In deze oven kan het draaispit samen met de grill worden gebruikt.

Het vlees moet aan het spit worden geregen en met de vorken worden
geblokkeerd.

Handel als volgt:

A. Zet de lekbak op de onderste verdieping van de oven.

B. Steek één van de vorken op de roestvrij stalen stang en zet hem vast. Rijg
het vlees aan het spit en breng vervolgens de andere vork aan. Zet hem
veilig op het vlees vast.

C. De handgreep van het draaispit dat van isolerend materiaal is, moet
worden gebruikt om de roestvrij stalen stang uit de oven te nemen en moet
tijdens de bereiding worden verwijderd.

Afb. 6
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Indicatietabel voor bereiding in de oven

spies

Type levensmiddelen Temp. °C Plaats rooster | Bereidingstijd Symbool
(*) (min) bereiding

Gebak

Tulbanden 180 2 55-65

Vruchtentaarten 200 1 30-40

Gebak van melk en 180 2 35-40 Izl

boter

Gerezen gebak 200 1 25-35

Soezen 190 2 20-30

Bladerdeeg 200 2 15-25

Biscuits 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Viees

Runderbiefstuk 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Gebraad van kalfsvlees 225 2-3 60-80

Gebraad van 170-180 2 45-60

varkensvlees |:|

Gebraad van lamsvlees 225 2 45-55

Gebraad van rundvlees 225 2-3 50-60

Gebraad van haas 200 2 60-90

Gebraad van kalkoen 180 2 240 circa

Gebraad van gans 200 2 150-210

Gebraad van eend 200 2 120-180

Gebraad van kip 200 2 60-90

Reebout 200 2-3 90-150

Hertenbout 180 2-3 90-180

Vis 180 2-3 10-40

Groenten

Gestoofde groenten 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Bereiding onder de I:I

grill

Karbonade 4 8-12

Saucijsjes van 4 10-13

varkensvlees I-‘_'-I

Gegrilde kip 3 25-35

Kip aan het spies 50-65

Kalfsgebraad aan het 50-65

N.B. :

(*) Het eerste cijfer van de stand van het rooster komt overeen met de toets van de oven

De oven dient voordat u hem gebruikt voorverwarmd te worden.

.

Deze functies moeten gebruikt worden voor delicate gerechten en/of
voorgekookte gerechten.

Het is mogelijk hetzelfde gerecht op verschillende standen te bereiden (de
bereidingstijd blijft hetzelfde).
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Instrucciones para la instalacion

Antes de utilizar el horno por la primera
vez, leer atentamente las instrucciones
contenidas en este manual con la
finalidad de disponer de todas las
informaciones necesarias para efectuar
una instalacion segura, utilizar
correctamente y cuidar vuestro horno.

Este horno debe ser instalado
correctamente por una persona calificada
segun las instrucciones del constructor.

El constructor no se responsabiliza en caso
de dafios a personas o cosas causados por
una instalacion incorrecta o insuficiente del
horno.

Asegurarse que la tension y la frecuencia de
la alimentacion eléctrica correspondan a los
datos indicados en la placa de identificacion
aplicada en el borde frontal del horno.

Advertencia: este horno debe estar
conectado a tierra.

Nuestra empresa no se responsabiliza en
caso de imperfecciones en la conexion de
tierra o en caso de una conexion a tierra no
conforme con la normativa en vigor.

Antes de efectuar cualquier operacion o
reparacion de mantenimento, interrumpir la
alimentacion eléctrica desde el interruptor o
desde el cuadro principal.

Teniendo en cuenta que nuestra politica
empresarial tiende al continuo
mejoramiento de los productos, nos
reservamos el derecho de regular o modificar
los mismos productos sin ningun preaviso.
Durante el funcionamiento del horno, la
superficie externa y el vidrio se vuelven muy
calientes; por lo tanto evitar quemaduras o
heridas, no dejar que los nifios se acerquen
al horno. Este horno no debe ser utilizado
por nifios pequefios o0 por personas
irresponsables sin supervision.

Evitar que los nifios pequefios jueguen con
el horno.

Es necesario tener bajo control las personas
ancianas o invalidas cuando utilizan el horno.

Si debajo del horno se prevé la colocacién de
un cajén, el mismo no debe ser funcional y
debe tener un frente aparente.

No se debe, bajo ningun aspecto, conservar
material inflamable en el cajon que se
encuentra debajo del horno de encastre, porque
podria incendiarse.

No colocar objetos pesados sobre la puerta
abierta y no sentarse sobre la misma porque las
bisagras podrian dafarse.

Durante las cocciones con aceite o grasa, no
dejar el horno sin observacién porque se corre
el riesgo de incendio.

Para evitar cualquier dafio a la superficie
esmaltada , no depositar bandejas y fuentes de
coccion sobre el fondo del horno y no cubrir la
base del horno con hojas de aluminio.

Durante la coccién, los alimentos naturales
producen vapor que sale para evitar un
depodsito excesivo en el interior del horno. Este
vapor se puede condensar en gotas de agua
que se depositan sobre las terminaciones
externas frias del horno y podria ser necesario
secar esta humedad con un pafio suave para
evitar que la superficie externa del horno se
decolore o se ensucie excesivamente.

Antes de utilizar el horno por la primera vez
Apagar el horno desde el interruptor de pared
o desconectando desde la alimentacion
principal antes de efectuar la limpieza. Quitar
todos los embalajes y los accesorios del horno.
Limpiar la superficie interna del horno con agua
caliente y un detergente neutro (mild).
Enjuagar delicadamente y con cuidado con un
pafio humedo. Lavar los estantes del horno y
los accesorios en el lavavajillas o con agua
caliente y un detergente neutro, luego secar con
cuidado.
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Datos Técnicos

Este aparejo est4 conforme a las directivas
72/23 CEE y 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Normas sobre la tension
230 V~50Hz fase + neutro.

Dimensiones horno de encastre (mm) :

Longitud 440
Profundidad 390
Altura 340
Volumen : 59 Litros

Energia maxima absorbida del horno :
3,1 kW

Elementos:

Solera: 1,3 kW
Techo: 0,9 kW
Grill: 1,6 kW

Circular: 2,3 kW

Instalacion del horno en el mueble

IMPORTANTE : La unidad debe ser instalada
correctamente segun las instrucciones de la
Empresa constructora y por personal
calificado. Antes de efectuar cualquier
reparacion u operacion de mantenimiento, es
necesario desconectar el horno de la
alimentacion eléctrica.

CONEXION ELECTRICA : Antes de conectar
el hormno a la alimentacion eléctrica,
asegurarse que:

« La tension corresponda a la indicada en la
placa de identificacion aplicada sobre el borde
del horno.

« El dispositivo de sobrecarga salvavida y la
red de alimentacibn doméstica puedan
soportar la tension de carga del aparato (ver
la placa de identificacion).

« El sistema de alimentacion esté dotado de
una conexion a tierra eficiente y la toma
de corriente o el interruptor omnipolar, con
distancia entre los contactos de 3 mm como
minimo, se encuentre en un lugar facilmente
accesible después de la instalacién del
horno.

«Sila toma de corriente no es de facil acceso,
la instalacién debe dotarse de un interruptor
omnipolar con distancia entre los contactos
igual o superior a 3mm.

En el caso que sea necesario un cable de
alimentacion mas largo, el mismo debe tener
una seccion de minimo 1,5 mm del tipo
HO5RR-F.

El cable sea de una longitud suficiente para
permitir un mantenimiento facil del horno.

Advertencia : Este horno debe ser
conectado a tierra.

Es obligatorio conectar correctamente el

aparejo a tierra.

Nuestra empresa no se responsabiliza en
caso de rupturas de las conexiones a tierra
que no estén conformes a las normas
vigentes.



Este horno ha sido proyectado para ser
encastrado en un mueble para horno
estandar de 600 mm de ancho.

El alojamiento del encastre, los muebles
adyacentes y todos los materiales utilizados
en la instalacién deben estar en grado de
soportar, durante la utilizaciéon del horno, una
temperatura minima de 85 °C mas la
temperatura ambiente. Ademas, las puertas
de los armarios adyacentes deben estar
ubicadas a una distancia de 4 mm como
minimo del horno en cada punto.

Algunos tipos de armarios de cocina de
vinilico o enchapado son particularmente

sensibles al calor y se pueden dafiar o
perder el color. Cualquier tipo de dafio o de
pérdida del color de los materiales que se
verifique inferior a los 85 °C mas la
temperatura ambiente o en el caso que los
mismos se encuentren a menos de 4 mm de
distancia del horno, sera imputable al
propietario.

Para los hornos de encastre istalados debajo
de un plano de trabajo, las medidas de
instalacién son las siguientes.

Atencién: Si el personal calificado instala el
horno cerca de otros hornos eléctricos, el
cable de alimentacién no debe pasar cerca o
estar en contacto con las paredes laterales.
del horno.
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Funciones del horno
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1. Termostato

2. Selector

3. Programador electrénico
4. Luz roja

5. luz amarilla

6. final de coccion
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Vuestro horno esta dotado de un sistema de coccion multifuncién, que permite seleccionar el método
de coccién mas apropiado para el tipo de comida que se esta preparando.

La funcién deseada se selecciona girando la botén del selector funcion en sentido horario y ubicandola
en el simbolo apropiado. La lampara interna del horno y la luz indicadora de funcionamiento « ON » se
encienden. Las distintas funciones del horno y los simbolos respectivos son los siguientes:

Funciones del horno

Solo lampara (BP2460 - BP7470 - BP8960)
La ldampara en el interior del horno se enciende.

Coccion convencional (BP2460 - BP7470 - BP8960)

El elemento superior e inferior funciona para una coccién convencional estatica.
Antes del uso, es necesario precalentar el horno hasta que se apague el indicador
luminoso de temperatura. Con esta funcion, se aconseja utilizar solamente un solo
estante para la coccién del alimento. No utilizar el estante inferior o superior
porque el alimento podria cocinarse demasiado.

Resistencia inferior/superior + ventilaciéon (BP7470 - BP8960)

Conveccion de aire semi forzado (con la puerta cerrada). El termostato debe ser
regulado en la temperatura deseada comprendida entre 50°C e 250°C.

Este tipo de coccion se aconseja para: alimentos que se deben cocinar tanto en el
interior como en el exterior (pasteleria, asados).

Parrilla (BP2460 - BP7470 - BP8960)

El elemento que se encuentra debajo de la base del horno funciona autbnomamente.
Antes del uso, es necesario precalentar el horno durante 15 minutos.

Esta funcion es ideal para la coccién al horno de pastaflora para tartas saladas y
tartas. En este caso, el alimento se debe colocar en el estante inferior del horno.

Conveccion aire semiforzado (BP7470 - BP8960)
wWwW El ventilador funciona en combinacion con el elemento parrilla infrarrojo de la parte
* superior del horno.
Antes del uso, es necesario precalentar el horno durante 5-10 minutos.
Cuando se estan asando los alimentos, esta funcion permite de volver crocante la
parte externa del alimento mientras que el aire caliente que circula en el horno
garantiza la coccién.
La conveccién de aire semiforzado puede ser utilizada para parrilladas, en este
caso, no es necesario girar el alimento tan a menudo.

La funcién parrilla debe funcionar siempre con la puerta del horno cerrada.
No utilizar hojas de aluminio para cubrir la parrilla o para cubrir los alimentos que se
deben cocinar debajo de la parrilla — el reflejo de la hoja de aluminio podria dafiar el
elemento de la parrilla.

Mantener la puerta del horno cerrada durante el uso de la PARRILLA.




Conveccion aire forzado (BP7470 - BP8960)

El ventilador y un elemento que se encuentra detras de la pared posterior del horno
hacen circular el aire caliente para suministrar una temperatura uniforme a cada parte
del horno.

Antes del uso, es necesario precalentar el horno hasta que el indicador luminoso de
temperatura se apaga. Se pueden cocinar distintos alimentos al mismo tiempo
utilizando mas estantes y ahorrando de esta manera tiempo y energia.

La temperatura del horno se reduce de aproximadamente el 10% respecto a un sistema
de calentamiento del horno de tipo convencional.

Descongelador (BP7470 - BP8960)

El ventilador funciona sin sus elementos, por lo tanto el horno no se calienta
directamente. La puerta del horno tiene que mantenerse cerrada.

Se pueden descongelar rapidamente alimentos congelados colocandolos sobre la
bandeja del horno y colocando la misma en el anaquel inferior. Con este sistema, la
duracion de descongelador se reduce hasta un tercio.

Elemento calentador inferior solamente (BP2460 - BP7470 - BP8960)

El elemento que se encuentra debajo de la base del horno funciona autbnomamente.
El horno debe ser precalentado durante 15-20 minutos antes del uso.

Esta funcién es la ideal para la coccién en horno de pastaflora para tartas saladas y
tartas. En este caso, el alimento se debe colocar en el estante inferior del horno.

Funcion de autolimpieza del horno (BP2460 - BP7470 - BP8960)

Girar el boton de seleccion en esta funcién, esta regulacion es posible solamente por
medio del temporizador, el ciclo de autolimpieza dura 1,5 horas.

Antes de utilizar esta funcién pirolitica, es necesario quitar todos los accesorios del
horno.

Durante la funcion pirolitica, la lampara del horno esta apagada.

Consejos practicos

« Antes de iniciar la coccion, verificar que los accesorios que no se necesitan hayan sido quitados del

horno.

« Antes del uso, precalentar el horno a la temperatura de coccion.

« Disponer las bandejas de coccion en el centro del horno y, en el caso que sean mas de una, dejar un
espacio entre ellas para permitir la circulacion del aire.

* No abrir frecuentemente la puerta del horno para controlar los alimentos (la lampara del horno queda
encendida durante la coccion).

« Durante la apertura de la puerta, evitar todo tipo de contacto con las partes calientes y el vapor.
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Programacion final de coccién con comienzo
coccion manual

- Utilizar el boton « B » tiempo de coccidn
(maximo 110 minutos) ;

- Regular el botén termostato en la temperatura
deseada y el botén de seleccion (si esta
presente) en la funcion de coccion deseada.

- Un cuentaminutos con sefial acustico advierte
que la coccion se ha terminado y el horno se
apaga automaticamente;

- Volver a colocar todos los botones en la
posicion off.

Importante : para hacer funcionar el horno en
modo manual, al final de la coccién volver a la

posicion Iy en la ventana « D ». Fig. 2

Final de coccién

El temporizador de programacion permite hacer
funcionar el horno por un periodo de tiempo
precedentemente determinado. (Fig. 2)

1. Funcionamiento

Después de haber regulado el botén interruptor del
horno en la temperatura deseada, girar el boton
temporizador en sentido horario hasta alcanzar el
tiempo de coccion deseado (maximo 110 minutos).
Al final del tiempo regulado, el temporizador vuelve a
la posicion « 0 » y el horno se apaga
automaticamente.

2. Posicién manual.

Si el tiempo de coccién es mas largo del tiempo
programable o si se desea utilizar el horno en modo
manual y apagarlo cuando se desea, girar el botén en
la posicion {ly

3. Limpieza pirolitica automatica.  #ee

Funcion de autolimpieza T

Después de haber regulado el botén interruptor
horno, girar el botén del tiemporizador en sentido
horario a 90 minutos (es posible girar el boton
temporizador hasta un maximo de 180 minutos si el
horno esta muy sucio)

Durante la funcion pirolitica, la lampara del horno esta
apagada.
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PROGRAMADOR ELECTRONICO

El programador electrénico es un

dispositivo que cumple las siguientes
funciones:

- Reloj 24 horas con visor iluminado

- Temporizador (hasta 23 horas y 59 min.)
- Programa para empezar y terminar

o & ¥ +
la coccién automatica QQ Q Q Q Q

- Programa para coccion semi

automatica (solamente inicio o final).

- Visualizacién temperatura elegida

Descripcion de los botones

“ TEMPORIZADOR”

“ TIEMPO DE COCCION ”
“ FINAL TIEMPO DE COCCION ”

“ POSICION MANUAL ”

“AUMENTO DE LOS NUMEROS DE TODOS LOS
PROGRAMAS — CONTROL DE LA TEMPERATURA
PROGRAMADA”

“DISMINUCION DE LOS NUMEROS DE
TODOS LOS PROGRAMAS - CONTROL DE LA
TEMPERATURA PROGRAMADA”
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Descripcion de los simbolos iluminados

« AUTO » - (intermitente) — Programador en la posicion automatica pero
no programada.

« AUTO » - (siempre encendido) — Programador en la posicién automatica

y programado.

[ Coccién manual en curso
5,
+ A Coccion automatica en curso

et
1+ Temporizador en funcionamiento

NOTA: Después de haber seleccionado el funcionamiento, antes
de confirmar pasa un determinado periodo de tiempo
(aproximadamente 3-4 segundos) durante los cuales es posible
modificar los datos

Reloj digital.

Los niumeros del reloj indican las horas (0-24) y los minutos -----—- .

En el momento de la conexién del horno o después de una interrupcién

de corriente eléctrica, tres ceros parpadean en el visor del programador. Para

programar la hora, es necesario presionar simultaneamente los botones
5, e |#]o bien el boton dy  y AL MISMO TIEMPO presionar los

botones “+"0 “-” hasta la regulacién de la hora exacta. Cuando la hora

actual esta regulada, soltar los botones para hacer funcionar el reloj.



Coccion manuala sin usar el programador

Para usar el horno manualmente, o sea sin la ayuda del
programador, es necesario cancelar la intermitencia de “A”
presionando el boton s

Si se visualiza e mensaje «A» en manera permanente indica que
el horno esta programado, es imposible regular el temporizador
en la funcion manual y por lo tanto no se puede encender el
horno. En este caso, antes es necesario cancelar el programa
presionando iy después sera posible regular la funcion manual.

Temporizador
El temporizador puede ser usado para contar un periodo de
tiempo de 1 minuto y 23 horas y 59 minutos.

1) Coccion automatica (inicio y final)

® Regular la duracién de coccion presionando el botén iy

" Regular la final de la coccién presionando el botén EI

® Regular la temperatura y el programa de cocciéon usando la
empufiadura del terméstato y el selector.

Después de esta regulacion, el simbolo «A» parpadeara.

Ejemplo: la coccién dura 45 minutos y debe terminar a las 14.00.
Presionar #; hasta regular 0.45.

Presionar [#]hasta regular 14.00.

Al final de la regulacion, la hora se visualiza en el visor y el
simbolo «A» se enciende. Esto significa que el programa de
coccion ha sido memorizado.A las 13:15 (14:00 menos 45
minutos) el horno se encendera automaticamente. A las 14:00 el
horno se apagara automaticamente y ira un zumbido que se
puede interrumpir presionando el boton G

El simbolo «A» parpadea.
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2) Coccidén semi-automatica
A. Regular el tiempo de duracién de la coccion.
B. Regular el tiempo del final de coccidn.

A) Regular el tiempo de la duracién de la coccién presionando el
boton

El horno se enciende inmediatamente y el simbolo «An titila.
Cuando el tiempo de coccién regulado se ha terminado, el horno

se apaga, un umbido suena hasta que no se interrumpe como se ha
descripto anteriormente.

El simbolo «Anx titila.

B) Regular el tiempo final de la coccién presionando el botc')n_'ﬁ:

El horno se enciende inmediatamente el simbolo «A» titila.

Cuando el tiempo regulado se cumple, el horno se apaga y un

zumbido suena hasta que no se interrumpe como se ha descripto anteriormente.

El programa de coccién puede ser cancelado en cualquier

. . | .
momento presionando el boton U', el horno puede funcionar
manualmente.

NOTA: Las funciones 1) y 2) o bién 1)+ 2) se
activan solamente si la funciéon coccién ha sido
seleccionada.

Temporizador = buzzer

El programa temporizador comprende solamente un
zumbido que puede ser programado por un maximo de
23 horas y 59 minutos. Para regular el temporizador,
presionar el boton I_]_ y contemporaneamente los
botones + o - hasta que no aparezca el tiempo
deseado en el visor.



Después de haber efectuado la regulacion, el reloj y el
simbolo (]| aparecen en el visor.

La cuenta para atras comienza inmediatamente y se
puede visualizar en todo momento en el visor
presionando el boton (7]

al final del tiempo regulado, el simbolo 0 se apaga y

el zumbido suena hasta que no se interrumpe.
Presionando el boton ({1

es posible cambiar el tono del sumbido que tiene 3 niveles
(bajo-medio-alto): cuando suena presionar el botén “-*

NOTA: al final del tiempo de coccién, comienza una

melodia que emite un bip cada segundo durante 7 minutos.

Cancelacion de un programa de coccion automatica

Un programa de coccién automatica puede ser
cancelado en cualquier momento  presionando

. . . e , S
simultaneamente el boton uiﬂ] y oelboton Ll
Ahora puede funcionar manualmente. }_S?_wﬂ
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Limpieza pirolitica

Seleccionar la funcién de autolimpieza *
Después de haber seleccionado esta funmon

un periodo de limpieza de 90 minutos se regula
automaticamente (se puede modificar este
periodo por una duracién de 180 minutos si el
horno esta muy sucio).

Esta funcion permite limpiar el horno
aumentando la temperatura hasta 475°C. El
deposito de cenizas que se obtiene puede ser
eliminado con un pafio humedo cuando el

horno se haya enfriado, pero el deposito

todavia esta tibio. Si el horno necesita de una
limpieza mas prolongada, se puede aumentar

la duracién de esta manera: seleccionar la
funcion de autolimpieza como se indica
precedentemente, presionar el boton manual ly
en el temporizador electrénico, 1:30 aparece

en el visualizador.

Por motivos de seguridad, la puerta del horno se
bloquea automaticamente para temperaturas
superiores a 300°C. Cuando sucede esto, el
horno emite una sefial acustica y el indicador
luminoso cerrado en el panel frontal se enciende.

Durante la autolimpieza pirolitica, la lampara del
horno esta apagada.

ADVERTENCIA

* Todos los accesorios deben quitarse del
interior del horno antes de poner en marcha la
funcién de autolimpieza.

« Se aconseja vivamente utilizar esta funcién de
autolimpieza solamente en presencia de una
persona.

* Todos los residuos alimenticios importantes
deben quitarse del horno antes de poner en
marcha la funcién de autolompieza.

Sustitucion de la lampara del horno

ATENCION: desconectar el horno de la
alimentacion eléctrica.

Si la lampara del horno se debe sustituir, la tapa de
proteccion « A » debe quitarse, girando en sentido
antihorario. Después de haber sustituido la lampara,
instalar nuevamente la tapa de proteccion « A »
(Fig. 6)




Desmontaje de la puerta del horno (Fig. 7)

Para facilitar la limpieza y acceder con mas libertad
a la parte interna del horno, es posible desmontar
ambas puertas del horno de manera simple (ver
dibujo).

Para facilitar la limpieza del horno, es posible quitar
la puerta del horno usando las bisagras de esta
manera:

Bisagras con palancas movibles

Las bisagras A estan dotadas de dos palancas
pequefias movibles B.

Si la palanca B se eleva, la bisagra sale de su
alojamiento. Se puede, a este punto, elevar la
puerta hacia arriba y extraerla haciendola deslizar
hacia el externo.

Para efectuar esta operacion, coger la puerta de los
lados cercanos a las bisagras.

Para volver a instalar la puerta, primero introducir
las bisagras en su alojamiento.

Antes de cerrar la puerta, no olvidarse de bajar las
dos palancas movibles B utilizadas para
enganchar las bisagras.

No sumergir la puerta en agua

Limpiar la superficie interna esmaltada y de vidrio
con un pafio humedo y un detergente neutro
apropiado, enjuagar, luego secar con cuidado
utilizando un pafo suave.

Si es necesario, es posible desmontar el vidrio
desatornillando los dos tornillos de fijacion laterales.
Asegurarse que el vidrio esté completamente seco
antes de volverlo a instalar. Prestar atencién de no
fijar demasiado los tornillos de fijacion durante el
montaje.

Accesorios del horno

Los estantes del horno, la grasadera y el soporte
del asador deben ser lavados en agua caliente con
un detergente neutro y luego secarlos con cuidado
o pueden ser lavados en lavavajillas.

Fig. 7

Como utilizar el asador (Fig. 8)

En el mismo horno, es posible utilizar el asador
asociado con la parrilla. La carne debe ser
enfilada en el espeton y bloquearla con las dos
horquillitas.

Luego proceder como se indica a continuacion:

A. Introducir el espetdn en el plano inferior del
horno.

B. Introducir una de las horquillitas sobre el
asta de acero inoxidable y fijarla. Enfilar la
carne en el espetén y luego introducir la otra
horquillita, fijarla de manera segura a la carne.

C. La empufiadura del asador de material
aislante debe ser utilizada para extraer el asta
de acero inoxidable del horno y debe quitarse
durante la coccion.

Por ejemplo un pollo que pesa
aproximadamente 1,3 kg necesitara una
coccién de unos 85-90 minutos.
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Tabla indicativa para la coccién al horno

espiedo

Alimento Temp. °C Posicion Tiempo de Simbolo
estante (*) coccion (min) coccion

Dulces

Roscas 180 2 55-65

Tortas de frutas 200 1 30-40

Postres de leche y 180 2 3540 ]

mantequilla

Dulces leudados 200 1 25-35

Buiuelo 190 2 20-30

Pasta de hojaldre 200 2 15-25

Galletas 190 3 15-20

Lasanas 225 2 40-50

Carne

Solomillo de buey 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Ternera asada 225 2-3 60-80

Cerdo asado 170-180 2 45-60 ]

Cordero asado 225 2 45-55

Buey asado 225 2-3 50-60 ®

Liebre asada 200 2 60-90

Pavo asado 180 2 240 circa

Ganso asado 200 2 150-210

Pato asado 200 2 120-180

Pollo asado 200 2 60-90

Pierna de cabrito 200 2-3 90-150

Pierna de ciervo 180 2-3 90-180

Pescados 180 2-3 10-40

Verduras

Verduras estofadas 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Coccion a la parrilla |:|

Chuleta 4 8-12

Chorizo de cerdo 4 10-13 h aj

Pollo a la parrilla 3] 25-35

Pollo al espiedo 50-65

Ternera asada al 50-65

Nota:

(*) el numero inicial de la posicién del estante corresponde al botén del horno.

El horno debe ser precalentado antes de la utilizacion.

|

Estas funciones deberian ser utilizadas para los alimentos delicados y/o
alimentos precalentados.

Es posible cocinar el mismo plato en estantes distintos (el tiempo de
coccion es el mismo).
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